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BlahoZeldme Vam k zakdpeniu revoluéného Indukéného Multifunk&ného tlakového pristroja

COMBIVAR NEO EL25891

Systém umelej inteligencie dovoluje plne automatizovand pripravu potravin vrétane hlasového asistenta, ktory vés
bude sprevadzaf s pripravou pokrmov (Anglicky jazyk). COMBIVAR NEO je sofistikovany a vhodny pre mnozstvo
spdsobov pripravy pokrmov. MéZete vyuzit celkom 18 programov vrétane tlakového varenia, smaZenia, varenia,
pomalého varenia, dusenia, rozmrazovania, kysnutia, pecenia. Prednastavené programy umoziiujé pripravu
oblbenych receptov vrétane ryze, vyvarov, dusenych pokrmov, guldsov, pizzy, jogurtov, cestovin a mnoho
dalSieho.

COMBIVAR NEO pondka viestranné pouzitie vrdtane moznosti odloZenia $tartu varenia az o 24 hodin.
Oneskoreny Start umoZiuje spotrebicu automaticky zahdijit varenie, akondhle &as odpoéitavania skonéi.

Velky prehladny display poskytuje jasny a vyrazny prehlad funkcii. Pokro¢ild technolégia indukéného ohrevu
odlisuje COMBIVAR NEO od konvenénych metdd varenia nie len spdsobom ohrevu, ale findlnym vysledkom
Vésho kulindrskeho snaZenia.

Vdaka technologicky prepracovanej vnitornej nddobe, neprilnavému povrchu a umiestneniu indukénych telies

je energia preddvand nie len cez dno, ale aj steny nddoby. Zvéésend plocha ohrevu a cirkuldcie vzduchu zaisti
3D ohrev v priebehu celého procesu pripravy pokrmu.

V43 COMBIVAR NEO md minimdlne ndroky na umiestnenie v priestore a napriek tomu dokéze nahradit riru,
varnt dosku, panvicuy, hrniec a aj tlakovy hrniec.

Pre edte lepsie vysledky a in$pirativne ndpady navstivte nade webové stranky vrdtane knihovne receptov

na webovych strdnkach www.recepty.dedra.cz

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA:

* NeopUstajte deti do blizkosti spotrebica, ak je v prevadzke.

* Tento spotrebi¢ mézu pouzivaf deti vo veku 8 rokov a starsie, osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentdlnymi schopnostfami alebo nedostatkom skisenosti a znalosti, ak st pod dozorom alebo boli poucené
o pouzivani spotrebic¢a bezpeénym spdsobom a rozumia pripadnym nebezpe&enstvdm. Deti sa so spotrebi¢om
nesmy hrat. Cistenie a Gdrzbu nesmi vykondvat deti mladsie 8 rokov a bez dozoru.

* Deti mladsi ako 8 rokov sa musia drzaf mimo dosah spotrebi¢a a jeho privodu. Tento pristroj nie je hracka.
Obsahuije ostré a funkéné &asti. Jeho Easti st pocas pouzivania horice. MéZe dbjst k zraneniu pri styku s hordcimi
povrchmi aj vndtornymi castami. MéZe déjst k obareniu hordcou vodou alebo vychddzajicou paroul

* Nevkladajte spotrebi¢ do predhriatej riry.

* Ak je tlakovy hrniec v prevadzke a pod tlakom, zachddzaijte s nim velmi opatrne. Nedotykaite sa horicich povrchov.
Pouzivaite rukovéte, popripade teplu odolné rukavice. Ak je to nutné, pouzite ochranné kuchynské rukavice.

* Nepouzivajte tlakovy hrniec k inym G&elom, neZ pre ktoré je uréeny.

* Tento spotrebié pripravuje potraviny pod tlakom. Hrozi riziko vzniku popdlenin, ak nebudete spotrebi¢ pouZivat
v stlade s tymto ndvodom. Uistite sa, Ze je tlakovy hrniec sprévne uzavrety pred jeho zapnutim.

Riadte sa indtrukciami uvedenymi v fomto ndvode!

* Nikdy na otvorenie tlakového hrnca nepouzivaite silu. Neotvdrajte hrniec, ak si nie ste isty, Ze tlak z hrnca bol
vypusteny. Riadte sa indtrukciami uvedenymi v tomto névode.

* Nikdy nespusfajte tlakovy hrniec bez vody. Hrozi vézne poskodenie spotrebica.

* Nepliite hrniec vodou nad rysku MAX, definujicu max mnoZstvo jeho celkovej kapacity. Pri priprave potravin,
ie naznacené ryskou vo vnitri nédoby “MAX”

* Neprepichuijte &erstvo pripravené potraviny, ako napr. mdsa. Hrozi, Ze nahromadend $fava vystrekne, a méze tak
sposobit popdleniny.

* Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ze nie sG upchané ventily. Riad'te sa instrukciami na pouzitie a vykonaite 4drzbu/
vycistenie pristroja.

* Nikdy nepouizivaijte tlakovy reZzim na smazenie potravin.

* Nemanipulujte s Ziadnymi bezpe&nostnymi systémami okrem indtrukcii o Gdrzbe uvedenymi v tomto névode.

* Pouzivajte len ndhradné diely spoloénosti Vade DEDRA, s.r.o. v silade s relevantnym modelom. PouZivaite len také
diely a prisluenstvo od znac¢ky Vase DEDRA, s.r.o., ktoré je uréené k pouZitiu s tymto spotrebi¢om.
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Pred prvym pouzitim sa prosim uistite, Ze napétie vo vasej siefovej zdsuvke zodpovedd napétiv uvedenému

na typovom Sfitku v spodnej Easti pristroja. Ak mdte akékolvek pochybnosti, obrdtte sa prosim na kvalifikovaného elektrikéra.
Pozorne si precitajte vietky instrukcie pred pouZitim spotrebica. Uchovaite ich na bezpeénom mieste pre mozné
pouzitie v buddcnosti.

Nepouzivaijte spotrebi¢ na hrane pracovnej dosky alebo stola. Uistite sa, Ze je povrch rovny, pevny, &isty a suchy.

Vzdy pripojte koncovku privodnej 3niry najskdr do spotrebiéa, nésledne do zéstreky siefovej zésuvky.

Uistite sa, pred pripojenim koncovky privodnej $niry, Ze je zdsuvka spotrebiéa suchd.

Neumiestiiujte spotrebi¢ na plynovy alebo elekiricky spordk, ani do ich blizkosti alebo na miesta, kde by

sa mohol dotykat horicej riry.

Nevkladaijte Ziadnu &ast spotrebic¢a do plynovej, elekirickej alebo mikrovinnej riry, ani na hordcu plynovi
alebo elektrickd platiiu.

Neumiestiiujte spotrebi¢ do blizkosti stien, zavesov alebo inych latok citlivych na teplo alebo paru. Minimélna
vzdialenost od takych povrchov je 30 cm.

Nepouzivaijte spotrebi¢ na kovovej podlozke, ako je napr. odkvapdvaci drez.

Zapojend siefovd zdsuvka musi byt jednoducho dostupnd pre pripadné néhle odpojenie.

Pred pripojenim spotrebi¢a do siete a jeho zapnutim skontrolujte, Ze je Gplne a sprdvne zostaveny a zdsuvka
spliivje zdkonné poziadavky. DodrZiavaite indtrukcie v tomto ndvode na obsluhu.

Nepouzivaite tento spotrebic s programovatelnym éasovym spinaéom alebo akymkolvek inym zariadenim,
ktoré spina pristroj automaticky.

Nepouzivaijte spotrebi¢ v blizkosti zdrojov vody, napr. kuchynsky drez, kipelfia, bazén apod.

Nepokladaijte na spotrebic fazké alebo horice predmety.

Nedotykajte sa spotrebic¢a mokrymi alebo vlhkymi rukami.

Ak je spotrebié v prevadzke, nenechévaite ho bez dozoru.

Vzdy pouZivaijte spotrebié na rovnom povrchu. Spotrebi¢ nepouzivaijte na naklonenom povrchu a nepremiesfujte
ho, ani s nim nemanipulujte, aj je v prevédzke.

Neumiestiiujte spotrebi¢ na povrchy citlivé na zmeny teplét.

Na hrniec nepokladaijte ni¢ nez veko ked' je zloZeny, ked' je v prevddzke a ked' je uskladneny.

Vyvaruijte sa poliativ privodnej 3niry a zdstréky vodou alebo inou tekutinou.

Polas prevédzky sa spotrebi¢ zahrieva. Nedotykaite sa horicich povrchov, hrozi popdlenie. Aby ste zabrdnili
popdleniu alebo zraneniu, vzdy pouzivajte ochranné kuchynské rukavice alebo rukovéte a ovlddacie prvky,

ak su k dispozicii.

Uistite sa, Ze sU vynimatelnd miska na pripravu potravin a vnitorny nerezovy povrch &isté pred vloZenim misky.
NepouZivaijte spotrebié s poskodenym vynimatelnym kotlikom na pripravu potravin. Vymeiite ho.

Nevkladajte potraviny ani tekutiny priamo do vnitorného priestoru hrnca. VZdy pouZivaijte vynimatelni nddobu
na pripravu potravin - indukény kotlik.

Pred pouzitim vzdy skontrolujte tlakovy odvzdu$iovaci ventil a bezpeénostnd poistku a vycistite ich podla
potreby. Kontrolou sa uistite, Ze sa bezpeénostnd poistka volne pohybuje, ked' na fiu mierne zatlaéite zo spodnej Easti.
Nedotykaite sa tlakového odvzdusiiovacieho ventilu ak je spotrebié v prevadzke.

Pouzivaite len tladidlo STEAM RELEASE pre uvol'nenie tlaku (pary) z hrnca po jeho poutiti.

Ovlddaijte spotrebié len takym spésobom, ktory je uvedeny v tomto ndvode.

Spotrebi¢ vypnite a napdjaci kdbel odpojte od siefovej zdsuvky vzdy, ked md ostaf bez dozoru, po ukonéeni
pouzivania, nez ho zadnete Cistif, nez ho budete prendiat inam, rozberaf, zostavovaf alebo pred jeho uloZzenim.
Nechaite zdkladriu spotrebi¢a a vynimatelni odkvapkévaciu tdcku vychladndt pred rozloZenim a vyliatim tekutiny.
Nepouzivaijte hrubé abrazivne alebo Zeravé istiace prostriedky na &istenie spotrebiéa.

UdrZujte vnitorny aj vonkaisi povrch spotrebiéa &isty. DodrZiavaijte instrukcie o &isteni uvedené v tomto ndvode
na obsluhu.

V tomto spotrebiéu ani jeho blizkosti neskladujte ani nepouzivaijte Ziadne vybuiné alebo horlavé latky, napr.
spreje s horlavym plynom.

Pro odpojeni spotrebica zo siefove| zdsuvky vzdy fahajte za zdstréku privodnej $ndry, nie tdpem za $niru.
Nepouzivajte iné prislu§enstvé nez tie doddvané spoloéne so spotrebicom.

Pred pouzitim odvifte celd napdjaciu $ndru.

Privodnd $ndru nenechdvaite visief cez okraj stola alebo pracovnej dosky, dotykat sa hordcich pléch alebo zamotat.
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Pripojte spotrebié len k siefovej zasuvke s napétim 230~240 V.

* Z bezpeénostnych dévodov odpordéame zapojit spotrebié do samostatného elektrického obvodu, oddeleného

od ostatnych spotrebic¢ov. NepouZivajte rozdvojku ani predlZovaciu $niru pre zapojenie spotrebic¢a do siefovej zasuvky.

* Aby ste zabrdnili drazu elektrickym prddom, neponérajte privodni $niru, zéstréku privodnej $ndry ani zékladiu

do vody ¢&i inej tekutiny.

* Odporiéame vykondvaf pravidelnd kontrolu spotrebi¢a. Spotrebié nepouzivaite, aj je poskodeny alebo ak je

poskodend napdjacia 3nira alebo zdstréka. Vsetky opravy je nutné zverit najbliZSiemu autorizovanému
servisnému stredisku spolo&nosti Vase DEDRA, s.r.o.

* Tento spotrebié je uréeny len pre pouzitie v domdcnosti. Pristroj nie je uréeny pre komeréné pouZitie.

Nepouzivaite tento spotrebic v pohybujicich sa vozidlach alebo na lodi, nepouZivaijte ho vonku, nepouZivaijte ho
pre iny Ucel, nez pre ktory je uréeny. V opaénom pripade méze déjst k zraneniu.

* Akukolvek inG ddrzbu okrem beZného distenia je nutné prenechat’ Autorizovanému servisnému stredisku

spoloénosti Vase DEDRA, s.r.o.

* Odporiéame indtalovat pridovy chréni¢ (Standardné bezpecnosté spinade vo vasej zdsuvke), aby ste tak zaistili

zvy3eny ochranu pri pouZiti spotrebi¢a. Odporiéame, aby pridovy chrénié (s menovitym zvyskovym
prevadzkovym pridom nebol viac nez 30 mA) bol naindtalovany do elektrického obvodu, v ktorom bude
spotrebié zapojeny. Obrdtte sa na svojho elekirikdra pre daldie odborné rady.

Uchovavaite spotrebié a privodnd 3niru mimo dosah deti.

COMBIVAR NEO pripravuje potraviny aj pod tlakom a musi byt pouzivany, &isteny a udrZiavany v silade s
tymto ndvodom na pouZitie. Vysoky tlak vzduchu vo vnitri tlakového hrnca mézZe spésobif vznik nebezpednych
situdcii, ak nie je spotrebi¢ pouzivany alebo nie je so spotrebi¢om zaobchddzané podla intrukcii. Méze ddjst k
ujmdm na zdravi a poskodeniu majetku.

* Vzdy dbajte na maximdlnu povolend hladinu tekutiny v nddobe. MnoZstvo surovin a tekutin nesmie presiahnuf

povolené maximum ozna&ené v nddobe ndpisom “MAX". Prekrocenim maximdlnej povolenej hladiny mézZete
spdsobif zranenie sebe aj osobdm pohybujicim sa v blizkosti pristroja. Méze déjst k skoddm na majetku.
Minimdlny objem tekutin pri tlakovom vareni musi byt 160 mililitrov!

Uistite sa, Ze je vnitorné veko sprdvne nasadené a silikénové tesnenie je sprédvne nasadené na hranu pokrievky,
a ze sa bezpeénostnd poistka volne pohybuije.

Veko pristroje nikdy nezatvérajte pomocou nadmernej sily ani cez akykolvek odpor vo veku.

Pre uzatvorenie veka, otoéte madlom az k symbolu “CLOSE”, ktory je vyzna&eny na veku pristroja.

Veko by malo ist zavriet a uzamkndt bez vynaloZenia vacie;j sily.

Zabraiite styku studenej vody s horicim vnitornym povrchom kotlika! Mohlo by déjst k poskodeniu vnitorného
povrchu kotlika. Kotlik neumyvaite v umyvacke. K mie$aniu pripravovanych jeddl nepouiivaijte ostré a tvrdé
predmety, ktoré by mohli vnitorny povrch nddoby poskodit.

Pristroj je vybaveny automatickym bezdotykovym systémom odpusteniam pary, ktory zaisfuje sprévu hodnotu
tlaku vo vnitri nddoby v priebehu pripravy pokrmov. K vypusteniu prebytoénej pary dochddza na pociatky,
v priebehu aj na konci varenia, tak aby bol dosiahnuty perfekiny vysledok vosho snazenia.

NIKDY nevkrddaite ruky ani tvdr nad alebo do blizkosti ventilu
reguldcie tlaku.

Prebytoéni pdru mézete kedykolvek uvolnif stisnutim tlacidla
“STEAM RELEASE", kedy dbjde k postupnému uvolfiovaniu
tlaku z hrnca.
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POPIS PRISTROJA:

A) Ventil reguldcie tlaku — Automaticky odvzdu$iovaci ventil kontroluje tlak v pristroji. Podla potreby a zvoleného

programu pripravy pokrmu sa automaticky uzatvéra a uvolfiuje prebytoénd paru z hrnca.

B) Bezpeénosté otoéné madlo veka — Pootoéenim bezpeénostného madla veko pristroja uzamknete/odomknete.
Madlo je uréené k uzamknutiu pristroja pocas pripravy pokrmov. V pripade, Ze madlo zostane v polohe
“OPEN", nie je mozZné spustif program pripravy pokrmov.

C) Interaktivny displej — prehladny displej sliziaci k volbe programov, nastaveniu teploty, dizky &asu pripravy,

nastaveniu tlaku.

D) Bezpeénostna matica uchytenia vnitornej pokrievky — matica sliZi k uvolneniu vnitornej pokrievky
a ndslednej ddrzbe Cistenim

E) Vynimatel'na vnitorné nadoba - 5 litrovy indukény kotlik s neprilnavym povrchom

F) Tlaéidlo pre otvorenie veka — Poistné tla¢idlo otvorenia veka

G) Madlo uréené k preneseniu pristroja. Madlo sliZi k bezpeénému prendasaniv prazdneho pristroja!

H) Vonkaijsi obal pristroja

|) Bezpeénostna poistka — Bezpecnostnd poistka, ktord v pripade dosiahnutia potrebného tlaku zablokuije
otvdranie veka a bude fungovat ako bezpeénostnd poistka.

J) Ventil reguldcie tlaku, vid. bod “A”

K) Vnidtorna pokrievka — vnitornd odnimatelnd pokrievka

L) Silikénové tesnenie

M) Naparovacia mriezka
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PRED PRVNIM POUZITIM

* Pfed prvnim pouzitim spotfebiée odstrafite a ekologicky zlikvidujte veskery obalovy materidl a 3titky. Vylougite
tak riziko zadu3eni malych déti. Zkontrolujte, Ze spotiebic neni nijak poskozen. V Zddném piipadé nepouzivejte
poskozeny spotiebic!

* Vyjméte vnitfni nddobu (E) a omyjte ji vlaZnou vodou se sapondtem. Dikladné ji vysuste, i z vn&jsi strany.

* Odsroubujte bezpeé&nostni matici (D). Vyjméte vnitini poklici (K) a sundeijte silikonové tésnéni (L). Poklici i tésnéni
oplachnéte vlaznou vodou se sapondtem, dikladné osuite. Opét nasadte silikonové t&snéni na poklici
a pfisroubuite ve sprévné poloze pomoci bezpeénostni matice zpét na své misto.

* Ujistéte se, Ze je dno pfistroje dokonale suché a nddobu vloZte zpét do pfistroje.

* Zasuite zdstrcku do zdsuvky

OVLADANIE VASHO COMBIVARU NEO

Nicoho sa nebojte, ovlddanie Vdsho Combivaru NEO je velmi jednoduché a intuitivne!

Zozndmenie sa s programami pripravy pokrmov

Vé&s§ Combivar NEO je vybaveny 18timi prednastavenymi programami rozdelenych do dvoch podskupin Menu1 a Menu?2
Menul:

Slow Cook Low (pomalé varenie pri nizkej teplote), Slow Cook High (pomalé varenie pri vy3iej teplote), Simmer/
DIY (multifunkény program a moZnostou osobného nastavenia teploty a éasu), Keep Warm (udrZiavanie pokrmu v teple).

Menu 2:

Meats (priprava mésa), White Rice (priprava ryze), Stew (priprava dusenim, univerzélny tlak. program s moZnostou
osobného nastavenia teploty, asu aj tlaku), Soup (priprava polievky), Porridge (priprava ka3e), Steam (priprava

v parnom hrnci), Braise (priprava dusenim), Cake (pe&enie kola&ov), Pizza (priprava pizzy), Pasta (priprava
cestovin), Roast (priprava pecienky), Deep Fry (smazenie), Defrost (rozmrazovanie), Yoghurt (priprava jogurtu).
Jako univerzdlni program se Sirokou $kélou moznosti nastaveni doby vafeni, tlaku i teploty jsme pro vds

pripravili program STEW - pro tlakové vafeni a program SIMMER/DIY pro vafeni bez tlaku.

U téchto programi Ize nastavovat v Sirokém rozsahu éas, tlak (pouze program STEW) i teplotu (pouze program
SIMMER/DYI).

ZMENA NASTAVENIA HLASITOSTI HLASOVEHO ASISTENTA

V pripade potreby méZete nastavif hlasitost hlasového asistenta tak,
aby vyhovovala vadim potrebdm. Stladte a pridrzte siéasne tlacidla
“+" a "-", na displeji sa zobrazi VO LO - VO L8.

" n

Pomocou tacidiel “+” a “-“ nastavte poZadovanu intenzitu

hlasovych instrukcii od vypnuté po vel'mi hlasné.
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NASTAVENIE DLZKY CASU PRIPRAVY POKRMOV

Prednastavené hodnoty doby pripravy pokrmov a moZnosti ich zmeny.

V tomto prehlade sme pre vés vyznadili moznosti zmeny nastavenia doby pripravy pokrmov.

a) Stlpec Nastaveny &as — vyznaduje prednastaveny &as, ktory sa zobrazi pri spusteni daného programu

b) Max doba varenia - vyzna&uje maximélnu nastavite/ni dizku pripravy pokrmov

c) Min doba varenia - vyzna&uje minimélnu nastavitelnd dizku pripravy pokrmov

d) Interval nastavenia doby — vyznacuje v akych intervaloch (skokoch) je mozné menit nastavenie doby
pripravy pokrmov.

C

Priklad: Zmena nastavenia doby pripravy pokrmov s programom STEW:
1) Do indukéného kotlika vlozte vietky suroviny. Pridajte tekutiny

2) Indukény kotlik vloZte do krétera COMBIVARU

3) Zatvorte veko a otoéte madlom do pozicie CLOSE

4) Opakovanym stisnutim tlaé¢idla MENU 2 zvolte program STEW

(4
i) Ciil) (¢

5) Stlaéte tlagidlo Time/Temp a pomocou tlagidiel “+" a “-* nastavte
pocet hodin pripravy
6) Stlaéte tlacidlo Time/Temp a pomoci tladidiel “+" a “-* nastavte
pocet mindt pripravy

7) Stla¢te a pridrzte tlagidlo START
8) Spusti sa proces varenia

Nastaveny [ Max doba | Min doba Iniervul.
MENU PROGRAM cas ! varenia varenia nasc::\!r:;ma
Menu 1 | Slow Cook Low/ Pomalé varenie pri nizkej teplote 3 hod 12 hod 1 hod 30 min
Menu 1 [ Slow Cook High/ Pomalé varenie pri vyssej teplote 3 hod 12 hod 1 hod 30 min
Menu 1 | Simmer / DIY — Univerzdlny program BEZ TLAKU 10 min 24 hod 10 min 5 min
Menu 1 | Keep Warm / Udrziavanie teploty 6 hod 24 hod 1 hod 1 hod
Menu 2 | Meats / Méso 35 min 2 hod 15 min | Thod/Tmin
Menu 2 | White Rice / Biela ryza 18 min 28 min 18 min 1 min
Menu 2 | Stew / Dusenie — Univerzalny TLAKOVY PROGRAM | 1h 10 min | 12 hod 5 min Thod/Tmin
Menu 2 | Soup / Polievka 30 min 2 hod 15 min | Thod/1min
Menu 2 | Porridge / Ovsend kasa 25 min 2 hod 5 min Thod/1min
Menu 2 | Steam / Varenie v pare 15 min 2 hod 5 min Thod/Tmin
Menu 2 | Braise / Dusenie s malym obsahom tekutin 50 min 2 hod 30 min | Thod/1min
Menu 2 | Cake / Kolaé 45 min Th 15 min | 45 min Tmin
Menu 2 | Pizza / Priprava pizzy 45 min 59 min 25 min I min
Menu 2 | Pasta / Priprava cestovin 10 min 30 min 5 min T min
Menu 2 | Roast / Priprava peéienky 30 min 59 min 5 min Tmin
Menu 2 [Deep Fry / Smazenie, fritovanie 30 min 59 min 5 min Tmin
Menu 2 | Defrost / Rozmrazovanie 30 min 59 min 20 min Imin
Menu 2 | Yoghurt / Jogurt 8 hod 12 hod 6 hod | 1hod/Tmin
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NASTAVENIE TLAKU PRiIPRAVY POKRMOV

Prednastavené hodnoty tlaku pripravy pokrmov a moZnosti ich zmeny. V tomto prehlade sme pro vés vyznadili
moznosti zmeny nastavenia taku pre pripravu pokrmov (len pre varenie pod tlakom).

a) Stlpec Nastavend hodnota tlaku — vyznaéuje prednastavend hodnotu tlaku, ktory sa zobrazi pri spusteni
daného programu

b) Max hodnota tlaku — vyznaduje maximdlnu nastavitelnd hodnotu tlaku pri priprave pokrmov

c) Min hodnota tlaku - vyznacuje minimdlnu nastavitelnd hodnotu tlaku pri priprave pokrmov

Priklad: Zmena nastavenia hodnoty tlaku u programu STEW:
1) Do indukéného kotlika vloZte vietky suroviny. Pridaite tekutiny. .

2) Indukény kotlik viozte do krétera COMBIVARU. iy NE
3) Zatvorte veko a otoéte madlom do pozicie CLOSE. —
4) Opakovanym stisnutim tladidla MENU 2 zvolte program STEW. =

5) Opakovanym stisnutim P Adj >adovan(
h:;nSLGTTZE:JS&S_;L;tIm ressure Adjust nastavte pozadovanu @

6) Stlacte a pridrzte tla&idlo START.
7) Spusti sa proces varenia.

Nastavend Max hodnota | Min hodnota
MENU PROGRAM hodnota tlaku tlaku tlaku

Menu 1 | Slow Cook Low/ Pomalé varenie pri nizkej teplote = = =

Menu 1 [ Slow Cook High/ Pomalé varenie pri vyssej teplote - - -
Menu 1 | Simmer / DIY — Univerzdlny program BEZ TLAKU - - -
Menu 1 [Keep Warm / UdrZiavanie teploty - - -

Menu 2 | Meats / Méso 3 7 2
Menu 2 [ White Rice / Biela ryza 3 - -
Menu 2 | Stew / Dusenie = Univerzdlny TLAKOVY PROGRAM 3 7 2
Menu 2 [ Soup / Polievka 6 7 2
Menu 2 |Porridge / Ovsend kasa 3 7 1
Menu 2 | Steam / Varenie v pare 4 7 2

Menu 2 | Braise / Dusenie s malym obsahom tekutin - - -
Menu 2 | Cake / Kolaé - - _
Menu 2 | Pizza / Priprava pizzy = - —_

Menu 2 |[Pasta / Priprava cestovin = - -

Menu 2 | Roast / Priprava peéienky — - _

Menu 2 |Deep Fry / Smazenie, fritovanie - - -

Menu 2 | Defrost / Rozmrazovanie = - _
Menu 2 | Yoghurt / Jogurt - - _

* BEZDOTYKOVE AUTOMATICKE UVOENENIE PARY

Pristroj je vybaveny automatickym bezdotykovym systémom odpustenia pdry, ktory zaistuje sprdvnu hodnotu tlaku
vo vnutri nddoby v priebehu pripravy pokrmov. K vypusteniu prebytoénej pary dochddza na poéiatku, v priebehu a
aj na konci varenia automaticky. Prebytoénd pdru je mozné kedykolvek uvolnif stisnutim tlagidla “STEAM RELEASE”,
kedy déjde k postupnému uvolfiovaniu tlaku z hrnca.

Pred manudlnym uvol'nenim tlaku ukonéite prebiehajici program stisnutim a pridrzenim tladidla
“WARM/CANCEL".

NIKDY nevkladajte ruky ani tvar nad alebo do blizkosti ventilu reguldcie tlaku!
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NASTAVENIE TEPLOTY PRI PRIiPRAVE POKRMOV

Prednastavené hodnoty teplét pripravy pokrmov a moznosti ich zmeny. V tomto prehlade sme pre vds vyznadili
moznosti zmeny nastavenia teplét pri priprave pokrmov (len netlakové programy).

a) Stlpec Nastavend teplota — vyznaduje prednastavend teplotu, ktord sa zobrazi pri spusteni daného programu.
b) Max teplota — vyznaduje maximdlnu nastavitelni teplotu pri priprave pokrmov

c) Min teplota — vyznaéuje minimdlnu nastavitelnt teplotu pri priprave pokrmov

Priklad: Zmena nastavenia hodnoty teploty programu

Simmer/DIY (Multi):

1) Do indukéného kotlika vloZte vietky suroviny.

2) Indukény kotlik vloZte do krétera COMBIVARU.

3) Zatvorte veko a otoéte madlom do pozicie CLOSE.

4) Opakovanym stisnutim tlacidla MENU 1 zvolte program Simmer/DIY.
5) Stisnite a pridrzte tladidlo START.

6) 2x stisnite tlacidlo Time/Temp nastavte poZadovani hodnotu teploty,

vid' tabulka.

7) Spusti sa proces varenia.

Interval

MENU PROG RAM Nastavena Max Min. nastavenia

teplota teplota teplota
P P P teploty

Menu 1 | Slow Cook Low/ Pomalé varenie pri nizkej teplote = = = -

Menu 1 [ Slow Cook High/ Pomalé varenie pri vyssej teplote - - - -
Menu 1 [ Simmer / DIY = Univerzdlny program BEZ TLAKU 30 185 30 1
Menu 1 [ Keep Warm / Udrziavanie teploty - - - -
Menu 2 | Meats / Méso - - - _
Menu 2 | White Rice / Biela ryza = - _ _
Menu 2 | Stew / Dusenie - Univerzélny TLAKOVY PROGRAM - - - -
Menu 2 [ Soup / Polievka - - - _
Menu 2 [ Porridge / Ovsend kasa - - - _

Menu 2 | Steam / Varenie v pare - - - -

Menu 2 | Braise / Dusenie s malym obsahom tekutin - - - -
Menu 2 | Cake / Kolaé - - - _
Menu 2 | Pizza / Priprava pizzy - - - _

Menu 2 | Pasta / Priprava cestovin - = - -
Menu 2 | Roast / Priprava peéienky 130 185 120 5
Menu 2 [ Deep Fry / Smazenie, fritovanie 130 185 120 5

Menu 2 | Defrost / Rozmrazovanie - - - _
Menu 2 | Yoghurt / Jogurt - - - _
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NASTAVENIE DOBY ODLOZENEHO ZACIATKU PRiPRAVY POKRMOV

Prednastavené hodnoty éasu odloZzeného stratu pripravy pokrmov a moznosti ich zmeny

V tomto prehlade sme pre vds vyznadili moznosti zmeny nastavenia doby odloZeného $tartu pri priprave pokrmoyv.
a) Stlpec Nastaveny éas — vyznaduje prednastavent dizku odloZeného $tartu

b) Min doba odloZenia - vyznaduje minimdlnu nastavite/ni dobu, po ktorej uplynuti sa spusti samotny proces varenia
c) Max doba odlozenia — vyznaéuje maximdlnu nastavite/nd dobu, po ktorej uplynuti sa spusti samotny proces varenia

Priklad: Zmena nastavenia hodnoty odlozeného $tartu pri programe Simmer/DIY (Multi):
1) Do indukéného kotlika vlozte vietky suroviny.

2) Indukény kotlik vloZte do krétera COMBIVARU.

3) Zatvorte veko a otocte madlom do pozicie CLOSE.

4) Nastavte pozadované hodnoty éasu a teploty.

5) Stisnite tlacidlo Preset/Safety Lock a pomoci tlacidiel “+* a *-"

R
©

nastavte poZzadovany poéet hodin po ktorych uplynuti sa automaticky
spusti samotny proces varenia. @
6) Znovu stlacte tladidlo Preset/Safety Lock a pomocou tlagidiel “+" o - @

nastavte pozadovany po&et mindt po ktorych uplynuti sa automaticky
spusti samotny proces varenia.

7) Stlaéte a pridrzte tladidlo START.

8) Spusti sa proces odloZzeného Easu varenia.

Ak potrebujete nastavif odlozeny $tart v rozmedzi 0-59 min. je nutné najskér nastavif pocet minut podla
kroku 6 a az potom nastavit hodnotu hodin na ,,nulové hodnotu” podla bodu 5.

MENU PROGRAM e | oot | adlofenis | nestareni
Menu 1 [ Slow Cook Low/ Pomalé varenie pri nizkej teplote 2 hod Tmin 24hod | Thod/1min
Menu 1 | Slow Cook High/ Pomalé varenie pri vyssej teplote 2 hod Tmin 24hod | Thod/1min
Menu 1 [ Simmer / DIY = Univerzdlny program BEZ TLAKU 2 hod Tmin 24hod | Thod/1min
Menu 1 | Keep Warm / UdrZziavanie teploty 2 hod Tmin 24hod Thod/1min
Menu 2 | Meats / Méso 2 hod Tmin 24hod | Thod/1min
Menu 2 | White Rice / Biela ryza 2 hod Tmin 24hod Thod/1min
Menu 2 | Stew / Dusenie = Univerzalny TLAKOVY PROGRAM 2 hod Tmin 24hod Thod/Tmin
Menu 2 | Soup / Polievka 2 hod Tmin 24hod | Thod/1min
Menu 2 [ Porridge / Ovsend kasa 2 hod Tmin 24hod | Thod/Tmin
Menu 2 | Steam / Varenie v pare 2 hod Tmin 24hod | Thod/1min
Menu 2 | Braise / Dusenie s malym obsahom tekutin 2 hod Tmin 24hod | Thod/1min
Menu 2 | Cake / Kolaé

Menu 2 | Pizza / Priprava pizzy

Menu 2 |[Pasta / Priprava cestovin

Menu 2 | Roast / Priprava peéienky

Menu 2 | Deep Fry / Smazenie, fritovanie

Menu 2 | Defrost / Rozmrazovanie

Menu 2 | Yoghurt / Jogurt
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FUNKCIA UDRZIAVANIA TEPLOTY - KEEP WARM A ZRUSENIE PRIPRAVY POKRMU CANCEL

Po dokonéeni pripravy pokrmu sa pristroj automaticky prepne do rezimu KEEP WARM a bude udrZovat v4s pokrm
v prednastavenej teplote cca 60°C a to po dobu 12tich hodin. Potom déjde k automatickému vypnutiu pristroja.
K ukonéeni funkcie KEEP WARM stlaéte a pridrzte tlacidlo WARM/CANCEL

Pristroj sa automaticky prepne do rezimu udrzovania teploty po dokonéeni vietkych prednastavenych programov.

* Funkcia ohrievanie pokrmov — START/REHEAT

V pripade ohrevu uZ vychladnuty pokrmov stlacte a pridrzte tlacidlo START/REHEAT.
1) Stlacte tla¢idlo TIME/TEMP

2) Pomoci tlacidiel +/- nastavte pozadovani dizku ohrevu pokrmu

3) Po dokonéeni programu ohrevu sa pristroj automaticky prepne do rezimu KEEP WARM
4) K ukonéeni funkcie KEEP WARM stlaéte a pridrzte tla¢idlo WARM/CANCEL

——— [
n Safety i i 3 @ o Safety | " ]
Lock Heating  Start Pressure Maintain Pressure ook Heating  StartPressure Maintain Pressure

‘m‘
Low

(Sow Cock Preset |

Time ‘ Temp ‘ Pressure Adjust| _Preset  Time  Temp | | [Pressure Adjust|

. = T DI
\I U (R l o | l

©0 06

DETSKA POISTKA PRESET/SAFETY LOCK

Véas Combivar NEO je vybaveny detskou poistkou, ktoréd méze zabrdnit nechcenému spusteniu diefatom
a zabréneniu $kodédm na zdravi aj majetku.

Pre aktivdciu detskej poistky stlacte a pridrzte tladidlo “Preset/Safety lock” kym sa na displeji nezobrazi symbol
zémku.

Pre deaktivéciu detskej poistky opét stlaéte a pridrzte tlacidlo “Preset/Safety lock” kym symbol zdmku
z obrazovky nezmizne.

8 S""'i'yl Heating ~ StartPressure Maintain Pressure

Slo Lon Qk‘ ‘ Preset ‘ Time ‘ Temp [Pressure Adjust

\ o I U (

®0 A6

7
6
5
4
3
2
1
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HLASOVE INSTRUKCIE A UPOZORNENIE

Hlasovy asistent vds bude o priebehu pripravy pokrmov informovat od zapojenia pristroje do elekiricke;j siete
az po dokonéenie pokrmu.

Combivar NEO, welcome!

Combivar NEO, vitajte!

Slow Cook Low

Pomalé varenie pri nizkej teplote

Slow Cook High

Pomalé varenie pri vy$sej teplote

Simmer/DIY Varenie

Keep Warm UdrZovanie teploty
Meats Maso

White Rice Biela ryza

Stew Dusenie

Soup Polievka

Porridge Ovsend kada

Steam Pdra

Braise Dusenie (maly obsah tekutin)
Cake Kol&¢

Pizza Pizza

Pasta Cestoviny

Roast Pecienka

Deep Fry Smazenie / Fritovanie
Defrost Rozmrazovanie
Yoghurt Jogurt

Please set pressure time

Prosim, nastavte ¢as tlakového varenia

Please set temperature

Prosim, nastavte teplotu

Please set cooking time

Prosim, nastavte dobu varenia

Please set pressure level

Prosim, nastavte hodnotu tlaku

Please set preset time

Prosim, nastavte éas odloZzeného $tartu

Caution! Pressure will be released now

Pozor! Teraz bude vypusteny tlak

Drying Up Time

Cas susenia

Slow Cook Low Start cooking

Pomalé varenie pri nizkej teplote spustené

Slow Cook High Start cooking

Pomalé varenie pri vy33ej teplote spustené

Simmer/DIY start cooking

Varenie spustené

Keep Warm

UdrZovanie teploty

Meats Start cooking

Priprava mdsa spustend

White Rice Start cooking

Priprava bielej ryZe spustend

Stew Start cooking

Priprava duenim spustend

Soup Start cooking

Priprava polievky spustend

Porridge Start cooking

Priprava ovsenej kase spustend

Steam Start cooking

Priprava pokrmu na pdre spustend

Braise Start cooking

Priprava dusenim spustend (maly obsah tekutin)

Cake Start cooking

Priprava pecenim spustend

Pizza Start cooking

Priprava pizzy spustend

Pasta Start cooking

Priprava cestovin spustend

Roast Start cooking

Priprava pokrmu pecenim spustend

Deep Fry Start cooking

Priprava smazenim/fritovanim spustend

Defrost Start cooking

Rozmrazovanie spustené

Yoghurt Start cooking

Priprava jogurtu spustend

Cooking is Done

Koniec programu pripravy pokrmov

Start cooking

Spustenie varenia
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RESENi PRIPADNYCH PROBLEMU

V tomto prehlade ndjdete najbeznejsie problémy, s ktorymi sa mdzZete stretndt poéas pouzivania vésho spotrebida.

PROBLEM

Veko Combivaru NEO

ide stazka zavrief

MOZNA PRICINA
Vnutorné pokrievka je nesprévne usadend
vo veku pristroja.

RIESENIE

Usadte vnitornd pokrievku do sprévne;j
polohy a utiahnete istiacu skrutku

Nesprdvne nasadené silikénové
tesnenie vnitornej pokrievky

Usadte silikénové tesnenie do sprdvne;
polohy

Zddé sa, Ze z ventilu
reguldcie tlaku unikd
prili§ vzduchu

Ventil regulécie vzduchu je nesprévne
nasadeny nebo ho blokuje nedistota

Vyéistite vzduchové cesty, ventil regulécie
aj bezpeé&nostni poistku. Ventil aj poistku
znova sprdvne usadte

Pristroj pracuje nad stanoveny limit tlaku

Kontaktujte zékaznicke oddelenie predajcu

Na displeji sa zobrazil
symbol EE

V pristroji nie je usadeny indukénd
nddoba

Vlozte do krateru indukénd nddobu

Na displeji sa zobrazil

Bezpeénostné madlo nie je v pozicii

Otocte bezpeénostné madlo do pozicie

symbol EO CLOSE CLOSE
Na displeji sa zobrazil El. obvod c!dlo prltom'nosh kotlika Kontaktuite zékaznicke oddelenie predaicy
symbol E1 je otvoreny

Na displeji sa zobrazil

El. obvod &idla pritomnosti kotlika

Kontaktujte zdkaznicke oddelenie predajcu

symbol E2 vykazuje poruchu

Na displeji sa zobrazil | Teplota vo vnitri pristroja v priebehu vare- |  Pristroj vypnite a nechaijte teplotu klesnit
symbol E3 nia stipla nad max. povolend hodnotu na normdlnu hodnotu

Na displeji sa zobrazil El. obvod senzora veka je otvoreny a . ) . :
Piel _ | y Kontaktujte zdkaznicke oddelenie predajcu
symbol E4 nepracuje spravne.

Na displeji sa zobrazil

El. obvod senzora veka je skratovany a

Kontaktujte zdkaznicke oddelenie predajcu

symbol E5 potrebuje vymenu

Na displeji sa zobrazil V pristroji bola zistend nizka teplota a o , " .
ISplell s zobrazl pristrol T ' P Kontaktujte zdkaznicke oddelenie predajcu
symbol E6 hodnota tlaku.

Na displeji sa zobrazil

symbol E7

V pristroji bola zistend prili§ vysoké teplota
a plavékovy ventil sa neméze spustif

Kontaktujte zdkaznicke oddelenie predajcu

STAROSTLIVOST A UDRZBA

Indukénd nddoba, vonkaisi povrch, veko a prisluienstvo sa musia dékladne vydistit po kaZdom pouZiti. Pred
vycistenim sa uistite, Ze je pristroj vypnuty stisnutim a podrzanim tla¢idla WARM/CANCEL. Pristroj je vypnuty,
ak podsvietenie vietkych tladidiel zhaslo a na displeji sa zobrazi len symbol “~ =". Vytiahnite zéstréku privodnej
$ndry zo siete. Nechaite hrniec a vietky jeho prislusenstvd pred rozoberanim a vydistenim vychladndf.

Cistenie indukéného kotlika a kréteru
Indukéni kotlik odporiéame umyvaf v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku na umyvanie riadu.
Opléchnite v Cistej vode a utrite dosucha.
Otrite vnitorny a vonkaijsi povrch hrnca pomocou makkej hubky alebo mierne navlhéenou handrickou v teplej
vode. Mézete pouzif jemny Cistiaci prostriedok bez abrazivnych Gcinkov. Zabrdnite tak poskrabaniu povrchov.
Cistiaci pripravok naneste na hubku, nie na povrch pristroja.

1.

2.

AW

. Odstrante z veka kryt ventilu reguldcie tlaku, umyte ho a vytrite priestor pod vekom navlhéenou handri¢kou.
. Opatrne vytiahnite nddobku na skondenzovand vodu. Umyte v teplej vode s trochou umyvacieho prostriedku

na umyvanie riadu. Opldchnite v &istej vode, utrite dosucha a nasadte spéf na svoje miesto.

. Demontujte vnitornd pokrievku, zhodte kryt ventilu regulécie tlaku a dékladne umyte pomocou mékkej handrigky
navlhéenej v teplej vode.

o INEQ
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6. Utrite displej pomocou mékkej handri¢ky mierne navlhéenej v teplej vode. Suchd hubka alebo éistiaci
prostriedok by mohli povrch poskrabat.

7. Znovu sprdvne zostavte

8. Nechaijte vietky povrchy uschndt pred zapojenim privodnej $niry do zdsuvky a opétovnym zapnutim.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM
PouzZity obalovy materidl odloZte na miesto uréené na ukladaniv odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI

Tento symbol na obaloch, produktu alebo v sprievodnych dokumentoch znamend, Ze pouzité elektrické

a elektronické vyrobky nesmi byt pridané do bezného komundlneho odpadu!

K sprdvnej likviddcii, obnove a recykldacii odovzdaijte tieto vyrobky na uréené zberné miesta.

Sprévnou likvidéciou tohto produktu pomézete zachovaf cenné prirodné zdroje a napoméhate prevencii
potencidlnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, o by mohli byt désledky nesprévnej
likvidécie odpadov. Dalsie podrobnosti si vyzadujte od miestneho Gradu alebo najblizsieho zberného miesta.

Pri nespravnej likviddcii tohto druhu odpadu méZu byt v silade s predpismi udelené pokuty.

RECEPTY
HOVADZi GULAS
hovédzie M&ESO........cceviveirieriiinee. 500g
Cibul@ue 4 ks
Ol€ e 150 ml
hladké mdka........cooevviieniienn 2 lyZice
VOAG e 1,51
SON s 1 3tipka
guldSové korenie.......cccoocuviueiniurinnnne. 1 lyZicka
sladkd paprika......cccocvenenininininn. 1 lyzicka
cierne korenie, péliva paprika........... 13tipka

1. Pripravte si vietky suroviny. Cibulu nakrdjajte na kocky,
méso na kocky poZzadovanej velkosti

2. Otvorte veko Combivaru NEO a otoéte madlo do polohy
CLOSE.

. Do kotlika pridajte olej. V MENU 2 vyberte program DEEP FRY a nechajte prednastavend teplotu 170°C.
. Vlozte cibulku do kotlika a osmazte ju dozlatova.

. Pridajte méso a restujte, kym sa mdso nezatiahne.

. Akondhle ste s vysledkom spokojnd/y, ukonéite program DEEP FRY tlac¢idlom WARM/CANCEL a zalejte maso
horicou vodou. Prisypte sol, Cierne korenie, mletd papriku a guld3ové korenie.

ol AW

~

. Otoéte madlo do pozicie OPEN, pristroj zatvorte a otoéte madlo do pozicie CLOSE.

oo

.V MENU 2 vyberte program STEW, nastavte ¢as na 30 mindt, hodnotu tlaku nechajte na stupni 3. Stlacte
tlacidlo START.

9.V priebehu pripravy pokrmu vds bude pristroj informovat o priebehu varenia.

10. Po dokonéeni pripravy vés pristroj upozorni a zaéne automaticky odpustaf paru. Pokles tlaku mézete sledovat
na displeji.

11. Po Gplnom vypusteni tlaku otoéte madlo do pozicie OPEN a pristroj otvorte

12. Omécku zahustite, ako ste zvyknutd — mikou, zemiakmi alebo chlebom.

13. Pre zahustenie zvolte program SIMMER/DIY. Nastavte teplotu 105-110°C. Prednastaveny ¢as 10 mindt vém
na zahustenie postadi. Madlo nastavte do polohy CLOSE. Stlaéte tlaéidlo START.

14. Ked' dosiahnete pozadovani hustotu, program ukonéite stisnutim tlacidla CANCEL.
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1.

2,

4.
5.
6.

PENNE PO TALIANSKY (PROGRAM PASTA)

TVAROHOVY KOLAC S MARMELADOU

hladkd mOka .o.oeeeeeeeeeeeeeeeee, 1 hrnéek
o CUKOT e 1/2 hrnéeka
= | MEEKO e, 1/2 hrnéeka
) .
LI OlE] vt 50 ml
Q .
VACE vttt 1 ks
prdsok do pediva .......cccvieiiirinnnnn. 1 balicek
IVAroh ..o 250 g
CUKOT e 1/2 hrnéeka
T | mlieko v 1/2 hrnéeka
Z | puding oo 1 bali¢ek
B | VAJCE o 1 ks
KOKQO v 1 lyZicka
marmeldda ..o, 10 lyziciek

Z miky, cukru, mlieka, oleja, vaji¢ka a prasku do peéiva pripravime cesto, ktoré rozdelime na polovicu.
Prvd polovicu nalejeme do kotlika COMBIVARU NEO a zalejeme tvarohovou hmotou.

Tvarohovd hmotu vytvorime zmie3anim tvarohu, cukru, pudingu, vajicka a mlieka. Nalejeme ju na prvi East cesta

v kotliku COMBIVARU NEO.

. Na tvarohovi hmotu pokladdme lyZicou cca 10 kopéekov marmelddy a zalejeme druhou &astou cesta, ktoré

prifarbime troskou kakaa.

V MENU 2 zvolte program CAKE, nechajte prednastaveny éas 45 minGt

Veko pristroja zatvorte a otoéte madlom do polohy CLOSE.

Pristroj Vés upozorni o dokonéeni pripravy koldéa. Nechajte ho vychladnit a ndsledne vyklopte z koltika. Dobri chut.

Penne (trubky) ...cccooovviiriiiin 250¢g
brokolica ....ccoovevvivierie e 125¢g
karfiol ..o 125¢g
mensia mladd cuketa ..o, 1 ks
kapia €ervend ........ccccoevieiniinieennee. 1 ks
MEKVA e, 1 ks
sterilizovand kukurica ........cccoceee. 50g
nadrveny cesnak ........c.cccevierininnn 2 strouzky
SO e 1 $petka
voda studend ......cccoceviriinicninns 600 ml
rajCatové Pyré .......cccoeeevnieeenecenns 500 ml
SMOTANG e 50 ml
parmezdn na posypanie ................. 100 g

1. Vietky suroviny nakrdjajte na mensie kisky, vloZte do kotlika vrétane cestovin a tekutin (okrem parmezénu)

a dékladne premiesajte. Cestoviny sa budd varif priamo v omééke, pri¢om sa East omdcky dostane
do samotnych cestovin.

. Zatvorte veko COMBIVARU NEO a nastavte program PASTA na 10 mindt. Pridrzte tladidlo START.

>>> Cas nastavujeme podlo uvedeného &asu na obalu cestovin (!!1). V tomto pripade bolo na obalu cestovin
uvedené ,varif 10 mint”, tak nastaveny cas zodpovedd odporuceniu vyrobcu cestovin. Ak pouZijete iné
cestoviny, potom nastavte &as podla odporuéenia. Je to hracka. Ziadna veda.

. Po dokonceni programu otvorte veko a mézete servirovat. Pred poddvanim dochutte stréhanym parmezdnom.

DOBRU CHUT!!!

. >>>Tento modelovy recept mézete zmenit podla svojej chuti. Vyskisaite inol zeleninu, ktorG mate radi.

Pridajte kludne Gdené maso. Len zachovajte pomer TEKUTIN (voda + rajé¢inovd oméeka) a CESTOVIN.
Cas na combivare neo nastavte vzdy podla ndvodu na obalu cestovin. Vysledkom bude rychla a chutnd ve&era
v jednom hrnci za chvilku.
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RYZA ,JAPONSKEJ BABICKY"
DVOJFAZOVY AUTOMATICKY PROGRAM , WHITE RICE"

ryza Basmati.......occoenieninncinicene. 1 hrnéek
VOO oo 1,5 hrnéeka
SON e, 1 3tipka
olej (volitelné).......cccoveuervvieriene. 1 lyZica

Tento program je plne automaticky a je nastaveny tak, aby
uvaril dokonald ryzu na japonsky spdsob. Uvarit a nechaf
dojst” tak, ako nase babi¢ky nechavali dojst uvareni
ryzu v hrnci a v perindch. Odtial je ndzov ,ryza japonskej
babicky”.

Postup:

1. Prepldchnutd ryZu BASMATI nasypte do kotlika Combivaru
NEO a zalejte vodou. Pridaijte $tipku soli, popr. olej.

2. Zatvorte veko pristroja a otoéte madlo do pozicie CLOSE.
3.V MENU 2 vyberte program WHITE RICE a stlaéte tladidlo START. Pristroj ozndmi ,, white rice, start cooking”
(biela ryza, 3tart varenia)
Prva fdza: Pristroj automaticky zahdiji tlakové varenie ryze. Po 12 mindtach sém vypusti paru a odtlakuje sa.
Ozndmi ,caution, pressure will be release now” (pozor, bude uvolneny tlak).

Druhd faza: V tejto chvili sa zahdji proces vysudenia. Zvy$ok vody a pary sa v tento okamzik postupne odpari.

4. Na konci varenia zaznie hlasovy pokyn ,cooking is done” (varenie je ukonéené). Otoéte madlom do polohy
OPEN a pristroj otvorte. Prajeme dobri chuf.

KLASICKA RYZA - UNIVERZALNY TLAKOVY PROGRAM ,, STEW*

ryza Basmati.......cccocevirenicnnienn 1 hrnéek
VOAG e 1,5 hrnéeka
SO e 1 3tipka
olej (volitelné)........ccovvurerninininnn. 1 lyZica

:E'h 1. Prepldchnutd ryZu BASMATI nasypte do kotlika Combivaru NEO
¢ a zalejte vodou. Pridajte $tipku soli, popr. olej.

2. Zatvorte veko pristroja a otoéte madlo do pozicie CLOSE.

3.V MENU 2 vyberte program STEW (univ. tlakovy program), nastavte &as na 7-9 minit (podla vasich preferencii),
prednastavend hodnotu tlaku nechajte na stupni 3.

4. Stlacte tlacidlo START. Pristroj ozndmi: ,Stew, start cooking” (dusenie, $tart varenia).

5. Na konci pristroj sam vypusti paru a odtlakuje sa. Ozndmi ,caution, pressure will be release now” (pozor, bude
uvolneny tlak).

6. Na konci varenia zaznie hlasovy pokyn ,cooking is done” (varenie je ukonéené). Otocte madlom do polohy
OPEN a pristroj otvorte. Prajeme dobri chuf

Vyskisaijte si oba programy a vyberte si ten, ktory vam bude chutnat najviac :-)

EL25894
Model: EL25891
Prikon: 1250 W Podhradni 69, 552 03, Ceska Skalice, CZ, EU
sope | _ CZ: Tel.: +420 491 451 210, www.dedra.cz
NOPGfl'e. 2?OV '240\/ 50/6OHZ SK: Tel.: +421 233 056 591, www.dedra.cz/sk
Celkovy objem nadoby : 5| PL: Tel.: +48717166648, www.mojadedra.pl 90306706403
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