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Gratulujemy zakupu rewolucyjnego Indukcyjnego Wielofunkcyjnego urzqdzenia cisnieniowego
COMBIVAR NEO EL25891

System sztucznej inteligencji umozliwia w petni zautomatyzowane przygotowywanie zywnoéci, wraz z asystentem
gtosowym, ktdry tatwo poprowadzi Cie przez samodzielny proces przyrzqdzania positkéw (jezyk angielski).
COMBIVAR NEO jest zaawansowany i nadaje sie do przygotowywania jedzenia na wiele sposobdéw. Mozesz
korzysta¢ tqcznie z 18 programéw, w tym gotowania na parze, smazenia, gotowania, smazenia na gtebokim oleju,
powolnego gotowania, duszenia, rozmrazania, pieczenia. Nastawione programy pozwalajq na przyrzgdzanie
ulubionych przepiséw, w tym ryzu, bulionu, duszonych potraw, gulaszu, pizzy, jogurtu, makarondw i wielu innych.
COMBIVAR NEO oferuje duzq wszechstronno$¢ uzytkowania, tgcznie z opcjq przetozenia rozpoczecia gotowania
az o 24 godziny. Opézniony start umozliwia urzgdzeniu automatyczne rozpoczecie gotowania po uptywie
odliczanego czasu. Duzy, przejrzysty wy$wietlacz zapewnia jasny i wyrazny przeglad funkcji. Zaawansowana
technologia ogrzewania indukcyjnego COMBIVARU NEO odréznia jq od konwencjonalnych metod gotowania
nie tylko sposobem ogrzewania, ale kofrcowym rezultatem Twoich kulinarnych staran.
Dzieki technologicznie dopracowanemu naczyniu wewnetrznemu, powierzchni nieprzywierajgcej i umiejscowieniu
elementéw indukcyjnych, energia jest przekazywana nie tylko przez dno, ale takze przez $ciany naczynia.
Zwigkszony obszar ogrzewania i cyrkulacja powietrza zapewniajg ogrzewanie 3D podczas catego procesu
przygotowywania pozywienia. Twéj COMBIVAR NEO ma minimalne wymagania dotyczgce umiejscowienia, mimo
to zdota zastqpié piekarnik, ptyte grzewczq, patelnie, garnek i szybkowar.
Aby uzyska¢ jeszcze lepsze efekty i inspirujgce pomysty, odwiedz naszq strone internetowq, w tym biblioteke
przepiséw na www.recepty.dedra.cz/pl

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA:

* Trzymaj urzqdzenie z dala od dzieci, kiedy jest uruchomione.

* Sprzet ten moze byé uzywany przez dzieci w wieku od 8 lat wzwyz, osoby o ograniczonych zdolnoéciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych lub z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, jesli sq pod nadzorem albo byty
poinstruowane o korzystaniu z urzqdzenia w bezpieczny sposéb i rozumiejq potencjalne zagrozenia. Dzieci nie
mogq bawi¢ sie sprzetem. Czyszczenie i konserwacja nie mogq byé przeprowadzane przez dzieci ponizej 8 roku
zycia i bez opieki.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia muszq trzymaé sie z dala od urzqgdzenia i jego przewodu zasilajgcego. Ten sprzet
nie jest zabawkq. Zawiera ostre i funkcjonalne czeici. Jego elementy nagrzewaiq sie podczas uzytkowania. W
przypadku kontaktu z gorgcymi powierzchniami i czesciami wewnetrznymi mogq wystqpi¢ obrazenia. Moze doj$é
do oparzenia gorgcqg wodg lub wydobywajgcg sie parg!

* Nie umieszczaj urzqdzenia w nagrzanym piekarniku.

* Zachowaj szczegdlng ostroznosé, kiedy szybkowar jest uruchomiony i pod ci$nieniem. Nie dotykaj gorgcych
powierzchni. Korzystaj z uchwytu, ewentualnie termoodpornej rekawicy. W razie potrzeby uzywaj ochronnych rekawic.

* Nie uzywaj szybkowaru do celéw innych, niz te, do ktérych jest przeznaczony.

* Nigdy nie uzywaj sity do otwarcia szybkowaru. Nie otwieraj garnka, jesli nie masz pewnosci, ze ciénienie wewngtrz
niego zostato catkowicie opréznione. Postepuj zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w tej instrukgii.

* Nigdy nie uruchamiaj szybkowaru bez wody. Moze to spowodowaé powazne uszkodzenie urzqgdzenia.

* Nie napetniaj garnka wodqg powyzej linii MAX, okredlajgcej maksymalng iloéé jego catkowitej pojemnosci. Podczas
przygotowywania potraw, ktére mogq pecznie¢ w trakcie gotowania, takich jak np. ryz, suszone warzywa itp., nie
nalewaj do garnka wiekszej iloéci wody niz oznaczono linig ,MAX” wewngtrz naczynia.

* Nie naktuwaj $wiezo przygotowanej zywnosci, takiej jak np. migso, poniewaz nagromadzona ciecz moze
rozpryskiwaé, powodujgc oparzenia.

* Przed kazdym uzyciem upewnij sig, ze zawory nie sq zatkane. Postepuj zgodnie z instrukcjami uzytkowania
i wykonuj konserwacje/czyszczenie sprzetu.

* Nigdy nie uzywaj szybkowaru w trybie pod cisnieniem do smazenia potraw.

* Nie stosuj zadnych systemdw bezpieczenstwa z wyjatkiem wskazédwek o konserwaciji zawartych w niniejszej instrukgii.

* Uzywaij tylko czesci zamiennych firmy Vase DEDRA, s.r.o. zgodnie z odpowiednim modelem. Stosuj tylko te

elementy i akcesoria marki Vase DEDRA, s.r.o., ktére sq oznaczone do uzytku z tym urzqgdzeniem.

* Przed pierwszym uzyciem upewnij sie, ze napiecie w Twoim gniazdku jest zgodne z napieciem podanym
na tabliczce znamionowej w spodniej czedci sprzetu. W razie watpliwosci skontaktuj sie z wykwalifikowanym elekirykiem.
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* Przed rozpoczeciem korzystania z urzqdzenia przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcije.
Przechowuj je w bezpiecznym miejscu do ewentualnego wykorzystania w przysztosci.

* Nie korzystaj ze sprzetu na krawedzi blatu lub stotu. Upewnij sie, ze powierzchnia jest ptaska, solidna, czysta i sucha.

* Zawsze podigczaj kohcédwke przewodu zasilajgcego do gniazda urzgdzenia przed podtgczeniem wtyczki
kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego. Przed podtqczeniem kofcédwki przewodu zasilajgcego upewnij sie,
ze gniazdo urzgdzenia jest catkowicie suche.

* Nie ktadz sprzetu na kuchence gazowej lub elekirycznej ani w jej poblizu czy w miejscach, w ktérych mégtby
dotykaé gorgcego piekarnika.

* Nie umieszczaj zadnej czesci urzqdzenia w piekarniku gazowym, elekirycznym lub kuchence mikrofalowej ani
na gorqgcej ptycie gazowej czy elekiryczne;.

* Nie stawiaj sprzetu w poblizu cian, zaston lub innych materiatéw wrazliwych na ciepto lub pare. Minimalna
odlegtoéé od takich powierzchni wynosi 30 cm.

* Nie korzystaj z urzgdzenia na metalowym podtozu, jak np. zlewozmywak.

* Podiqgczone gniazdko sieciowe musi by¢ tatwo dostepne do ewentualnego nagtego odtqczenia.

* Przed podtqczeniem sprzetu do gniazdka sieciowego i jego wigczeniem sprawdz czy jest kompletnie i
prawidtowo zmontowane, oraz czy gniazdo sieciowe spetnia wymogi prawne. Postepuj zgodnie ze
wskazdwkami w niniejszej instrukgiji.

* Nie stosuj do tego urzqdzenia elektronicznego programatora czasowego lub jakiejkolwiek innej czesci, ktéra
wiqcza urzgdzenie automatycznie.

* Nie uzywaj sprzetu w poblizu zrédet wody, np. zlew kuchenny, tazienka, basen itp.

* Nie umieszczaj na urzqdzeniu cigzkich lub gorgcych przedmiotéw.

* Nie dotykaj sprzetu mokrymi lub wilgotnymi rekami.

* Nie pozostawiaj uruchomionego urzgdzenia bez nadzoru.

* Zawsze uzywaj sprzetu na ptaskiej powierzchni. Nie wigczaj urzgdzenia na pochytym podtozu, nie ruszaj go i
nie manipuluj nim w zaden sposéb podczas pracy .

* Nie stawiaj sprzetu na powierzchniach wrazliwych na zmiany temperatur.

* Nie ktadZ niczego na garnku, z wyjatkiem pokrywki, kiedy jest ztozony, kiedy jest w uzyciu i kiedy jest przechowywany.

* Unikaj zalania przewodu zasilajgcego i wtyczki wodgq lub innym ptynem.

* Urzqdzenie nagrzewa sie podczas pracy. Nie dotykaj gorqgcych powierzchni, istnieje ryzyko poparzenia.

Aby unikng¢ oparzen lub urazéw, zawsze uzywaj ochronnych rekawic kuchennych lub uchwytu i elementéw
sterowania, jesli sqg dostepne.

* Przed wlozeniem miski upewnij sie, Ze wyjmowane naczynie do przygotowywania zywnosci i wewnetrzna
powierzchnia ze stali nierdzewnej sq catkowicie czyste.

* Nie korzystaj ze sprzetu z uszkodzong wyjmowang miskg do przygotowywania jedzenia. Wymier jq.

* Nie umieszczaj zywnosci ani ptynéw bezposrednio we wnetrzu garnka. Zawsze uzywaj wyjmowanego naczynia
do przygotowywania pozywienia.

* Przed uzyciem zawsze sprawdzaj ci$nieniowy zawdr odpowietrzajqcy oraz zawér bezpieczenstwa i wyczy$é
je w razie potrzeby. Kontrolujgc upewnij sie, ze zawér bezpieczenstwa porusza sie swobodnie, gdy delikatnie
naci$niesz go od dotu.

* Nie dotykaj ci$nieniowego zaworu odpowietrzajgcego, kiedy urzgdzenie jest uruchomione.

* Korzystaj tylko z przycisku STEAM RELEASE, aby uwolni¢ cisnienie (pare) z garnka po jego uzyciu.

* Obstuguj sprzet tylko w sposdb opisany w niniejszej instrukgiji.

* Wytqcz urzqdzenie i odiqcz kabel zasilajgcy od gniazdka sieciowego zawsze, gdy ma pozostaé bez nadzory,
po uzyciu, przed czyszczeniem, przed przenoszeniem, demontazem, montazem lub przed schowaniem go.
Pozwdl, aby podstawa sprzetu, wyjmowana tacka ociekowa, ostygta przed roztozeniem i wylaniem ptynu.

* Nie stosuj grubo $ciernych ani zrqcych detergentéw do czyszczenia urzgdzenia.

* Utrzymuj wewnetrznqg i zewnetrzng powierzchnie sprzetu w czystosci. Postepuj zgodnie ze wskazéwkami
dotyczgcymi czyszczenia zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi.

* Aby odiqgczy¢ sprzet od gniazdka sieciowego, zawsze ciggnij wtyczke kabla zasilajgcego, a nie przewdd.

* Nie korzystaj z akcesoridw innych niz te dostarczone razem z urzqgdzeniem.

* Przed uzyciem nalezy catkowicie rozwingé przewéd zasilajqgcy.

* Podtqcz sprzet tylko do gniazdka sieciowego o napigciu 230 ~ 240 V.
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Ze wzgledéw bezpieczenstwa zalecamy podtqczenie urzgdzenia do osobnego obwodu elektrycznego,
oddzielnie od innych sprzetéw. Nie uzywai listwy zasilajgcej ani przedtuzacza do podtqczenia urzqgdzenia do
gniazdka sieciowego.

* Aby unikngé porazenia pradem, nie zanurzaj przewodu zasilajgcego, wiyczki ani podstawy w wodzie czy innej cieczy.

Zalecamy regularne sprawdzanie sprzetu. Nie korzystaj z urzqdzenia, jesli jest w jakikolwiek sposéb uszkodzone
lub jesli przewéd zasilajgcy lub wtyczka sq wadliwe. Wszelkie naprawy nalezy powierzy¢ najblizszemu
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Vase DEDRA, s.r.o.

Sprzet ten przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego. Urzqdzenie nie nadaje sie do uzytku
komercyjnego. Nie korzystaj z tego sprzetu w poruszajgcych sie pojazdach lub na fodzi, nie uzywaj go na
zewnatrz ani do innych celdw niz te, do ktdrych jest przystosowany. W przeciwnym razie moze doj$¢ do zranienia.

* Wszelkie czynnosci konserwacyjne inne niz rutynowe czyszczenie nalezy powierzy¢ autoryzowanemu centrum

serwisowemu firmy Va3e DEDRA, s.r.o.

Zalecamy zamontowanie wytqcznika réznicowo-prqdowego (standardowy wytqcznik bezpieczenstwa w Twoim
gniazdku), aby zapewni¢ zwiekszong ochrone podczas korzystania z urzqdzenia. Polecamy zainstalowanie
RCD (ze znamionowym prgdem szczqgtkowym nie wigkszym niz 30 mA) do obwodu elekirycznego, w ktérym
sprzet bedzie podtgczony. Skontaktuj sie ze swoim elekirykiem w celu uzyskania dalszych porad.

Urzqdzenie i przewdd zasilajgcy przechowuj poza zasiegiem dzieci.

COMBIVAR NEO przygotowuje zywno$¢ réwniez pod cisnieniem i musi byé obstugiwany, czyszczony oraz
konserwowany zgodnie z niniejszq instrukcjq obstugi. Wysokie ciénienie powietrza w szybkowarze moze
stwarzaé niebezpieczne sytuacje, jesli sprzet nie jest uzytkowany lub urzgdzenia nie obstuguje sie zgodnie ze
wskazdwkami. Moze to spowodowaé obrazenia ciata i uszkodzenie mienia.

Zawsze przestrzegaj maksymalnie dopuszczalnego poziomu ptynu w naczyniu. lloéé surowcdw i cieczy nie
moze przekraczaé dozwolonego maksimum oznaczonego w pojemniku wskaznikiem ,MAX". Przekroczeniem
maksymalnie dopuszczalnego poziomu mozesz doprowadzié do zranienia siebie i 0séb znajdujgcych sie w
poblizu urzqgdzenia. Moze doj$¢ do uszkodzenia mienia.

Minimalna objeto$é ptynéw pod cisnieniem powinna wynosié 160 mililitréw!

Upewnij sie, ze wewnetrzna pokrywka jest prawidtowo osadzona i silikonowa uszczelka jest odpowiednio
przymocowana do jej krawedzi, a zapadka zabezpieczajgca porusza sie swobodnie.

Nigdy nie zamykaj pokrywy sprzetu za pomocq nadmiernej sity ani przez jakikolwiek opér w pokrywce.

* Aby zamkngé pokrywke, obré¢ uchwyt do symbolu “CLOSE”, ktéry jest wyznaczony na pokrywie urzqdzenia.
* Wieko powinno sie zamknqgé i zablokowa¢ bez wywierania wigkszej sity.

Unikaj kontaktu zimnej wody z goracq wewnetrzng powierzchniq kociotka! Mogtoby to doprowadzi¢ do
uszkodzenia jego wewnetrznej powtoki. Nie myj kociotka w zmywarce. Do mieszania przygotowywanych positkéw
nie uzywaj ostrych i twardych przedmiotéw, ktére mogtyby uszkodzié wewnetrzng powierzchnie naczynia.

Sprzet wyposazony jest w automatyczny bezdotykowy system odprowadzania pary, ktéry zapewnia prawidtowe
ci$nienie wewngtrz naczynia podczas przygotowywania positkéw. Nadmiar pary jest odprowadzany na
poczqtku, w trakcie i pod koniec gotowania, dla osiggnania idealnych rezultatéw.

NIGDY nie ktadz rgk, ramion ani twarzy na lub w poblizu zaworu
regulaciji ciénienia.

Nadmiar pary mozna w dowolnym momencie uwolnié, naciskajgc
przycisk “STEAM RELEASE", powodujqcy stopniowe zwolnienie
ci$nienia z garnka.
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OPIS URZADZENIA:

A) Zawér regulaciji cisnienia — automatyczny odpowietrznik kontroluje ci$nienie w urzqdzeniu. W zaleznoéci od potrzeb
i wybranego programu przygotowania pozywienia, automatycznie sie zamyka i uwalnia nadmiar pary z garnka.

B) Obrotowy uchwyt bezpieczenstwa pokrywy — obracajgc uchwyt bezpieczenstwa, zablokujesz / odblokujesz
pokrywke sprzetu. Uchwyt jest przeznaczony do blokowania urzqgdzenia podczas przygotowywania jedzenia.
Jesli uchwyt pozostanie w pozycji “OPEN", nie mozna uruchomié programu przyrzqdzania pozywienia.

C) Interaktywny wyswietlacz — przejrzysty wyswietlacz stuzy do wyboru programu, ustawienia temperatury, czasu
przygotowania, ustawienia cisnienia.

D) Nakretka bezpieczenstwa mocowania pokrywki wewnetrznej — nakretka stuzy do wyjmowania pokrywy
wewnetrznej, a nastepnie jej konserwacji przez czyszczenie.

E) Wyjmowane naczynie wewnetrzne - 5-litrowy pojemnik z powtokq nieprzywierajqcq.

F) Przycisk otwierania pokrywy - przycisk blokujgcy otwieranie pokrywki.

G) Uchwyt przeznaczony do przenoszenia sprzetu. Uchwyt stuzy do bezpiecznego przenoszenia pustego urzgdzenia!

H) Zewnetrzna obudowa sprzetu.

|) Zawér bezpieczenstwa - mechanizm zabezpieczajqcey, ktéry po osiggnieciu wymaganego cinienia bedzie

dziatat jako zawér bezpieczenstwa.

J) Zawér regulaciji ci$nienia, zob. punkt “A”.

K) Pokrywka wewnetrzna - zdejmowana pokrywa wewnetrzna.

L) Uszczelka silikonowa

M) Stojak do gotowania na prze
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem sprzetu usuh i ekologicznie zutylizuj wszystkie materiaty opakowania i etykiety.
Wyeliminujesz w ten sposdb ryzyko uduszenia przez mate dzieci. Sprawdz czy urzqdzenie nie jest w zaden
sposéb uszkodzone. Nigdy nie korzystaj z uszkodzonego sprzetul

* Wyimij naczynie wewnetrzne (E) i umyj je letnig wodq z ptynem. Doktadnie wysusz, réwniez z zewnatrz.

* Odkre¢ nakretke zabezpieczajgcg (D). Wyjmij pokrywe wewnetrzng (K) i zdejmij silikonowq uszczelke (L).
Optucz pokrywe i uszczelke letnig wodq z ptynem, doktadnie wysusz. Zatéz silikonowq uszczelke na pokrywke
i we wiasciwej pozycii przykreé jg z powrotem na swoje miejsce za pomocq nakretki zabezpieczajqce;.

* Upewnij sig, ze dno sprzetu jest idealnie suche i wtéz naczynie z powrotem do urzqdzenia.

* Wbz wtyczke do gniazda.

OBStUGA TWOJEGO COMBIVARU

Nie martw sie, obstuga Twojego sprzetu Combivar NEO jest bardzo prosta i intuicyjnal
Zapoznanie sie z programami przygotowywania zywnosci
Twéj Combivar NEO wyposazony jest w 18 ustawianych programéw, podzielonych na dwie podgrupy Menu1 i Menu?2.

MENU1: Slow Cook Low (powolne gotowanie w niskiej temp.), Slow Cook High (powolne gotowanie w wyzszej
temperaturze), Simmer/DIY (wielofunkcyjny program oraz mozliwo$¢ osobistego ustawiania temperatury i czasu),
Keep Warm (utrzymywanie cieptego jedzenia).

MENU 2: Meats (przyrzqgdzanie migsa), White Rice (przyrzqdzanie ryzu), Stew (duszenie, wielofunkcyjny
program oraz mozliwo$¢ osobistego ustawienia temperatury i czasu), Soup (przygotowywanie zupy), Porridge
(przyrzgdzanie owsianki), Steam (gotowanie na parze), Braise (duszenie), Cake (pieczenie ciast), Pizza
(przyrzqdzanie pizzy), Pasta (przygotowywanie makaronéw), Roast (przyrzqdzanie pieczeni), Deep Fry
(smazenie), Defrost (rozmrazanie), Yoghurt (przygotowywanie jogurtu).

Jako uniwersalny program z szerokq skalg mozliwosci ustawienia czasu gotowania, ciénienia i temperatury, przygotowaliémy
dla Ciebie program STEW- do gotowania pod cisnieniem i program SIMMER/DIY do gotowania bez cinienia.

W programach tych mozna ustawiaé w szerokim zakresie czas, ci$nienie (tylko program STEW) i temperature
(tylko program SIMMER/DYI).

ZMIANA USTAWIENIA GLOSNOSCI ASYSTENTA GELOSOWEGO

W razie potrzeby mozesz ustawi¢ gto$noéé asystenta gtosowego tak,
aby spetniat Twoje wymagania. Nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie
przyciski “+“ i “-“, na wyswietlaczu pojawi sie¢ VO LO - VO L8.

uon

Za pomocq przyciskdw “+” i “- “ ustaw pozgdang intensywnoéé

instrukciji gtosowych od wytqczenia do bardzo gtosnych.
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USTAWIANIE DEUGOSCI CZASU PRZYRZADZANIA POSIEKOW

Ustalone wartoéci czasu przyrzqdzania jedzenia i mozliwosci ich zmiany.
W tym przegladzie wyznaczyliémy dla Ciebie mozliwo$ci zmiany ustawienia czasu przygotowania zywnoéci.
a) Kolumna Ustawiony czas — wyznacza zaprogramowany czas, kidry jest wyswietlany po uruchomieniu danego programu

b) Maks. czas gotowania — wskazuje maksymalnie ustawiang dtugo$¢ przygotowywania pozywienia

c) Min. czas gotowania — wskazuje minimalnie ustawiang dtugo$é przygotowywania pozywienia

d) Interwat ustawiania czasu — wyznacza w jakich odstepach czasowych (interwatach) mozna zmieni¢ ustawienie

czasu przyrzgdzania positkéw

Przyktad: Zmiana ustawienia czasu przygotowania zywnosci dla
programu STEW:
1) Do programu indukcyjnego wtéz wszystkie sktadniki. Dodaj ptyny.
2) Indukcyijny kociot wtéz do krateru indukcyjnego.

3) Zamknij pokrywe i obré¢ uchwyt do pozycji CLOSE.
4) Kilkukrotnym wciskaniem przycisku MENU 2 wybierz program STEW.

5) Nacisnij przycisk Time/Temp i za pomocq przyciskéw “+" i

ustaw liczbe godzin przygotowywania.

6) Naciénij przycisk Time/Temp i za pomocq przyciskéw “+" i

ustaw liczbe minut przygotowywania.
7) Wecisnij i przytrzymaj przycisk START.
8) Rozpocznie sig proces gotowania.

u u

u u
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. Maks. Min. Interwat
MENU PROG RAM Ust:zv:sony czas czas ustawiania
gotowania | gotowania czasu
Menu 1 | Slow Cook Low/ Powolne gotowanie w niskiej temp. | 3 godz. 12 godz. | 1 godz. 30 min.
Menu 1 | Slow Cook High/ Powolne gotowanie w wyzszejtemp. | 3 godz. 12 godz. | 1 godz 30 min.
Menu 1 [ Simmer/DIY - Uniwersalny progam BEZ CISNIENIA | 10 min. | 24 godz. | 10 min. 5 min.
Menu 1 | Keep Warm / Utrzymywanie temperatury 6 godz. 24 godz. 1 godz. 1 godz.
Menu 2 | Meats / Mieso 35 min. 2 godz. 15 min. | 1godz/1min.
Menu 2 | White Rice / Biaty ryz 18 min. 28 min. 18 min. 1 min.
Menu 2 | Stew = Uniwersalny PROGRAM POD CISNIENIEM lgodz. 10min. [ 12 godz. 5 min. 1godz./1min.
Menu 2 | Soup / Zupa 30 min. 2 godz. 15 min. | Tgodz/Tmin.
Menu 2 | Porridge / Owsianka 25 min. 2 godz. 5 min. 1godz.,/1min.
Menu 2 | Steam / Gotowania na parze 15 min. 2 godz. 5 min. 1godz./1min.
Menu 2 | Braise / Duszenie z matg zawartosciq ptynéw 50 min. 2 godz. 30 min. | 1godz/1min.
Menu 2 | Cake / Pieczenie 45 min. | 1godz 15min. | 45 min. 1 min.
Menu 2 | Pizza / Przyrzqdzanie pizzy 45 min. 59 min. 25 min. Tmin.
Menu 2 | Pasta / Przygotowanie makaronu 10 min. 30 min. 5 min. T min.
Menu 2 | Roast / Przyrzgdzanie pieczeni 30 min. 59 min. 5 min. Tmin.
Menu 2 | Deep Fry / Smazenie 30 min. 59 min. 5 min. Tmin.
Menu 2 | Defrost / Rozmrazanie 30 min. 59 min. 20 min. Tmin.
Menu 2 | Yoghurt / Jogurt 8 godz. | 12 godz. | 6 godz. | Tgodz/Imin.

o INEQ
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USTAWIANIE CISNIENIA PRZYGOTOWYWANIA ZYWNOSCI

Ustalone wartoéci ci$nienia przyrzgdzania jedzenia i mozliwosci ich zmiany. W tym przeglqdzie wyznaczylismy dla

Ciebie mozliwosci zmiany ustawienia ci$nienia do przygotowania pozywienia (tylko dla gotowania pod cinieniem).

a) Kolumna Ustawiona wartoéé ci$nienia— wyznacza zaprogramowang warto$¢ cisnienia, ktéra jest wyswietlana
podczas uruchamiania programu.

b) Maks. wartosé cisnienia — wskazuje maksymalnie ustawiang warto$é ciénienia podczas przygotowywania positkéw

c) Min. warto$¢ cisnienia — wskazuje minimalnie ustawiang warto$¢ ci$nienia podczas przygotowywania positkéw

Przyktad: Zmiana ustawienia wartosci cisnienia dla programu STEW:
1) Do programu indukcyjnego wtéz wszystkie sktadniki. Dodaj ptyny.
2) Indukcyijny kociot wtéz do krateru indukcyjnego.
3) Zamknij pokrywe i obré¢ uchwyt do pozycji CLOSE.
4) Kilkukrotnym wciskaniem przycisku MENU 2 wybierz program STEW.
5) Kilkukrotnym wciskaniem Pressure Adjust ustaw pozgdang wartosé

ci$nienia (2-7).
6) Weciénij i przytrzymaj przycisk START.
7) Rozpocznie sie proces gotowania.

MENU PROG RAM Ustawiona Maks. wartos¢ | Min. wartosé

wartosé cisnienia cisnienia cisnienia

Menu 1 | Slow Cook Low/ Powolne gotowanie w niskiej temp. = = =

Menu 1 [ Slow Cook High/ Powolne gotowanie w wyzszej temp. - - -

Menu 1 | Simmer/DIY - Uniwersalny progam BEZ CISNIENIA - - -

Menu 1 [Keep Warm / Utrzymywanie temperatury - - -

Menu 2 [ Meats / Mieso

Menu 2 | White Rice / Bialy ryz

Menu 2 | Stew = Uniwersalny PROGRAM POD CISNIENIEM

Menu 2 | Porridge / Owsianka

3

3

3 7 2
Menu 2 |Soup / Zupa 6 7 2

3 7 1

4 7 2

Menu 2 | Steam / Gotowania na parze

Menu 2 |Braise / Duszenie z matq zawartosciq ptynéw - - -

Menu 2 | Cake / Pieczenie - - _

Menu 2 |Pizza / Przyrzqdzanie pizzy - - -

Menu 2 |Pasta / Przygotowanie makaronu - - -

Menu 2 |Roast / Przyrzgdzanie pieczeni - - -

Menu 2 | Deep Fry / Smazenie - - _

Menu 2 | Defrost / Rozmrazanie = - _
Menu 2 | Yoghurt / Jogurt - - _

* BEZDOTYKOWE AUTOMATYCZNE UWALNIANIE PARY

Urzqdzenie jest wyposazone w automatyczny bezdotykowy system odprowadzania pary, ktéry zapewnia
prawidfowe ci$nienie wewnqtrz naczynia podczas przygotowywania zywnosci. Nadmiar pary jest odprowadzany
automatycznie na poczatku, w trakcie i pod koniec gotowania. Nadmiar pary mozna w dowolnym momencie
uwolnié, naciskajgc przycisk “STEAM RELEASE”, powodujqcy stopniowe zwolnienie ciénienia z garnka.

Przed manualnym uwolnieniem cisnienia, zakoncz biezgcy program naciskajgc i przytrzymujgce przycisk
“WARM/CANCEL".

NIKDY nie ktadz rqgk, ramion ani twarzy na lub w poblizu zaworu regulacii cisnienia!
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USTAWIANIE TEMPERATURY DO PRZYGOTOWYWANIA POZYWIENIA

Ustalone wartosci temperatur przyrzgdzania jedzenia i mozliwosci ich zmiany. W tym przeglqgdzie wyznaczylismy
dla Ciebie mozliwoéci zmiany ustawienia temperatur do przyrzqdzania zywnosci (tylko programy bezcisnieniowe).
a) Kolumna Ustawiona temperatura — wyznacza zaprogramowang temperature, ktéra jest wyswietlana podczas

uruchamiania programu.

b) Maks. temperatura — wskazuje maksymalnie ustawiang temperature podczas przygotowywania positkéw
c) Min. temperatura — wskazuje minimalnie ustawiang temperature podczas przygotowywania positkéw

Przyktad: Zmiana ustawienia wartosci temperatury dla programu

Simmer/DIY (Multi):

1) Do programu indukcyjnego wtéz wszystkie sktadniki.

2) Indukeyijny kociot wtéz do krateru indukcyjnego.

3) Zamknij pokrywe i obré¢ uchwyt do pozycji CLOSE.

4) Kilkukrotnym wciskaniem przycisku MENU 1 wybierz program
Simmer/DIY.

5) Wciénij i przytrzymaj przycisk START.

6) 2x naciénij przycisk Time/Temp ustaw pozgdang wartoéé temperatury,
zob. tabela.

7) Rozpocznie sig proces gotowania.

07 - 0

et [ Time

Temp

50
A

MENU PROGRAM Ustawiona | Maks. Min. ui:;:z::a
temperatura | temperatura | temperatura e
Menu 1 | Slow Cook Low/ Powolne gotowanie w niskiej temp. - = = =
Menu 1 [ Slow Cook High/ Powolne gotowanie w wyzszej temp. - - - -
Menu 1 | Simmer/DIY = Uniwersalny progam BEZ CISNIENIA 30 185 30 1
Menu 1 [Keep Warm / Utrzymywanie temperatury - - - -
Menu 2 [ Meats / Mieso - - - -
Menu 2 | White Rice / Bialy ryz - - - -
Menu 2 | Stew = Uniwersalny PROGRAM POD CISNIENIEM - - - -
Menu 2 [ Soup / Zupa - - - -
Menu 2 [ Porridge / Owsianka - - - -
Menu 2 [ Steam / Gotowania na parze - - - -
Menu 2 | Braise / Duszenie z matq zawartoscig ptynéw - - - -
Menu 2 | Cake / Pieczenie - - - -
Menu 2 | Pizza / Przyrzadzanie pizzy - - - -
Menu 2 | Pasta / Przygotowanie makaronu - - - -
Menu 2 | Roast / Przyrzgdzanie pieczeni 130 185 120 5
Menu 2 [ Deep Fry / Smazenie 130 185 120 5
Menu 2 | Defrost / Rozmrazanie - - - -
Menu 2 | Yoghurt / Jogurt - - - -
BreretINEO




USTAWIANIE CZASU OPOZNIONEGO ROZPOCZECIA PRZYRZADZANIA POSHKOW

Ustalone wartosci czasu odfozonego startu przygotowania jedzenia i mozliwosci ich zmiany. W tym przeglqdzie
wyznaczyliémy dla Ciebie mozliwoéci zmiany ustawienia czasu odroczonego rozpoczecia przyrzqdzania zywnosci.
a) Kolumna Ustawiony czas — wyznacza zaprogramowang dlugosé opéznionego startu.

b) Min. czas odtozenia — wskazuje minimalnie ustawiany czas, po krérym sam rozpocznie sie proces gotowania.

c) Maks. czas odlozenia — wskazuje maksymalnie ustawiany czas, po krérym sam rozpocznie sie proces gotowania.

Przyktad: Zmiana ustawienia wartosci odlozonego startu dla programu Simmer/DIY (Multi):
1) Do programu indukcyjnego wtéz wszystkie sktadniki.
2) Indukeyiny kociot wtéz do krateru indukcyjnego.

3) Zamknij pokrywe i obré¢ uchwyt do pozycji CLOSE.

4) Ustaw pozgdane wartoéci czasu i temperatury.
l‘+ll

5) Naciénij przycisk Preset/Safety Lock i za pomocq przyciskéw
i - ustaw pozqgdang liczbe godzin, po ktérych uptynieciu
automatycznie uruchomi sie sam proces gotowania.

6) Ponownie nacisnij przycisk Preset/Safety Lock i za pomocq
przyciskéw “+ i “- ystaw pozqdanq liczbe. minut, po ktdrych
uptynieciu automatycznie uruchomi sie sam proces gotowania.

7) Weciénij i przytrzymaij przycisk START.

8) Rozpocznie sie proces odroczonego startu i gotowania.

Jesli potrzebujesz ustawié opdzniony start w przedziale 0-59 min. nalezy najpierw ustawié liczbe min. zgodnie
z krokiem 6, a nastepnie ustawié warto$¢ godzin na ,zerowq” zgodnie z pkt. 5.

MENU PROGRAM et | ouoionia | paosenia | ustesiuns
Menu 1 | Slow Cook Low/ Powolne gotowanie w niskiej temp. | 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz./1min.
Menu 1 | Slow Cook High/ Powolne gotowanie w wyzszejtemp. | 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz/Imin.
Menu 1 | Simmer/DIY - Uniwersalny progam BEZ CISNIENIA | 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz./1min.
Menu 1 | Keep Warm / Utrzymywanie temperatury 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz./1min.
Menu 2 [ Meats / Mieso 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz,/1min.
Menu 2 | White Rice / Bialy ryz 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz./Tmin.
Menu 2 | Stew = Uniwersalny PROGRAM POD CISNIENIEM | 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz,/1min.
Menu 2 | Soup / Zupa 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz./Tmin.
Menu 2 | Porridge / Owsianka 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz,/1min.
Menu 2 | Steam / Gotowania na parze 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz./Tmin.
Menu 2 | Braise / Duszenie z matq zawartosciq ptynéw 2 godz. 1 min. 24 godz. | 1godz./1min.

Menu 2 | Cake / Pieczenie - -

Menu 2 | Pizza / Przyrzqdzanie pizzy - -

Menu 2 | Pasta / Przygotowanie makaronu - -

Menu 2 [ Roast / Przyrzgdzanie pieczeni - -

Menu 2 | Deep Fry / Smazenie - :

Menu 2 | Defrost / Rozmrazanie - -

Menu 2 | Yoghurt / Jogurt - .
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FUNKCJA UTRZYMYWANIA CIEPEA - KEEP WARM | ZAKONCZENIE
PRZYGOTOWYWANIA ZYWNOSCI CANCEL

Po zakonczeniu przyrzgdzania jedzenia sprzet automatycznie przetqczy sie w tryb KEEP WARM i bedzie
utrzymywaé Twéj positek w zaprogramowanej temperaturze ok. 60°C i to przez 12 godzin. Nastepnie urzgdzenie
automatycznie sie wytqczy. Aby zakonczyé funkcje KEEP WARM, nacisnij i przytrzymaj przycisk WARM/CANCEL

Sprzet automatycznie przefqczy sie w tryb utrzymania ciepta po zakonczeniu wszystkich ustawionych programéw.

* Funkcja podgrzewania pozywienia - START/REHEAT

W przypadku ogrzewania juz schtodzonych pokarméw nacisnij i przytrzymaj przycisk START/REHEAT.
1) Wecisnij przycisk TIME/TEMP.

2) Za pomocq przyciskéw */- ustaw pozgdang dtugo$é podgrzewania jedzenia.

3) Po zakonczeniu programu ogrzewania urzqdzenie automaticznie przetqczy sie w tryb KEEP WARM.
4) Aby zakonczy¢ funkcje KEEP WARM, nacisénij i przytrzymaj przycisk WARM/CANCEL.

= \ (O o=
[ﬁ Saée‘yl Heating ~ StartPressure Maintain Pressure i

‘m

Preset‘ Time ‘ Temp ‘ Pressure Adjust| _Preset  Time  Temp | | [Pressure Adjust|

= E W] = (=) B i . O -
& 8 x [x a0} = [ f x 1 =

00 WE ©0 B

ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI PRESET/SAFETY LOCK

Twéj Combivar NEO posiada zabezpieczenie przed dzieémi, ktére moze zapobiec przypadkowemu
uruchomieniu przez dzieci oraz uszkodzeniom zdrowia i mienia.

W celu aktywowania zabezpieczenia przed dzieémi, naciénij i przytrzymaj przycisk “Preset/Safety lock”
do momentu pojawienia sie na wyswietlaczu symbolu blokady.

Aby wylqczyé zabezpieczenie przed dzieémi, ponownie nacisénij i przytrzymaj przycisk “Preset/Safety lock”
az symbol blokady zniknie z ekranu.

l a S""'e'y‘ Heating ~ StartPressure Maintain Pressure

Slo ‘C’C k‘ | Preset | Time | Temp [Pressure Adjust

=
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GtOSOWE INSTRUKCJE | OSTRZEZENIA

Asystent gtosowy bedzie Cie informowat o przebiegu przyrzqdzania positku od podtqgczenia urzqdzenia do sieci
el. az do zakonczenia przygotowywania jedzenia.

Combivar NEO, welcome!

Combivar NEO, witaj!

Slow Cook Low

Powolne gotowanie w niskiej temperaturze

Slow Cook High

Powolne gotowanie w wyzszej temperaturze

Simmer/DIY Gotowanie

Keep Warm Utrzymywanie ciepta
Meats Mieso

White Rice Biaty ryz

Stew Duszenie

Soup Zupa

Porridge Owsianka

Steam Gotowanie na parze
Braise Duszenie (mata zawarto$é¢ ptynéw)
Cake Pieczenie

Pizza Pizza

Pasta Makaron

Roast Opiekanie

Deep Fry Smazenie

Defrost Rozmrazanie
Yoghurt Jogurt

Please set pressure time

Prosze ustawié czas gotowania pod ci§nieniem

Please set temperature

Prosze ustawi¢ temperature

Please set cooking time

Prosze ustawi¢ czas gotowania

Please set pressure level

Prosze ustawic¢ poziom cisnienia

Please set preset time

Prosze ustawié czas odtozonego startu

Caution! Pressure will be released now

Uwaga! Cisnienie zostanie teraz zwolnione

Drying Up Time

Czas schniecia

Slow Cook Low Start cooking

Powolne gotowanie w niskiej temp. rozpoczete

Slow Cook High Start cooking

Powolne gotowanie w wyzszej temp. rozpoczete

Simmer/DIY start cooking

Gotowanie rozpoczete

Keep Warm

Utrzymywanie ciepta

Meats Start cooking

Gotowanie miesa rozpoczete

White Rice Start cooking

Przyrzqdzanie biatego ryzu rozpoczete

Stew Start cooking

Duszenie rozpoczete

Soup Start cooking

Gotowanie zupy rozpoczete

Porridge Start cooking

Przygotowywanie kaszy rozpoczete

Steam Start cooking

Gotowanie na parze rozpoczete

Braise Start cooking

Duszenie (z matq zawartoscig ptynédw) rozpoczete

Cake Start cooking

Pieczenie rozpoczete

Pizza Start cooking

Przyrzgdzanie pizzy rozpoczete

Pasta Start cooking

Gotowanie makaronu rozpoczete

Roast Start cooking

Opiekanie rozpoczete

Deep Fry Start cooking

Smazenie rozpoczete

Defrost Start cooking

Rozmrazanie rozpoczete

Yoghurt Start cooking

Przyrzqdzanie jogurtu rozpoczete

Cooking is Done

Przygotowywanie zywnosci zakohczone

Start cooking

Rozpoczecie przyrzgdzania

fueon INEQ




ROZWIAZYWANIE EWENTUALNYCH NIEPRAWIDEOWOSCI

W tym przeglqdzie znajdziesz najczestsze problemy, kiére mozesz napotkaé podczas korzystania ze swojego sprzetu.

PROBLEM

Pokrywa Combivaru

NEO cigzko sie zamyka.

MOZLIWA PRZYCZYNA

Wewnetrzna pokrywka jest nieprawidtowo
osadzona w wieku urzgdzenia.

ROZWIAZANIE

Umie$é wewnetrzng pokrywe w odpowiedniej
pozyciji i dokreé $rube mocujqcq.

Niepoprawnie osadzona silikonowa
uszczelka pokrywki wewnetrzne;.

Umie$¢ uszczelke silikonowq we whasciwej
pozycji.

Wydaie sie, ze
z zaworu regulacji
ci$nienia wycieka zbyt
duzo powietrza.

Zawdr regulacji powietrza jest
nieprawidtowo zamocowany lub
zablokowany przez zabrudzenia.

Oczy$é drogi powietrza, zawdr regulacii
i zapadke bezpieczenstwa. Prawidtowo
zamontuj zawér i bezpiecznik.

Sprzet pracuje powyzej okreslonego
limitu ci$nienia.

Skontaktuj sie z dziatem obstugi Klienta.

Na wyswietlaczu
pojawit sie symbol EE

W urzqdzeniu nie ma krateru indukcyjnego.

W16z krater indukcyjny do krateru.

Na wyswietlaczu
pojawit sie symbol EQ

Uchwyt bezpieczenstwa nie znajduje sie
w pozycji CLOSE.

Obréé uchwyt bezpieczenstwa do
pofozenia CLOSE.

Na wyswietlaczu
pojawit sie symbol E1

El. obwdd czujnika obecnosci kotta jest
otwarty.

Skontaktuj sie z dziatem obstugi Klienta.

Na wyswietlaczu
pojawit sie symbol E2

El. obwdd czujnika obecnoici kotta
ma awarie.

Skontaktuj sie z dziatem obstugi Klienta.

Na wyswietlaczu
pojawit sie symbol E3

Temperatura wewnaqtrz sprzetu wzrosta
powyze| maks. dozwolonej wartosci
podczas gotowania.

Whytqcz urzgdzenie i pozwdl, aby
temperatura powrdcita do normy.

Na wyswietlaczu
pojawit sie symbol E4

El. obwéd czujnika pokrywki jest otwarty
i nie dziata poprawnie.

Skontaktuj sie z dziatem obstugi Klienta.

Na wyswietlaczu
pojawit sie symbol E5

El. obwéd czujnika pokrywki miat
zwarcie i wymaga wymiany.

Skontaktuj sie z dziatem obstugi Klienta.

Na wyswietlaczu
pojawit sie symbol E6

W urzqdzeniu zostata wykryta niska
temperatura i warto$é cisnienia.

Skontaktuj sie z dziatem obstugi Klienta.

Na wyswietlaczu
pojawit sie symbol E7

W sprzecie zostata wykryta zbyt wysoka
temperatura i zawér ptywakowy nie moze
sie wigczyé.

Skontaktuj sie z dziatem obstugi Klienta.

OBStUGA | KONSERWACIJA

Garnek indukeyjny, powierzchnia zewnetrzna, pokrywka i akcesoria muszq byé doktadnie czyszczone po kazdym
vzyciu. Przed czyszczeniem upewnij sig, ze sprzet jest wylgczony, naciskajqc i przytrzymujgc przycisk
WARM/CANCEL. Urzqdzenie jest wytqczone, jeéli podéwietlenie wszystkich przyciskéw zgasto i na

wyswietlaczu pojawi sig tylko symbol *~ =", Wyjmij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka.

Przed demontazem i czyszczeniem poczekaj, az naczynie i wszystkie akcesoria catkowicie ostygng.

Czyszczenie indukcyjnego kotta i krateru

1. Zalecamy mycie indukcyjnego kociotka w cieptej wodzie z niewielkq iloscig kuchennego $rodka do mycia naczyn.
Optucz w czystej wodzie i wytrzyj do sucha.

2. Wytrzyj wewnetrznq i zewnetrzng powierzchnie garnka miekkg ggbkg lub szmatkq lekko zwilzonq cieptg wodq.
Mozesz uzy¢ delikatnego $rodka czyszczqcego bez wiasciwosci Sciernych. Zapobiega to zarysowaniu powtok.
Nanie$ preparat czyszczqey na ggbke, a nie na powierzchnie urzqgdzenia.

3. Zdejmij z pokrywki ostone zaworu regulacii ci$nienia, umyj jq i wytrzyj Sciereczkq obszar pod pokrywa.
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4. Ostroznie wyjmij pojemnik na skondensowang wode. Umyj w cieptej wodzie z niewielkq ilosciq $rodka do mycia
naczyn. Optucz w czystej wodzie, wytrzyj do sucha i wtéz z powrotem na miejsce.

5. Zdejmij wewnetrzng pokrywe, $ciggnij ostone zaworu regulacji ci$nienia i doktadnie umyj migkkq szmatkq zwilzong
cieptg woda.

6. Przetrzyj wyswietlacz migkkg szmatkq lekko zwilzong cieptq wodq. Sucha ggbka lub detergent mogtyby porysowaé
powierzchnig.

7. Ponownie prawidtowo zt6z.

8. Pozostaw wszystkie powierzchnie do catkowitego wyschniecia przed podtgczeniem przewodu zasilajgcego do
gniazdka i ponownym wigczeniem.

WYTYCZNE | INFORMACIJE O POSTEPOWANIU ZE ZUZYTYM OPAKOWANIEM
Zuzyte materiaty opakowania przekaz w miejsce przeznaczone do przechowywania odpadéw.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol na opakowaniach, produktach lub w dotgczonych dokumentach oznacza, ze zuzytych produktéw
elekirycznych i elektronicznych nie wolno wyrzucaé do zwyktych odpadéw komunalnych! W celu prawidtowe;j
utylizacji, odzysku i recyklingu, nalezy dostarczy¢ te przedmioty do wyznaczonych punktéw zbiérki.

Prawidtowq utylizacjq tego produktu pomozesz oszczedzié cenne zasoby naturalne i wspierasz zapobieganie
potencjalnym negatywnym oddziatywaniom na $rodowisko i zdrowie ludzkie, ktére mogq by¢ wynikiem
niewtasciwej likwidacji odpadéw. Aby uzyskaé wiecej informacii, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub
najblizszym punktem odbioru. W przypadku niewtasciwej utylizacji tego rodzaju odpaddw, mogq byé naktadane
kary zgodnie z przepisami.

PRZEPISY KULINARNE
GULASZ WOtOWY
MigsO  WOLOWE......coevvieiriiciie 500g
cebula ..o 4 szt.
OlE] rveiiieieee e 150 ml
gtadka maka ..o 2 tyzki
WOAQ e 1,51
SOl e 1 szczypta
przyprawa do gulaszu........c..ccccc.... 1 tyzka
stodka papryka ..o 1 tyzka
pieprz, ostra papryka ........c.ccccevunee. 1 szczypta

1. Przygotuj wszystkie sktadniki. Pokréj cebule w kostke,
migso w kostke o pozqdanej wielkosci.
2. Otwérz pokrywke Combivar NEO i przekreé uchwyt
do pozycji CLOSE. .
. Do kociotka dodaj olej. W MENU 2 wybierz program DEEP FRY i pozostaw zaprogramowang temperature 170 © C.
. W16z cebule do naczynia i przysmaz na ztoty kolor.
. Dodaj mieso i smaz, az sie zarumieni.
. Jedli wynik jest zadowalajqcy, zakoncz program DEEP FRY przyciskiem WARM/CANCEL i zalej migso gorgcg
wodg. Dodaj sél, pieprz, mielong papryke i przyprawy do gulaszu.
. Przekreé uchwyt do pozycji OPEN, zamknij urzqdzenie i ustaw uchwyt w pozycji CLOSE.
. W MENU 2 wybierz program STEW, ustaw czas na 30 minut, pozostawiajgc wartosé ciénienia na poziomie 3.
Nacisnij przycisk START.
9. Podczas przyrzqdzania positku urzqdzenie bedzie Cig informowaé o przebigu gotowania.
10. Po zakonczeniu przygotowywania sprzet powiadomi Cie i zacznie automatycznie uwalniaé pare.
Na wyswietlaczu mozesz zaobsewowaé spadek cisnienia.
11. Po catkowitym uwolnieniu ciénienia obré¢ uchwyt do pozycji OPEN i otwérz urzqgdzenie
12. Zagesé sos jak zwykle - mgkq, skrobiq lub chlebem.
13. Aby zagesci¢ wybierz program SIMMER/DIY. Ustaw temperature 105-110 ° C. Zaprogramowany czas
10 minut wystarczy do zageszczenia. Umie$é uchwyt w pozycji CLOSE. Naciénij przycisk START.
14. Po osiggnieciu zgdanej gestoéci zakohcz program, wciskajgc przycisk CANCEL.
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SERNIK Z MARMOLADA

gtadka maka ..o 1 szklanka
o CUKIEF e 1/2 szklanki
ol mleko 1/2 szklanki
L 0le] v 50 ml
el T Y 1 ks
proszek do pieczenia ..........cccoueeen. 1 opakowanie
L | EWATOQG et 250
£ | cukier ., 1/2 szklanki
Z | mlieko .o 1/2 szklanki
W | PUAING o 1 opakowanie
a |
S | AKO e 1 szt
S KAKAO e, 1 tyzeczka
mMarmolada ..o, 10 tyzeczek

1. Z maki, cukru, mleka, oleju, jajka i proszku do pieczenia przygotowujemy ciasto, ktére dzielimy na pét.
Pierwszq cze$¢ wlewamy do kociotka COMBIVARU NEO i zalewamy masq serowgq.

2. Mase serowq stworzymy poprzez wymieszanie twarogu, cukru, budyniu, jajka i mleka. Nalewamy jq na
pierwszq cze$é ciasta w kociotku COMBIVAR NEO.

3. Na mase serowq wyktadamy ok. 10 tyzeczek marmolady i zalewamy drugq czesciq ciasta, ktérq zabarwiamy
odrobing kakao.

4. W MENU 2 wybierz program CAKE, pozostawiajgc zaprogramowany czas 45 minut.
5. Zamknij pokrywke urzqdzenia i obréé uchwyt do pozycji CLOSE.
6. Urzqdzenie powiadomi Cie o zakoficzeniu przyrzgdzania ciasta. Pozostaw je do ostygniecia, a nastepnie wyjmij z kociotka.

WOLNO GOTOWANY BOCZEK MIODOWY

Penne (rurki)......cccooveveveveeiiennne. 250 g
brokuty ..o, 125¢g
kalafior ..o 125¢g
mniejsza mtoda cukinia ............... 1 szt
czerwona papryka .................... 1 szt.
MArchew ......ccccoevicniinenens 1 szt.
kukurydza konserwowa ............ 50¢g
CZOSNEK .o 2 zqgbki
SOl o 1 szczypta
Zimna woda ....coeieiriceen 600 ml
przecier pomidorowy ................. 500 ml
SMIETANA e 50 ml
parmezan do posypania ............. 100 g

1. Pokrdj wszystkie sktadniki na mniejsze kawatki, wtéz do kociotka fqcznie z makaronem i ptynami (z wyjgtkiem
parmezanu) i doktadnie wymieszaj. Makaron bedzie sie gotowat bezposrednio w sosie, przy czym czesé sosu
dostanie sie¢ do samego makaronu.

2. Zamknij pokrywke COMBIVARU NEO i ustaw program PASTA na 10 minut. Przytrzymaj przycisk START. >>>
Czas ustawiamy zgodnie z czasem wskazanym na opakowaniu makaronu (!!!). W tym przypadku na
opakowaniu makaronu okreslono ,gotowaé 10 minut”, wigc ustawiony czas odpowiada zaleceniom producenta
makaronu. Jesli uzywasz innego makaronu, ustaw czas zgodnie z zaleceniami. To proste. Zadna filozofia.

3. Po zakonczeniu programu otwdrz wieko i mozesz serwowaé. Przed podaniem dopraw startym parmezanem.
SMACZNEGO !l

4. >>> Ten wzorcowy przepis mozesz zmieni¢ wedtug wiasnych upodoban. Wyprébuj inne warzywa, ktére lubisz.
Dodaj kietbase. Zachowaj jedynie stosunek PLYNOW (woda + sos pomidorowy) do MAKARONU. Czas na
combivarze neo ustawiaj zawsze wedtug instrukcji na opakowaniu makaronu. Rezultatem bedzie szybki i fatwy
obiad w jednym garnku w ciggu chwili.
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RYZ ,JAPONSKIEJ BABCI“
DWUFAZOWY AUTOMATYCZNY PROGRAM , WHITE RICE"

ryz Basmati ..o 1 szklanka
WO e 1,5 szklanki
SOl 1 szczypta
olej (jesli masz w zwyczaju) ............ 1 tyzka

Program ten jest w petni automatyczny i ustawiony tak, aby

ugotowat doskonaly ryzu po japonsku. Ugotowaé i pozwolié

«dojsé”, tak jak nasze babcie zostawialy gotowany ryz w

garnku i pod kotdrg. Stad nazwa ,ryz japonskiej babci”

Przygotowanie:

1. Przeptukany ryz BASMATI wsyp do kociotka Combivaru
NEO i zalej wodq. Dodaj szczypte soli, ew. olej.

2. Zamknij pokrywe urzqdzenia i obréé uchwyt do pozyciji
CLOSE.
3. W MENU 2 wybierz program WHITE RICE i nacisnij przycisk START. Sprzet powiadomi ,white rice, start
cooking” (biaty ryz, start gotowania).
Faza pierwsza: Urzqdzenie automatycznie rozpocznie gotowanie ryzu pod ci$nieniem. Po 12 minutach sam wypusci
pare i obnizy cisnienie. Poinformuje ,caution, pressure will be release now” (uwaga, teraz zostanie uwolnione ciénienie).
Faza druga: W tej chwili rozpoczyna sig proces suszenia. Pozostataoéci wody i pary w tym momencie stopniowo odparowujg.

4. Na koncu gotowania ustyszysz komunikat gtosowy ,cooking is done” (gotowanie zakohczone). Przekre¢ uchwyt
do pozycji OPEN i otwdrz sprzet. Zyczymy smacznego.

KLASYCZNY RYZ - UNIWERSALNY PROGRAM
POD CISNIENIEM ,, STEW"

ryz Basmati .ocoooeeeiieeiceen 1 szklanka
WOAQ ., 1,5 szklanki
SOl 1 szczypta
olej (jedli masz w zwyczaju) ............ 1 tyzka

e Przeptukany ryz BASMATI wsyp do kociotka Combivaru NEO
e i zalej wodq. Dodaj szczypte soli, ew. olej.

“=" 2. Zamknij pokrywe urzqdzenia i obré¢ uchwyt do pozycji CLOSE.

3. W MENU 2 wybierz program STEW (uniwersalny program ci$nieniowy), ustaw czas na 7-9 minut (w zaleznoici
od preferencii), pozostawiajgc zaprogramowang warto$¢ cisnienia na poziomie 3.

4. Naciénij przycisk START. Sprzet poinformuje: , Stew, start cooking” (duszenie, start gotowania).

5. Pod koniec urzqdzenie samo uwolni pare i obnizy ciénienie. Oznajmi ,caution, pressure will be release now”
(uwaga, teraz zostanie uwolnione ciénienie).

6. Na koncu gotowania ustyszysz komunikat glosowy ,cooking is done” (gotowanie zakonczone). Przekre¢ uchwyt
do pozycji OPEN i otwérz sprzet. Zyczymy smaczneg.

Wyprébuj oba programy i wybierz ten, ktéry bedzie Ci najlepiej smakowat :-)
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