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CZ - BIOPAN®

ZDRAVA A EKOLOGICKA PA / HRNEC S NEPRILNAVYM POVRCHEM
| NEJMODERNE. l ZPUSOB VARENI

Pouziti: elekfrick)'/ spordk ¢ sklokeramickd deska ¢ indukéni deska ¢ plyn ¢ halogen

Vlastnosti:

1) Keramicky povrch vyrobkd BIOPAN® NEOBSAHUJE 2&dné PTFE a PFOA (toxické materidly) na rozdil od b&znych vyrobkd s nepfilnavym
povrchem ze supermarketu!

2) Keramicky povrch pénve pfi zahfdti NEVYTVARI 2ddné (1) skodlivé toxické vypary (na rozdil od pdnvi s povichem PTFE a PFOA, které jsou
vysoce toxické pro drobnd domdci zvifata, jako jsou papousci a ostatni ptactvo a v pfipad& vypard z PTFE nebo PFOA mize dojit i k jejich
uhynuti () Na tuto skuteénost se miZete informovat u veterindfe, zabyvaijiciho se exotickym ptactvem.

3) Pfi vyrobé vyrobku BIOPAN® bylo vyprodukovéno o 60 % méné CO2 (byly pouzity recyklované materidly).

4) Jedine¢né a patentové chranéné indukéni dno zaruéuje dokonaly rozvod tepla po celé pénvi/ hrnci.

5) Silnosténné provedeni zaijisti, Ze se pdnev/hrnec ,nezkrouti” nebo nezdeformuije jeji dno (v porovnéni s plechovymi

tenkost&nnymi keramickymi panvemi, které jsou sice levnéjsi, ale po del$im pouzivani mize dojit k jejich deformaci teplem).

Takto deformované pdnve/hrnce 3patné smazi.

6) Vysoce trvanlivy povrch, ktery se neodlupuije (ve srovndni s nekeramickym nepfilnavym povrchem PTFE a PFOA).

7) Ergonomicka snimatelnd rukojet (po sejmuti rukojeti nebo drzadla miZete pouZit i k pedeni a zapékani v troubs).

8) Poklice z termoskla s ergonomickym madlem, které slouzi zdrovef jako stojédnek na odlozeni poklice.

9) Pdnev/hrnec se velmi snadno isti (oplachnout vodou s prostiedkem na myti néddobi).

10) Odolné proti poskrabani.

11) Smazi dokfupava (keramicky povrch md prokazatelné pozitivni vliv na kvalitu pfipravovanych pokrmg).

Pied pouzitim si prosim proététe nasledujici informace!
* pred prvnim pouZitim vybalte pdnev/hrnec z obalu a odstrarite viechny etikety
* poklice a plastovd drzadla nejsou uréena pro zapékdani v troubé

* pdnev/hrnec umyite teplou vodou se sapondtem a ndsledné vytfete do sucha R
* NIKDY nepouzivejte pfi myti drdténku, drsnou houbiéku nebo pfipravky na &isténi trouby! .
. F?cnt/e/.hrncej\llKD’Y neddveijte do mycky, doslo by tim k poskozeni nepfilnavosti povrchu (to samé ostatné plati pro viechny panve, af maji =

jakykoliv nepfilnavy povrch) e

* ponofenim horké pdnve/hrnce do studené vody moZe doijit k poskozeni povrchu

* VZDY myijte pdnev/hrnec az po jejim vychladnutill!

* pred prvnim pouZitim doporuéujeme nanést na pdnev pdr kapek oleje a ndsledné vytfit papirovym ubrouskem

* dbeite na to, aby se pfi vafeni déti nepfiblizovaly ke spordku

* vafte vzdy na plotynce, jejiZ primér je co nejvice podobny priméru panvicky/hrnce, tim 3effite energii

* nenechdvejte pdnev rozpalovat naprazdno

* pii manipulaci s horkou pénvi dbejte zvy$ené opatrnosti

* nenechdvejte pdnev pfi vafeni na spordku bez dozoru

* madla pénve/hrnce a poklice jsou z materidlu, ktery minimdlné vede teplo. Pfi dlouhém vafeni mézZe dojit k zahfdti.
Vzdy se pro jistotu ujistéte ,letmym dotykem”, Ze madla a rukojef nejsou pfilis horkd.

* dbejte na to, aby madla a rukojeti nezasahovaly nad rozpdlenou plotynku

* pfi vyndavdni pdnve z trouby vzdy pouzivejte kuchyfiskou chiiapku

* pouzivanim dfevénych nebo plastovych néstrojo prodluZujete Zivotnost pdnve/hrnce

* NIKDY nekrdjejte jidlo na panvi/hrncil

* zamezte pddu pdnve/hrnce na zem, pdnev/hrnec neohybeite, doslo by tim k poskozeni nepfilnavého povrchu

pokud dojde béhem vareni k pfichyceni potravin k pdanvi/hrnci, pfideijte trochu vody, pfichycené potraviny ,povoli”

* s postupem &asu se mohou na povrchu vytvofit tmavsi skvrnky, které jsou zpisobeny dlouhodobéjsim vafenim na tuku.
Nejednd se o poskozeni &i vadu vyrobku, ale o pfirozeny proces zabarveni. Zména barvy neni ddvodem k reklamaci. '

* zGruéni doba je 2 roky -‘ﬂ]

* zdruka se nevztahuje na vady zpdsobené chybnym zachdzenim s pdnvi/hrncem (v rozporu s vy3e uvedenymi informacemi), 3krdbance a na
bé&Zné opotiebeni

Upozornéni!
1) Zabraiite styku HORKE nddoby BIOPAN se studenou vodou! Mohlo by dojit k poskozent keramického povrchu nddoby. Viitini nddobu BIOPAN nemyite
v mycce na nddobi. NepouZivejte abrazivni &istici pfipravky ani pomicky (pisky, krémy, dréténky). Myt vnitfni nédoby BIOPAN je velmi snadné a postaéi jen
tepld voda s kapkou prostiedku na myti nddobi.
2) Pfi pod|évani iz horkych pfipravovanych pokrmd podlévejte POUZE horkou vodou z rychlovarné konvice. Zabrdnite tim poskozeni nepfilnavého povrchu.
V pfipadé nedodrzeni zminénych postupd se zaruka na poskozeny povrch chybou spotfebitele nevztahuie.
Priklad:
a) Podlévéni restovaného masa
b) Zalévani usmazené cibulky pfi pripravé guldse
c) Zalévant restované zeleniny pfi pfipravé svickové a jinych omaéek

Pouzitim horké vody z rychlovarné konvice si také zkratite dobu pfipravy pokrmu.




SK - BIOPAN®

ZDRAVA A EKOLOGICKA PANVICA/HRNIEC S NEPRILNAVYM POVRCHOM
NAJMODERNEJSI SPOSOE

Pouzitie: elekiricky spordk ¢ sklokeramickd doska ¢ indukéni doska * plyn * halogén

Vlastnosti:

1) Keramicky povrch panvice BIOPAN® NEOBSAHUJE Ziadne PTFE a PFOA (toxické materidly) na rozdiel od beznych panvic s neprifnavym
povrchom zo supermarketu!

2) Keramicky povrch panvice pri zahriati NEVYTVARA Ziadne (1) $kodlivé toxické vypary (na rozdiel od panvic s povrchom PTFE a PFOA,
ktoré si vysoko toxické pre drobné domdce zvieratd, ako si papagdije a ostatné vidctvo a v pripade vyparov z PTFE alebo PFOA méze
doijst aj k ich uhynutiu (1). O tejto skutoénosti sa mdzete informovat i u veterindra, ktory sa zaoberd exotickym vtdctvom.

3) Pri vyrobe keramickej panvice BIOPAN® bolo vyprodukované o 60 % menej CO2 (boli pouzité recyklované materidly).

4) Jedineéné a patentovo chrdnené indukéné dno panvice zaruéuje dokonaly rozvod tepla po celé panvici.

5) Hrubostenné vyhotovenie zaisti, Ze sa panvica ,neskriti” alebo nezdeformuie jej dno (v porovnani s plechovymi tenkostennymi keramic-
kymi panvicami, ktoré su sice lacnejsie, ale po dlh§om pouzivani méze dbjst k ich deformdcii teplom). Takto deformované panvice smazia
Zle.

6) Vysoko trvanlivy povrch, ktory sa neodlupuje (v porovnani s nekeramickym neprifnavym povrchom PTFE a PFOA).

7) Ergonomické snimatelnd rukovét (po odobrati rukovéti alebo drzadla panvicu mézete pouZit i na peéenie a zapekanie v rire).

8) Pokrievka z termoskla s ergonomickym drzadlom, ktoré sliZi zdroveri ako stojanéek na odloZenie pokrievky.

9) Panvica sa velmi [ahko Eisti (opléchnut vodou s prostriedkom na umyvanie riadu).

10) Odolnd proti poskrabaniu.

11) Smazi do chrumkava (keramicky povrch md preukdzatelne pozitivny vplyv na kvalitu pripravovanych pokrmov).

] ~veo, s o ’ 44 Ll ) e » L3 &’ o
Pred pouZitim si prosim preditajte nasledujice informacie!
* Pred prvym pouzitim vybalte panvicu/hrniec z obalu a odstrdrite vietky etikety.
* Pokrievky a plastové drzadld nie si uréené na zapekanie v rire.
* Panvicu/hrniec umyte teplou vodou so sapondtom a nésledne vytrite do sucha.
* NIKDY pri umyvani nepouzivajte drétenku, drsni hubku alebo pripravky na ¢istenie riry!
* Panvicu/hrniec NIKDY neddvajte do umyvacky, doslo by tym k poskodeniu neprilnavosti povrchu (to isté ostatne plati pre vietky panvice,
nech majd akykolvek neprifnavy povrch).
* Ponorenim hordcej panvice/hrnca do studenej vody méze dojst k poskodeniu povrchu.
* VZDY umyvaite panvicu/hrniec az po jej vychladnutill!
* Pred prvym pouzitim odporié¢ame naniest na panvicu/hrniec pér kvapiek oleja a ndsledne vytrief papierovym obriskom.
* Dbaijte na to, aby sa pri vareni deti nepriblizovali k $pordku.
* Varte vzdy na platnicke, ktorej priemer je ¢o najviac podobny priemeru panvigky/hrnca, 3etrite tym energiu.
* Nenechdvaite panvicu rozpalovat naprézdno.
* Pri manipuldcii s horicou panvicou dbajte na zvy3end opatrnost.
* Nenechdvaite panvicu pri vareni na 3pordku bez dozoru.
* Drzadld panvice/hrnca a pokrievky si z materidlu, ktory minimdlne vedie teplo. Pri dlhom vareni méze déjst k zahriatiu.
VZzdy sa pre istotu ,letmym dotykom” uistite, Ze drzadld a rukovéf nie sd prili§ horice.
* Dbaijte na to, aby drzadld a rukovéte nezasahovali nad rozpdlend platnicku.
* Pri vyberani panvice z riry vzdy pouzZivajte kuchynski chiiapku.
~* Pouzivanim drevenych alebo plastovych ndstrojov predlZujete Zivotnost panvice/hrnca.
| * NIKDY nekrdjajte jedlo na panvici/hrncil
~ « Zabrdiite padu panvice/hrnca na zem, panvicu/hrniec neohybaite, doslo by tym k poskodeniu neprifnavého povrchu.
* Ak pri vareni déjde k prichyteniu potravin k panvici/hrnci, pridaijte trochu vody, prichytené potraviny ,povolia”.

* S postupom &asu sa na povrchu panvice/hrnca mézu vytvorif tmavsie Skvrnky, ktoré s spésobené dlhodobeijsim varenim na tuku. Nejde o
poskodenie ¢&i chybu vyrobku, ale o prirodzeny proces zafarbenia. Zmena farby nie je dévodom na reklaméciu.

* Z4ruénd lehota je 2 roky.

* Zéruka sa nevzfahuje na nedostatky spésobené chybnym zaobchddzanim s panvicou/hrncom (v rozporu s vyssie uvedenymi informéci-

ami), skrabance a na bezné opotrebovanie.

Upozornenie!
1) Zabrdiite styku HORUCEJ nadoby BIOPAN so studenou vodou! Mohlo by daist k poskodeniu keramického povrchu nédoby. Vnitornd nddobu BIOPAN
neumyvaijte v umyvacke riadu. Nepouzivajte abrazivne &istiace prostriedky ani pomécky (piesky, krémy, drétenky). Umyvanie vnitornej nddoby BIOPAN je
velmi jednoduché - postaéi tepld voda s kvapkou prostriedku na umyvanie riadu.

2) Pri podlievani uz horicich pripravovanych jeddl podlievaite IBA horicou vodou z rychlovarnej kanvice. Zabranite tym poskodeniu neprilnayago povrchu.

V pripade nedodrzania uvedenych postupov sa zéruka na poskodeny povrch chybou spotrebitela nevzighuje.
Priklad: 5 > 1

a) Podlievanie restovaného mdsa
b) Podlievanie oprazenej cibule pri priprave guldia
c) Podlievanie restovanej zeleniny pri priprave svieckovej a inych omaéok %

Pouzitim horicej vody z rychlovarnej kanvice si tiez skratime dobu pripravy jedla. CTTRIIIRIIIIINN)



Zastosowanie: kuchenka elekiryczna ¢ plyta ceramiczna ¢ plyta indukeyjna © gaz ¢ halogen

Wiasciwosci:

1) Powtoka ceramiczna patelni BIOPAN® NIEZAWIERA zadnych PTFE i PFOA (materiaty toksyczne) w odréznieniu od standardowych patelni z powtokg
nieprzywierajqgcq z supermarketul

2) Powtoka ceramiczna patelni po podgrzaniu NIEWYDZIELA Zadnych (!) szkodliwych toksycznych oparéw (w odréznieniv od patelni z powtokq PTFE i
PFOA, ktére sq wysokotoksyczne dla zwierzgt domowych takich jok papugi i inne ptaki - w przypadku oparéw z PTFE lub PFOA moze nastqpi¢ zgon zwierze-
cia (!) Zapytaé o ten fakt mozna lekarza weterynarii specjalizujgcego sie w opiece nad egzotycznymi ptakami.

3) Podczas produkcii patelni ceramicznej BIOPAN® wyprodukowano o 60 % mniej CO2 (zastosowano materiaty pochodzqce z recyklingu).

4) Wyijqgtkowe i chronione patentem dno indukcyjne patelni gwarantuje doskonate rozprowadzanie ciepta po catej patelni/garnku.

5) Wykonanie gruboscienne zapewni, ze patelnia/garnek kuchenny sie ,nie skreci” lub jej dno nie ulegnie znieksztatceniu (w poréwnaniu do blaszanych
cienkosciennych patelni/garnki ceramicznych, co prawda bardziej wytrzymatych, lecz po dtuzszym stosowaniu moze nastqpié ich znieksztatcenie wskutek
oddziatywania ciepta). Znieksztatcone w ten sposdb patelnie/garnki smazg niewtasciwie.

6) Wysokoodporna na zdzieranie powtoka, ktéra nie schodzi (w odréznieniu od nieceramicznej, nieprzywierajqcej powtoki PTFE i PFOA.

7) Ergonomiczna, zdejmowana rgczka patelni (po zdjeciu rekojesci lub uchwytu patelnie mozna uzy¢ do pieczenia i zapiekania w piecu).

8) Pokrywa ze szkta termoodpornego z uchwytem ergonomicznym stuzgcym jednoczesnie jako stojak do odktadania pokrywy.

9) Patelnie/garnek mozna w prosty sposéb czysci¢ (sptukaé wodq ze $rodkiem do mycia naczyh).

10) Odporna na zarysowania.

11) Gwarancja chrupigeych potraw (powtoka ceramiczna posiada udokumentowany pozytywny wptyw na jakosé przygotowywanych potraw).
L2

Przed uzyciem zapoznaj sie z ponizszymi informacjami!

* przed pierwszym uzyciem wyjmij patelnig/gamek z opakowania, usuwajqgc wszystkie etykiety

* pokrywka i uchwyty z tworzywa nie sq przeznaczone do zapiekania w piecu

* patelnig/garek umyj cieptq wodg z detergentem, a nastepnie wytrzyj do sucha

+ W ZADNYM PRZYPADKU nie uzywaij do mycia druciaka, szorstkiej ggbki lub srodkéw do czyszczenia piecal

+ W ZADNYM PRZYPADKU nie wolno my¢ patelni/garnek w zmywarce do naczy#, dosztoby do uszkodzenia powloki nieprzywierajgcej (to samo
dotyczy wszystkich patelni, o dowolnym typie powtoki nieprzywierajqcej)

* zanurzenie gorqcej patelni/garnek w zimnej wodzie moze spowodowa¢ uszkodzenie powtoki

» ZAWSZE myj patelnie/garnek dopiero po jej ostygnieciulll

* przed pierwszym uzyciem zalecamy nalaé na patelnie kilka kropli oleju a nastepnie wytrze¢ papierowq sciereczkq

¢ zadbaij, zeby podczas gotowania dzieci nie zblizaty sie do kuchenki

* gotuj zawsze na palniky, ktérego $rednica jest mozliwie bliska érednicy patelni, oszczedzisz energie

nie pozostawiaj pustej patelni/gamek do podgrzania

pracujqc z gorgcq patelnig/garnek, zachowaj ostroznoéé

podczas gotowania nie zostawiaj patelni/garnek na kuchence bez nadzoru

uchwyty patelni/garmku i pokrywka zostaly wykonane z materiatu o minimalnej przewodnosci cieplnej. Podczas diuzszego gotowania moze dojsé

do ich nagrzania. Dotykajqc lekko uchwytéw i rekojesci, zawsze upewnij sie, ze nie sq one zbyt gorqce.

uwazaj, by uchwyty i rekojesci nie znajdowaly sie nad rozgrzanym palnikiem

wyjmujqc patelnie/garnek z pieca, uzywaj zawsze tapki do garmnkéw

uzywaijqc przyrzqdéw drewnianych lub z tworzywa sztucznego, przedtuzasz zywotno$é patelni

NIGDY nie kréj jedzenia na patelni/garnku!

zapobiegaj upadkowi patelni/gamku na ziemie, nie wyginaj patelni/garnek, dosztoby do uszkodzenia powtoki nieprzywierajqce;

jezeli podczas gotowania dojdzie do przywarcia zywnosci do patelni/garnku, dodaij troche wody, przywarta zywno$é odejdzie od dna

|  * z biegiem czasu na powtoce patelni/garnku mogq powstaé ciemniejsze plamki spowodowane dtugotrwatym gotowaniem na thuszczu.
~ Nie oznacza fo uszkodzenia czy wady produktu, chodzi o naturalny proces zmiany koloru

okres gwarancii frwa 2 lafa

gwarancja nie obejmuje wad spowodowanych niewtasciwg manipulacjq z patelniq/garnek (sprzeczng z powyzszymi informacjami), zadrapan

oraz normalnego zuzycia.

* w przypadku pytan, sugestii czy uwag, mozesz sie z nami skontaktowaé:
E - & B R s N S
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Uwaga!

1) Unikaj kontaktu GORACEGO naczynia BIOPAN z zimng wodg! Moze to spowodowaé uszkodzenie ceramicznej powierzchni naczynia. Wewnetrznego
naczynia BIOPAN nie myj w zmywarce. Nie uzywaij srodkéw ani narzedzi éciernych (proszki, kremy, druciaki). Mycie wewnetrznego naczynia BIOPAN jest
bardzo proste — wystarczy ciepfa woda z kroplg ptynu do mycia naczys.

2) Podczas podlewania juz gorgcych potraw uzywaj TYLKO gorgcej wody z czajnika elekirycznego. Dzigki temu unikniesz uszkodzenia powtoki nieprzywiera-
iacej. W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad gwarancja nie obejmuje uszkodzonej powierzchni spowodowanej bfedem uzytkownika.

Przykfad:
=

a) Podlewanie podsmazonego migsa m0
b) Podlewanie smazonej cebuli podczas przygotowywania gulaszu
c) Podlewanie podsmazonych warzyw podczas przygotowywania pieczeni i innych soséw

Uzycie gorqcej wody z czajnika elekirycznego dodatkowo skraca czas przygotowania potrawy. @



IOPAN®

PENYO / EDENY TAPADASMENTES FELULETTEL
NEBB FOZESI MODI

Haszndlat: elektromos ’ruzhely * kerdmialap ¢ indukcids fé6z8lap ¢ gdaz * hologen
' e

Tulajdonsagok:

1) A BIOPAN® termékek kerdmiafelilete NEM TARTALMAZ semmilyen PTFE-t és PFOA-t (mérgez8 anyagokat), ellentétben a szupermarke-
tekben kaphaté szokésos tapaddsmentes bevonati edényekkell

2) A serpenyd keramiafeliilete melegitéskor NEM KEPEZ semmilyen (1) kéros mérgezé gézt (ellentétben a PTFE- és PFOA-bevonati serpeny-
Skkel, amelyek rendkivil mérgezéek a kis hazidllatok, példaul papagdjok és mas madarak szdmdra, és a PTFE vagy PFOA gézei akdr az
elhulldsukat is okozhatjak (!) Errél az egzotikus madarakkal foglalkozé dllatorvostdl téjékozédhat).

3) A BIOPAN® gydrtdsa sordn 60%-kal kevesebb CO2 termel8détt (Gjrahasznositott anyagokat hasznéltunk).

4) Az egyediléllé, szabadalmaztatott indukcids talp tékéletes héeloszlast biztosit a teljes serpeny8ben / edényben.

5) A vastagfald kivitel biztositja, hogy a serpenyd / edény alja ne ,gérbiiljon el” vagy deformélédjon (szemben az olcsébb, vékonyfald
keramia serpeny&kkel, amelyek hosszabb haszndlat utén a hé hatdséra eldeformalédhatnak). Az ilyen médon eldeformélédott serpenydk/
edények rosszul sitnek.

6) Rendkiviil tartés feliilet, amely nem vdlik le (szemben a nem kerdmia PTFE- és PFOA-bevonatokkal).

7) Ergonomikus, levehetd nyél (a nyél eltdvolitdsa utdn siitében siitésre és gratinirozasra is haszndlhatd).

8) H&4ll6 tivegfedd ergonomikus fogantyival, amely egyben a fedd tartédllvényaként is szolgdl.

9) A serpenyd / edény nagyon kénnyen tisztithaté (mosogatészeres vizzel lesbliteni).

10) Karcallé.

11) Ropogésra siit (a keramiafelilet igazoltan pozitiv hatdssal van az elkészitett ételek minéségére).

L R & i

Haszndlat elétt kérjik, olvassa el az alabbi informaciékat!
* Az elsé haszndlat elétt csomagolja ki a serpenyst/edényt és tavolitsa el az &sszes cimkét
» Afed8k és a mGanyag fogantyik nem alkalmasak siitében valé haszndlatra
* A serpenydt/edényt mossa el meleg, mosogatészeres vizben, majd térélje szérazra
* SOHA ne haszndljon fémdérzsélét, durva szivacsot vagy sitétisztitét!
* A serpenydket/edényeket SOHA ne tegye mosogatégépbe, mert ez a tapadédsmentes felilet kdrosoddsdhoz vezet (ez minden tapadés-

', mentes feliiletG edényre érvényes)

* A forré serpenyé/edény hideg vizbe meritése a felilet kdrosoddsat okozhatja

* MINDIG csak a serpeny8/edény kihGlése utan tisztitsa meg!!!

* Az elsé hasznélat elétt ajanlott pdr csepp olajat a serpenydbe tenni, majd papirtérlével szétkenni

* Ugyelien ré, hogy f6zés kzben a gyermekek ne keriilienek a tizhely kbzelébe

* Mindig a serpenyd/edény dtmérdjéhez legjobban ill f6z8lapot haszndlja — energidt takarit meg

* Ne hagyja a serpenyét iresen felforrésodni

* Forré serpenyd kezelésekor fokozott dvatossdg szilkséges

* Ne hagyja a serpenyét a tizhelyen feligyelet nélkil

* A serpenyd/edény és a fedd fogantyGi minimdlisan vezetik a hét, de hosszabb f6zés sordn felmelegedhetnek — mindig ellenérizze , érintés-

sel”, hogy nem tdl forrék

* Ugyelien, hogy a fogantyik ne kerilienek forré f6z8lap félé

* Asitébdl kivett serpeny8héz mindig haszndljon edényfogé kesztydt

¢ Fakandl vagy mGanyag eszkézok hasznélatéval meghosszabbithatia a serpenyd /edény élettartamdt

¢ SOHA ne védgjon ételt a serpeny8ben/edényben!

* Ne ejtse le a serpenydt/edényt, ne hajlitsa meg — o tapaddsmentes felilet kdrosodhat

¢ Ha az étel odaragadt, adjon hozzd egy kevés vizet, és az étel fellazul

¢ |d8vel sotétebb foltok jelenhetnek meg a felilleten a zsirban valé hosszan tarté f6zés miatt — ez természetes elszinezédés, nem hiba és nem

|

indokol reklamdciét r
o Jotdallasi idé: 2 év o

¢ A garancia nem vonatkozik a helytelen haszndlatbél eredd hibdkra, karcoldsokra és a normél kopdsra

Figyelmeztetés!

1) Kerillie a FORRO BIOPAN edény hideg vizzel valé érintkezését! Ez a kerdmiafelilet kdrosoddsat okozhatia. A BIOPAN belsé edényét ne mossa moso-
gatégépben. Ne haszndljon sirolészereket vagy eszkézoket (homok, krémek, dérzsi). A BIOPAN belsé edényének tisztitdsa nagyon egyszerl, elegendd
meleg viz egy csepp mosogatészerrel.

2) Mdr forré ételek fézése kézben a folyadékot CSAK forré vizzel, vizforralbl tslise fel. Igy elkerilli a tapadésmentes felilet kdrosoddsat. A garancia a
hibds haszndlatbd| eredd sériilésekre nem vonatkozik

Példa: mo
a) Pérolt his felontése

b) Piritott hagyma feléntése porkslt készitésénél

c) Pérolt zéldség feldntése martasok, példdul szészok készitésénél %

A vizforraldbdl szarmazé forré viz haszndlata egyben lerdviditi az ételkészités idejét is. Y



RO - BIOPAN®
TIGAI / OALE SANATOASE S| ECOLOGICE CU SUPRAFATA ANTIADERENTA
CEA MAI MODERNA METODA E ATIT

Utilizare: aragaz elec’rrlc . plltq vitroceramica ¢ plita cu mduche * gaz * halogen
e e TR TTEE—

Caracteristici:

1) Suprafata ceramicé a produselor BIOPAN® NU CONTINE PTFE si PFOA (substante toxice), spre deosebire de produsele obisnuite cu
suprafatd antiaderentd din supermarket!

2) Suprafata ceramicé a tigdii, la incdlzire, NU PRODUCE vapori toxici nocivi (!) (spre deosebire de tigaile cu PTFE si PFOA, care sunt extrem
de toxice pentru animalele mici, cum ar fi papagalii si alte p&sari, iar vaporii de PTFE sau PFOA pot duce chiar la moartea acestora (!)).

3) La fabricarea BIOPAN® s-a produs cu 60% mai putin CO2 (s-au folosit materiale reciclate).

4) Fundul unic si patentat pentru inductie asigurd distributia perfectd a céldurii in tigaie / oala.

5) Constructia cu perefi grosi garanteazd cd tigaia / oala nu se deformeazd (comparativ cu tigdile ceramice subtiri, mai ieftine, care dupd
utilizare mai lungd se pot deformal).

6) Suprafatd foarte durabild, care nu se exfoliaza (spre deosebire de suprafefele antiaderente PTFE si PFOA).

7 )Maner ergonomic detasabil (dupd indepdrtare, tigaia / oala poate fi utilizatd la cuptor pentru coacere si gratinare).

8) Capac din sticla termorezistentd cu méner ergonomic, care serveste si ca suport pentru capac.

9) Foarte usor de curdfat (clatire cu apa si detergent de vase).

10) Rezistentd la zgdrieturi.

11) Prajeste crocant (suprafata ceramica are efect pozitiv demonstrat asupra calitdtii alimentelor).

Inainte de utilizare, va rugam sa cititi urmatoarele informatii!

+ Inainte de prima utilizare, despachetati tigaia/oala si mdeportch toate etichetele
¢ Capacele si manerele din plastic nu sunt destinate coacerii la cuptor .
¢ Spdlati tigaia/oala cu apd calda si detergent de vase, apoi uscati ’
* NU folositi niciodat& bureti de sarmd, bureti abrazivi sau produse pentru curdtat cuptoare!
¢ Tiggile/ oalele NU se introduc niciodatd in masina de spdlat vase — acest lucru deterioreaza stratul antiaderent (valabil pentru toate
tipurile de tigdi antiaderente)
* Introducerea tigdii/oalei fierbinti in apd rece poate deteriora suprafata
* SPALATI intotdeauna tigaia/oala numai dupd rcirel!l
¢ Recomanddm ca inainte de prima utilizare s addugati cateva picaturi de ulei in tigaie si sa stergeti cu un servetel de hartie
¢ Asigurafi-va cg, in timpul gatitului, copiii nu se apropie de aragaz
* Folositi intotdeauna un ochi de aragaz cu diametrul cat mai apropiat de cel al tigaii/oalei — economisiti energie
¢ Nu |gsafi tigaia s& se incingd goald
¢ Manipulati cu atentie tigaia fierbinte
: * Nu lasafi tigaia pe foc nesupravegheatd
* Manerele tiggii/oalei si ale capacului sunt fabricate din material cu conductivitate termicd redusd, dar la gétire indelungatd se pot incdlzi
— verificafi printr-o , atingere rapida”
* Avefi grij@ ca manerele s& nu fie deasupra ochiului incins
¢ La scoaterea tigdii din cuptor, folositi mé&nusa de bucatdrie
> * Folosirea ustensilelor din lemn sau plastic prelungeste durata de viata a tigdii/oalei
e NU taiati niciodatd alimentele in tigaie/oald!
* Evitati lovirea sau indoirea tigdii/oalei — se poate deteriora stratul antiaderent
¢ Dacd mancarea s-a lipit, ad@ugati pufind apd - se va desprinde
« Intimp, pot apdrea pete mai inchise pe suprafatd, cauzate de gatirea indelungatd cu grdsimi — este un proces natural, nu o defectare si nu
constituie motiv de reclamatie
* Garanfia: 2 ani
* Garantia nu acoperd defectele cauzate de utilizare incorectd, zgarieturi sau uzura normalé

L[]
Atentie!
1) Evitafi contactul VASELOR BIOPAN FIERBINTI cu apd rece! Acest lucru poate deteriora suprafata ceramicd a vasului. Nu spélati vasul interior BIOPAN in
masina de spdlat vase. Nu folosifi produse sau ustensile abrazive (nisip, creme, burefi de sdrmd). Curdtarea vasului interior BIOPAN este foarte usoard -
este suficientd apd calda cu o picaturd de detergent de vase.
2) Atunci cand adaugafi lichid peste alimente fierbinti, folositi DOAR apé fierbinte din fierbdtor electric. Astfel evitafi deteriorarea stratului antiaderent. In caz
de nerespectare a acestor instructiuni, garantia nu acoperd suprafata deterioratd prin greseala utilizatorului.
Exemplu:
a) Addugarea de lichid peste carne sotatd 00

b) Addugarea de lichid peste ceapd prdijitd la prepararea gulasului

c) Addugarea de lichid peste legume sotate la prepararea fripturii sau a sosurilor

Folosirea apei fierbinti din fierbdtor reduce si timpul de preparare a mancdrii.




- BIOPAN®

GESUNDE UND UMWELTFREUNDLICHE PFANNE / TOPF MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG
ODERNSTE ART DES KOCHENS

Verwendungelek’rroherd . gloskeromlkkochfeld . mdkhonskochfeld * gas * halogen
;:l_ T PR

Eigenschaften:

1) Die Keramikoberfléche der BIOPAN®-Produkte ENTHALT KEIN PTFE und PFOA (giftige Stoffe), im Gegensatz zu herkémmlichen Antihaft-Produkten aus
dem Supermarki!

2) Die Keramikoberfléiche der Pfanne erzeugt beim Erhitzen KEINE schédlichen Démpfe (!) (im Gegensatz zu PTFE- und PFOA-Beschichtungen, die fir kleine
Haustiere wie Papageien und andere Végel hochgiftig sind; die Démpfe von PTFE oder PFOA kénnen sogar zum Tod fishren (1)).

3) Bei der Herstellung von BIOPAN® wurde 60 % weniger CO2 ausgestoien (es wurden recycelte Materialien verwendet).

4) Der einzigartige, patentierte Induktionsboden sorgt fir perfekte Wérmeverteilung iber die gesamte Pfanne / den Topf.

5) Dickwandige Ausfilhrung garantiert, dass die Pfanne / der Topf sich nicht ,verzieht” oder verformt (im Gegensatz zu billigeren, diinnwandigen Keramikp-
fannen, die sich nach léngerer Nutzung verformen kénnen).

6) Sehr langlebige Oberfléche, die sich nicht abldst (im Vergleich zu PTFE- und PFOA-Beschichtungen).

7) Ergonomischer, abnehmbarer Griff (nach Entfernen kann die Pfanne / der Topf auch im Ofen zum Backen und Uberbacken verwendet werden).

8) Hitzebesténdiger Glasdeckel mit ergonomischem Knauf, der auch als Deckelhalter dient.

9) Sehr leicht zu reinigen (mit Wasser und Spiilmittel abspilen).

10) Kratzfest.

11) Brét knusprig (die Keramikoberfléche wirkt nachweislich positiv auf die Qualitét der Speisen).

Calt R _ T T
Bitte lesen sie vor der verwendung die folgenden informationen!
* Vor der ersten Verwendung die Pfanne/den Topf auspacken und alle Etiketten entfernen
» Deckel und Kunststoffgriffe sind nicht fisr das Uberbacken im Ofen geeignet
Pfanne/Topf mit warmem Wasser und Spiilmittel reinigen und anschlieend trocknen
NIEMALS Stahlwolle, Scheuerschwémme oder Backofenreiniger verwenden!
Pfannen/Tépfe NIEMALS in die Spiilmaschine geben — dadurch wird die Antihaftbeschichtung beschédigt (gilt fir alle Antihaftpfannen)
Das Eintauchen der heifBen Pfanne/des Topfes in kaltes Wasser kann die Oberfléche beschadigen
IMMER erst nach dem Abkihlen reinigen!!!
Vor der ersten Verwendung empfehlen wir, ein paar Tropfen Ol in die Pfanne zu geben und mit einem Papiertuch zu verreiben
* Achten Sie darauf, dass Kinder wéhrend des Kochens nicht in die Néhe des Herdes gelangen
Verwenden Sie immer eine Kochplatte mit einem Durchmesser, der dem der Pfanne/des Topfes entspricht - spart Energie
Pfanne niemals leer erhitzen F
¢ Beim Umgang mit heiBer Pfanne besondere Vorsicht walten lassen
Pfanne nicht unbeaufsichtigt auf dem Herd lassen
Griffe der Pfanne/des Topfes und des Deckels bestehen aus wérmeisolierendem Material, kénnen sich aber bei léngerer Nutzung erwérmen - priifen Sie
vorsichtshalber mit einer ,kurzen Berithrung”
¢ Achten Sie darauf, dass Griffe und Henkel nicht iiber die heifle Kochplatte ragen
* Beim Herausnehmen der Pfanne aus dem Ofen immer einen Topfhandschuh verwenden
* Durch die Verwendung von Holz- oder Kunststoffutensilien verléngern Sie die Lebensdauer der Pfanne/des Topfes
* NIEMALS Lebensmittel in der Pfanne /im Topf schneiden!
¢ Vermeiden Sie Stofe oder Verbiegen - dies kann die Antihaftoberfléche beschédigen
¢ Falls Lebensmittel wéhrend des Kochens anhaften, etwas Wasser zugeben - sie I8sen sich
* Mit der Zeit kénnen durch léngeres Kochen mit Fett dunklere Flecken auf der Oberfléche entstehen — dies ist ein natiirlicher Vorgang, kein Fehler und kein
Reklamationsgrund
¢ Garantiezeit: 2 Jahre
¢ Garantie gilt nicht fir Schéden durch unsachgeméBen Gebrauch, Kratzer oder normale Abnutzung

e

Achtung!
1) Vermeiden Sie den Kontakt HEISSER BIOPAN-Geféfe mit kaltem Wasser! Dies kann die Keramikoberfléiche beschédigen. Reinigen Sie den inneren
BIOPAN-Behdlter nicht in der Spiilmaschine. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Hilfsmittel (Sand, Cremes, Drahtschwémme). Die
Reinigung des inneren BIOPAN-Behdilters ist sehr einfach — es geniigt warmes Wasser mit einem Tropfen Spilmittel.

2) Beim Abléschen bereits heifier Speisen verwenden Sie NUR heifies Wasser aus dem Wasserkocher. Dadurch vermeiden Sie Schéden an der Antihaftober-
fléiche. Bei Nichteinhaltung dieser Vorgehensweise ibernimmt die Garantie keine Haftung fiir durch Fehlgebrauch beschadigte Oberfléchen.
Beispiel:

a) Abléschen von angebratenem Fleisch mo
b) Abléschen von gebratener Zwiebel bei der Zubereitung von Gulasch §

c) Abldschen von angebratenem Gemiise bei der Zubereitung von Braten oder Soflen

Die Verwendung von heiflem Wasser aus dem Wasserkocher verkiirzt zudem die Zubereitungszeit der Speisen. %
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