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VARMIX

CZ- Navod k pouziti / SK- Navod na pouzitie / PL- Sposéb uzycia
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OBSAH BALENi / OBSAH BALENIA / ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Odvétravaci kryt
Odvetrdvaci kryt
Ostona wentylacyjna

=

Viko nddoby ——————————
Veko nadoby
Pokrywa urzqdzenia

T&snéni naddoby
Tesnenie nddoby
Uszczelka naczynia

Mixovaci nddoba
Mixovacia nddoba

Naczynie miksujgce

Zd&kladna nddoby Zakladiia
nddoby Podstawa naczynia

&
Motorovd jednotka S

Podstawa silnika

Ovlédaci panel
Panel sterowania

Odmérka
Odmerka
Miarka

(::ish'ci kartaé
Cistiaca kefa
Szczotka czyszczqea

O ACi PANEL / PANEL STEROWANIA

Displej/Wyswietlacz
Funkéni tlacitka
Funkéné tlacidla
Przyciski funkcyjne
Quick High-temp I Hot baking Keep
drink clean |_| |_| . |_| |_| sterilization warm
—— . — Zobrazeni programi
&= ' . @ @ . o Zobrolzenle programov
Nutsmik ~ Babyfood  Porridge Soup Stew Juice Milkshake Przeglqd programéw
Tlagitka nastaveni DYI o Tlagitko volby programd
Tlagidla nastavenia DYI Speed Time :ezs: Menu Tlagidlo volby programov
Przyciski ustawienia DIY Przycisk wyboru programu

Tlagitko/Tlagidlo/Przycisk ‘
Start/Stop

Tlagitko odlozeného startu
Tlagidlo odlozeného 3tartu
Przycisk opéznionego startu

CZ- Pozndmka: Teplota, rychlost chodu a &as kazdej prednastavenej funkcie v oblasti zobrazenia funkénych tacidiel

a prepinania funkcii boli nastavené do idedineho stavu a nie je potrebné ich upravovat.

SK- Pozndmka: Teplota, rychlost chodu a ¢as kazdej prednastavenei funkcie v oblasti zobrazenia funkénych tlagidiel

a prepinania funkcii boli nastavené do idedineho stavu a nie je potrebné ich upravovat.

PL- Adnotacja: Temperatura, predko$¢ dziatania i czas kazdej wstepnie ustawionej funkcji w obszarze wyswietlania
przyciskéw funkcyjnych oraz przetgczania funkcji zostaty ustawione na optymalne wartosci i nie wymagajq dalszej regulacii.

INFORMACE ZOBRAZENE NA DISLPEJI / INFORMACIE ZOBRAZENE NA DISPLEJI / INFORMACJE WYSWIETLANE NA EKRANIE

CZ- Zobrazeni zbyvaijiciho Easu aktualniho
programu v minutach a vtefindch, °C

SK- Zobrazenie zostavajiceho &asu aktudlneho
programu v mindtach a sekundéch, °C
PL- Wyswietlenie pozostatego czasu aktualnego
programu w minutach i sekundach, °C

CZ- Zobrazeni rychlostniho stupné pfi
regulaci rychlosti” DYI

SK- Zobrazenie rychlostného stupiia

pri ,reguldcii rychlosti” DYI

PL- Wyswietlenie stopnia predkosci przy
regulacii predkoéci'PDlY




INSTRUKCE K SESTAVENI PRISTROJE / INSTRUKCIE NA ZOSTAVENIE PRISTROJA / INSTRUKCJA MONTAZU URZADZENIA

Na viko nddoby nasad'te odvétrdvaci kryt a krouzivym pohybem
proti sméru hodinovych rucicek jej zafixuite.
Na veko nddoby nasadte vetraci kryt a kriZivym pohybom
proti smeru hodinovych ruéiciek ho zaistite.
Na pokrywe naczynia natéz ostone wentylacyjng i przykreé jg ruchem
okreznym przeciwnie do wskazéwek zegara.

Sestavu vika nddoby nasadte na sklen&nou nddobu a zafixujte.

Sipravu veka nddoby nasad'te na sklenend nddobu a zaistite.

PL Kompletng pokrywke pojemnika zamontuj na szklanym naczyniu i przykreé.

Sklenénou nddobu s vikem nasad'te na motorovou jednotku.
Sklenent nddobu s vekom nasadte na motorovi jednotku.

Szklany pojemnik z pokrywq umie$é na jednostce silnika.




Vézend zdkazniku, blahopfejeme vam k vybéru nadeho multifunkéniho produktu VARMIX. Nyni
mozete jeho vyhody zadit vyuZivat a brzy se presvédéite o tom, ze diky VARMIXu bude prace
ve vasi kuchyni rychlejsi, snadngj3i a bezpeenéjsi a vdm zbude vice &as na dalsi aktivity.Navod
k pouziti vés sezndmi krok za krokem s vagim novym VARMIXem. Prosime, ndvod ¢téte pozorné,
uchoveijte pro dal3i pouziti a v piipadé potieby predejte spolu s pfistrojem dalsimu uZivateli. Pfi svych prvnich
samostatnych pokusech vyuzijte Zékladni kuchatku pro VARMIX. Pfejeme vdm, vasi rodiné a pidteldm mnoho
radosti s novym VARMIXem.
Vase DEDRA

VARMIX je uréen pouze pro pouZiti v domdcnosti, na chat& & chalupé.

Pied prvnim pouzitim:

* VARMIX spliiuje nejmoderné&jii bezpe&nostni standardy. V z&jmu vlastni bezpeénosti si prosim tento navod pred
prvnim pouzZitim VARMIX peclivé pfe-ctéte. Vénujte pfitom zvld3tni pozornost boddm tykajicich se bezpeénosti.
Ndvod k pouziti si uschoveite, je nedilnou soucdsti doddvky pristroje VARMIX. Proto je vzdy nutné ndvod k pouziti
predat tieti osobé s VARMIX, pokud pfistroj pouzZivéd novd osoba.

* VARMIX neni uréen k pouzivéni uzivateli (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi &i mentdlnimi
schopnostmi & nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jim neni poskytnut dohled a instrukce tykaiici se pouZivani
pristroje VARMIX. Dé&ti by mély byt pod dohledem, aby bylo zaru&eno, Ze si s pfistrojem nebudou hrét. Chrafite
pred d&tmil Tento vyrobek neni hracka. Tento vyrobek obsahuije funkéni ostré &éstil Po rozbaleni odstarite veskery
obalovy materidl z dosahu déti, zabrdnite tim moznému poranéni, pfipadné smrti udusenim.

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

* Nez budete VARMIX ¢istit, odpoite jej od pFivodu elektrického proudu. Pfistroj také odpoite, jestlize se po delsi
dobu nepouzivé.

* Motorovou jednotku VARMIXu neponofujte do vody, ani necistéte v proudu vody. Zamezte vniknuti vody do
motorové jednotky pfistroje. Nddobu neponofujte ani nestavte do nddoby s vodou. Pistroj &istéte pouze vodou a
navlh&enou textilii. Dovnitf pfistroje se nesmi dostat zbytky potravin, pevné ani kapalné.

* VARMIX a jeho piisludenstvi, véetn& mixovaci nddoby a napdjeciho kabelu, pravidelné kontrolujte pro zjisténi
piipadného poskozeni. Poskozené &dsti mohou sniZit bezpecnost. V pfipadé poskozeni VARMIX nepouZivejte a
kontaktujte zdkaznicky servis spolecnosti Vase DEDRA.

* VARMIX smi opravovat pouze odpovédny zdkaznicky servis spolecnosti Vase DEDRA. To se tykd také pfipadu
poskozeni pfivodniho elektrického kabelu, ktery smi opravit pouze zdkaznicky servis firmy Vase DEDRA. Nevhodné
opravy nebo neodborné zdsahy mohou vést k vaznym rizikim pro uZivatele.

NEBEZPECi ZRANENi OSTRYMI NOZI }
Michaci niz je VELMI OSTRY! Pfi manipulaci a &isténi dbejte nejvyssi opatrosti. Cepele nozd se brousi na
nejvyssi stupefi ostrosti. Nikdy nesahejte do mixovaci nddoby, pokud je VARMIX v provozu.

NEBEZPECi OPARENI HORKYMI POTRAVINAMI

* Nikdy nepfekradujte maximdlni mnoZzstvi ndplné mixovaci nddoby, které &ini 1,4 litru pro horké, resp. 1,75 litrd
pro studené pokrmy.

* Sledujte oznageni naplnéni nddoby, které je na nddobé& vyzna&eno stupnici.

* Pfistroj pouzivejte pouze s &istym tésnénim vika mixovaci nddoby. Zajistéte, aby byl okraj nddoby vzdy &isty.
T&snéni vika pravidelné kontrolujte, zda neni pfipadné poskozeno. V piipadé poskozeni tésnéni nebo jeho
netdsnosti jej okamzité vymé&hte. Dbejte na to, aby t&snéni nebylo mozné odejmout, a méjte na paméti, ze kazdy
pokus o jeho odstran&ni mize mit za nésledek poskozeni, které bude vyzadovat jeho vyménu.

* Nikdy se nepokouseite otevfit viko mixovaci nddoby nésilim. Otvirejte viko mixovaci nddoby pouze tehdy, kdyz
je pfistroj vypnut.

* Pokud zpracovévdte horké potraviny (s teplotou nad 50 °C), nikdy nezvy3ujte rychlost skokové. Nikdy
nepouziveijte vyssi rychlostni stupefi jak 5! Pfi zpracovavéni horkych potravin nikdy nepfidrzujte nddobu za
viko, méze doijit k opareni surovinami nebo pdrou. V pfipadé pouziti vyssi rychlosti jak 5 mize dojit k opareni
vés i lidi ve vasem okoli. Predchdzeijte zranénim a dodrzuijte tento ndvod k pouziti.



Pokud mixujete teplé/horké potraviny a tekutiny, pak pfidéveijte rychlost postupné. Zaénéte na niZsim stupni a
pomoci tladitek ,+" a”-,, rychlost pomalu zvy3ujte/sniZujte. Mixovéni teplych/horkych potravin pak budete mit pod
kontrolou. NedodrZeni tohoto postupu miZe mit za nésledek, Ze mize tekutina vystfiknout ven a hrozi opafeni!

* Myslete na moznost Gniku horkych potravin z otvoru pfi sunddvdni vika z mixovaci nddoby. Odvétrdvaci kryt
umistéte spravné do otvoru vika mixovaci nddoby a ponecheite ji na misté, obzvlésté pokud pracujete s horkymi
potravinami pfi stfednich (3-6) a vy3sich rychlostech (7-10).

* Pfi zpracovdvani horkych potravin (pfi teplotdch vys3ich nez 50 °C) se nedotykeijte odvétrdvaciho krytu.

* Zaijistéte, aby byl VARMIX umistén na &isté, pevné a rovné plose, kterd se nezahfiva.

* Vyjimejte mixovaci nddobu opatrné, aby nedoslo k rozliti, zejména kdyz je obsah mixovaci nddoby horky.

NEBEZPECi OPARENi HORKOU PAROU A HORKOU KONDENZOVANOU KAPALINOU

* Ddveijte pozor na horkou pdru unikajici za provozu po strandch vika odvétravaciho krytu.

* Dotykejte se pouze madla mixovaci néddoby.

* Pfi snimdni mixovaci nddoby ji vzdy drzte tak, abyste se nemohli dostat do styku s unikajici pdrou nebo
odkapdvaijici kapalinou, zejména pfi zdvihdni krytu.

* Pfistroj udrzujte mimo dosah déti a varujte je pred nebezpe&im horké pdry a horké kondenzované kapaliny.

* Ujistéte se, ze otvor vika mixovaci nddoby neobsahuje zbytky potravin. Pokud by byl otvor ve viku mixovaci
nédoby blokovdn potravinami a bylo by aktivovéno zahfivani, mohlo by dojit k pretlaku v mixovaci nddobé a
potraviny by mohly unikat explozivné. To pfedstavuje vysoké riziko popdleni a poranéni.

* Budte opatrni, pfi nalévdni horké tekutiny do mixovaci nddoby, z pfistroje mize vystoupat pdra z nddoby v
disledku odparovdni.

NEBEZPECi PORANENI PRI STYKU S HORKYMI CASTMI
* Udrzujte VARMIX vzdy mimo dosah déti a varujte je, Ze se mixovaci nddoba a parni ndstavec zahfivaij.

NEBEZPECi PORANENiI OSTROU HRANOU

* Dbejte zvy3ené opatrnosti pfi manipulaci s mixovacim nozem a jinymi ostrymi &dstmi pfistroje.

NEBEZPECi PORANENI V DUSLEDKU NESPRAVNEHO POUZIVANI

* Nepokouseijte se odstranit viko z mixovaci nddoby nésilim.

* Nikdy nezahfivejte mixovaci nddobu, kdyz je prazdna.

* Nepfiddvejte pfisady, které by mohly zablokovat mixovaci noze v okamziku, kdy je motor v chodu.

NEBEZPECi PORANENI PRI POUZIVANI NEVHODNYCH PREDMETU CI VYBAVENI

* Pouzivejte pouze soucdstky dodané s pfistrojem nebo origindlni ndhradni dily od spoleénosti Vase DEDRA nebo
dily, které byly specidlné schvdleny k pouziti pro VARMIX.

* Nikdy nepouzivejte VARMIX v kombinaci s dily &i pfislusenstvim, navrzenymi pro starsi generace VARMIXU
nebo dokonce dily ¢i pfislusenstvi, které nebylo dodéno firmou Vase DEDRA.

* K zavfeni v mixovaci nddobé pouzZivejte pouze dodané viko.

* K uzavfeni otvoru vika mixovaci nddoby pouZivejte vyhradné odvétrévaci kryt dodany s pfistrojem. Viko
mixovaci nddoby nepfikryvejte utérkou & podobnymi predméty.

* Nikdy k michdni nepouziveite |Zice, varecky &i jakékoliv jiné ndstroje, mohly by se zachytit za rotujici mixovaci
noze a zpUsobit tak pfipadnd zranéni.

* VARMIX umistéte vzdy na &istou, pevnou a rovnou plochu, kterd se nezahfiva, aby nemohl sklouznout. VARMIX
udrzujte dostateén& daleko od okraje této plochy, aby nemohl spadnout.

* Pfi pripravé pokrmd méze dojit k tomu, Ze se cely VARMIX pohne z mista. Z tohoto divodu méjte VARMIX vzdy
pod dohledem, aby nespad| z pracovni plochy. Ve viech pfipadech od pfistroje v chodu neodchdzeijte a méijte jej
pod kontrolou po celou dobu procesu.

RIZIKO POSKOZENI

* Horkou pdrou: Zaijistéte dostate¢nou vzddlenost VARMIXu od okolnich pfedméti (kuchyriské skfifiky, policky),
aby nedoslo k jejich poskozeni horkou pérou.
* Vné&jsim zdrojem tepla: Udrzujte dostate¢nou vzddlenost pfistroje VARMIX od vnéjSich tepelnych zdrojd, jako jsou




radidtory, plotynky vafice, trouby apod. VARMIX nebo jeho napdjeci kabel nikdy neumistujte na tepelné zdroje
(napf. horké plotynky, vafice, spordky nebo trouby), protoze jejich nechténé zapnuti mize zpUsobit podkozeni
VARMIXu. Neddvejte VARMIX na horké povrchy.

* Nedostateénym chlazenim VARMIX: Zaijistéte, aby vétraci otvory na zadni strané a na dné pfistroje VARMIX
byly vzdy volné a ocisténé od stfikancd tuku, zbytkd potravin a podobné&. MizZe doijit k poskozeni pfistroje.

* Korozi: Peclivé osute kontakini koliky mixovaci nddoby po ruénim myti mixovaci nddoby. Mixovaci nadoba
VARMIXu se NESMi MYT V MYCCE NADOBI, ponofovat a poklédat do vody! Hrozilo by, Ze voda pronikne
ke kontaktnim kolikdm ve spodni &4sti nddoby a hrozi poskozeni varného télesa zabudovaného pod plastovym
podstavcem mixovaci nddoby.

PREDSTAVENI FUNKCi VARMIXU

a) PREDNASTAVENE PROGRAMY:

Poznamka: Mezi jednotlivymi volbami pfednastavenych programé prepindme pomoci tlagitka “MENU"

* NUTS MILK - ORECHOVE A SOJOVE MLEKO:

Pouzivd se k pfipravé ofechového, mandlového a séjového mléka [OhFev]

Poznamka: U suchych séjovych bobi je pomér ingredienci a vody 1:9 pro studenou homogenni smés,
celkové mnoZstvi ingredienci a vody nesmi presahnout 1400 ml.

Spusténi programu: MENU - Nuts Milk - START

+ BABY FOOD - DETSKE PRIKRMY

Pouzivé se k pfipravé riznych ryzovych ka3, jako napfiklad dyfiové ryzové kase apod. [OhFev]
Pozndmka: Pomér ingredienci a vody je pfiblizné 1:9; celkové mnozstvi ingredienci a vody nesmi
presdhnout 1400 ml.

Spusténi programu: MENU - BABY FOOD - START

* PORRIDGE - OVESNA KASE

Pouzivd se k pfipravé riznych kasi, napfiklad ovesnych, ryzovych a jahlovych. [Ohfev]
Poznamka: Pomér ingredienci a vody je pfiblizné 1:12; celkové mnozstvi ingredienci a vody
nesmi preséhnout 1400 ml.

Spusténi programu: MENU - PORRIDGE - START

* SOUP - POLEVKA

Pro piipravu hustych zeleninovych polévek apod. [Ohfev]

Pozndmka: Celkové mnozZstvi ingredienci a vody nesmi piesdhnout 1400 ml.
Spusténi programu: MENU - SOUP- START

* STEW - DUSENi

Pro pfipravu polévek, jako je vyvar z kosti, polévka z bilych hub apod. [Oh¥ev]

Poznamka: Ingredience se béhem pfipravy nemichaiji; celkové mnozstvi ingredienci a vody nesmi presdhnout
1400 ml. Cas zobrazeny na programu je pouze pro dobu duseni, zatimco proces zahfivani tekutiny a2 k bodu
varu je zobrazen pomoci aktivniho displeje. V pfipadé daliiho zpracovdni vyvaru, odstrafite viechny pevné

ingredience, napf. kosti, aby nedo3lo k poskozeni mixovacich nozo.
Spusténi programu: MENU - STEW - START

+ JUICE - DZUS

Pouzivd se k pfipravé riznych dzuso [Bez ohfevu]

Poznamka: Celkové mnozstvi ingredienci a vody by nemélo presdhnout 1750 ml; funkce ,dZus” se pouzivd
k drceni mé&kkych ingredienci. Pro tvrdé ingredience, jako jsou mrkve, zvolte z MENU funkci “SPEED”

a nastavte pozadovany stupen rychlosti.

Spusténi programu: QUICK DRINK - START

* MILKSHAKE

Pouzivd se k pfipravé riznych milkshaki, napiiklad jahodového, bandnového milkshaku [Bez ohfevu]

Poznéamka: Celkové mnozstvi ingredienci a vody by nemélo presahnout 1750 ml.
Spusténi programu: MENU - JUICE - START



* QUICK DRINK - RYCHLY NAPOJ

Pouzivd se k pfipravé riznych ndpoj [Bez ohfevu]

Poznamka: Pfi ofechovych mlék s touto funkei je potfeba pfidat horkou vodu a pouzit prazené ofechy pro
pripravu ofechového mléka nebo prazené séjové boby na piipravu séjového mléka. Pomér ingredienci a vody
ie pfiblizné 1:9; celkové mnozstvi ingredienci a vody nesmi pfeséhnout 1400 ml.

Spusiténi programu: QUICK DRINK - START

* HIGH-TEMP CLEAN - CISTENi VYSOKOU TEPLOTOU

Pouziva se k rychlému &isténi vnitini stény nddoby a uvolnéni pfischlych zbytkd potravin [Ohfev]
Pozndmka: Doporuuje se program pouzivat s 800ml vody.

Spusténi programu: HIGH-TEMP CLEAN - START

« HOT BAKING STERILIZATION - TERMALNI{ VYSOUSENI A STERILIZACE

Pouzivd se k rychlému suseni a sterilizaci vnitini &&sti nddoby po &isténi [Ohfev]

Poznamka: Po predchozim &isténi nddoby se doporuduje do nddoby pridat 30 ml vody a odstranit odvétravaci
kryt pro lepsi efekt suseni a sterilizace.

Spusténi programu: HOT BAKING STERILIZATION - START

« KEEP WARM - UDRZOVANI TEPLOTY

Po dokonéeni nékterého z vaficich programd, bude pokrm automaticky udrzovdn teply, a to maximdlné po
dobu 4 hodin. Automatické zapnuti funkce udrzovéni tepla je potvrzeno zobrazenim symbolu “-b-“ na displeji
pristroje. Po dokonéeni pFipravy pokrmu mizete funkci udrzovani teploty vypnout Hlagitkem “START/STOP*
Pouzivd se k udrzovdni teplych népojs, polévek a jinych pokrmd [Ohfev]

Poznamka: Po piipravé horkého ndpoije, resp. pokrmu je standardni teplota udrzovdni 55 °C.

Vzhledem k roznym nastavenim teplot pfi pripravé pokrmi s funkci [OhFev] se skute¢nd teplota udrzovani
moze lidit od prednastavené teploty.

c) FUNCE NACASOVANi DOKONCENI PRIiPRAVY “PRESET*:

Pouzivd se pro prednastaveni (rezervaci) doby préce pfistroje, resp. k nastaveni doby, za kterou mé byt pokrm
pripraven. Na&asovani Ize nastavit v rozsahu 1-12 hodin.

Pfiklad: Program “SOUP” - samotnd pfiprava polévky v tomto programu trvé 40minut. Pokud zvolim ,PRESET”
1 hodina a stisknu tla&itko Start, zaéne odpocet 1 hodiny. Po uplynuti 20 minut pfistroj zaéne se samotnou
pfipravou polévky. Celkovy fas pfipravy v tomto pfipadé bude trvat (20minut+40minut) 1 hodinu.

Poznamka: Pomoci tlacitka “MENU" vyberte jeden z prednastavenych programd pfipravy a stisknéte tlagitko
“PRESET 12 h”. Standardni nastaveni je 1 hodina. Dlouhym stisknutim |ze rychle upravit hodnotu.
POZOR: Tuto funkei |ze akfivovat pouze pfi volbé nékterého z vaficich programg.

d) TLACITKA NASTAVENI DIY - FUNKCE VYSOKORYCHLOSTNiIHO MIXERU

REGULACE RYCHLOSTI

Pouzivd se k nastaveni rychlosti michdni, resp. mixovdni.

Poznamka: Vychozi rychlost michdni je na Grovni 5. Rychlosti od nizké po vysokou jsou L (nizkd), 1-9 a H
(vysokd), celkem 11 Grovni. Dlouhym stisknutim a pfidrzenim tlagitka Ize nastaveni rychlosti rychle upravit. Po
nastaveni rychlosti michdni, resp. mixovani stisknéte tlaitko start.

* NASTAVENI CASU

Pouzivd se k nastaveni doby michdni, resp. mixovdni.

Poznamka: Pfednastavend doba je 35 sekund, maximélni é minut, minimdlni 5 sekund. Tlagitkem pro nastaveni
&asu |ze upravovat éas po 5 sekunddch, pokud je doba do 1 minuty; nad 1 minutu po 10 sekunddch.

e) OVLADACI TLACITKO

* MENU

Slouzi k vybé&ru réznych funkei v oblasti pfepindni funkei.

Poznamka: Stisknéte tlagitko ,Funkce”, odpovidaijici indikator zaéne blikat, opakovanym stisknutim prepineijte
mezi rdznymi funkcemi.



* START/STOP
Pouzivd se k zahdjeni zvolené funkce nebo k prerueni probihaijici funkce.
Pokud potiebujete prerusit béhem prdce, stisknéte tlacitko , Start/Zrueni”.

POZNAMKA:

* Celkové mnozstvi ingredienci v mixovaci nddobé nesmi presdhnout limity uvedené v ndvodu a receptech.

* Pro konkrétni poméry ingredienci se podiveijte do receptu.

* B&hem provozu produktu je normdlni, Ze jind tlacitka kromé ,Start/Zruseni” nereaguii.

* Po dokonéeni ohfevu produkt automaticky prejde do rezimu udrzovani tepla na maximélné 4 hodiny.

* S vyjimkou funkci PORRIDGE a STEW dochdzi po dokonéeni ostatnich programd k pravidelnému
promichdvéni v pribéhu udrzovéni teploty.

* Teplota, rychlost a Eas kazdé funkce jsou pfednastaveny na optimdlini hodnoty a neni potieba je upravovat.
* Nezapomefte na tésnici krouzek vika.

* Zména technické specifikace a obsahu pripadného pfislusenstvi dle modelu vyrobku vyhrazena vyrobcem.
Nékteré grafické prvky popisované v tomto ndvodu se mohou liit oproti prvkdm zobrazenym ve Va3em zafizeni.

CISTENI A UDRZBA:

* Po pouziti vyrobku vypnéte napdijeni a produkt véas vySistéte.

* Nepouzivejte ocelovou vinu, abrazivni &istici prosttedky nebo korozivni kapaliny (napfiklad benzin, aceton) k
Cisténi tohoto vyrobku.

* Vn&j3i &ast hlavniho téla a naddoby Ize offit vihkkym hadfikem. Nezkrdpéijte, nenamégeijte ani neoplachuijte
hlavni t&lo nebo horkou nddobu vodou ¢&i jinymi kapalinami, abyste zabrdnili poskozeni zafizeni nebo Gniku
produktu (viz Obrdazek 1, Obrdazek 2, Obrdzek 3).

* Pred pouzitim zkontrolujte ventilaéni otvory na viku a ujistéte se, Ze nejsou ucpané, aby se zabrdnilo preteceni
a popdleni.

* Vnitfek nddoby a &asti, které pFichdzeiji do styku s potravinami, opldchnéte &istou vodou (viz Obrézek 4) a
véas otfete nebo osudte. Manipulujte opatrné&, abyste se neporanili (doporuduje se nosit ochranné rukavice).

AUTOMATICKE CISTENi

* Do nddoby nalijte pfimé&fené mnozstvi vody (cca 800ml), nasadte viko nddoby a poté upevnéte nddobu

na hlavni télo. Zapnéte napdjeni, zvolte funkei “High-temp clean” a stisknéte tlagitko , Start/Stop” pro spusténi
automatického &isténi.

* Po &idténi odpojte napdjeni, vyjméte nddobu, oteviete viko, vylijte vodu a nddobu offete nebo osuste.
Poznéamka: Pokud jste pracovali s mastnymi ingrediencemi, jako je maso, doporuuje se pouzit k ruénimu
Cidténi bézny prostiedek na myti nddobi. Pfi pouziti funkce “Hightemp clean” nepfidavejte do nadoby &istici
prostiedky nebo jiné snadno pénivé produkty, aby nedoslo k poskozeni stroje pretecenim.

SKLADOVANI

* Pii skladovani se ujistéte, Ze je produkt &isty, suchy a ulozeny na suchém a dobfe vétraném mist&, mimo piimé
slunedni svétlo.



RESENi PROBLEMU

PROBLEM ANALYZA RESENIi
Napdijeci kabel neni sprévné Zkontrolujte napdijeci kabel a ujistéte se,
pripojen. Ze je spravné zapojen.

Télo nddoby a zdkladna nejsou | Ujistéte se, Ze t&lo nddoby a zdkladna jsou

Zadné osvétleni panelu - . e
sprévné sestaveny. sprévné spojeny.

Viko nadoby neni spravné

X Utéhnéte viko nédoby.
nasazené.

Kontrolky sviti, ale pfistroj Odeslete pfistroj k opravé

Chyba pristroje.

nefunguje do mistniho servisu.
15 Sehvia o Odeilete pfistroj k &
Neustdlé zahfivani Chyba pifistroje. esie’e prisiro] k oprave
do mistniho servisu.
Vnitfek nddoby neni vy&istén. Vycistéte vnitfek nddoby.
Lepivost Prili3 velké mnoZstvi ingredienci. Dodrzujte mnoZstvi uvedené v receptu.

Zvolte odpovidaiici funkci podle receptu

Nevhodné zvolend funkce. X
nebo manudlu.

Piekroéeni éasu

- Nizké napéti. PouZijte stabilizator napéti.
Chyby ,,E03“, ,,E04" Abnormdlni napéti. PouZijte stabilizétor napéti.
PFil velké mnozsivi ingredienci Odstrafite &4st ingredienci, pridejte vodu
) a restartujte pistroj.
Pokud mdZe pracovat normdlng, pridejte
Chyba ,,E08" Nevhodné zvolend funkce prosim ingredience a zvolte odpovidajici
" ’ funkci podle pozadavki receptu nebo
manudlu.
B g Pokud problém pretrvavd, odeslete
Sl phiie] pristroj k opravé do mistniho servisu.
Chyba ,,E19" Teplota v nddobé pfesahuje 80 °C. Pouzijte ingredience nebo vodu o

normdlni teplot&, poté restartujte pfistroj.

Odpojte napdjeni na 1 minutu a restartujte
Chyba pfistroje. pristroj. Pokud problém pfetrvavd, odeslete
iej do mistniho servisu.

Chyby ,E01*", ,E05",
~E06", ,E13"

Upozornéni: Pokud problém nelze vyiesit, nerozebirejte zaFizeni bez povoleni.
Vzdy kontaktujte spoleénost Vase DEDRA, s.r.o.

RECEPTY

Poznéamka: Ndsledujici recepty jsou doporucené a slouZi pouze jako inspirace. Kvili rdznym typdm a vlastnostem
pouzitych surovin je normdlni, Ze vysledky pfipravy mohou byt odlisné.

QUICK DRINK PROGRAM

NAPOJ Z ARASIDU, KESU A OVSENYCH VLOCEK

Ingredience:

* 25 g ovesnych vlocek (asi 5/10 odmérky)

* 20 g prazenych aradidi (asi 3/10 odmérky)

* 15 g prazenych keiu ofechi (asi 3/10 odmérky)

* 10 g kandovaného cukru

* Horké voda na 800 ml

Postup:

Prazené arasidy a kesu vlozte spolu s daliimi ingrediencemi do nddoby. Pfidejte horkou vodu do objemu
800 ml, pevné uzavfete viko, zvolte program ,QUICK DRINK" a stisknéte ,Start/Stop”.




SOJOVE MLEKO S OVESNYMI VLOCKAMI

Ingredience:

* 60 g sudenych prazenych séjovych bobd (asi 9/10 odmérky)

* 20 g instantniho ovesnych vlogek (asi 5/10 odmérky)

* 10 g éervenych datli (1-2 kusy)

* Horké voda na 800 ml

Postup:

Omyijte a oprazte séjové boby, omyjte éervené datle a odstrafite pecky. Ve vlozte do nddoby, pfidejte horkou
vodu na 800 ml, pevné uzaviete viko, zvolte ,QUICK DRINK" a , Start/Stop”.

NUTS MILK PROGRAM

CISTE SOJOVE MLEKO

Ingredience:

* 65 g suenych séjovych bobd (asi 9/10 odmérky)

* Voda na 1000 ml

Postup:

Omyijte suiené séjové boby, vlozZte je do nddoby, pridejte vodu na 1000 ml, pevné uzaviete viko, zvolte program
NUTS MILK” a stisknéte , Start/Stop”.

NAPOJ Z OBILOVIN A SOJOVYCH BOBU
Ingredience:

* 15 g suenych séjovych bobd (asi 1/10 odmérky)
* 15 g ryze (asi 1/10 odmérky)

* 15 g jdhel (asi 1/10 odmérky)

* 15 g kukufice (asi 1/10 odmérky)

* 15 g p3eniénych zrn (asi 1/10 odmérky)

* Voda na 1200 ml

Postup:

Omyijte vdechny suroviny, vlozte je do nddoby, pfidejte vodu na 1200 ml, pevné uzaviete viko, zvolte program
NUTS MILK” a stisknéte , Start/Stop”.

SOJOVE MLEKO S OVSEM

Ingredience:

* 40 g sudenych séjovych bobd (asi 5/10 odmérky)

* 20 g instantniho ovsa (asi 5/10 odmérky)

* Voda na 1000 ml

Postup:

Omyté séjové boby a instantni oves vlozte do nddoby, pridejte vodu na 1000 ml, pevné uzaviete viko, zvolte
program ,NUTS MILK" a stiskn&te , Start/Stop”.

BABYFOOD PROGRAM

DYNOVO-RYZOVA KASE - 800ml

Ingredience:

* 160g dyné

* 30g ryze

* 800ml vody

Postup:

Dyni oloupeijte a odstrafite semena, nakrdjejte na kousky mensi nez 2x2cm. Ryzi dokladné propléchnéte v proudu
studené vody. Oteviete viko sklenéné nddoby, vlozte viechny ingredience a doplite vodu do pozadovaného
mnozZstvi.Uzaviete nddobu vikem. Stisknéte tlagitko “Menu” - “BabyFood” -"Start/Stop”.




PORRIDGE PROGRAM

SEZAMOVA PASTA

Ingredience:

* 60 g &erného sezamu (asi 1 odmérka)

* 20 g lepivé ryze (asi 3/10 odmérky)

* 15 g kandovaného cukru

* 10 g vlasskych ofechi (asi 1 ofech)

* Voda na 800 ml

Postup:

Omyite viechny ingredience, vloZte je do nddoby, pfidejte vodu na 800 ml, pevné uzaviete viko, zvolte program
,PORRIDGE" a stisknéte ,Start/Stop”.

KASE Z DYNE A JAHEL

Ingredience:

* 200 g dyné (nakrdjené na kostky 2x2x2 cm, asi 20 kostek)

* 60 g jdhel (asi 7/10 odmérky)

* Voda na 1000 ml

Postup:

Omyite viechny ingredience, oloupeijte dyni a nakrdjeite ji na kostky. VloZte viechny suroviny do nddoby, pridejte
vodu na 1000 ml, pevné uzaviete viko, zvolte program ,PORRIDGE" a stisknéte ,Start/Stop”.

»

KASE S CERSTVYMI KREVETAMI A RYZi

Ingredience:

* 90 g ryze (asi 1 odmérka)

* 10 krevet

* 50 g stonku celeru

* 50 g mrkve

* 30 g hub

e 5 g zdzvoru

* 10 g séjové omdeky

e SUl, sezamovy olej, Eerny pepf, a bilé vino dle chuti

* Voda na 1400 ml

Postup:

Omyite ingredience, nakrdjejte celer a mrkev na kousky, houby na plétky, zédzvor na jemno. Krevety nalozte do
smési zdzvoru, séjové omdeky, bilého vina, pepfe a sezamového oleje na 30 minut. Vie kromé soli vlozte do
nédoby, pfidejte vodu na 1400 ml, zvolte program ,PORRIDGE” a stisknéte , Start/Stop”. Po dokon&eni dochutte
soli.

SOUP PROGRAM

RAJCATOVO-BRAMBOROVA POLEVKA

Ingredience:

* 250 g rajéat (asi 1,5 kusu)

* 150 g brambor (asi 1/2 kusu, nakrdjeného na kostky 2x2x2 cm)

* 50 g celeru

* 30 g cibule

* S0l a mlety &erny pepf dle chuti

* Voda na 1000 ml

Postup:

Omyijte viechny ingredience, raj¢ata nakrdjejte na kousky, brambory a cibuli oloupejte a nakrdjejte, celer
nakrdjejte na malé kousky. Ve kromé soli a pepfe vlozte do nddoby, pfidejte vodu na 1000 ml, pevné uzaviete
viko, zvolte program ,SOUP” a stisknéte ,Start/Stop”. Po dokoné&eni dochutte soli a pepfem a dobfe promicheite.
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DYNOVA POLEVKA

Ingredience:

* 200 g dyné (nakrdjené na kostky 2x2x2 cm, asi 20 kostek)

* 100 g brambor (asi 1/2 kusu, nakrdjenych na kostky 2x2x2 cm)

* 50 g cibule (asi 1/4 kusu)

* 50 g kedu ofechd (asi 1 odmérka)

* 5 gmdsla

* S0l a mlety gerny pepr dle chuti

* Voda na 1000 ml

Postup:

Oloupejte a nakrdjejte dyni, brambory a cibuli na kousky. V3e kromé& soli a pepfe vlozte do nddoby, pridejte
vodu na 1000 ml, pevné uzaviete viko, zvolte program ,SOUP” a stisknéte ,Start/Stop”. Po dokon&eni polévku
dochutte soli a pepfem, dobfe promicheite.

STEW PROGRAM

POLEVKA S VEPROVYMI ZEBRY A SLADKYMI BRAMBORY

Ingredience:

* 250 g zeber

* 150 g sladkych brambor

* 100 g mrkve

* 80 g kukufice (asi 1/4 kusu)

* 2-3 pldtky zdzvoru (na vareni zeber)

* 4-5 pldtkd zdzvoru (na blansirovani)

* Bilé vino dle chuti

* S0l a jarni cibulka dle chuti

* Voda na 1400 ml

Postup:

Omyjte ingredience. Zebra nakrdjejte na kousky o velikosti 3-4 cm, sladké brambory a mrkev oloupeite a
nakrdjejte, kukufici nakrdjejte na kolecka, zdzvor nakrdijejte na plétky, jami cibulku nasekejte. Zebra viozte do
studené vody, pfideijte bilé vino a platky zdzvoru, kratce povarte, poté oplachnéte. Vie kromé soli a jarni cibulky
vlozte do nddoby, pridejte vodu na 1400 ml, pevné uzaviete viko, zvolte program ,Stew”, nastavte &as na 1:30,
a stisknéte , Start/Stop”. Po dokon&eni polévku dochutte soli a posypte jarni cibulkou.

CAJ Z JABLEK, POMERANCU A JASMINU

Ingredience:

* 150 g jablek (asi 2/3 kusu)

* 150 g pomerangd (asi 2/3 kusu)

e 3 g jasminu

* 1 g &erného &aje

* Voda na 1400 ml

Postup:

Omyite ovoce, oloupejte pomeranée, odstrafite seminka a nakrdjejte je na kosticky, jablka zbavte jadfince a
nakrdjejte. Ve vlozte do nddoby, pfidejte vodu na 1400 ml, pevné uzaviete viko, zvolte program ,STEW?,
nastavte &as na 30 minut, a stisknéte , Start/Stop”.

JUICE PROGRAM

MANGOVO-HRUSKOVY DZUS
Ingredience:

* 150 g manga (asi 1/2 kusu)

* 150 g hrusky Sydney (asi 1/2 kusu)




* Studend voda nebo filtrovand voda do 750 ml

Postup:

Oloupejte a odstrafite pecku z manga, poté jej nakrdjejte. Umyijte, vykrojte jadfinec a nakrdjejte hrusku. Vlozte
viechny ingredience do nddoby, pfidejte studenou pievarenou nebo filtrovanou vodu do objemu 750 ml. Pevné
zaviete viko, stisknéte tlacitko ,Menu”, vyberte funkci ,DZus” a stisknéte ,Start/Stop”.

Poznémka: Pouzijete-li vychlazené ovoce, ndpoj bude osvézujici a chumgsi.

MELOUNOVO-ANANASOVY DZUS

Ingredience:

* 400 g melounu

* 200 g ananasu

e 200 ml studené vody nebo filtrované vody

Postup:

Oloupejte a nakrdjejte meloun a ananas. Viechny ingredience vlozte do nddoby, pridejte 200 ml studené
prevarené nebo filtrované vody. Pevné zaviete viko, stisknéte tlacitko ,Menu”, vyberte funkci ,JUICE” a stisknéte
,Start/Stop”. Pogkejte na dokonéen.

Poznéamka: PouZijete-li vychlazené ovoce, ndpoj bude osvézujici a chutngjsi.

MILKSHAKE PROGRAM

BANANOVO-JAHODOVY MILKSHAKE

Ingredience:

* 300 g jahod (asi 12 kusd)

* 150 g bandni (asi 1,5 kusu)

e 250 ml mléka (asi 1 krabicka)

* Studend voda nebo filirovand voda do 750 ml

Postup:

Oloupejte bandny a nakrdjeijte je na kousky. Umyite jahody, odstrafite stonky a nakrdijejte je na kousky. Viechny
ingredience vlozte do nddoby, pfidejte studenou pfevafenou nebo filtrovanou vodu do objemu 750 ml. Pevné
zaviete viko, stisknéte tlacitko ,Menu”, vyberte funkci ,MILKSHAKE” a stisknéte ,Start/Stop”. Pockejte na
dokonéeni.

MILKSHAKE S CERNOU KUSTOVNICi CiNSKOU (GOJI)

Ingredience:

* 5 ggoji

* 500 g hustého jogurtu

e 100 ml mléka

Postup:

Onmyite plody goji. Do nddoby mixéru pfidejte 5 g goji, 400 g hustého jogurtu a 100m| mléka. Pevné zaviete viko,
stisknéte tlacitko ,Menu”, vyberte funkci ,MILKSHAKE" a stisknéte , Start/Stop”. Po dokonéeni nalijte

100 g hustého jogurtu na dno sklenice a poté nalijte pfipraveny milkshake z Eerné kustovnice.

POZNAMKY:




Vézeny zdkaznik,blahoZeldme vam k vyberu ndsho multifunkéného produktu VARMIX.
Teraz mézete zacaf vyuzivat jeho vyhody a Eoskoro sa presvedcite, ze vdaka VARMIXU bude
prdca vo vasej kuchyni rychlejsia, jednoduchsia a bezpeénejsia, a vdm zostane viac &asu na
dal3ie aktivity. Ndvod na pouZitie vas obozndmi krok za krokom s vasim novym VARMIXOM.
Prosime, ndvod citajte pozorne, uschovajte ho pre daliie pouzitie a v pripade potreby ho odovzdaite spolu
s pristrojom d'alSiemu pouzZivatelovi. Pri svojich prvych samostatnych pokusoch vyuzite Zakladnd kuchérku pre
VARMIX. Prajeme vém, vasej rodine a priatelom vela radosti s novym VARMIXOM.
Vasa DEDRA

VARMIX je uréeny iba na pouzitie v domdcnosti, na chate &i chalupe.

Pred prvym pouzitim:

* VARMIX spifia najmoderneiiie bezpe&nostné normy. V zdujme vadej bezpe&nosti si prosim fento ndvod pred
prvym pouzitim VARMIX dékladne pregitajte. Venovaf by ste mali osobitni pozornost bodom tykajicim sa
bezpecnosti. Ndvod na pouzitie si uschovaite, je neoddelitelnou siéastou dodavky pristroja VARMIX. Preto je
vzdy nevyhnutné odovzdaf ndvod na pouZitie tretej osobe spolu s pristrojom, ak pristroj pouziva novd osoba.

* VARMIX nie je uréeny na pouZivanie uZivatelmi (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentdlnymi schopnosfami, alebo bez skisenosti a znalosti, pokial im nie je poskytnuty dohlad a in3trukcie tykajice
sa pouzivania pristroja VARMIX. Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zabezpeéilo, Ze sa s pristrojom nebudy
hraf. Chrdfte pred defmil Tento vyrobok nie je hracka. Tento vyrobok obsahuje funkéné ostré Eastil Po rozbaleni
odstranite vietok obalovy materidl z dosahu deti, aby ste zabrdnili moznému zraneniu alebo uduseniu.

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM

* Pred cistenim VARMIX odpoijte pristroj od elektrickej siete. Pristroj tiez odpoijte, ak sa dlhsiu dobu nepouziva.

* Motorovi jednotku VARMIXU nenamééaijte do vody, ani necistite pod pridom vody. Zamedzte vniknutiu vody
do motorovej jednotky pristroja. Néddobu nenamééaite ani nestavajte do nddoby s vodou. Pristroj &istite iba vodou
a navlh&enou textiliou. Dovnitra pristroja nesmy vniknif zvysky potravin, pevnych ani tekutych.

* VARMIX a jeho prisludenstvo, vratane nddoby na mixovanie a napdjacieho kdbla, pravidelne kontrolujte na
mozné poskodenie. Poskodené casti mézu zniZif bezpeénost. V pripade poskodenia VARMIX nepouzivajte a
kontaktujte zdkaznicky servis spolo&nosti Vaia DEDRA.

* VARMIX smie opravif iba zodpovedny zdkaznicky servis spolo¢nosti Vada DEDRA. To sa tyka aj pripadu
poskodenia privodného elekirického kdbla, ktory smie opravit iba zékaznicky servis firmy Vasa DEDRA. Nevhodné
opravy alebo neodborné zdsahy mézu viest k vaznym rizikdm pre pouzivatela.

NEBEZPECENSTVO ZRANENIA OSTRYMI NOZMI

N&2 na mixovanie je VELMI OSTRY! Pri manipuldcii a &isteni budte mimoriadne opatrni. Cepele nozov st brisené
na najvyssiv Groven ostrosti. Nikdy neddvaite ruky do nddoby na mixovanie, ak je VARMIX v prevddzke.

NEBEZPECENSTVO POPALENIA HORUCIMI POTRAVINAMI

* Nikdy neprekragujte maximdlne mnoZstvo néplne nddoby na mixovanie, ktoré je 1,4 litra pre horice a 1,75
litra pre studené jedld.

* Sledujte oznacenie naplnenia nddoby, ktoré je na nddobe vyznagené stupnicou.

* Pristroj pouzivajte iba s &istym tesnenim pokrievky mixovacej néddoby. Zabezpeéte, aby okraj nddoby bol vzdy
&isty. Tesnenie pokrievky pravidelne kontrolujte, &i nie je poskodené. V pripade poskodenia tesnenia alebo jeho
netesnosti ho okamzite vymerite. Dbaijte na to, aby tesnenie nebolo mozné odstranif a majte na pamaéti, ze kazdy
pokus o jeho odstrdnenie méze spdsobif poskodenie, ktoré si vyzaduje jeho vymenu.

* Nikdy sa nepokd3aite otvorit pokrievku nddoby na mixovanie ndsilim. Otvéraijte pokrievku nddoby na mixovanie
iba vtedy, ked' je pristroj vypnuty.

* Ak spracovdvate horice potraviny (s teplotou nad 50 °C), nikdy nezvySujte rychlost ndhle. Nikdy
nepouzivajte vyssiu rychlost ako 5! Pri spracovani horicich potravin nikdy nedrzte nddobu za pokrievku,
mbze dojst k popdleniu surovinami alebo parou. Ak pouzijete vysSiu rychlost ako 5, méze ddjst k popdleniu
vés alebo l'udi vo vasom okoli. Predchddzajte zraneniam a dodrzuijte tento ndvod na pouzitie.

Ak mixujete teplé/horké potraviny a tekutiny, rychlost zvy3ujte postupne. Zaénite na nizom stupni a pomocou
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tladidiel ,+” a ,-” rychlost pomaly zvy3ujte alebo zniZujte. Mixovanie teplych/horkych potravin budete mat pod
kontrolou. Nedodrzanie tohto postupu méze spdsobif, Ze tekutina vystrekne a hrozi popdlenie!

* Myslite na moznost Gniku horicich potravin z otvoru pri snimani veka z mixovacej nddoby. Vetraci kryt umiestnite
sprévne do otvoru veka mixovacej nddoby a nechaijte ho na mieste, najmé ak pracujete s horicimi potravinami pri
strednych (3-6) a vyssich rychlostiach (7-10).

* Pri spracovdvani horicich potravin (pri teplotdch vysiich ako 50 °C) sa nedotykaite vetracieho krytu.

* Zabezpecte, aby bol VARMIX umiestneny na Cistej, pevnej a rovnej ploche, ktord sa nezohrieva.

* Vyberajte mixovaciu nddobu opatrne, aby nedoslo k rozliatiu, najmé ak je obsah mixovacej nddoby horici.
NEBEZPECENSTVO OBARENIA HORUCOU PAROU A HORUCOU KONDENZOVANOU KVAPALINOU

* Ddvaijte pozor na horicu paru unikajicu pocas prevédzky po strandch veka vetracieho krytu.

* Dotykaite sa iba drzadla mixovacej nddoby.

* Pri snimani mixovacej nddoby ju vzdy drzte tak, aby ste sa nedostali do styku s unikajicou parou alebo
kvapkajicou kvapalinou, najmé pri zdvihani krytu.

* Pristroj uchovdvaijte mimo dosahu deti a varujte ich pred nebezpecenstvom horicej pary a horicej kondenzovanej

kvapaliny.

* Uistite sa, Ze otvor veka mixovacej nddoby neobsahuje zvy3ky potravin. Ak by bol otvor vo veku mixovacej nddoby
zablokovany potravinami a bolo by akfivované zohrievanie, mohlo by dajst k pretlaku v mixovacej néddobe a potraviny
by mohli uniknif explozivne. To predstavuje vysoké riziko popdlenia a zranenia.

* Budte opatrni pri nalievani horicej tekutiny do mixovacej nddoby. Z nddoby méze vystipif para v désledku

odiqrovonio.

* VARMIX vidi uchovdvaijte mimo dosahu deti a varuite ich, Ze nddoba na mixovanie a iorni ndstavec sa ohrievaiju.

* Ddvaijte zvisend iozornos’r’ iri maniiuldcii s nozom na mixovanie a d'al$imi os’rrimi Casfami in’s’rro a.

* Nepokuiiaijte sa odstranif pokrievku z nédoby na mixovanie ndsilim.
* Nikdy nezahrievajte nddobu na mixovanie, ked' je prézdna.
* Nepriddvaite ingrediencie, ktoré by mohli zablokovat mixovacie noze, ked' je motor v prevadzke.

* Pouzivaijte iba diely dodané s pristrojom alebo origindlne ndhradné diely od spoloénosti Vada DEDRA, alebo
diely, ktoré boli $pecidlne schvdlené na pouzitie pre VARMIX.

* Nikdy nepouzivajte VARMIX v kombindcii s dielmi alebo prisluenstvom uréenymi pre stariie generdcie
VARMIXU alebo dielmi ¢&i prislusenstvom, ktoré nebolo dodané spolognosfou Vasa DEDRA.

* Na uzavretie mixovacej nddoby pouzivaijte iba dodani pokrievku.

* Na uzavretie otvoru mixovacej nddoby pouzivajte vyluéne ventilaény kryt dodany s pristrojom. Pokrievku
mixovacej nddoby neprekryvaite utierkou alebo podobnymi predmetmi.

* Nikdy k miesaniu nepouzivaite lyZice, varedky ani iné ndstroje, ktoré by sa mohli zachytit za rotujice mixovacie
noze a spdsobit zranenie.

* VARMIX umiestnite vzdy na Cisti, pevnd a rovnakd plochu, ktord sa nezohrieva, aby sa predislo posmyknutiu.
VARMIX uchovévaite dostatoéne daleko od okraja plochy, aby nespadol.

* Pri priprave pokrmov méze dojst k pohybu VARMIXU z miesta. Preto ho vzdy maijte pod dohladom, aby
nespadol z pracovnej plochy. Vsetky pripady, ked' pristroj bezi, neodchddzajte od neho a udrzujte ho pod
kontrolou po&as celého procesu.

* Horicou parou: Zabezpeéte dostatoéni vzdialenost VARMIXU od okolitého prostredia (kuchynské skrinky,
police), aby sa predislo poskodeniu horicou parou.
* Vonkajsim zdrojom tepla: UdrZujte dostatond vzdialenost pristroja VARMIX od vonkajsich zdrojov tepla, ako su
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radidtory, varné platicky, réry a pod. VARMIX alebo jeho napdjaci kdbel nikdy neumiestiiujte na tepelné zdroje
(napr. horice platnigky, varige, spordky alebo riry), pretoze ich neimyselné zapnutie méze spdsobit poskodenie
VARMIXU. Nepokladajte VARMIX na horice povrchy.

* Nedostatoénym chladenim VARMIXU: Zabezpecte, aby vefracie otvory na zadnej strane a na spodnej strane pristroja
VARMIX boli vzdy volné a vy&istené od striekajicich tukov, zvyskov potravin a pod. Méze déjst k poskodeniu pristroja.
* Koréziou: Dékladne osudte kontakiné koliky mixovacej nddoby po jej ruénom umyti. Mixovaciv nadobu
VARMIXU NESMIETE UMYVAT V UMYVACKE RIADU, pondrat ani pokladat do vody! Mohlo by dajst k
preniknutiu vody ku kontakinym kolikom na spodnej strane nddoby a hrozi poskodenie vykurovacieho telesa pod
plastovym podstavcom mixovacej néddoby.

PREDSTAVENIE FUNKCIi VARMIXU

a) PREDNASTAVENE PROGRAMY:

Pozndmka: Medzi jednotlivymi volbami prednastavenych programov prepinajte pomocou tlagidla ,, MENU*

* NUTS MILK - ORECHOVE A SOJOVE MLIEKO

PouZiva sa na pripravu orechového, mandlového a séjového mlieka [Ohrev]

Poznéamka: U suchych séjovych bébov je pomer ingrediencii a vody 1:9 pre studenid homogénnu zmes, celkové
mnozZstvo ingrediencii a vody nesmie presiahnut 1400 ml.

Spustenie programu: MENU - Nuts Milk — START

* BABY FOOD - DETSKE PRIKRMY

Pouziva sa na pripravu réznych ryzovych kasi, ako je napriklad tekvicovd ryzovéd kasa a pod. [Ohrev]
Poznamka: Pomer ingrediencii a vody je priblizne 1:9; celkové mnoZstvo ingrediencii a vody nesmie
presiahnut 1400 ml.

Spustenie programu: MENU - BABY FOOD - START

* PORRIDGE - OVSENA KA3A

PouZiva sa na pripravu réznych kasi, napriklad ovsenej, ryZovej a p3enovej. [Ohrev]

Poznamka: Pomer ingrediencii a vody je priblizne 1:12; celkové mnoZstvo ingrediencii a vody nesmie
presiahnut 1400 ml.

Spustenie programu: MENU - PORRIDGE — START

* SOUP - POLIEVKA
Na pripravu hustych zeleninovych polievok a pod. [Ohrev]

Poznamka: Celkové mnozstvo ingrediencii a vody nesmie presiahnut 1400 ml.
Spustenie programu: MENU - SOUP - START

» STEW - DUSENIE

Na pripravu vyvarov, ako je kostny vyvar, polievka z bielych hib a pod. [Ohrev]

Pozndmka: Ingrediencie sa poéas pripravy nemieaju; celkové mnoZstvo ingrediencii a vody nesmie presiahnuf
1400 ml. Cas zobrazeny na programe je iba doba dusenia, proces ohrievania tekutiny na bod varu je
zobrazeny pomocou aktivneho displeja. V pripade dalSieho spracovania vyvaru odstréiite vietky pevné
ingrediencie, napr. kosti, aby sa neposkodili mixovacie noze.

Spustenie programu: MENU — STEW — START

« JUICE - DZ0S

PouZiva sa na pripravu réznych dzisov [Bez ohrevu]

Poznamka: Celkové mnozstvo ingrediencii a vody by nemalo presiahnut 1750 ml. Funkcia ,DZds” sa pouziva
na drvenie mékkych ingrediencii. Pre tvrdé ingrediencie, ako je mrkva, zvolte z MENU funkciu ,SPEED” a

nastavte pozadovany stupefi rychlosti.

Spustenie programu: QUICK DRINK - START

* MILKSHAKE

Pouziva sa na pripravu réznych mlieénych koktailov, napriklad jahodového alebo bandnového [Bez ohrevu]

Poznamka: Celkové mnozstvo ingrediencii a vody by nemalo presiahnut 1750 ml.
Spustenie programu: MENU - JUICE - START



* QUICK DRINK - RYCHLY NAPOJ

Pouziva sa na pripravu réznych ndpojov [Bez ohrevu]

Poznamka: Pri priprave orechovych mliek s touto funkciou je potrebné pridat horicu vodu a pouzit prazené
orechy na pripravu orechového mlieka alebo prazené séjové béby na pripravu séjového mlieka. Pomer
ingrediencii a vody je priblizne 1:9; celkové mnoZstvo ingrediencii a vody nesmie presiahnut 1400 ml.
Spustenie programu: QUICK DRINK - START

« HIGH-TEMP CLEAN - CISTENIE VYSOKOU TEPLOTOU

Pouziva sa na rychle &istenie vnitornej steny nddoby a uvolnenie prichytenych zvyskov potravin [Ohrev]
Poznamka: Odporica sa pouzivaf program s 800 ml vody.

Spustenie programu: HIGH-TEMP CLEAN - START

+ HOT BAKING STERILIZATION - TEPELNE SUSENIE A STERILIZACIA

Pouziva sa na rychle su3enie a sterilizaciu vnitornej Easti nddoby po &isteni [Ohrev]

Poznamka: Po predchddzajicom Eisteni nddoby sa odporidéa pridat 30 ml vody a odstranit odvetrévaci kryt
pre lepsi efekt susenia a sterilizdcie.

Spustenie programu: HOT BAKING STERILIZATION — START

o KEEP WARM - UDRZIAVANIE TEPLOTY

Po dokonéeni niektorého z varnych programov bude pokrm automaticky udrZiavany teply, a to maximdlne po
dobu 4 hodin. Automatické zapnutie funkcie udrZiavania tepla je potvrdené zobrazenim symbolu ,~b-" na displeji
pristroja. Po dokonéeni pripravy pokrmu mézete funkciv udrziavania teploty vypnit tlagidlom ,,START/STOP".
PouZiva sa na udrziavanie teplych ndpojov, polievok a inych pokrmov [Ohrev]

Poznamka: Po priprave horiceho népoja alebo pokrmu je 3tandardnd teplota udrziavania 55 °C. Vzhladom
na rézne nastavenia tepldt pri priprave pokrmov s funkciou [Ohrev] sa skutoénd teplota udrZiavania méze |isif
od prednastavenej teploty.

c) FUNKCIA CASOVANIA DOKONCENIA PRIPRAVY ,, PRESET":

PouZiva sa na prednastavenie (rezervdciu) doby préce pristroja, resp. na nastavenie doby, za ktord mé byf
pokrm pripraveny. Casovanie je mozné nastavif v rozsahu 1-12 hodin.

Priklad: Program ,SOUP” = samomd priprava polievky v tomto programe trvé 40 mindt. Ak zvolite rezervdciu
1 hodina a stlagite tlagidlo ,Start”, zaéne odpodet 1 hodiny. Po uplynuti 20 mindt pristroj zagne so samotnou
pripravou polievky. Celkovy &as pripravy v fomto pripade bude trvat (20 mindt + 40 mindt) 1 hodinu.

Poznamka: Pomocou tlagidla ,MENU" vyberte jeden z prednastavenych programov pripravy a stladte tlacidlo
,PRESET 12 h.” Standardné nastavenie je 1 hodina. DIhym stlaenim je mozné rychlo upravit hodnotu.
POZOR: Tieto funkcie je mozné aktivovat iba pri volbe niektorého z varnych programov.

* REGULACIA RYCHLOSTI

PouZiva sa na nastavenie rychlosti miesania, resp. mixovania.

Poznamka: Predvolend rychlost mie3ania je na Grovni 5. Rychlosti od nizkej po vysoki st oznacené ako L
(nizka), 19 a H (vysokd), celkovo 11 Grovni. Dlhym stla¢enim a podrzanim tlagidla je mozné nastavenie
rychlosti rychlo upravif. Po nastaveni rychlosti mie3ania alebo mixovania stlagte tlagidlo |, Start.”

+ NASTAVENIE CASU

Pouziva sa na nastavenie doby mie3ania, resp. mixovania.

Poznamka: Prednastavend doba je 35 sekidnd, maximdlna 6 mindt a minimdlna 5 sekdnd. Pomocou tlagidla na
nastavenie Easu je mozné as upravovaf po 5 sekunddch (ak je doba do 1 mindty); nad 1 mindtu sa upravuje
po 10 sekundéch.

e) OVLADACIE TLACIDLA
* MENU
Sl6zi na vyber réznych funkcii v oblasti prepinania programov.

Poznamka: Stlagte tlagidlo ,MENU,” zodpovedajdci indikdtor zaéne blikat, opakovanym stld&anim prepinaijte
medzi réznymi funkciami. 17
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* START/STOP
PouZiva sa na spustenie zvolenej funkcie alebo na prerusenie prebiehajicej funkcie.
Ak potrebujete prerusif prevadzku pocas préce, stladte tlacidlo ,Start/Stop.”.

POZNAMKA:

¢ Celkové mnozstvo ingrediencii v mixovacej nédobe nesmie presiahnuf limity uvedené v ndvode a receptoch.
* Pre konkrétne pomery ingrediencii sa riad'e receptami.

* Polas prevédzky pristroja je normdlne, Ze ostatné tlacidla (okrem ,Start/Stop”) nereaguiju.

* Po dokonéeni ohrevu produkt automaticky prejde do rezimu udrziavania teploty, a to maximdlne na 4 hodiny.
* S vynimkou funkcii PORRIDGE a STEW sa po dokonéeni ostatnych programov pristroj pravidelne premiesava
pocas udrziavania teploty.

* Teplota, rychlost a ¢as kazdej funkcie su prednastavené na optimdine hodnoty a nie je potrebné ich upravovaf.
* Nezabudnite na tesniaci krizok pokrievky.

* Vyrobca si vyhradzuje prdvo na zmenu technickych $pecifikécii a obsahu prislusenstva podla modelu vyrobku.
Niektoré grafické prvky popisované v tomto ndvode sa mézu lisit od prvkov zobrazenych vo vasom zariadeni.

CISTENIE A UDRZBA:

* Po pouziti vyrobku vypnite napdjanie a zariadenie ihned’ vygistite.

* Nepouzivajte ocelovi vinu, abrazivne istiace prostriedky alebo korozivne kvapaliny (napriklad benzin,
acetdn) na Sistenie tohto zariadenia.

* Vonkajsiu &ast hlavného tela a nadoby utrite vihkou handri¢kou. Nepondraite, nenamééajte ani neoplachuijte
hlavné telo alebo hordcu nddobu vodou &i inymi kvapalinami, aby sa zabrénilo poskodeniu zariadenia alebo
Oniku produktu (pozri Obrdzok 1, Obrdzok 2, Obrézok 3).

* Pred pouzitim skontrolujte ventilaéné otvory na viecku a uistite sa, Ze nie si upchaté, aby sa zabrdénilo
pretedeniu alebo popdleniu.

* Vnitro nddoby a &asti, kioré prichddzaijii do styku s potravinami, opldchnite &istou vodou (pozri Obrazok 4) a okamzite
ich osuste alebo utrite. Pri manipuldcii budte opatrni, aby ste sa neporanili (odporiéa sa pouzivat ochranné rukavice).

AUTOMATICKE CISTENIE

* Do nddoby nalejte primerané mnozstvo vody (cca 800 ml), nasadte vie¢ko nddoby a upevnite nddobu na
hlavné telo. Zapnite napdjanie, zvolte funkciu ,Hightemp Clean” a stla¢te tlagidlo ,Start/Stop” na spustenie
automatického Cistenia.

* Po &isteni odpoijte napdjanie, vyberte nddobu, otvorte viecko, vylejte vodu a nddobu osuite alebo utrite.
Pozndmka: Ak ste spracovdvali mastné ingrediencie, ako je méso, odporiéa sa pouzif na ruéné &istenie bezny
prostriedok na umyvanie riadu. Pri pouziti funkcie ,,Hightemp Clean” nepridavaite do nadoby &istiace
prostriedky alebo iné l'ahko penivé produkty, aby ste zabrdnili podkodeniu stroja pretecenim.

SKLADOVANIE
* Pri skladovani sa uistite, Ze je zariadenie Cisté, suché a uloZzené na suchom a dobre vetranom mieste mimo
priameho slne¢ného svetla.




RIESENIE PROBLEMOV:

PROBLEM ANALYZA RIESENIE
Napdjaci kébel nie je spravne Skontrolujte napdjaci kdbel a uistite sa,
pripojeny. Ze je spravne zapojeny.
Telo nadoby a zékladia nie st Uistite sa, Ze telo nddoby a zdkladfia

Ziadne osvetlenie panela : , . "
sprévne zostavené. sU sprévne spojené.

Viecko nédoby nie je sprévne

, Utiahnite viecko nddoby.
nasadené.

Kontrolky svietia, ale
pristroj nefunguje

L. Poslite pristroj na opravu
Chyba pristroja. P I P
do miestneho servisu.

Poslite pristroj na opravu

Neustdle zohrievanie Chyba pristroja. : .
do miestneho servisu.
Vnitro nddoby nie je vyZistené. Vy¢istite vnitro nddoby.
Lepivosf Prili3 velké mnoZstvo ingrediencii. Dodrzujte mnoZstvo uvedené v recepte.

Zvolte vhodni funkciv podl'a receptu

Nevhodne zvolend funkcia. X
alebo manudlu.

Prekroéenie &asu procesu Nizke napétie. Pouzite stabilizator napétia.

Chyby ,E03“, ,,E04" Abnormdlne napétie. Pouzite stabilizator napdtia.

Odstrdiite &ast ingrediencii, pridajte vodu

Prilis velké mnoZstvo ingrediencii. o
a restartujte pristroj.

Ak mdze pristroj pracovaf normdlne,
Chyba ,E08" Nevhodne zvolend funkeia pridajte prosim ingrediencie a zvolte
" ' zodpovedaijicu funkciu podla poziadaviek

receptu alebo manudlu.

Ak problém pretrvava, poilite pristroj na

Chyba pristroja. . .
yba prisiro|a opravu do miestneho servisu.

PouZite ingrediencie alebo vodu s normdlnou

Chyba ,E19 Teplota v nddobe presahuje 80 °C. teplotou, potom redfaruite pristroj.
Chyby ,E01, ,E05", . o ) Od90|re ,nap.u|arl:|e na |]' minGtu a
JE06", E13" Chyba pristroja. redtartujte pristroj. Ak problém pretrvéva,

poslite ho do miestneho servisu.

Upozornenie: Ak problém nie je mozné vyriesit, nerozoberajte zariadenie bez povolenia. Vzdy kontaktujte
spoloénost Vase DEDRA, s.r.o.

RECEPTY

pouzitych surovin je normdlne, Ze vysledky pripravy mézu byt odliZné..

QUICK DRINK PROGRAM

NAPOJ Z ARASIDOV, KESU A OVSENYCH VLOCIEK

Ingrediencie:

* 25 g ovsenych vlociek (asi 5/10 odmerky)

* 20 g prazenych arasidov (asi 3/10 odmerky)

* 15 g prazenych kesu orieskov (asi 3/10 odmerky)

* 10 g kandizovaného cukru

* Hordca voda na 800 ml

Postup:

Prazené arasidy a kedu vloZte spolu s ostatnymi ingredienciami do nddoby. Pridajte horicu vodu do objemu
800 ml, pevne uzavrite veko, zvolte program ,QUICK DRINK” a stlacte , Start/Stop”.
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SOJOVE MLIEKO S OVSENYMI VLOCKAMI

Ingrediencie:

* 60 g sudenych prazenych séjovych bébov (asi 9/10 odmerky)

* 20 g instantnych ovsenych vlogiek (asi 5/10 odmerky)

* 10 g &ervenych datli (1-2 kusy)

* Hordca voda na 800 ml

Postup:

Umyte a oprazte séjové béby, umyte Eervené datle a odstrarite kdstky. Vietko vlozte do nddoby, pridaijte horicu
vodu na 800 ml, pevne uzavrite veko, zvolte ,QUICK DRINK” a stlacte ,Start/Stop.

NUTS MILK PROGRAM

CISTE SOJOVE MLIEKO

Ingrediencie:

* 65 g sudenych séjovych bébov (asi 9/10 odmerky)

* Voda na 1000 ml

Postup:

Umyte susené séjové béby, vlozte ich do nddoby, pridajte vodu na 1000 ml, pevne uzavrite veko, zvol'te program
LNUTS MILK” a stlagte ,Start/Stop”.

NAPOJ Z OBILNiN A SOJOVYCH BOBOV
Ingrediencie:

* 15 g suenych séjovych bébov (asi 1/10 odmerky)
* 15 gryze (asi 1/10 odmerky)

* 15 g prosa (asi 1/10 odmerky)

* 15 g kukurice (asi 1/10 odmerky)

* 15 g p3eniénych zfn (asi 1/10 odmerky)

* Voda na 1200 ml

Postup:

Umyte vietky suroviny, vlozte ich do nddoby, pridajte vodu na 1200 ml, pevne uzavrite veko, zvolte program
LNUTS MILK” a stlagte ,Start/Stop”.

SOJOVE MLIEKO S OVSOM

Ingrediencie:

* 40 g suenych séjovych bébov (asi 5/10 odmerky)

* 20 g instantného ovsa (asi 5/10 odmerky)

* Voda na 1000 ml

Postup:

Umyté séjové bdby a instantny ovos vlozte do nddoby, pridajte vodu na 1000 ml, pevne uzavrite veko, zvolte
program ,NUTS MILK" a stlagte ,Start/Stop”.

BABYFOOD PROGRAM

TEKVICOVO-RYZOVA KASA - 800ml

Ingrediencie:

* 160g tekvice

* 30g ryze

* 800ml vody

Postup:

Tekvicu o30pte, odstrarite semend a nakrdjajte na kisky mensie ako 2x2 cm. RyZu dékladne prepléchnite pod
pridom studenej vody. Otvorte veko sklenenej nddoby, vlozte vietky ingrediencie a dopliite vodu na pozadované
mnozstvo. Nddobu uzavrite vekom. Stlaéte tlacidlo “Menu” = “BabyFood” — “Start/Stop”.".




PORRIDGE PROGRAM

SEZAMOVA PASTA

Ingrediencie:

* 60 g cierneho sezamu (asi 1 odmerka)

* 20 g lepivej ryze (asi 3/10 odmerky)

* 15 g kandizovaného cukru

* 10 g vlasskych orechov (asi 1 orech)

* Voda na 800 ml

Postup:

Umyte vietky ingrediencie, vloZte ich do nadoby, pridajte vodu na 800 ml, pevne uzavrite veko, zvolte program
,PORRIDGE" a stlacte ,Start/Stop”.

KASA Z TEKVICE A PROSA

Ingrediencie:

* 200 g tekvice (nakrdjanej na kocky 2x2x2 c¢m, asi 20 kociek)

* 60 g prosa (asi 7/10 odmerky)

* Voda na 1000 ml

Postup:

Umyte vietky ingrediencie, osupte tekvicu a nakrdjaijte ju na kocky. Vietko vlozte do nddoby, pridajte vodu na
1000 ml, pevne uzavrite veko, zvolte program ,PORRIDGE” a stlaéte , Start/Stop”.

KASA s CERSTVYMI KREVETAMI A RYZOU

Ingrediencie:

* 90 g ryze (asi 1 odmerka)

* 10 kreviet

* 50 g stonkového zeleru

* 50 g mrkvy

* 30 g hob

e 5 g zdzvoru

* 10 g séjovej oméacky

* Sol, sezamovy olej, ¢ierne korenie a biele vino podla chuti

* Voda na 1400 ml

Postup:

Umyte ingrediencie, nakrdjajte zeler a mrkvu na kdsky, huby na pldtky a zdzvor na drobno. Krevety nalozte
do zmesi zdzvoruy, séjovej omdcky, bieleho vina, korenia a sezamového oleja na 30 mindt. Vietko okrem soli
vlozte do nddoby, pridajte vodu na 1400 ml, zvolte program ,PORRIDGE” a stlaéte ,Start/Stop”. Po dokonéeni
dochutte solou.

SOUP PROGRAM

RAJCINOVO-ZEMIAKOVA POLIEVKA

Ingrediencie:

* 250 g rajcin (asi 1,5 kusu)

* 150 g zemiakov (asi 1/2 kusu, nakrdjaného na kocky 2x2x2 cm)

* 50 g zeleru

* 30 g cibule

* Sol a mleté ¢ierne korenie podla chuti

* Voda na 1000 ml

Postup:

Onmyte vietky ingrediencie, raj€iny nakrdjajte na kusky, zemiaky a cibulu o$ipte a nakrdjajte, zeler nakrdjajte na
malé kisky. Vietko okrem soli a korenia vloZte do nddoby, pridajte vodu na 1000 ml, pevne uzavrite veko, zvolte
program ,SOUP” a stlaéte ,Start/Stop”. Po dokonéeni dochutte solou a korenim a dobre premiesaite.
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TEKVICOVA POLIEVKA

Ingrediencie:

* 200 g tekvice (nakrdjanej na kocky 2x2x2 cm, asi 20 kociek)

* 100 g zemiakov (asi 1/2 kusu, nakrdjanych na kocky 2x2x2 cm)

¢ 50 g cibule (asi 1/4 kusu)

¢ 50 g kedu oriekov (asi 1 odmerka)

* 5 gmasla

* Sol a mleté &ierne korenie podla chuti

* Voda na 1000 ml

Postup:

O30pte a nakrdjajte tekvicu, zemiaky a cibulu na kisky. Vetko okrem soli a korenia vlozte do nddoby, pridajte
vodu na 1000 ml, pevne uzavrite veko, zvolte program ,SOUP” a stlagte ,Start/Stop”. Po dokonéeni polievku
dochutte solou a korenim, dobre premie3aite.

STEW PROGRAM

POLIEVKA S BRAVCOVYMI REBRAMI A SLADKYMI ZEMIAKMI

Ingrediencie:

* 250 g rebier

* 150 g sladkych zemiakov

* 100 g mrkve

¢ 80 g kukurice (asi 1/4 kusu)

¢ 2-3 pldtky z&zvoru (na varenie rebier)

¢ 4-5 pldtkov zdzvoru (na blansirovanie)

* Biele vino podla chuti

¢ Sol ajarnd cibulka podla chuti

* Voda na 1400 ml

Postup:

Umyte ingrediencie. Rebrd nakrdjajte na kisky o velkosti 3-4 cm, sladké zemiaky a mrkvu o3dpte a nakrdjaijte,
kukuricu nakrdjajte na kolieska, zdzvor nakrdjajte na platky, jarnd cibulku nasekaijte. Rebrd vlozte do studenej
vody, pridajte biele vino a plétky zdzvoru, kratko povarte a ndsledne opléchnite. Vietko okrem soli a jarnej
cibulky vlozte do nddoby, pridajte vodu na 1400 ml, pevne uzavrite veko, zvolte program ,STEW”, nastavte &as
na 1:30, a stlagte ,Start/Stop”. Po dokoné&eni dochutte solou a posypte jarnou cibulkou.

€AJ Z JABLK, POMARANCOV A JAZMINU

Ingrediencie:

* 150 g jablk (asi 2/3 kusu)

* 150 g pomarancov (asi 2/3 kusu)

e 3 gjazminu

¢ 1 g &erneho &aju

* Voda na 1400 ml

Postup:

Umyte ovocie, o3Upte pomaranée, odstrdite semienka a nakrdjajte ich na kocky. Jablkd zbavte jadrovnika a
nakrdjaijte. V3etko vloZte do nddoby, pridajte vodu na 1400 ml, pevne uzavrite veko, zvolte program ,STEW”,
nastavte ¢as na 30 mindt, a stlacte , Start/Stop”.

JUICE PROGRAM

MANGOVO-HRUSKOVY DZUS

Ingrediencie:

¢ 150 g manga (asi 1/2 kusu)

* 150 g hrudky Sydney (asi 1/2 kusu)

¢ Studend voda alebo filtrovand voda do 750 ml




Postup:

O30pte mango, odstrdrite késtku a nakrdjajte ho. Umyte hrudku, odstréite jadrovnik a nakrdjajte ju. Vietko vlozte
do nédoby, pridajte studend prevarent alebo filtrovani vodu do objemu 750 ml. Pevne uzavrite veko, stladte
tlagidlo ,Menu”, vyberte funkciu ,JUICE” a stladte ,Start/Stop”.

Poznamka: Ak pouZijete vychladené ovocie, dZis bude osvieZujicejsi a chutnejsi.

MELONOVO-ANANASOVY DZUS

Ingrediencie:

* 400 g melénu

* 200 g anandsu

¢ 200 ml studenej vody alebo filtrovanej vody

Postup:

O30pte meldén a anands a nakrdjajte ich na kisky. Vietky ingrediencie vloZte do nddoby, pridajte 200 ml studenej
prevarenej alebo filtrované vody. Pevne uzavrite veko, stlacte tlagidlo ,Menu”, vyberte funkciu ,JUICE” a stlacte
LStart/Stop”.

Poznamka: Ak pouzijete vychladené ovocie, ndpoj bude osvieZujicejsi a chutnej3i.

MILKSHAKE PROGRAM

BANANOVO-JAHODOVY MILKSHAKE

Ingrediencie:

* 300 g jahéd (asi 12 kusov)

* 150 g bandnov (asi 1,5 kusu)

¢ 250 ml mlieka (asi 1 krabicka)

¢ Studend voda alebo filtrovand voda do 750 ml

Postup:

O3lpte bandny a nakrdjajte ich na kisky. Umyte jahody, odstrdfite stopky a nakrdjajte ich na kisky. Vetky
ingrediencie vloZte do nddoby, pridajte studend prevarend alebo filtrovani vodu do objemu 750 ml. Pevne uzavrite
veko, stlacte tlacidlo ,Menu”, vyberte funkciu ,MILKSHAKE" a stlacte ,Start/Stop”. Pogkajte na dokonéenie.

MILKSHAKE S CIERNOU KUSTOVNICOU (GOJI)

Ingrediencie:

* 5 ggoji

* 500 g hustého jogurtu

* 100 ml mlieka

Postup:

Omyte plody goji. Do nddoby mixéra pridajte 5 g goji, 400 g hustého jogurtu a 100 ml mlieka. Pevne uzavrite
veko, stlacte tlagidlo ,Menu”, vyberte funkciu ,MILKSHAKE” a stlagte ,Start/Stop”. Po dokon&eni nalejte 100 g
hustého jogurtu na dno pohdra a potom pridaijte pripraveny milkshake z &iernej goiji.

POZNAMKY:
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Teraz mozesz zaczqé korzystaé z jego zalet i wkrétce przekonasz sie, ze dzigki VARMIXowi
praca w Twojej kuchni stanie sie szybsza, tatwiejsza oraz bezpieczniejsza, a Ty zyskasz wiecej
czasu na inne aktywnodci. Instrukcja obstugi krok po kroku zapozna Cie z Twoim nowym
VARMIXem. Prosimy, aby$ doktadnie przeczytat instrukcje, przechowat jq na przysztoéé, a w razie potrzeby
przekazat jg wraz z urzqdzeniem kolejnemu uzytkownikowi. Podczas swoich pierwszych samodzielnych préb
skorzystaj z podstawowej ksigzki kucharskiej dla VARMIX. Zyczymy Tobie, Twojej rodzinie i przyjaciotom wiele
radosci z nowym VARMIXem. Vase DEDRA
VARMIX jest przeznaczony wylqgcznie do uzytku domowego, w domkach letniskowych lub wiejskich.

P L Szanowny Kliencie, gratulujemy wyboru naszego wielofunkcyjnego produktu VARMIX.

Przed pierwszym uzyciem:

* VARMIX spetnia najnowoczesniejsze standardy bezpieczenstwa. W trosce o whasne bezpieczefnstwo prosimy
o doktadne zapoznanie sie z niniejszq instrukcjg przed pierwszym uzyciem VARMIX. Szczegdlng uwage nalezy
zwréci¢ na sekcje dotyczgce bezpieczenstwa. Instrukcja obstugi jest integralng czeéciq wyposazenia urzqdzenia
VARMIX i powinna by¢ przechowywana oraz przekazywana kazdemu nowemu uzytkownikowi urzqdzenia.

* VARMIX nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej bqgdz o niewystarczajgcym doswiadczeniu i wiedzy, chyba ze sq one
nadzorowane lub przeszkolone w zakresie obstugi urzgdzenia. Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec
zabawie urzqdzeniem. Chroni¢ przed dzie¢mi! Produkt nie jest zabawkq. Produkt zawiera funkcjonalne ostre
elementy! Po rozpakowaniu nalezy usungé wszystkie materiaty opakowaniowe z zasiggu dzieci, aby zapobiec
urazom lub przypadkowemu uduszeniu.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

* Przed czyszczeniem urzqdzenia VARMIX odtgcz je od zrédta zasilania. Odtqgcz takze, jesli urzqdzenie nie
bedzie uzywane przez dluzszy czas.

* Nigdy nie zanurzaj jednostki silnikowej VARMIX w wodzie ani nie myj jej pod biezgcq wodq. Zadbaj, aby
woda nie dostata sie do silnika urzqdzenia. Nie zanurzaj oraz nie umieszczaj naczynia w pojemniku z wodq.
Urzqdzenie czy$¢ wylgcznie wodq i wilgotng szmatkg. Do wnetrza urzqdzenia nie mogq dostaé sie resztki
jedzenia, state ani ptynne.

* Regularnie kontroluj VARMIX oraz jego akcesoria, w tym pojemnik miksujqcy i kabel zasilajgey, pod kqgtem
uszkodzen. Uszkodzone elementy mogq obnizy¢ poziom bezpieczefstwa. W przypadku uszkodzen nie korzystaj
z urzqdzenia i skontaktuj sie z serwisem firmy Va3e DEDRA.

* Naprawy urzqdzenia mogq by¢ wykonywane tylko przez autoryzowany serwis DEDRA. Dotyczy to réwniez
uszkodzenia kabla zasilajgcego — moze byé on naprawiany wylqcznie przez serwis firmy Vase DEDRA.

Niewtasciwe naprawy lub nieautoryzowane ingerencje mogg prowadzié do powaznego ryzyka dla uzytkownika.
Noze miksujgce sq BARDZO OSTRE! Podczas manipulacii i czyszczenia nalezy zachowaé najwyzszq ostroznosé.
Ostrza nozy sq ostrzone na najwyzszy poziom ostrosci. Nigdy nie siegaj do pojemnika miksujgcego, jesli VARMIX

jest wigczony.
NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA GORACYMI POTRAWAMI

* Nigdy nie przekraczaj maksymalnej pojemnosci naczynia miksujgcego, ktéra wynosi 1,4 litra dla gorgcej oraz
1,75 litra dla zimnej zywnoéci.

* Sprawdzaj oznaczenie napetnienia naczynia, ktére jest zaznaczone na skali pojemnika.

* Sprzetu uzywaij tylko z czystq uszczelkq pokrywy naczynia miksujgcego. Upewnij sig, ze krawedz naczynia
jest zawsze czysta. Regularnie sprawdzaj uszczelke pokrywy czy nie jest uszkodzona. Natychmiast wymien
uszczelke w przypadku jej uszkodzenia lub nieszczelnosci. Upewnij sie, ze uszczelki nie da sie zdjqé i pamietaj,
ze kazda préba jej usunigcia moze skutkowaé uszkodzeniami, ktére bedq wymagaty jej wymiany.

* Nigdy nie prébuj otwiera¢ pokrywy naczynia sitq. Otwieraj jg wytqcznie, gdy urzqdzenie jest wytqczone.

* Jedli przetwarzasz gorgce potrawy (o temperaturze powyzej 50 °C), nigdy nie zwigkszaj predkosci
gwattownie. Nigdy nie uzywaj predkosci wyzszej niz 5! Podczas przetwarzania gorgcych potraw nigdy nie
trzymaj naczynia za pokrywe, aby unikngé poparzenia sktadnikami lub parg. Uzycie predkosci wyzszej niz 5
moze spowodowaé poparzenie Ciebie i 0séb w poblizu. Postepuj zgodnie z instrukcjq, aby unikngé obrazen.
Podczas miksowania gorqgcych potraw i ptynéw zwiekszaj predkosé stopniowo. Zaczynaj od nizszego poziomu
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i za pomocq przyciskéw ,+” oraz ,-” powoli zwigkszaj/zmniejszaj predko$é. Bedziesz wtedy mieé kontrole nad
mieszaniem cieptych/gorgcych potraw. Niezastosowanie sig do tej procedury moze spowodowaé rozpryskiwanie
ptynu i ryzyko poparzenia!

* Pamietaj, ze gorqce potrawy mogq wydostawaé sie przez otwér podczas zdejmowania pokrywy naczynia
miksujgcego. Wentylacyjny korek powinien byé prawidlowo umieszczony w otworze pokrywy naczynia
miksujgcego i pozostawaé na swoim miejscu, zwlaszcza podczas pracy z gorgcymi potrawami przy $rednich
(3-6) i wyzszych predkosciach (7-10).

* Podczas przetwarzania gorqcej zywnosci (o temperaturze powyzej 50 °C) nie dotykaj wentylacyjnego korka.
* Upewnij sig, ze VARMIX stoi na czystej, stabilnej i réwnej powierzchni, ktéra sie nie nagrzewa.

* Wyjmuj naczynie miksujqce ostroznie, aby unikngé rozlania, szczegélnie gdy zawarto$é jest gorgea.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA GORACA PARA | GORACA SKROPLONA CIECZA

* Uwazaj na gorqeq pare wydobywajqcq sie z bokéw pokrywy wentylacyjnej podczas pracy urzqdzenia.

* Dotykaj tylko uchwytu pojemnika miksujgcego.

* Podczas zdejmowania pojemnika miksujgcego trzymaj go w taki sposdb, abys nie miat kontaktu z uciekajgcq
pargq lub skaplajgcq cieczq, szczegélnie przy zdejmowaniu pokrywy.

* Utrzymuj urzqdzenie poza zasiggiem dzieci i ostrzegaj je przed niebezpieczefistwem gorqcej pary i gorqcej
skondensowanej cieczy.

* Upewnij sig, ze otwér pokrywy pojemnika miksujgcego nie zawiera resztek jedzenia. Jesli otwér w pokrywie
jest zablokowany zywnosciq i proces podgrzewania zostanie wigczony, moze dojéé do nadciénienia w pojemniku
miksujgcym i jedzenie moze wybuchngé. Stanowi to wysokie ryzyko poparzen i obrazen.

* Bqdz ostrozny podczas wlewania gorqcej cieczy do pojemnika miksujgcego, w wyniku parowania z pojemnika
moze wydobywad sie para.

NIEBEZPIECZENSTWO ZRANIENIA PRZEZ GORACE CZESCI
* Udrzujte VARMIX vzdy mimo dosah déti a varuite je, Ze se mixovaci nddoba a parni ndstavec zahfivaii.

NIEBEZPIECZENSTWO ZRANIENIA OSTRYMI KRAWEDZIAMI

* Zachowaj szczegdlng ostroznoé¢ podczas manipulacji z nozem miksujgcymi i innymi ostrymi czeéciami
urzgdzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN W WYNIKU NIEWtASCIWEGO UZYTKOWANIA

* Nie prébuj usuwaé pokrywy z pojemnika miksujgcego sitq.

* Nigdy nie podgrzewaj pustego pojemnika miksujgcego.

* Nie dodawaij sktadnikéw, ktére mogq zablokowaé noze miksujgce, gdy silnik jest wigczony.

g P— - 2 2

NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN PRZY UZYWANIU NIEODPOWIEDNICH PRZEDMIOTOW LUB AKCESORIOW
* Uzywaj wylqgcznie elementéw dostarczonych z urzqdzeniem lub oryginalnych czeéci zamiennych od firmy Vase
DEDRA, bqdz czeici, ktére zostaly specjalnie zatwierdzone do uzytku z VARMIX.

* Nigdy nie uzywaj VARMIX w polqgczeniu z czeéciami czy akcesoriami zaprojektowanymi dla starszych
generacji VARMIXA lub z czesciami czy akcesoriami, ktére nie zostaly dostarczone przez firme Vase DEDRA.

* Do zamknigcia pojemnika miksujgcego uzywaj wytqcznie dostarczonej pokrywy.

* Do zamknigcia otworu pokrywy pojemnika miksujgcego uzywaj wytqcznie wentylacyjnej ostony dostarczonej z
urzqdzeniem. Pokrywy pojemnika miksujgcego nie przykrywaij $cierkq ani podobnymi przedmiotami.

* Nigdy nie uzywaj tyzek, mieszadet ani innych narzedzi do mieszania, poniewaz mogq one zaczepi¢ sie o
obracajqce noze miksujgce, co moze spowodowaé obrazenia.

* VARMIX stawiaj zawsze na czystej, stabilnej i réwnej powierzchni, ktéra sie nie nagrzewa, aby nie mégt sie
zedlizgngé. Upewnij sig, ze VARMIX jest odpowiednio oddalony od krawedzi tej powierzchni, aby nie spadt.

* Podczas przygotowywania potraw caty VARMIX moze sig przesunqgé z miejsca. Dlatego zawsze miej go na
oku, aby nie spadt z blatu roboczego. Nigdy nie zostawiaj dziatajgcego urzqdzenia bez nadzoru i miej je pod
kontrolg przez caly czas pracy.

RYZYKO USZKODZENIA

* Gorqcq parq: Zapewnij odpowiedniq odlegtos¢ VARMIXa od otaczajgcych przedmiotéw (szafki kuchenne,
potki), aby unikngé ich uszkodzenia przez gorqcq pare.

e Zewnetrznym zrédtem ciepta: Utrzymuj odpowiedniq odlegto$¢ urzqdzenia VARMIX od zewnetrznych
zrédet ciepta, takich jak grzejniki, ptyty grzewcze, piekarniki itp. Nigdy nie umieszczaj VARMIX ani jego kabla

25



zasilajgcego na zrédtach ciepta (np. gorgcych ptytach, grzejnikach, kuchenkach czy piekarnikach), poniewaz
ich przypadkowe wiqgczenie moze spowodowaé uszkodzenie VARMIXa. Nie stawiaj VARMIX na gorgcych
powierzchniach.

* Niewtasciwym chtodzeniem VARMIX: Upewnij sig, ze otwory wentylacyjne na tylnej stronie oraz na dnie
urzqdzenia VARMIX sq zawsze wolne i oczyszczone z rozpryskéw tuszczu, resztek jedzenia itp. Moze to
prowadzi¢ do uszkodzenia urzqdzenia.

* Korozjq: Starannie osusz styki pojemnika miksujgcego po recznym myciu. Pojemnik miksujgcy VARMIXa
NIE MOZE BYC MYTY W ZMYWARCE, zanurzany ani wkladany do wody! Grozi to przedostaniem sie wody
do stykéw w dolnej czesci pojemnika i uszkodzeniem elementu grzejnego zainstalowanego pod plastikowg

PRZEDSTAWIENIE FUNKCJI VARMIXA

a) PROGRAMY WSTEPNIE USTAWIONE:

Adnotacja: Przetqczanie miedzy poszczegdlnymi programami wstepnie ustawionymi odbywa sie za pomocq
przycisku ,MENU"

* NUTS MILK - MLEKO ORZECHOWE | SOJOWE

Stuzy do przygotowywania mleka orzechowego, migdatowego i sojowego. [Podgrzewanie]

Adnotacja: Dla suchych nasion soi stosunek sktadnikéw do wody wynosi 1:9 dla zimnej jednorodnej mieszanki,
catkowita iloéé sktadnikéw i wody nie moze przekroczy¢ 1400 ml.

Aby uruchomié program: MENU - Nuts Milk - START

+ BABY FOOD - POZYWIENIE DLA NIEMOWLAT
Stuzy do przygotowywania réznych kaszek ryzowych, takich jak np. kasza ryzowa z dyniq. [Podgrzewanie]
Adnotacja: Stosunek skfadnikéw do wody wynosi okoto 1:9; catkowita iloé¢ sktadnikéw i wody nie moze

przekroczy¢ 1400 ml.
Aby uruchomi¢ program: MENU - BABY FOOD - START

* PORRIDGE - OWSIANKA

Stuzy do przygotowywania réznych kaszek, np. owsianych, ryzowych czy jaglanych. [Podgrzewanie]
Adnotacja: Stosunek sktadnikéw do wody wynosi okoto 1:12; catkowita iloéé¢ sktadnikéw i wody nie moze
przekroczy¢ 1400 ml.

Aby uruchomié program: MENU - PORRIDGE - START

* SOUP - ZUPA

Stuzy do przygotowywania gestych zup warzywnych itp. [Podgrzewanie]
Adnotacja: Catkowita ilo$é sktadnikéw i wody nie moze przekroczyé¢ 1400 ml.
Aby uruchomi¢ program: MENU - SOUP - START

* STEW - DUSZENIE

Stuzy do przygotowywania zup, takich jak bulion migsny, zupa z biatych grzybéw itp. [Podgrzewanie]
Adnotacja: Sktadniki nie mieszajq sie podczas przygotowywania; catkowita iloéé¢ sktadnikéw i wody

nie moze przekroczy¢ 1400 ml. Czas wyswietlany na programie odnosi sie tylko do czasu duszenia, a
proces podgrzewania ptynéw do wrzenia jest wyswietlany na aktywnym ekranie. W przypadku dalszego
przetwarzania bulionu, usuf wszystkie state sktadniki, np. kosci, aby nie uszkodzié¢ nozy miksujgcych.

Aby uruchomi¢ program: MENU - STEW - START

* JUICE - SOK

Stuzy do przygotowywania réznych sokéw. [Bez podgrzewania]

Adnotacja: Catkowita ilos¢ sktadnikéw i wody nie powinna przekroczyé¢ 1750 ml; funkcja ,sok” stuzy do
rozdrabniania migkkich sktadnikéw. Do twardych sktadnikéw, takich jak marchewki, wybierz z MENU funkcje
,SPEED" i ustaw pozqdany poziom predkosci.

Aby uruchomi¢ program: QUICK DRINK - START

* MILKSHAKE - KOKTAJL MLECZNY

Stuzy do przygotowywania réznych koktaili mlecznych, np. truskawkowego, bananowego. [Bez podgrzewania]
Adnotacja: Catkowita iloéé sktadnikéw i wody nie powinna przekroczyé 1750 ml.

Aby uruchomié¢ program: MENU - JUICE - START
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b) PRZYCISKI FUNKCYJNE:

 QUICK DRINK - SZYBKI NAPOJ

Stuzy do przygotowywania réznych napojéw. [Bez podgrzewania]

Adnotacja: Przy mleku orzechowym z tq funkcjq nalezy dodaé gorgcq wode i uzywaé prazonych orzechéw
do przygotowania mleka orzechowego lub prazonych nasion soi do przygotowania mleka sojowego. Stosunek
sktadnikéw do wody wynosi okoto 1:9; catkowita iloé¢ sktadnikéw i wody nie moze przekroczyé 1400 ml.
Aby uruchomié program: QUICK DRINK — START

* HIGH-TEMP CLEAN - CZYSZCZENIE WYSOKA TEMPERATURA

Stuzy do szybkiego czyszczenia wewnetrznej $cianki naczynia i usuwania przyschniefych resztek jedzenia. [Podgrzewanie]
Adnotacja: Zaleca sie uzywanie programu z 800 ml wody.

Aby uruchomi¢ program: HIGH-TEMP CLEAN - START

* HOT BAKING STERILIZATION - TERMICZNE SUSZENIE | STERYLIZACJA
Stuzy do szybkiego suszenia i sterylizacji wnetrza naczynia po czyszczeniu. [Podgrzewanie]
Adnotacja: Po wczesniejszym czyszczeniu pojemnika, zaleca si¢ dodanie 30 ml wody i usunigcie ostony

wentylacyjnej dla lepszego efektu suszenia i sterylizacji.
Aby uruchomi¢ program: HOT BAKING STERILIZATION - START

* KEEP WARM - UTRZYMYWANIE CIEPtA

Po zakonczeniu ktérego$ z programéw gotowania, potrawa bedzie automatycznie utrzymywana w cieple przez
maksymalnie 4 godziny.Automatyczne wigczenie funkciji utrzymywania ciepta potwierdzone jest wyswietleniem
symbolu ,~b-" na ekranie urzqdzenia.Po zakoficzeniv przygotowywania positku mozesz wylqczyé funkcje
utrzymywania ciepta przyciskiem “START/STOP" .Stuzy do utrzymywania cieptych napojéw, zup i innych
potraw. [Podgrzewanie]

Adnotacja: Po przygotowaniu gorgcego napoju lub jedzenia, standardowa temperatura utrzymywania

wynosi 55 °C. Ze wzgledu na rézne ustawienia temperatury podczas przygotowywania potraw z funkcjq
[Podgrzewanie], rzeczywista temperatura utrzymywania moze rézni¢ sie od ustawionej temperatury.

c) FUNKCJA USTAWIANIA CZASU ZAKONCZENIA PRZYGOTOWANIA “PRESET":

Stuzy do zaprogramowania (rezerwacji) czasu pracy urzqdzenia, ew. do ustawienia czasu, po ktérym potrawa
ma by¢ gotowa. Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 12 godzin.

Przyktad: Program “SOUP” - sama przygotowanie zupy w tym programie trwa 40 minut. Jesli wybiore
rezerwacje na 1 godzine i nacisne przycisk Start, rozpocznie sie odliczanie 1 godziny. Po uptywie 20 minut
urzqdzenie rozpocznie przygotowanie zupy. Catkowity czas przygotowania w tym przypadku wyniesie (20
minut + 40 minut) 1 godzine.

Adnotacja: Za pomocq przycisku “MENU" wybierz jeden z wstepnie ustawionych programéw i nacisnij
przycisk “PRESET 12 h”. Standardowe ustawienie to 1 godzina. Przytrzymujqc przycisk, szybko zmienisz
warto$é. UWAGA: Te funkcje mozna aktywowaé tylko przy wyborze ktérego$ z programéw gotowania.

+ REGULACJA PREDKOSCI

Stuzy do ustawiania predkosci mieszania, ew. miksowania.

Adnotacja: Domysina predkosé mieszania wynosi 5. Predkosci od najnizszej do najwyzszej to L (niska), 1-9
i H (wysoka), w sumie 11 pozioméw. Przytrzymujqc przycisk mozna szybko dostosowaé ustawienie predkosci.
Po ustawieniu predkosci mieszania lub miksowania naciénij przycisk start.

* USTAWIENIE CZASU

Stuzy do ustawiania czasu mieszania, ew. miksowania.

Adnotacja: Wstepnie ustawiony czas to 35 sekund, maksymalny 6 minut, minimalny 5 sekund. Za pomocg
przycisku do ustawiania czasu mozna dostosowaé czas co 5 sekund, jesli czas jest krdtszy niz 1 minuta;
powyzej 1 minuty zmienia sie co 10 sekund.

e) PRZYCISK STERUJACY

* MENU
Stuzy do wybierania réznych funkcji w zakresie przetgczania funkgii. 97



Adnotacja: Naciénij przycisk ,Funkcje”, odpowiedni wskaznik zacznie migaé, a ponowne naciéniecie przetqczy
pomiedzy réznymi funkcjami.

* START/STOP

Stuzy do rozpoczecia wybranej funkdiji lub do przerwania trwajqcej funkgii.

Jedli potrzebujesz przerwaé w trakcie pracy, naciénij przycisk , Start/Stop”.
ADNOTACIA

* Catkowita ilo$¢ sktadnikéw w pojemniku miksujgcym nie moze przekroczyé¢ limitéw podanych w instrukeii i
przepisach.

* Aby uzyskaé¢ doktadne proporcje sktadnikéw, sprawdz przepis.

* Podczas pracy urzgdzenia normalne jest, ze inne przyciski oprécz , Start/Stop” nie reagujq.

* Po zakohczeniu podgrzewania produkt automatycznie przechodzi w tryb utrzymywania ciepta przez
maksymalnie 4 godziny.

* Z wyjatkiem funkcji PORRIDGE i STEW, po zakofczeniu innych programéw nastepuje regularne mieszanie
podczas utrzymywania ciepta.

* Temperatura, predko$é i czas kazdej funkciji sq wstepnie ustawione na optymalne wartosci i nie wymagaiq
dostosowania.

* Nie zapomnij o uszczelce pokrywy.

* Zmiana specyfikacii technicznej i zawartosci ewentualnych akcesoriéw zaleznie od modelu urzqdzenia jest
zastrzezona przez producenta. Niektére elementy graficzne opisane w tej instrukcji moggq rézni¢ sie od tych
wyswietlanych w Twoim urzgdzeniu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA:

* Po uzyciu produktu wylqcz zasilanie i doktadnie je wyczysé.

* Nie uzywaj stalowej wetny, ciernych srodkéw czyszczqeych ani $rodkéw zrgeych (np. benzyna, aceton) do
czyszczenia urzqdzenia.

* Zewnetrzng czeéé gtdwnego korpusu i pojemnika mozna przetrze¢ wilgotng szmatkq. Nie polewaij, nie mocz
ani nie ptucz gtéwnego korpusu lub gorgcego pojemnika wodgq ani innymi cieczami, aby zapobiec uszkodzeniu
urzqdzenia lub wyciekom produktu (patrz Obrazek 1, Obrazek 2, Obrazek 3).

* Przed uzyciem sprawdz otwory wentylacyjne w pokrywie i upewnij si¢, ze nie sq one zablokowane, aby
zapobiec przelaniu i poparzeniu.

* Whetrze pojemnika oraz czesci majqce kontakt z zywnosciq nalezy przeptuka¢ czystq wodq (patrz Obrazek
4) i wytrzeé lub osuszy¢. Zachowaj ostroznosé, aby nie dozna¢ obrazen (zaleca sig noszenie rekawic

‘
AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE

* Wlej odpowiedniq ilo$¢ wody (okoto 800 ml) do naczynia, zatéz pokrywe pojemnika, a nastepnie zamocuj
pojemnik na gtéwnym korpusie. Wiqcz zasilanie, wybierz funkcje ,High-temp clean” i naciénij przycisk , Start/
Stop”, aby rozpoczqé automatyczne czyszczenie.

* Po zakohczeniu czyszczenia odlgcz zasilanie, wyjmij pojemnik, otwérz pokrywe, wylej wode i przetrzyj lub
osusz naczynie.

Adnotacja: Jedli uzywates ttustych sktadnikéw, takich jak migso, przy czyszczeniu recznym zaleca sig uzycie
zwyktego $rodka do mycia naczyn. Podczas uzywania funkciji ,High-temp clean” nie dodawaj do pojemnika
detergentéw ani innych fatwo pienigcych sig¢ produktéw, aby unikngé uszkodzenia urzqdzenia przez
przepetnienie.

PRZECHOWYWANIE

* Podczas przechowywania upewnij sig, ze urzqdzenie jest czyste, suche i sktadowane w suchym, dobrze
wentylowanym miejscu, z dala od bezposredniego $wiatta stonecznego.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

PROBLEM ANALIZA ROZWIAZANIE
Kabel zasilajqcy nie jest Sprawdz kabel zasilajgcy i upewnij sig, ze
prawidtowo podtqgczony. jest prawidtowo podiqgczony.
Brak podswietlenia Korpus pojemnika i podstawa nie Upewnij sie, ze korpus pojemnika i
panelu. sq prawidtowo ztozone. podstawka sq prawidtowo potgczone.

Pokrywa pojemnika nie jest

prawidtowo zatozona. Dokre¢ pokrywe pojemnika.

Wyslij urzqdzenie do naprawy
w lokalnym serwisie.

Swiecq sie kontrolki, ale

urzqdzenie nie dziata. izl iz e

Wyilij urzqdzenie do naprawy

Ciqgle podgrzewanie. Btqd urzqdzenia. w lokalnym serwisie.

Whetrze pojemnika nie zostato

Wyczysé wnetrze pojemnika.
wyczyszczone. yezy etrze pol

Lepkosé Zbyt duza ilo¢ sktadnikéw. Przesirzegaj iloéci podanej w przepisie.

Wybierz odpowiedniq funkcje zgodnie

Niewtasciwie wybrana funkcja. - . .
z przepisem lub instrukcjq..

Przekroczenie czasu

procesu Niskie napigcie Uzyj stabilizatora napigcia.
Btedy ,E03“, ,E04" Nieprawidtowe napigcie. Uzyj stabilizatora napigcia.
Al e et Usuh czesé skiadnikow, dodaf wode
i zrestartyj urzqdzenie.
Jesli urzqdzenie moze dziataé¢ normalnie,
" . L . prosze dodaé sktadniki i wybraé
Btad ,,E08 Niewtasciwie wybrana funkcja.

odpowiedniq funkcje zgodnie
z wymaganiami przepisu lub instrukeji.

Jesli problem nadal wystepuje, wyslij

Blgeluzegkars, urzqdzenie do naprawy w lokalnym serwisie.

Temperatura w pojemniku Uzyj sktadnikéw lub wody w normalnej

Blqd ,E19" . . .
i przekracza 80 °C. temperaturze, nastepnie zrestartuj urzqdzenie.

Odtqcz zasilanie na minute, zrestartuj
Btqd urzqdzenia. urzqdzenie i jesli problem nadal wystepuije,
oddaj je do serwisu.

Bfedy ,E01“, ,E05“,
.E06", ,E13"

Uwaga: Jeéli problemu nie mozna rozwigqzaé, nie rozkladaj urzqdzenia bez pozwolenia. Zawsze skontaktuj
sie z firmq Vase DEDRA, s.r.o.

PRZEPISY

Uwagi: Ponizsze przepisy sq polecane i stuzq wytqgcznie jako inspiracja. Z powodu réznych rodzajéw i
wiasciwosci uzytych sktadnikéw, normalne jest, ze wyniki przygotowania mogq sie réznié.

PROGRAM QUICK DRINK

NAPOJ Z ORZESZKOW ZIEMNYCH, NERKOWCOW | PLATKOW OWSIANYCH

Sktadniki:

* 25 g ptatkéw owsianych (okoto 5/10 miarki)

* 20 g prazonych orzeszkéw ziemnych (okoto 3/10 miarki)

* 15 g prazonych nerkowcéw (okoto 3/10 miarki)

* 10 g cukru kandyzowanego

¢ Gorgca woda do 800 ml

Przygotowanie:

Prazone orzeszki ziemne i nerkowce wtéz do pojemnika razem z pozostatymi sktadnikami. Dodaj gorgcq wode
do 800 ml, szczelnie zamknij pokrywe, wybierz program ,QUICK DRINK” i nacisnij , Start/Stop”.
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MLEKO SOJOWE Z PLATKAMI OWSIANYMI

Sktadniki:

* 60 g sudenych prazenych séjovych bébov (asi 9/10 odmerky)

* 20 g instantnych ovsenych vlogiek (asi 5/10 odmerky)

* 10 g &ervenych datli (1-2 kusy)

* Horica voda na 800 ml

Przygotowanie:

Umyj i upraz ziarna soi, umyj czerwone daktyle i usun pestki. W16z wszystko do pojemnika, dodaj gorgcq wode
do 800 ml, szczelnie zamknij pokrywe, wybierz program ,QUICK DRINK"” i naciénij ,Start/Stop”.

PROGRAM NUTS MILK

CZYSTE MLEKO SOJOWE

Sktadniki:

* 65 g suszonych ziaren soi (okoto 9/10 miarki)

* Woda do 1000 ml

Przygotowanie:

Umyj suszone ziarna soi, wiéz je do pojemnika, dodaj wode do 1000 ml, szczelnie zamknij pokrywe, wybierz
program ,NUTS MILK” i naciénij ,Start/Stop”.

NAPOJ ZE ZBOZ | ZIAREN SOI

Sktadniki:

* 15 g suszonych ziaren soi (okoto 1/10 miarki)
* 15 g ryzu (okoto 1/10 miarki)

* 15 g kaszy jaglanej (okoto 1/10 miarki)

* 15 g kukurydzy (okoto 1/10 miarki)

* 15 g ziaren pszenicy (okoto 1/10 miarki)

* Woda do 1200 ml

Przygotowanie:

Umyj wszystkie sktadniki, wtéz je do pojemnika, dodaj wode do 1200 ml, szczelnie zamknij pokrywe, wybierz
program ,NUTS MILK” i naciénij ,Start/Stop”.

MLEKO SOJOWE Z OWSEM

Sktadniki:

* 40 g suszonych ziaren soi (okoto 5/10 miarki)

* 20 g btyskawicznych ptatkéw owsianych (okoto 5/10 miarki)

* Woda do 1000 ml

Przygotowanie:

Umyte ziarna soi i btyskawiczne ptatki owsiane wiéz do pojemnika, dodaj wode do 1000 ml, szczelnie zamknij
pokrywe, wybierz program ,NUTS MILK” i naciénij , Start/Stop”.

PROGRAM BABYFOOD

DYNIOWO-RYZOWA KASZA - 800 ML

Sktadniki:

* 160 g dyni

* 30 gryzu

* 800 ml wody

Przygotowanie:

Obierz dynie, usuh nasiona i pokrdj na kawatki mniejsze niz 2x2 cm. Ryz doktadnie optucz pod biezqcq zimng
wodgq. Otwérz pokrywe szklanego pojemnika, wiéz wszystkie sktadniki i dolej wody do wymaganego poziomu.
Zamknij pojemnik pokrywq. Naciénij przycisk ,Menu” = ,BabyFood” - ,Start/Stop”.




PROGRAM PORRIDGE

PASTA SEZAMOWA

Sktadniki:

* 60 g czarnego sezamu (okoto 1 miarka)

* 20 g kleistego ryzu (okoto 3/10 miarki)

* 15 g cukru kandyzowanego

* 10 g orzechéw wtoskich (okoto 1 orzech)

* Woda do 800 ml

Przygotowanie:

Umyj wszystkie sktadniki, wiéz je do pojemnika, dodaj wode do 800 ml, szczelnie zamknij pokrywe, wybierz
program ,PORRIDGE" i naciénij ,Start/Stop”.

KASZA Z DYNI | KASZY JAGLANEJ

Sktadniki:

* 200 g dyni (pokrojonej na kostki 2x2x2 cm, okoto 20 kostek)

* 60 g kaszy jaglanej (okoto 7/10 miarki)

* Woda do 1000 ml

Przygotowanie:

Umyj wszystkie sktadniki, obierz dynie i pokréj jg na kostki. W6z wszystkie sktadniki do pojemnika, dodaj wode
do 1000 ml, szczelnie zamknij pokrywe, wybierz program ,PORRIDGE” i naciénij , Start/Stop”.

KASZA ZE SWIEZYMI KREWETKAMI | RYZEM

Sktadniki:

* 90 g ryzu (okoto 1 miarka)

* 10 krewetek

* 50 g todygi selera

* 50 g marchwi

* 30 g grzybdw

* 5 gimbiru

* 10 g sosu sojowego

* S|, olej sezamowy, czarny pieprz, biate wino do smaku

* Woda do 1400 ml

Przygotowanie:

Umyj sktadniki, pokréj seler i marchew na kawatki, grzyby na plastry, imbir drobno. Krewetki zamarynuj w
mieszance imbiru, sosu sojowego, biatego wina, pieprzu i oleju sezamowego przez 30 minut. Wszystko oprécz
soli wtéz do pojemnika, dodaj wode do 1400 ml, wybierz program ,PORRIDGE” i naciénij ,Start/Stop”. Po
zakoficzeniu dodaj sél do smaku.

PROGRAM SOUP

ZUPA POMIDOROWO-ZIEMNIACZANA

Sktadniki:

* 250 g pomidoréw (okoto 1,5 sztuki)

* 150 g ziemniakdw (okoto 1/2 sztuki, pokrojone w kostke 2x2x2 cm)

* 50 g selera

* 30 g cebuli

* S8l i mielony czamy pieprz do smaku

* Woda do 1000 ml

Przygotowanie:

Umyj wszystkie sktadniki, pokréj pomidory, ziemniaki i cebule, selera na mate kawatki. Wszystko oprécz soli
i pieprzu wtéz do pojemnika, dodaj wode do 1000 ml, szczelnie zamknij pokrywe, wybierz program ,SOUP”
i naciénij , Start/Stop”. Po zakoficzeniu dopraw solq i pieprzem, dobrze wymieszai.
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ZUPA DYNIOWA

Sktadniki:

¢ 200 g dyni (pokrojonej w kostke 2x2x2 cm, okoto 20 kostek)

¢ 100 g ziemniakéw (okoto 1/2 sztuki, pokrojone w kostke 2x2x2 cm)

* 50 g cebuli (okoto 1/4 sztuki)

¢ 50 g nerkowcéw (okoto 1 miarka)

* 5 g masta

¢ S4l i mielony czarny pieprz do smaku

* Woda do 1000 ml

Przygotowanie:

Obierz i pokrdj dynig, ziemniaki oraz cebule. Wszystko oprécz soli i pieprzu wtéz do pojemnika, dodaj wode do
1000 ml, szczelnie zamknij pokrywe, wybierz program ,SOUP” i nacisnij , Start/Stop”. Po zakofczeniu dopraw
zupe solq i pieprzem, dobrze wymieszaj.

PROGRAM STEW

ZUPA Z ZEBERKAMI WIEPRZOWYMI | BATATAMI

Sktadniki:

* 250 g zeberek

* 150 g batatéw

¢ 100 g marchwi

¢ 80 g kukurydzy (okoto 1/4 sztuki)

¢ 2-3 plastry imbiru (do gotowania zeberek)

¢ 4-5 plastréw imbiru (do blanszowania)

* Biate wino do smaku

¢ S8l i cebulka dymka do smaku

* Woda do 1400 ml

Przygotowanie:

Umyj sktadniki. Pokréj zeberka na kawatki o dtugosci 3-4 cm, bataty i marchew obierz oraz pokrdj, kukurydze
pokréj w krgzki, imbir w plastry, cebulke dymke posiekaj. Zeberka wtéz do zimnej wody, dodaij biate wino

i plastry imbiru, krétko gotuj, nastepnie optucz. Wszystko oprécz soli i cebulki wtéz do pojemnika, dodaj wode
do 1400 ml, szczelnie zamknij pokrywe, wybierz program ,Stew”, ustaw czas na 1:30 i naciénij , Start/Stop”.
Po zakonczeniu dopraw zupe solq i posyp cebulg dymkg.

HERBATA Z JABLEK, POMARANCZY | JASMINU

Sktadniki:

¢ 150 g jabtek (okoto 2/3 sztuki)

* 150 g pomaranczy (okoto 2/3 sztuki)

* 3 g jasminu

¢ 1 g czarnej herbaty

* Woda do 1400 ml

Przygotowanie:

Umyj owoce, obierz pomarafncze, usuf nasiona i pokrdj je w kostke, jabtka pozbaw gniazda nasiennego i pokrd;.
W16z wszystko do pojemnika, dodaj wode do 1400 ml, szczelnie zamknij pokrywe, wybierz program ,STEW”,
ustaw czas na 30 minut i naciénij ,Start/Stop”.

PROGRAM JUICE

SOK MANGO-GRUSZKA

Sktadniki:

* 150 g mango (okoto 1/2 sztuki)

¢ 150 g gruszki Sydney (okoto 1/2 sztuki)

¢ Zimna woda lub filtrowana woda do 750 ml




Przygotowanie:

Obierz i usun pestke z mango, nastepnie je pokréj. Umyj, usuh gniazdo nasienne i pokréj gruszke. Wtéz wszystkie
sktadniki do pojemnika, dodaj zimng przegotowangq lub filtrowang wode do 750 ml. Szczelnie zamknij pokrywe,
naciénij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje ,JUICE” i naciénij , Start/Stop”.

Uwaga: Jedli uzyjesz schtodzonych owocéw, napdj bedzie orzezwiajqcy i smaczniejszy.

SOK MELONOWO-ANANASOWY

Sktadniki:

* 400 g melona

* 200 g ananasa

¢ 200 ml zimnej wody lub filtrowanej wody

Przygotowanie:

Obierz i pokréjmelona oraz ananasa. W16z wszystkie sktadniki do pojemnika, dodaj 200 ml zimnej przegotowanej
lub filtrowanej wody. Szczelnie zamknij pokrywe, naciénij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje ,JUICE” i nacisnij
LStart/Stop”. Poczekaj na zakohczenie.

Uwaga: Jedli uzyjesz schtodzonych owocédw, napdj bedzie orzezwiajqcy i smaczniejszy.

PROGRAM MILKSHAKE

MILKSHAKE BANANOWO-TRUSKAWKOWY

Sktadniki:

* 300 g truskawek (okoto 12 sztuk)

* 150 g bananéw (okoto 1,5 sztuki)

¢ 250 ml mleka (1 kartonik)

¢ Zimna woda lub filtrowana woda do 750 ml

Przygotowanie:

Obierz banany i pokrdj je na kawatki. Umyj truskawki, usuf szyputki i pokrdj je na kawatki. Wtéz wszystkie
sktadniki do pojemnika, dodaj zimng przegotowanq lub filtrowang wode do 750 ml. Szczelnie zamknij pokrywe,
naciénij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje ,MILKSHAKE" i nacisnij ,Start/Stop”. Poczekaj na zakofczenie.

MILKSHAKE Z CZARNYM KOLCOWOJEM CHINSKIM (GOJI)
Sktadniki:

* 5 ggoji

* 500 g gestego jogurtu

* 100 ml mleka

Przygotowanie:

Umyj owoce goji. Do pojemnika miksera dodaj 5 g goji, 400 g gestego jogurtu i 100 ml mleka. Szczelnie zamknij
pokrywe, naciénij przycisk ,Menu”, wybierz funkcje ,MILKSHAKE” i naciénij ,Start/Stop”. Po zakoficzeniu wlej
100 g gestego jogurtu na dno szklanki, a nastepnie nalej przygotowany milkshake z goji.

UWAGI:
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B SYSTEMAT A .
Model: EL40061 «rrss7 VarMix
Heat Power: 900W

Blend Power: 1000W
Voltage:220-240V ~ 50/60Hz
Max.Volume: hot 1.4l, cold 1.75|

C€ Z RoHS

Vase DEDRA, 5.1.0,, Podhradn 69, 552 03, Ceskd Skalice, CZ, EU
CZ: 4420 499 599 577, wwi.dedra.cz
SK: +421 233 056 591, www.dedra.cz/sk
PL: +48 272 63 00 63, www.mojadedre.pl

DEDRA

innovations

Vase DEDRA, s.r.o.

Podhradni 69, 552 03, Ceské Skalice, CZ, EU
CZ: Tel.: +420 499 599 577, www.dedra.cz
SK: Tel.: +421 233 056 591, www.dedra.cz/sk
PL: Tel.: +48 222 630 063, www.mojadedra.pl



