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CZ - Blahopiejeme Vam ke spravné volbé vybéru naseho produkiu VARMIX 2
z fady SYSTEMAT spoleénosti Vase DEDRA, s.r.o.

Piejeme vam, aby vam vas novy pomocnik dlouho a spolehlivé slouzil.

Nyni moZete jeho vyhody zaéit vyuZivat a brzy se presvéddite o tom, Ze diky VARMIXu bude prdce ve Vasi kuchyni
rychlejsi, snadnéj§i a bezpednéjsi a vém zbyde vice éas na dalii aktivity. Ndvod k pouZiti Vds sezndmi krok za krokem
s Vadim novym VARMIXem. Prosim, &téte jej pozorné. Pi kazdém kroku se presvédcite, Ze pfi navrhovdni tohoto vysoce
kvalitniho vyrobku byly sttedem nasi pozomosti zéjmy a potfeby Vds, nasich zékaznikd, a to od samého zaddtku vyvoje az
po koneénou vyrobu. Piejeme vam, vasi rodiné a prételim mnoho radosti s novym VARMIXem.

Vase DEDRA
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BEZPECNOSTNI VAROVANI A UPOZORNENI

VARMIX je uréen pro poutziti v domdcnosti nebo pro podobné pouziti jak napt.:
- ve vyhrazenych prostorech pro vafeni pro zaméstnance v obchodech, kanceldfich a na jinych
pracovistich.
- pro zdkazniky hotelu, motelu a jinych rezidenénich prostor
- zdkazniky ubytovacich zafizenich typu nocleh se snidéni
- chaty a chalupy

VARMIX spliiuje nejmodernéjsi bezpeénostni standardy. V zajmu vlastni bezpeénosti si prosim tento navod

pFed prvnim pouzitim VARMIX peclivé pieététe. Vénujte pFitom zvlasini pozornost nasledujicim bodim:

* Ndvod k pouZiti si uschoveijte, je nedilnou souéésti doddvky pfistroje VARMIX. Proto je vzdy nutné ndvod k
pouZiti predat tfeti osobé s VARMIX, pokud pfistroj pouzivd novd osoba.

* VARMIX neni uréen k pouzivdni uzivateli (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi & mentdInimi
schopnostmi & nedostatkem zku3enosti a znalosti, pokud jim neni poskytnut dohled a instrukce tykaijici se
pouzivani pfistroje VARMIX.

* Déti by mély byt pod dohledem, aby bylo zaruéeno, Ze si s pfistrojem VARMIX nebudou hrét.

VARMIX odpovidd bezpeénostnim standardim stétu, v némz byl tento pfistroj prodén autorizovanou
organizaci firmy Vase DEDRA.

* PFi pouZivdni pfistroje VARMIX v jiné zemi neZ v zemi, ve které byl zakoupen, nelze plnéni mistnich
bezpeé&nostnich standardd zarudit. Spoleénost Vase DEDRA proto nepfijimé Zddnou odpovédnost za jakékoli
$kody, které by mohly v disledku tohoto vzniknout.

* Chrafite pfed détmil Tento vyrobek neni hragka.

* Tento vyrobek obsahuje funkéni ostré ¢éstil

Nebezpeci urazu elektrickym proudem

* Nez budete VARMIX ¢istit, odpoijte jej od pfivodu elektrického proudu. VARMIX také odpoijte, jestlize se po
del3i dobu nepouzivé. 5

* Neponofujte VARMIX do vody. Cistéte ho pouze vodou a navlh&enou textilii. Dovnitf pfistroje se nesmi
dostat zbytky potravin, pevné ani kapalné.

* VARMIX a jeho pfislusenstvi, véetné mixovaci nddoby a napdjeciho kabelu, pravidelné kontrolujte pro
zjidténi piipadného poskozeni. Poskozené &asti mohou snizit bezpelnost. V piipadé poskozeni VARMIX
nepouZzivejte a kontaktujte zdkaznicky servis spoleénosti Vase DEDRA nebo jeji autorizovany servis.

* VARMIX smi opravovat pouze odpovédny zdkaznicky servis spoleénosti Vase DEDRA nebo jeji
autorizované servisni stfedisko. To se tykd také pfipadu poskozeni pfivodniho elekirického kabelu, ktery smi
ménit z&kaznicky servis firmy Va3e DEDRA nebo jeji autorizovany servis. Nevhodné opravy nebo neodborné
zdsahy mohou vést k vaznym rizikim pro uZivatele.

Nebezpeéi zranéni ostrymi nozi

* Michaci n0z je VELMI OSTRY! Pfi manipulaci, demontdZzi a opétovné montdzi dbejte zvysené opatrnosti.
Cepele nozi se brousi na nejvy33i stupefi ostrosti. Chceme, aby Eepele zvlddly umlet i semena mdku nebo
kdvy, proto musi byt extrémné ostré. Pfi manipulaci s michdcim noZem jej drzte za horni &ést. Nikdy nesahaite
do vika mixovaci nddoby, pokud je VARMIX v provozu.

Nebezpedi opareni horkymi potravinami

* Nikdy nepfekracujte maximdlini mnoZstvi ndplné mixovaci nddoby, které &ini 2,0 litry.

* Sledujte oznadeni naplnéni nddoby, které je na nddobé vyznaéeno - 0,51, 11, 1,51 a 2|
VARMIX pouZivejte pouze s &istym tésnénim vika mixovaci nddoby. Zaijistéte, aby byl okraj nddoby vzdy &isty.
Té&snéni vika pravidelné kontrolujte, zda neni pfipadné poskozeno. V pfipadé poskozeni tésnéni nebo jeho
netésnosti okamzité vyméiite viko mixovaci nddoby. Dbeijte na to, aby tésnéni nebylo mozné odejmout, a
mé&jte na paméti, ze kazdy pokus o jeho odstrané&ni mize mit za ndsledek poskozeni, které bude vyzadovat
vyménu vika mixovaci nddoby.

* Nikdy se nepokouseite otevfit viko mixovaci nddoby ndsilim. Otvirejte viko mixovaci nddoby pouze tehdy,
kdyZ je rychlost nastavena na “0” a pojistny mechanismus je odblokovany.

* Myslete na moZnost dniku horkych potravin z otvoru pfi sundévani vika z mixovaci nddoby. Odmérku umistéte
sprévné do otvoru vika mixovaci nddoby a ponecheite ji na misté, obzvlasté pokud pracujete s horkymi
potravinami (napf. dZem, polévka) pfi stfednich (3—6) a vysSich rychlostech (7-10).



avate horké potraviny
pracovavani horkych
bo funkce PULSE moze
ento navod k pouziti.

* Nikdy nepouzivejte
(s teplotou nad 50
potravin nikdy nepfi
dojit k opafeni vas

Pokud mixujete teplé/horké potraviny a tekutiny, pak pfidaveijte rychlost postupné. Zaénéte na nizsim
stupni a pomoci tlagitek ,+" a “-,, rychlost pomalu zvysujte /snizujte. Mixovani teplych/horkych potravin
pak budete mit pod kontrolou. Nedodrzeni tohoto postupu mize mit za nasledek, Zze mize tekutina
vysttiknout ven a hrozi opafeni!

* PFi zpracovdvani horkych potravin (pfi teplotéch vy3sich nez 50 °C) se nedotykejte odmérky a neaktivuijte
rezim PULSE.

* Nepouzivejte parni ndstavec pro ohfivdni nebo vafeni vétsiho mnoZstvi potravin.

* V pfipadé zvoleni vafeni s parnim ndstavcem, pouzivejte pouze nizké otdcky ( 1-2). Pfi vy3Sich rychlostech
mohou horké potraviny vystfiknout nebo vypénit.

* Zaijistéte, aby byl VARMIX umistén na Cisté, pevné a rovné plose, kterd se nezahfivéd, obzvldsté pouzZivéite-i
systém nddobu pro vafeni potravin v péfe.

* Vyjimejte mixovaci nddobu opatrné, aby nedoslo k rozliti, zejména kdyZ je obsah mixovaci nddoby horky.

Nebezpecdi opafeni horkou pdrou a horkou kondenzovanou kapalinou

* Zaijistéte sprdvné umisténi parniho ndstavce do sprévné pozice na viko mixovaci nédoby VARMIX.

* Ddveijte pozor na horkou pdru unikajici za provozu po strandch vika parniho ndstavce.

* Dotykejte se pouze madel néddoby pro vafeni v péfe (parni ndstavec).

* Nikdy nepouZivejte parni ndstavec bez vika.

* Pfi snimdni drzte parni ndstavec viko vzdy tak, abyste se nemohli dostat do styku s unikajici pdrou nebo
odkapdvaijici kapalinou, zejména pfi zdvihdni vika. Méjte na paméti, Ze pfi odejmuti celého parniho systému
naddle unikd horkd péra otvorem ve viku mixovaci nddoby.

* Pfi pouzivani parniho ndstavce udrzujte VARMIX mimo dosah déti a varujte je pfed nebezpedim horké péry a
horké kondenzované kapaliny.

* Nikdy nepfepliiujte varny kosik. Obsah varného kosiku by nemél piesahovat jeho horni okraj. Ujistéte se, Ze
otvor vika mixovaci nddoby neobsahuje zbytky potravin. Pokud by byl otvor ve viku mixovaci nddoby
blokovdn potravinami a bylo by aktivovéno zahfivdni, mohlo by dojit k pretlaku v mixovaci nddobé a
potraviny by mohly unikat explozivné. To pfedstavuje vysoké riziko popdleni a poranéni.

* Ujistéte se, Ze v otvorech parniho ndstavce a jeho vika neulpivaji zbytky potravin, zabrdnite tim
nekontrolovanému Gniku pdry.

* Budte opatrni, pfi nalévéni horké tekutiny do mixovaci nddoby, z pfistroje mize vystoupat pdra z nddoby v
disledku odpafovdni.

Nebezpecdi poranéni pfi styku s horkymi éastmi
* Udrzujte VARMIX vzdy mimo dosah déti a varuijte je, Ze se mixovaci nddoba a parni néstavec zahfivaii.

Nebezpeéi poranéni unikajicimi studenymi potravinami

* Pevné piidrzujte odmérku pfi pouzivéni pfistroje VARMIX pfi stfednich (3-6) a vyssich rychlostech (7-10)
nebo pfi aktivaci reZzimu PULSE pro sekdni nebo pro pfipravu pyré z chladnych potravin. Nikdy nepfidrzujte
odmérku pfi zpracovdvéni horkych potravin.

Nebezpedi poranéni ostrou hranou

* Dbeijte zvy3ené opatrnosti pfi manipulaci s mixovacim nozem a jinymi ostrymi &dstmi pfistroje.

Nebezpeci poranéni v disledku nespravného pouzivani

* Nepokouseijte se odstranit viko z mixovaci nddoby ndsilim.

* Nikdy nezahfivejte mixovaci nddobu, kdyZ je prazdnd.

* V pfipadé pouziti $lehaciho motylka zapineijte rychlost pouze tehdy, pokud je $lehaci motylek umisténa na
spravném misté.

* Pokud je nasazeny Slehaci motylek, nevolte vy3si rychlost nez 4.

* Nikdy nepouZiveite stérku, kdyZ je nasazena slehaci metli¢ka.

* Nepfiddveite pfisady, které by mohly zablokovat §lehaci metli¢ku nasazenou na mixovaci noze v okamziku,
kdy je motor v chodu.



Nebezpecdi poranéni pfFi pouzivani nevhodnych pfedméti &i vybaveni

PouZivejte pouze soucdstky dodané s VARMIXem nebo origindlni ndhradni dily od spoleénosti Vase DEDRA
nebo dily, které byly specidlné schvédleny k pouZiti pro VARMIX.

Nikdy nepouzivejte VARMIX v kombinaci s dily & pfislu§enstvim, navrZzenymi pro starsi generace VARMIXU
nebo dokonce dily &i pfislusenstvi, které nebylo doddno firmou Vade DEDRA.

K zavieni v mixovaci nddobé pouZivejte pouze dodané viko.

K uzavfeni otvoru vika mixovaci nddoby pouzivejte vyhradné odmérku dodanou s pfistrojem. Viko mixovaci
nddoby nepfikryvejte utérkou &i podobnymi predméty.

K promichdni potravin uvniti mixovaci nddoby pouZivejte pouze origindlni varmixovou stérku s bezpeénostni
manzetou. Nikdy k michdni nepouZiveijte |Zice, vafedky &i jakékoliv jiné ndstroje, mohly by se zachytit za
rotujici mixovaci noze a zpUsobit tak pfipadnd zranéni.

Pfed michdnim pomoci stérky zcela uzaviete viko mixovaci nddoby a michejte potraviny otdéenim stérkou.
VARMIX umistéte vzdy na &istou, pevnou a rovnou plochu, kterd se nezahfivd, aby nemohl sklouznout.
VARMIX udrzujte dostateéné daleko od okraije této plochy, aby nemohl spadnout.

Pfi pfipravé tésta & sekdni potravin mize dojit k tomu, Ze se cely VARMIX pohne z mista. Z tohoto ddvodu
méjte VARMIX vZdy pod dohledem, aby nespad| z pracovni plochy. Ve viech pfipadech od pfistroje v chodu
neodchdzeijte a méijte jej pod kontrolou po celou dobu procesu.

RIZIKO POSKOZENI

Horkou pdrou

Zaijistéte dostateénou vzddlenost VARMIXu a parniho néstavce od okolnich predmétd (kuchyriské skfifky,
poli¢ky), aby nedoslo k jejich poskozeni horkou pérou.

Vnéjsim zdrojem tepla

UdrZujte dostateénou vzddlenost pfistroje VARMIX od vnéjsich tepelnych zdrojd, jako jsou radidtory, plotynky
vafice, trouby apod. VARMIX nebo jeho napdjeci kabel nikdy neumistujte na tepelné zdroje (napf. horké
plotynky, vafice, spordky nebo trouby), protoZe jejich nechténé zapnuti miZe zpisobit poskozeni VARMIXu.
Neddvejte VARMIX na horké povrchy.

Vytékajicimi pFisadami

Dbeijte na to, aby byl t&snici krouzek mixovacich nozd sprévné nasazen. V piipadé nepfitomnosti t&snéni
mohou zpracovdvané potraviny unikat a poskodit VARMIX. RovnézZ se ujistéte, Ze jsou mixovaci noZe sprévné
zajistény v zdkladné mixovaci nddoby pfi jejim pouzivéni. Nikdy nepouZivejte rezim PULSE ani ndhle
nezvysuijte rychlost, pokud zpracovdvdte horké potraviny (s teplotou nad 50 °C),.Nikdy nepouzivejte vyssi
rychlostni stuperi jak 5! PFi zpracovévéni horkych potravin nikdy nepfidrzujte odmérku.

V pfipadé pouziti vy33i rychlosti jak 5 nebo funkce PULSE miZe doijit k opafeni vds i lidi ve vadem okoli.
Pfedchdzejte zranénim a dodrZuijte tento ndvod k pouZziti.

Nedostateénym chlazenim VARMIX

Zaijistéte, aby vétraci otvory na zadni strané a na dné pfistroje VARMIX byly vZdy volné a odisténé od
stfikancd tuku, zbytkd potravin a podobné. Jinak miZe doijit k poskozeni pfistroje VARMIX . Je to dileZité
zejména tehdy, pokud jsou vétraci otvory na VARMIX zakryty ochrannymi mfizkami. Pfi kazdém &isténi
ochranné mfizky odstrafiuijte.

Nespravnym pouzivanim

VARMIX pouziveijte vyhradné s napdijenim stfidavym proudem a sitovym napdjenim f&dné nainstalovanym
elektrikafem. Napéti a frekvence sifového napdjeni musi odpovidat typovému Stitku (na spodni &ésti hlavniho
pristroje VARMIX).

Korozi

Peclivé osuste kontaktni koliky mixovaci nédoby po ruénim myti mixovaci nddoby. Mixovaci ndédoba VARMIXu
se NESMi MYT V MYCCE NADOBI !!! Hrozilo by, Ze voda pronikne ke kontaktnim kolikim ve spodni &dsti
nddoby a hrozi poskozeni varného télesa zabudovaného pod plastovym podstavcem mixovaci nddoby.

Dékujeme Vdm jesté jednou za Vasdi pfized a divéru. Zakoupeni pfistroje z fady SYSTEMAT VARMIX je
dobré volba. Jsme velmi potéseni, Ze budete mit moZnost ocenit jeho nesporné vyhody. Jednd se o jeden z
nejdokonalejsich pfistroj0 moderni gastronomie, ktery je zcela pfizpisoben Vasim osobnim potfebém.

Véfime, Ze Vdm VarMix pomize nejen usnadnit a urychlit prdci v kuchyni, ale zéroven Vds bude motivovat k
vytvofeninovych a jesté origindInéjich pokrm0.

Cilem tohoto névodu je sezndmit Vés ,krok za krokem” s Vagim novym pomocnikem VarMix. Pfi jeho
sestavovdni jsme se snazili upfednostnit Vase zdjmy a potieby od pouzivani zékladnich funkci VarMixu, az po
sloiité]Eipﬁpravu pokrmd. Souéc’:sh’ pfistroje ]e i z&kladni kuchatka, kterd by Vadm méla do zaéétkd pomoci a

vvvvv



* VarMix je velmi silny a vykonny stroj. Jeho maximdlni provozni teplota dosahuje az 100°C a otdcky
vykonného motoru maji horni mez az na 10.000 otdckdch za jednu minutu. TO SI ZASLOUZI RESPEKT.
Prévé s respektem k VarMixu pfistupuijte. Bude to vé§ pomocnik po dlouhd léta. Pomocnik a ,kamardd”,
ktery vém pomuze s tézkou praci v kuchyni. Neni viak, &eho se bat. Prostudovdanim tohoto ndvodu k pouziti
budete mit viechny jeho pfednosti v malicku a budete v&dét, jak s nim komunikovat, co od néj mizZete cekat a
zdroven jak mu miZete pomoci v pfipadé, Ze by nastaly potize.

OBSAH BALENI

Ujistéte se, prosim, zda Vase zasilka obsahuje viechny souéasti pristroje SYSTEMAT VARMIX 2

Hlavni motorové jednotka a nerezovd mixovaci nddoba 5
Slehaci motylek Kosik na vareni

Mixovaci nozZe

(i,
\

Ndvod na pouziti Hnétag tésta Vateéka s neprilnavym povrchem  Viko véetné t&snici gumy

p=

SYSTEMAT I

OVLADACI PANEL

A: LCD display

B: TIME - &as (od O do 60 minut)

C: TEMP - teplota (od 40°C do 100°C)

D: SPEED - rychlost (1-10)

E: MENU - Seznam pfednastavenych programd
F: PULSE

T G: ON/OFF - Zapnuti nebo vypnuti

- Sposténi a zastaveni programu
+ Cgprp—

E\

MENU

O Mmoo O

LW

ON/ OFF

TECHNICKE PARAMETRY

Vykon motoru: 500W,

Otacky motor: 40rpm az 10200rpm (rpm = otdcky za minuty)

Elektronickd ochrana proti prehfdti a pretizeni

P¥ikon: 900W-1100W

Nerezova mixovaci nddoba s teplotnim sensorem: Maximdlni objem: 2.0L
Délka pfivodniho kabelu: 1.0M

6



JAKNATO

Nez zacnete

Zaijistéte, aby byl VARMIX umistén na &istém, pevném a rovném povrchu tak, aby nemohl sklouznout.
Doporuéujeme vém, abyste méli ve své kuchyni Varmix na jednom stélém mist&, aby bylo zaijidténo jeho snadné
pouzivdni. Pfed prvnim pouZitim svij Varmix dikladné odistéte.

Jak spravné nasadit mixovaci nadobu

Nasadte mixovaci nddobu tak, aby drzadlo nddoby sméfovalo dopfedu a jemné ji umistéte do sprdavné polohy
obrdzek 1. Mixovaci nddoba je uloZena sprévné, pokud je drzadlo na pfedni strané ve stejné poloze jako na
obrdzku 2 a pokud je nddoba v pfistroji Varmix pevné usazena. Pro uzavieni mixovaci naddoby umistéte viko
mixovaci nddoby vodorovné na mixovaci néddobu 3 . Viko se uzamkne automaticky. Ozve se zvuk ,klik” 4.

Nebezpedi op
mixovaci nado
v nadobé Var
pokud zpraco ychlostni stupeii

oby nasilim. Viko
iny nebo tekutiny

V piipadé pou i ve vasem okoli.

Jak vyjmout mixovaci noze

Pfi vyjiméni mixovacich nozi vzdy vy&kejte aZz mixovaci nddoba vychladne. Mixovaci nddobu drzte jednou
rukou za madlo a druhou rukou pootoéte upeviiovacim motylkem proti sméru hodinovych rui¢ek o cca 45°.
Uchycovaci motylek vyjméte tahem k sobé&. Opatrné vyjméte mixovaci noze.

Stejnym zpusobem postupuite i pfi vyméné mixovacich nozi za multifunkéni vafecku a hnétaé tésta.

Nebezpedi por velice ostra. PFi




Jak nasadit mixovaci noze

Chcete-li znovu nasadit mixovaci noZe, postupuijte v opaéném pofadi. Vlozte mixovaci noze do mixovaci
nédoby. Ze spodu nddoby nasadte upeviiovaci motylek a utdhnéte pootodenim o 45° ve sméru chodu
hodinovych ruéicek.

Stejnym zpdsobem postupuite i pfi vyméné mixovacich nozi za multifunkéni vafecku a hnétad tésta.

V] mi
Zaijistéte, aby byl tés éjiciho t&snéni mohou
zpracovdavané potra
rychlost, pokud zpra
stupen jak 5! PFi z
rychlosti jak 5 nebo f

0 ra

ani ndhle nezvysujte
ivejte vyssi rychlostni
ipadé pouziti vyssi

dchazejte zranénim a

OTEVRIT

POPIS PRISLUSENSTVI

Nez zalnete pouZivat Varmix, rddi bychom vds podrobnéji sezndmili s jeho pfislusenstvim. Kazdé jeho &ast byla
navrZena se smyslem pro design a funkcionalitu.

Mixovaci nadoba

Na vnitini strané mixovaci nddoby jsou zna&ky, které uréuji Grove jejiho naplnéni. Mixovaci nddoba mé
maximdlIni objem 2,0 litrd. MaximdlIni mnoZstvi ndplné je oznadenou zna&kou “MAX”

Nikdy l‘lep_ni 2’0 Ii'rﬁ.

- Nasazeni vika

Viko polozte na otvor mixovaci nddoby. Jazy&ek mixovaci nddoby vloZte do otvoru na pfedni strané vika.
Zatlaéte na zadni stranu vika dokud viko nezapadne do drzdku nddoby. Ozve se “cvaknuti” .

POZOR : Vidy do
jednotku. V opaén

=

hlavni motorovou
a takovouto zdvadu

klik




Motorova jednotka Varmixu

Motorové jednotka Varmixu slouZi k uchyceni mixovaci néddoby a propojeni mixovaci nddoby s motorovym a
elektronickym centrem Varmixu. Celou mixovaci nddobu je mozné postavit na jakoukoliv pracovni plochu.
Pod nddobu neni tfeba dévat podlozku.

Viko mixovaci nadoby

Viko mixovaci nddoby se pouZivd k jejimu uzavieni. Z bezpeénostnich divodi nezaéne Varmix pracovat,
dokud neni viko sprévné nasazeno a zajisténo. Nikdy se nepokousejte otevirat viko nésilim.

P
K vzavieni mixovaci
tésnéni vika mixovaci

Viko mixovaci nad
unikajici parou. Nikd
potraviny (s teplot
horkych potravin nik
moze dojit k opareni

zpracovavate horké
! P¥i zpracovavani

5 nebo funkce PULSE
tento navod k pouziti.
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Odmérka
Odmérka slouzi k odméfovdni potravin (pfedevsim tekutych pfisad). Maximdlni mozné odméfované mnoZstvi
. . L wre Ul Lo o . L
je 100 ml. Odmérka zdrover slouZzi jako “zdatka” k uzavieni vika mixovaci naddoby. Odmérku zafixujte v
otvoru jejim pootoéenim. Zabrdnite tak unikani vafenych nebo mixovanych potravin.
Odmérku vzdy vklddeijte do otvoru ve viku mixovaci nddoby dnem doli. Pro pfidévéni pfisad otvorem v
mixovaci nddobé zvednéte odmérku a pfidejte pfisady do mixovaci nddoby.

a pdara. Umistéte

é potraviny (napf.
ejte viko mixovaci
ixovaci nadoby a

ci nadoby blokovan

é a horky obsah by

poranéni.

Méijte na paméti,
odmérku spravné
omacky, dzem, p

nddoby utérkami

ujistéte se, Ze na nin
potravinami a bylo
mohl uni

Kosik na vafeni
Kosik na vafeni Varmixu je vyroben z vysoce kvalitniho odolného plastu. Je viceicelovy:
Filtrovéni ovocnych a zeleninovych §tév: Pipravte pomoci Varmixu pyré, poté do nddoby vlozte varny kosik a
pouzijte jej jako filtr pfi vylévani §favy. Pridrzujte si varny kosik pomoci stérky.
Kfehké potraviny jako masové kuli¢ky nejsou vhodné pro pfipravu pfimo v mixovaci nddobé a je tfeba je vloZit
do kosiku na vafeni, kde je Ize uvarit.
Kosik na vafeni |ze vyjmout velmi snadno — do otvoru v kosiku na vafeni vsurite stérku a kosik s jeji pomoci
zvednéte. Stérku je mozné kdykoli vyjmout. Nozi¢ky na dné kosiku na vafeni umoziiuji, aby mohla z varného
kosiku odtékat $téva.

horni okraj. Ujistéte
iku mixovaci nadoby
ixovaci nadobé a

a poranéni.

Nikdy nepfepliiuvjte k
se, ze otvor vika mix
blokovdn potravin
potraviny b



Stérka
Stérka Varmixu je jedinym ndstrojem, ktery moZete pouzit k promichdni pfisad uvniti mixovaci nddoby. Dovnitf
se vkladd otvorem ve viku. Bezpeénostni lem zaijisti, aby mixovaci noZe v nddobé stérku nezachytily. Mizete
ii tedy pouZivat b&hem celého procesu pfipravy pokrmu. Stérka by méla byt pouzita k vyskrabdni viech
prisad z mixovaci nddoby. Diky vyb&zku v lemu stérky vém stérka nezklouzne z pracovni plochy. Pfi cezeni
ovocnych nebo zeleninovych §tdv pfidrzujte stérkou varny kosik. Vyjiméni varného kosiku je diky stérce velmi
snadné.

POZO omucek
K promichani po peénostnim lemem
(dodand s Varmixe aviny michejte stérkou
pres otvor vika. Ni o jsou lzice, vaFecky,

noze apod. Mohly b éni vam nebo osobdm

§|ghaci motylek
Slehaci motylek 8 nasazeny na mixovacich noZich 3 vdm pomdizZe dosdhnout nejlepsich vysledkd pfi slehdni
$lehacky nebo snéhu z bilku. Je to také skvély pomocnik pfi pfipravé krémi nebo krémovych pudingd.
Pfi vafeni mléka nebo pFipravé pudingl umoZiiuje metlicka stalé promichd-vani pfisad. Nasadit a vyjmout
$lehaci motylek je velmi snadné: vloZte $lehaci motylek podle obrdzku a nasadte jen na mixovaci noze.

cujete-li s metlickou,
. Béhem otdéeni nozi
it nebo zablokovat.

Rychlost zapinejte,
nezapinejte rychlost
a souéasném pou



Hnétac
Hnéta&/ Varecka s nepfilnavym povrchem slouZi bud k hnétené tésta, nebo k jemnému michdéni potravin
béhem procesu vafeni. Hnétad/ Varfecku nasadte namisto sekacich nozd. PouZijte stejny postup jako pfi

nasazovdni resp. sundévéni sekacich nozd.

Parni nastavec
Parni ndstavec se skladd ze tFi &dsti:

A) Misa misa (dolni ¢dst)
B) Naparovaci técek (stfedni &dst)
C) Viko parniho néstavce (horni &ést)
Vsechny jmenované &asti jsou vyrobeny z vysoce kvalitniho plastu vhodného pro styk s potravinami.
stavce A .
ti v mikrovinnych

UPOZOR
Parni nastavec p

Jednotlivé &&sti parniho ndstavce miZete pouZit tak, jak vdm bude nejvic vyhovovat.
Parni ndstavec miZete pouzZivat v jedné z nésledujicich dvou kombinaci:
Kombinace €. 1: Misq, tdcek a viko.

Tuto kombinaci pouZiveijte pro vafeni riznych potravin, napf. zeleniny s masem nebo rybou, nebo pro vareni
véts§iho mnoZstvi stejnych potravin, jako napf. kynutych knedliko.

Kombinace €. 2: Misa a viko
Tuto kombinaci pouZiveijte pro vafeni velkého mnoZstvi stejného druhu potravin, jako napf. zeleniny, brambor,

masa nebo pdrkd.

—
- iy

R T s
-
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Jak spravné pouzivat parni nastavec ?

1.
2.

O~

0 N O

9.

na hlavni motorovou jednotku nasadte sprévné nerezovou mixovaci nddobu

nalifte do ni minimdln& 2 | vody (pro lepsi chut vafenych potravin Ize vodu nahradit réznymi druhy vyvarg,
vin nebo 3tdv)

. V2 | tekutiny sta&i na cca 30 min. vafeni v parnim ndstavci. V pfipadé deliho vafeni je nutné pfilévat tekutinu
. misky napliite poZadovanymi potravinami a ujistéte se, Ze nékteré otvory na dné zistaly volné
. po naplnéni umistéte parni ndstavec na nerezovou mixovaci nddobu stejné, jako viko (musi zacvaknout do

rukojeti mixovaci nddoby)

. prikryjte poklici
. pro vafeni v parnim ndstavci pouzivejte rychlostni stupei max. 2 a teplotu min. 100°C (aby se tvofila péra)
. nyni na displeji nastavte &as, rychlost a teplotu vafeni nebo zvolte jeden z pfednastavenych programi a

zmdcknéte tlacitko ON/OFF
na displeji zaéne ubihat nastaveny ¢as a voda v nddobé se zaéne zahfivat na nastavenou teplotu

10. vznikld pdra stoupd otvorem ve viku k potravindm a tak dochdzi k jejich $etrnému a zdravému vafeni v pére.

Daveijte pozor na uni stavce udriujte déti z
dosahu pristroje Va zované horké vody.

Pokud chcete zjistit, zda jsou potraviny uvafené, pferuste vareni tlagitkem ON/OFF a poklici lehce naklofite
tak, aby sraZzend horké voda odkapala zpét do nddoby. Poté mizZete poklici sundat z parniho ndstavce a
zjistit mékkost vafenych potravin.

MdzZete vafit souéasné potraviny rizné tvrdosti a konzistence. Na spodni misku uloZte potraviny, které
vyzaduji del3i vafeni, na horni misku potraviny, které staéi vafit krétce. Vafené potraviny se snazte rozkréjet na
stejné velké kusy. Docilite tak rovnomérnému provareni.

Cas, teplotu i rychlost |ze béhem vafeni ménit, stejné jako pfi vafeni v mixovaci nddobé. Pokud v parnim
ndstavci vafite t&sto nebo ryby, potiete misky lehce tukem, aby se pfi vafeni nepfichytilo.

Pocitejte s tim, Ze proces vafeni v péie zaéne s uritou prodlevou. AZ tehdy, kdy se voda v nddobé zahfeje
na takovou teplotu, Ze se zaénetvofit pdra. Pokud v pribéhu vafeni dolévate do nddoby vodu, miZete ji
dolit vrchem bez toho, abyste nddobu na vafeni v paie museli sunddvat. Voda proteée skrz mfizku v nddobé
na vafeni v pdfe. Proces znovu-ohféti dolévané vody urychlite, pokud k doplnéni pouzijete horkou vodu z
rychlovarné konvice. VZdy dbeijte na mozné riziko opafenil

Pozadejte déti, ab

ozném nebezpedi.
Zvolte nizkou r

k preteéeni jidla.




UMISTENI

* K tomu Védm dopomohou pfisavné noziéky, umisténé na spodu hlavni
motorové jednotky.

* Hlavni motorové jednotka musi byt od okraije této plochy umisténa
dostateéné daleko. Jenom tak zabrdnite nebezpeéi padu a sklouznuti.

* Zaqijistéte dostateénou vzddlenost VarMixu od okolnich pfedmétd, aby
nedoslo k jejich poskozeni horkou pdrou.

VARMIX umistéte vzdy na pevnou, rovnou, &istou a odmasténou

plochu, kterd se nezahfiva.Najdéte si pro svij VARMIX SYSTEMAT ve

své kuchyni stalé misto. Bude tak zaijidténo jeho rychlé pouzivani v

piipadé potieby. Zdroveri se tak vyhnete neustdle manipulaci s nim.

Sami uvidite, Ze jej budete pouZivat velmi &asto :-)

UVEDENI DO PROVOZU

* Pfed uvedenim pfistroje do chodu zkontrolujte, zda informace uvedené na energetickém $titku pfistroje
souhlasi s napétim ve vasi elektrické siti.

* Zéstreku pripojte ke zdroji napéti. Po zaznéni zvukového signdlu je vas Varmix pfipraven k pouziti.

* Rozsviti se displej a tim je pfistroj pfipraven k provozu. Zpét do rezimu spdnku pfistroj uvedete stisknutim
tlacitka ON/OFF.

* Na pfistroji se rozsviti ukazatel ¢asu 00:00

* Pokud neni sprévné nasazend, nebo chybi, nédoba nebo viko symbol ¢asu, teploty a rychlosti bude blikat.

* Vyberte jeden z pfednastavenych programd (vybérem MENU) nebo manudlné nastavte &as, rychlost a
teplotu. Po nastaveni viech hodnot potvrdte vybér stisknutim tlacitka ON/OFF. Pfistroj uvedete do provozu.

* Hlavni vypina¢ ON/OFF je na ovlddacim panelu Varmixu. Opétovnym stisknutim tohoto tlaéitka pfistroj bud
aktivujete, nebo uvedete do reZimu spdanku.

* Souddsti pfistroje je inteligentni elektronicky bezpecnostni systém, ktery zabrariuje provozu v pfipadé $patné
umisténé mixovaci nddoby nebo vika. Displej je zablokovdn a nelze na ném nastavit Zadny z poZzadovanych
Gkond. Chybéjici nebo 3patné nasazend nddoba nebo viko bude indikovdno blikanim symbolu “&as”, “teplota” a
“rychlost”. Pokud dojte béhem provozu k otevieni vika, pfistroj se automaticky zastavi. Znovu nasadte viko
a stisknéte tlacitko ON/OFF . PFistroj se znovu uvede do provozu a bude pokraéovat dle nastavenych parametrd.
To samé plati i pfi uvolnéni mixovaci nddoby b&hem procesu vafeni z motorové jednotky.

* Ujistéte se, Ze kabel neni pfili§ napnuty a hlavné pfekontrolujte, Ze pfistroj neni postaven na kabelu. Pokud
bude pfistroj na kabelu stét, bude se kyvat a nebude pevné ukotven.

zdy volny a n
eni pfistroje.

Zajistéte, aby vét iéim

nezakryty,

Displej, umistény v pravé horni &ésti hlavni motorové jednotky, je digitdIni, takze umoZfuje velice snadné
ovladdni.
Displej udava tyto informace:

* Casovy rezim

* Teplotni rezim

* Rychlostni reZim

* MENU - Seznam pfednastavenych programd — Dough, Mix, Chop, Blend, Grind, Whisk, Milk,

Cook, Steam, Saute)

e PULSE rezim (tla¢itko PULSE)

Symboly na displeji zobrazuji, v jakém reZimu se pfistroj nachdzi.



MANUALNI NASTAVENi PARAMETRU

CAS: Nastavte pozadovanou délku pripravy pokrmd stla&eni/pfidrzenim tlagitka TIME “+” nebo
- moznosti nastaveni asu je v rozmesi 1s (00:01) az 60 minut (60:00)
Teplota: Nastavte poZzadovanou teplotu pfipravy pokrmd stlageni/pfidrzenim tla&itka TEMP “+” nebo
- moznosti nastaveni teploty je v rozmesi 40°C - 100°C. Kazdé stisknuti tlacitka “+” nebo ”-”
posun o 5°C nahoru nebo dolu.
- v pribéhu vafeni bude displej ukazovataktudlni teplotupfipravovaného pokrmu
Rychlost: Nastavte poZadovanou rychlost potfebnou k pfipravé pokrmi stlageni/pfidrzenim tlacitka SPEED "+”
nebo - "
- moznosti nastaveni rychlosti je 1-10
- Pokud zvolite rychlost bez nastaveni ¢asu bude nejdel3i éas pfipravy pokrmu 10 minut.

" on

non

znamend

Nikdy nepouzive

(s teplotou nad 50 °
nikdy nepfidriujte o
vas i lidi

horké potraviny
ani horkych potravin
muze dojit k opafeni
pouziti.

Chcete-li vafit nebo ohfivat jidlo pomoci VarMixu, dodrzujte nasledujici postup:
- Vlozte do mixovaci nddoby vami pfipravené potraviny
- Pfi kazdém nastaveni teploty je nuné dbdt na to , aby v mixovaci nddobé byla obsaZzend tekutina k vafeni pokrm.

1.) Zvolte éas

Tlagitko hodin se pouZivé pro nastaveni &asu provozu az do 60 minut. Pro pfiddni éasu stisknéte + @ TME —
tladitko "+, pro zkrdceni doby pfipravy sfisknéte tladitko “-“ . Nastaveny &as Ize ménit kdykoli v

probéhu pfipravy a pospusténi pfistroje do provozu se zaéne odpocitdvat. Pokud chcete ménit cas ©) B :B 8
postupné, stisknéte tlagitko krétce. Pokud chcete zménit &as rychle, pak tladitko +/- lehce drzte a &islice

se budou ménit rychleji.

2.) Zvolte teplotu

18
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Pokud chcete pokrm tepelné zpracovat, zvolte poZadovanou teplotu stisknutim tlagitka TEMP.
Teplotu Ize nastavit od 40 do 100°C a je mozné ji ménit (zvy3ovat/sniZovat) v probéhu vareni.

POZOR Nebezpeci p
origindlni viko. ¢ Pra
nebo netésnosti viko
opatrné. Zabrdnite
ani ndhle nezvysuj
vys$i rychlostni stupen
rychlosti jak 5 nebo fu

oby pouzivejte pouze
V pfipadé poskozeni
nadoby vidy otevirejte
vzivejte rezim PULSE
Nikdy nepouzivejte
pfipadé pouziti vyssi
zranénim a dodriujte

3.) Zvolte rychlost

* VarMix mé 10 rychlostnich stupiid, které |ze ménit v probéhu piipravy pokrmd. Pro jemné michéni [lB 8 B G I B

pouZiveite rychlostni stupeni 1 — 3, pfi sekdni na vétsi kousky stupefi 4 — 5. Pro pfipravu pyré a
mixovéni pouZijte rychlost vyssi nez 6.

* Doporucujeme zacinat vzdy na niZ3i rychlosti a v pfipadé potfebypostupné rychlost pfidavat.
Nebojte se. Po pér dnech uz presné budete védét, co od sily VarMixu mizZete cekat. Nezlobte se ani
sami na sebe, kdyz risknete néjaky recept v poddtcich dle svého odhadu a vysledek se Vém nepovede.

* Nikdo uceny z nebe nespadl. PFisté si date pozor a nejprve zvolite pomale;si otdeky a v pFipadé potieby priddte. |
velci 3éfkuchafi délali zpo&atku chyby :)

* Postupné miZete recepty z kucharky ménit, dopliiovat a upravovat podle svych potieb a chuti. Uvidite, Ze vés to
samotné bude bavit -

+ CspEED—



Dulezité:

Pfi nastaveni teploty a pouziti motylka je povolen maximdlni rychlostni stuperi &. 5.

Pfi vareni jsou navic programové blokované rychlosti 6 aZ 9. Je to bezpeénosini zaiidténi, aby nedoslo k opafeni vroucim
horkym pokrmem, ktery by mohl v pribéhu mixovéni na vysoké otécky uniknout nebo vystiiknout ze stroje.

NAS TIP
Pokud se chystdte varit pokrm, kde bude vysledkem krémové hladka polévka nebo hladké oméagka, pak nejprve
ZA STUDENA rozmixuijte viechny suroviny spoleéné s vodou na hladké pyré (stupei 8 nebo 9) po dobu 30 az
45 sekund a teprve POTOM zaénéte varit. Rozmixovdnim zeleniny hned na zaéatku na pyré usettite éas a energii
nutnou k provareni vétSich kouskd zeleniny, kieré byste pak v zavéru stejné mixovali :-)
Vysledkem bude polévka krémova tak, Zze vam ji budou chvdlit vsichni gurmani ve Vasem okoli.
Nejdfive MIXUJTE a pak VarMixujte :-) Kazda spora energie a nasi pfirody se pfece pocita :-)

K vzavreni mixovaci
vika mixovaci

eni poskozeno t&snéni
mzité vyménte.

Viko mixovaci néd
pérou. Nikdy ne

(s teplotou nad 50 °
nepfidrzujte odmérk

em nebo unikajici
horké potraviny
kych potravin nikdy
opafieni vas i lidi ve

4.) Stisknéte START/STOP

PULSE

Pfi pouziti tlaéitka PULSE neni nutné nastavovat ¢as a rychlost michdni. Jednoduse stisknéte tlacitko PULSE a
pfistroj bude pracovat automaticky pfi maximdlni rychlosti az 10 000 otaéek/min. Poté se zacne naéitat ¢as
vzestupné a pfistroj bude pracovat pouze po dobu, po kterou drzite tlacitko.
* Pfi uvolnéni stisknuti se pfistroj zastavi a &itac asu se vrdti na ,00:00”. Toto taditko se pouzivé k drceni
tvrdych potravin, jako jsou napfiklad kostky ledu nebo kdva, ofechy, mdk nebo zrno (na mouku).
* Lze jej pouzit také pro stfidavy reZim. Napfiklad pokud chcete vétsi mnoZstvi potravin rozsekat na hrubé
kousky, stisknéte PULSE ffikrdt nebo &tyfikrdt krdtce a opakujte podle potieby.
Potraviny se rozsekaiji rovhomérné.

Nikdy nepouzivej
které byly vaFeny
(az 10.000 otdce
a rozmixované.
minuta se stroj
Pouzivdni téchto r
dobu. Nepretézujt

horké potraviny,
a. Tlacitko PULSE
konale rozemleté
poutziti jak jedna
tlacitko PULSE.
za mnohem kratsi
hlé a jako dokaze



PREDNASTAVENE PROGRAMY

K usnadnéni vadi prdce md Vés§ Varmix mé prednastavenych 10 riznych programi. Pokud zapnete Va3
Varmix, ikony pfednastavenych programi budou trvale svitit na LED displeji. Stisknutim tlacitka MENU vyberte
jeden z vémi zvolenych programd. lkona Vémi vybraného programu se na LED displeji rozblikd.

Vybér vémi zvoleného programu potvrdte stisknutim tlaéitka ON/OFF. Na LED displeji bude béhem pfipravy
pokrmu svitit pouze kontrolka indikujici védmi vybrany program.

U jednotlivych programi |ze ménit pfednastavené hodnoty &asu, teploty nebo rychlosti.

Nastavend Doporuéené Zména Zména Zména
E taveny éas| Rychlost Ik p
w2 teplota | N\estaveny dos| Rychlos oM | pislusenstyi | CASU | TEPLOTY | RYCHLOSTI
’ h ’
Dough - Hnéteni tésta - 8 minut Rychlost 2 . ) MI,C OCL . ano ne ne
ndstroj/Hnétag
Mix- Michéni - 1 minuta Rychlost 4 . Sekaci noze ano ano ano
Chop - Sekdni - 1 viefin Rychlost 5 . Sekaci noze - - ano
T minut
Blend- Mixovéni - min Ci, @30 Rychlost 8 . Sekaci noze ano ano ano
vterin
Grind - Mleti - ]mlnurci' @30 Rychlost 10 . Sekaci noze ano ano ano
vterin
) kaci no3
Whisk- Slehdni - 4 minuty Rychlost 4 . Sekac rloze . ano ne ano (max 4)
motylek
Milk - pfiprava mléka 80°C 12 minut | Rychlost 2 . Sekaci noze ano ano ano (max 3)
Cook - Vareni 100°C 20 minut Rychlost 2 . Sekaci noze ano ano ano (max 4)
Sekaci noze,
Steam - Yafeni v pdie 100°C 25 minut Rychlost 1 parni ndstavec, ano ano ano (max 4)
kosik na vareni
Saute - Zpénéni 100°C 3 minuty Rychlost 1 . Sekaci noze ano ano ano (max 4)

i bezpeénost! Dbejte
ivejte rezim PULSE ani
),-Nikdy nepouzivej-
odmérku. V pfipadé
m okoli. Pfedchazejte

Nastaveni teplot a
zvy$ené opatrnosti. C
ndhle nezvysujte rych
te vyssi rychlostni stu
poutziti vyssi rychlosti j



POPIS PREDNASTAVENYCH PROGRAMU

1. Program DOUGH pro pfipravu tést
* Tento program je specidlné vytvofen pro pfipravu hutnych kynutych tést s pouZitim droZdi nebo tést na
pfipravu chleba.
* Pomoci tlacitka “MENU" vyberte program DOUGH. Progrom je pfednastaveny, tak aby tésto zpracovéval
pfednastavenou rychlosti 2 po dobu 8 minut. Cas je mozné zménit stisknutim tla&itka “+” nebo ”- "
* Poté stisknéte tlagitko ON/OFF. Po ukonéeni programu zazni 3x zvukovy signdl.

jednu davku), hladké
vze dojit k pretizeni

ci motylek.

Mouka na pFipravu ¢
mouka na klasické
pfistroje.Ni

NAS TIP:

Pokud potiebujete vice tésta (tfeba kynuté tésto na svatebni kolacky), pak prvni davku vyjméte ze stroje
(dejte kynoui) a vyrobte si dali davku. Vami poZadované mnozstvi si rozdélte na ddévky. Nebojte se,
protoze pfiprava tésta programem DOUGH/TESTO trva jen par (cca 5) minut =) Za hodinu tak
zvladnete vyrobit tésto na svatebni kolacky pro celou vesnici :-)

Priklad:
(P°§:;°r:;?kylod) Mnozsti | Cas Pislusenstvi
Mouka 500g
Rece 230g 8 minut
Olivovy olej 10g

* Z nerezové nddoby odmoijtujte mixovaci noze a namisto nich nasadte hnéta&. Nasypte do nddoby 500 g
mouky (nerezovd nddoba musi byt suchd a bez vody) a nasadte ji na hlavni motorovou jednotku. Nerezovou
nddobu dobfe uzaviete vikem. Nastavte program DOUGH a poté tlacitko ON/OFF . Pfistroj bude pracovat v
predem nastaveném programu.

* Ndsledné pomalu nalijfe 300 g vody do nerezové nddoby (v Ease jedné minuty). Tésto se v tomto nastaveném
¢ase dobfe vypracuje. MnoZstvi mouky nesmi byt vétsi nez 500 g (u mouky s vysokym obsahem lepku nesmi
byt jedna ddvka vice jak 300 g), mnozstvi vody nebo tekutin nesmi byt vét3i nez 300 g.

* Pomér mouky a vody je 5:3, vysledek bude o mnoho lepsi, kdyz pfidate do mouky olej (tésto se pak nelepi na
stény nédoby) .

1V pFipadé vyroby

K pfipravé tuhych a
program DOUGH.

tuzsiho nebo hutn

Nas TIP!
VarMix umistéte vidy na &istou, odmasténou, pevnou a rovnou plochu tak, aby nemohl sklouznout.
Plocha se nesmi zahfivat. Pristroj umistéte dostateéné daleko od okraje plochy. P¥i pFipravé tést nebo
sekani potravin se pfistroj moze lehce pohnout z mista. Z tohoto divodu méjte pFistroj vidy pod

dohledem.



2. Program MIX

Suroviny

Zloutek

Citronobva stdva

1 &ajova Izicka

Hof¢éice 2 &ajova Izicka
Pepf 2 3petky
Sul 1/2 &ajova Izicka

1 min 30 vtefin

(Pouze priklad) MnozZstvi Cas PFisluSenstvi

Ovoce (Jablko/Hruska) 600g, - nakréjet na 15 vtefin
kousky

Kapusta 400g, nakrdjet na 22 vtefin
kousky

Brambory 200 g, nakrdjet na 25 az 30 vtefin
kousky
Majonéza

Sluneénicovy olej 250g

Sekaci noze

* Do mixovaci nddoby dukladné nasadte sekaci noze.
* Mizete vyzkouset jeden ndmi odzkoudenych recepti v tabulce.
o Stisknéte tlacitko “ MENU " a vyberte funkci “ MIX ”, a stisknéte tlaéitko “ON/OFF .

Nas TIP!

Pomoci program MIX mozZete vytvofit bramborovou kasi, nasekat mékké potraviny (varend
vejce, houby, atd.)

3. Program CHOP

Suroviny MnozZstvi Cas PFisluenstvi
Mrkev 700g, nakrdjef na 15 vtefin
kousky
Cibule 50-200 g, nakréjef na 10 vtefin
kousky
Syr 200 g, nakrdijet na 20 vtefin Sekaci noze
kousky

* Do mixovaci nddoby dikladné nasadte sekaci noZe.
* Muizete vyzkouset jeden nédmi odzkoudenych recepti v tabulce.
* Stisknéte tlacitko “ MENU"” a vyberte program “ CHOP “. Stisknéte tlacitko “ON/OFF .



4. Program BLEND

Suroviny v, x st ;
lisme e MnozZstvi Cas Prislusenstvi
Cokoléda 200g 16 vtefin
Chléb Nakrdiet na 25 viefin
kousky (3cm)
Cesnek 1 ks 5 vtefin
Orechy 250g 20 vtefin Sekaci noze

* Do mixovaci nddoby dukladn& nasadte sekaci noze.
* Mizete vyzkouset jeden ndmi odzkousenych receptd v tabulce.
* Stisknéte tlagitko “ MENU" a vyberte program “ BLEND ”. Stisknéte tlagitko “ON/OFF .

5. Program GRIND

Surovit\y Mnozstvi Cas Prislusenstvi
(Pouze pfiklad)
Kdvova zrna 100-250g Tmin 30 vtefin
Cely pepf 30g 10 vtefin
Ryze 100g Imin 30 vtefin
Sezam 10g 25 vtefin Sekaci noze

* Do mixovaci nddoby dikladné nasadte sekaci noZe.
* MuzZete vyzkoudet jeden ndmi odzkousenych recepti v tabulce.
* Stisknéte tlacitko “ MENU" a vyberte program “ GRIND “. Stisknéte tla&itko “ON/OFF .

6. Program WHISK

Surovin ., - N ,
o Y Mnozstvi Cas PrisluSenstvi
(Pouze priklad)

Zméklé méslo 200-600 g 4 minuty

Vajeény bilek 4 4 minuty

Seakci noze a slehaci

motylek

* Do mixovaci nddoby dukladné nasadte sekaci noze.

* Mizete vyzkouset jeden ndmi odzkoudenych recepti v tabulce.

o Stisknéte tlacitko “ MENU” a vyberte program “ WHISK". Stisknéte tlagitko “ON/OFF ”.

* Pfednastavené hodnoty : Rychlost 4, Eas 4 minuty. Nejvys3i povolend rychlost je stuperi 4.
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7. Program MILK

Suroviny ., v S ,
(Pouze piiklad) Mnozstvi Cas Prislusenstvi
Mléko 500ML-1L 8-12 minut
Horkd ¢okoldda
Mléko 500 ml
100-150 10-12 minut
Cokoldda i 9 Sekaci noze

nakrdjet na kousky

* Do mixovaci nddoby dukladné nasadte sekaci noze.
* Mizete vyzkouset jeden ndmi odzkoudenych recepti v tabulce.
o Stisknéte tlagitko “ MENU" a vyberte program “ MILK “. Stisknéte tlagitko “ON/OFF ".

* Pfednastavené hodnoty: Rychlost 2 / &as 12 minuts / 80°C. Nejmnes$i moznd rychlost je stupef 2, nejvyssi

povolend rychlost je 3. Teplotu je moZné nastavit az na 90°C.

8. Program COOK

Surovi .
urovi?y Mnozstvi Cas Prislusenstvi
(pouze pfiklad)
Rajéatovéd polévka s vejcem
Olej 10 ml
Rajéata 250 g, nakrdjet na
kousky
Voda 500 ml 20 minut
Sol 1 &ajova Izicka
Veice 2 ks Sekaci noze

* Do mixovaci nddoby dikladné nasadte sekaci noZe a vlozte viechny ingredience do mixovaci nddoby

o Stisknéte tlacitko “ MENU" a vyberte funkci “COOK “.Stiskné&te tlagitko “ ON/OFF ”.
* Pfednastavené hodnoty: Rychlost 2 / 20 minut / 100°C. Nejvy$si moznd rychlost je stupefi 4 a teplota 100°C.
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9. Program STEAM

(Poi;:’;;?k)llo d) Mnozstvi Cas PrisluSenstvi
Mrkev 800 g, n‘okrd'iet na kousky o 35 minut
velikosti 0,5 cm
Brokolice 800 g, nakrdjet na kousky 25 minut
Kvétak 800 g, nakrdjet na kousky 20-25 minut
Houby 500 ¢g 20 minut
Zelené fazolky 500 g 20-25 minut
Malé brambory 500 ¢g 30 minut
Rybi filet 800 g 20-25 minut
éerstvy Spenat 500 ¢g 15-20 minut Pomi ndstavec
Jablko 500 g, nakrdjet na kousky 15-18 minut
Hrusky 800 g, nakrdjet na kousky 15-18 minut
Kureci prsa 600 g 25-30 minut

* Do mixovaci nddoby dikladné nasadte sekaci noZe. Do mixovaci nddoby piliite 500 = 1000 ml vody.
* Nasadte parni ndstavec na mixovaci nddobu. Pfipravené potraviny vloZte do parniho néstavce, tak jak je

pospdno vyse v kapitole Popis pfislusenstvi

*: Rychlost 1 /25 minut / 100°C. Nejvy3si moznd rychlost je stupefi 4 a teplota 100°C.
Stisknéte tlagitko “ MENU" a vyberte program “ STEAM”. Stisknéte tlacitko “ON/OFF .

Cas pro vareni v pafe zdvisi na velikosti a mnozZstvi potravin. V pfipadé, Ze je potraviny nejspu pfipraveny podle

vasich predstav, prodluzte ¢as pfipravy. Vzdy kontrolujte mnoZstvi vody v mixovaci nddobé.
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Vidy kontrolujte m

Nas TIP!
V piipadé, Ze jsou potraviny nakrdjené na opravdu male kousky, mizete namisto parniho ndastavce poutzit

kosik na vafeni potravin.

pafi, moze dojit k




10. Program SAUTE

Surovin *
. y MnozZstvi Cas Prislusenstvi
(Pouze pfiklad)
LENTINUS EDODS SAUCE
Jarni cibulka 1 svazedek
Cesnek 2 struzky
Rajéata 5 ks nakrajend na kousky
Cuketa 1 men3i nakrdjené na kousky
Petrzelka kudrnka 1 svazek
30 minut
Plnotuénd hoféice 1 polévkovd |Zice
Balsamico ocet 3 polévkové |Zice
. Sekaci noze
Sojové omdcka 2 polévkové |Zice
Worchestrovd omécéka 3 polévkové |Zice
Sol, pepf Podle chuti
Olej 3 polévkové |Zice

* Do mixovaci nddoby dukladn& nasadte sekaci noze.

* MuzZete vyzkoudet jeden ndmi odzkoudenych recepti v tabulce.

* Stisknéte tlagitko “MENU ” a vyberte program “ SAUTE”. Stisknéte tla&itko “ON/OFF .

* Zeleninové saute
1 svazek jarni cibulky a Eesnek sekdme 5 vtefin na rychlostni stupen 5 na kostiéky. Prilijeme 3 |Zice oleje,
nastavime na 5 minut rychlost 2 s teplotou 100°C a nechdme zesklovatét. Piidédme 5 rajéat, 1 mensi
cuketu, 1 svazek petrzelky kudrnky, 1 |Zici plnotuéné hof¢ice, 3 |Zice Balsamico octa, 3 IZice orchestru, 2
|Zice sojové omdcky, V2 IZicky soli, /2 IZicky pepfe a mizeme (neni podminkou) pfidat 1 1Zi¢ku cukru nebo
feferonku. Sekdme 5 vtefin na rychlostni stupe 5

Pfednastavené hodnoty: Rychlost 2 / 3 minuty / 100°C. Nejvy3si moZnd rychlost je stupefi 4 a teplota 100°C.



CO DELAT KDYZ

E1 - Mixovaci nadoba neni dobf¥e usazena v motorové jednotce.
- PFistroj vypnéte a vytdhnéte zdstréku ze zdsuvky. Mixovaci nddobu vyjméte z motorové jednotky. Pistroj
znovu pfipojte ke zdroji elektrického napéti. Nasad'te mixovaci nddobu, tak aby zapadla do prostoru v
motorové jednotce a nedala se samovolné vytdhnout. K uvolnéni mixovaci nddoby pouzijte tlaéitko LOCK.

E2- Porucha teplotniho ¢idla
-V pfipadé poruchy teplotniho ¢&idla se objevi na displeji informace o chybé E2. Kontaktujte prosim
autorizovany servis.

E3- Pfetizeni motoru
- Na obrazovce se objevi symbol E3 v pfipadg, Ze je v mixovaci nddobé pfili§ mnoho surovin a byla
prekrocena maximdlni hodnota to&ivého momentu motoru. Stroj prestane fungovat automaticky. Prosime,
odpoijte pfistroj od zdroje napéti a vytdhnéte mixovaci nddobu. Snizte obsah potravin v nddobé.
Pockejte 5 minut a nasadte mixovaci nddobu zpét do motorové jednotky. Znovu pfistroj zpustte. Pokud se i
presto na displeji znovu objevi symbol E3 obrafte se na zdkaznicky servis spoleénosti Vase DEDRA.

E4 - Piehiati motoru
- Na obrazovce se objevi symbol E4 v pfipadé, Ze je pfistroj pretizeny a pracuje pfili§ dlouho. Toto mize
zpUsobit, Ze teplota motoru je pfili§ vysokd. Pfistroj pfestane fungovat automaticky. Prosime, odpoijte pfistroj
od zdroje napéti a vytdhnéte mixovaci nddobu. Snizte obsah potravin v nddobé. Poékejte 30 minut a
nasadte mixovaci nddobu zpét do motorové jednotky. Znovu pfistroj zpustte. Pokud se i presto na displeji
znovu objevi symbol E4 obratte se na zdkaznicky servis spole¢nosti Vase DEDRA.

INFORMACE O LIKVIDACI

Vyrobky spoleénosti Vaie DEDRA, s.r.o. jsou vyrobeny z velmi dobfe recyklovatelnych materiéli. Vyrobek prosim
zlikvidujte zodpovédné, a pokud je to mozné, nechte jej recyklovat. KdyZ VARMIX doslouZi, nevyhazujte jej do
bézného komundlniho odpadu, ale odevzdeijte jej do sbérny uréené pro recyklaci. PomdZete tim chrdnit Zivotni
prostiedi.

ZAKAZNICKY SERVIS

Vase dlouhodobd spokojenost s VarMixem z nasi modelové fady SYSTEMAT je u nds na prvnim misté.
V pfipadé jakychkoli dotazy & nejasnosti nevdheijte s divérou kontaktovat kolegy v nasi spoleénosti.

Vase DEDRA
Podhradni 69
552 03 Ceskd Skalice
CZ tel.: +420 491 423 179
Pltel.: +48 717 166 648
SK tel.: +421 233 056 591
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POZNAMKY:
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DEDRA

INNOVATIONS

Vase DEDRA, s.r.o.,
Podhradni 69, 552 03 Ceskd Skalice, CZ,EU
CZ: +420 491 451 210
SK: +421 233 056 591

PL: +48 717 166 648 =
www.dedra.cz @ ﬁ
www.dedra.cz/sk
www.mojadedra.pl



