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CZ CZ - EL9163 SYSTEMAT PastArt

Automaticky extrudér téstovin

Gratulujeme Vdam ke spravné volbé vybéru naseho automatického vyrobniku téstovin EL9163 z Fady
SYSTEMAT spoleénosti Vase DEDRA. Pfejeme vam, aby vam vas novy pomocnik dlouho a spolehlivé slouzil.

Rada SYSTEMAT od spoleénosti Vase DEDRA vém pfindsi ucelenou fadu pomocnikd pro vasi domdécnost a pééi
o télo. Pfindsime vdm pouze inovativni produkty, které sami pouZivéme. Pfed prvnim uvedenim do provozu si
peclivé prectéte cely ndvod k obsluze, prohlédnéte vyobrazeni a ndvod si uschoveijte.
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PREDSTAVENI PRiSTROJE =

Prosim, pfectéte si a peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto ndvodu k obsluze. V43 novy Gratulujeme vém k zakoupeni
Vaseho nového PastArt automatického extrudéru téstovin. automaticky extrudér Vém vzdy pomize pfipravit Eerstvé, chutné,
vyzivné, bezlepkové a zdravé t&stoviny. NGs automaticky extrudér t&stovin eliminuje potfebu hnéteni a vdlcovani tésta,
stejné jako ndsledné tvarovdni téstovin.
Tento automaticky extruder t&stovin poskytuje nésledujici vyhody:

* Je doddvén s 10 vytla¢ovacimi formami

* Zabere Vdm pouhych 10 minut k vytvoreni &erstvych t&stovin od zaldtku aZ do konce

* Multifunkéni od miseni t&sta na t&stoviny az po formovdni t&sta pro ty&inky a precliky.

* Snadnd montéz, jednoduchd obsluha i &isténi.

BEZPECNOSTNI VAROVANI A UPOZORNENI

. 5 DULEZITA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI o
PRED POUZITIM SPTREBICE SI PRECTETE VESKERE TYTO POKYNY A UPOZORNENI

* Tento spotfebi¢ neni uréen pro pouzivani malymi détmi nebo postizenymi osobami s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostateénymi zku$enostmi a znalostmi, jestliZe nejsou pod dohledem odpovédné
osoby nebo nebyly takovou osobou zaskoleny v bezpeéném pouzivani spotfebice.

* Zabraite, aby si déti s timto spotiebic¢em hrdly. Pfi pouzivéni malymi détmi nebo v jejich blizkosti je tfreba dbét
maximdlni opatrnosti. Malé déti by mély byt pod dohledem, aby bylo zaqjisténo, Ze si nebudou s timto spotiebicem hrdt.
CHRANTE PRED DETMI!

* Pfistroj, pouZivejte pouze v souladu s timto ndvodem k pouziti. Udrzbu provadéjte pouze dle pokynd uvedenych v tomto
névodu k pouziti nebo dle rady zdkaznické linky spoleénosti Vase DEDRA, s.r.o.

* Vhodné pouze pro suché prostory. Nepouzivejte venku ani na mokrych mistech.

* Nemanipulujte s Zddnou &ésti zastréky nebo spotiebic¢e mokryma rukama.

* Nepouzivejte s podkozenym kabelem nebo zéstrékou. Pokud je napdijeci kabel poskozen, musi jej vyménit spolecnost
vase DEDRA, s.r.o., jeji servisni zdstupce nebo osoby se stejnou kvalifikaci, aby se zabrdnilo nebezpeci.

* Pokud pfistroj nepracuje spravng, utrpél tézky dder, byl upustén, poskozen, ponechdn venku nebo upustén do vody,
nepouzivejte ho a kontaktujte zékaznickou linku spoleénosti Vase DEDRA, s.r.o.

* Pokud je tfeba provést opravu nebo potiebujete néjakou sluzbu, zavolejte prosim na zdkaznickou linku spoleénosti Vase
DEDRA, s.r.o. Zafizeni sami nerozebirejte, protoZe jeho nesprévné sestaveni moZe vést k drazu elektrickym proudem
nebo k poZéru.

* Napdijeci $iilru nenatahuijte ani ji nevystavujte nadmérnému namdhdni. Chraite $itru pfed kontaktem s rozZhavenymi
plochami. Sidru nepfivirejte do dvefi ani ji nevedte kolem ostrych hran nebo roht. Napdieci kabel nepoklddejte na
mista, kudy se chodi, ani tam, kde by se na néj $lapalo, nebo se musel prekradovat. Nepfejizdéjte pres pfivodni kabel.

* Pfistroj neodpojujte ze sité vytazenim za kabel. Pfi odpojovéni uchopte zdstréku, nikoli kabel. Nedoporuéuje se pouzivat
prodluZovaci kabel.

* Dbeijte na to, aby vlasy, volné oble&eni, prsty a dal3i &ésti téla byly v dostateéné vzddlenosti od pohyblivych &ésti a otvord.

* Do otvory nevklddeijte Zddné pfedméty. Zafizeni nepouzivejte, pokud jsou nékteré otvory ucpané; Pouzivejte pouze
prislusenstvi a ndhradni dily doporuéené spolecnosti Vase DEDRA, s.r.o.

* Pokud je napéjeci $iidra v zdsuvce, od pfistroje se nevzdalujte. Pokud ho nepouZivdte, vytdhnéte $idru ze zasuvky,

a teprve potom provédéijte Gdrzbu.

* Pfistroj netahejte za napdjeci $idru, ani ho za ni nenoste.

* Pfed odpojenim pfistroje vypnéte viechny ovlddaci prvky. Pfed pfipojenim jakéhokoli ndstroje nebo pfisludenstvi odpojte
pfistroj ze zGsuvky.

* Pfistroj pouZivejte pouze na vhodném a bezpeéném misté a vzdy na pevné podlozce.

* Vibrace béhem provozu mohou zpUsobit, Ze se zafizeni uvede do pohybu. Proto pfistroj neumisfujte do blizkosti okraje
stolu nebo pracovni plochy.

* Nepokladejte ani neskladuijte tento pfistroj na nebo v blizkosti horkych ploch (spordk, trouba, varnd plocha, kamnal)

* Pfed uvedenim do provozu vZdy zkontrolujte, zda je pfistroj kompletné smontovany. Postupujte podle pokynd uvedenych
v tomto ndvodu

* Ujistéte se, Ze je pfistroj pfed vloZenim surovin vypnut v pozici ,OFF”

* Nepouzivejte jind nez origindlni pfidavné zafizeni a pfisludenstvi.

* PFi manipulaci zachdzeijte s pfistrojem opatrné.

* Pfed demontdzi se ujistéte, Ze je pfistroj zcela vypnut.

* Pokud je pfistroj v provozu, nenechdveijte jej bez dozoru.

* UdrZujte tento pfistroj v &istoté. Pfi isténi pfistroje postupuijte podle pokynd v tomto ndvodu.

* Jakdkoliv jind Gdrzba, nez je &idténi by mélo byt provéddéno v autorizovaném servisnim stredisku.

* Tento pfistroj je uréen pouze pro pouziti v domdcnosti.



Cz  ° Tento spotfebic nepouzivejte k jinym Gceldm, nez jeho zamyslené pouZziti. Nepouzivejte venku. Zneuziti mize zpisobit
zranéni.
* Doporuéujeme instalaci proudového chrdnice (ochranny vypinagd). Zaijistite zvy3eni bezpeénosti pfi pouzivani
elektrickych spotfebicd.
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Cz PRED PRVNIM POUZITIM

* Viechny sou&dsti automatického extrudéru musi byt pfed prvnim pouzitim dikladné umyty.
(Viz sekce “¢isténi” v tomto manudlu)
* Odstraiite veskery obalovy materidl.
* Ujistéte se, Ze je automaticky extrudér téstovin vypnut a zdstréka je odpojena od zdroje elekirického napéti.
* Odstrarite poklop, mixovaci nddobu, michaci rameno, michaci $nek, vytlaény otvor a upeviiovaci §roub. Viechny tyto

soucdsti dokladné omyite v teplé vodé s pfidavkem prostfedku pro ruéni myti nddobi. Dikladné opldchnéte &istou vodou
a vytfete do sucha jemnou utérkou.

T E.

SESTAVENI PRISTROJE

1. Umistéte mixovaci nddobu do té&la pfistroje. 2. Z vnitini strany vlozte do mixovaci nddoby vytlaény

prichod se zdvitem

3. Umistéte michaci rameno, tak aby bylo uvniti michaci

4. Snekovnici vlozte z vn&jsi strany skrz vytlaény prichod se
n&doby.

zdvitem tak, aby vystupek na ni pfesné zapadl do vyfrézované
kolejni¢ky na michacim ramenu.

5. Nastavec pro tvorbu téstovin, dle vaseho vybéru, vioztes. Michaci nédobu uzaviete vikem. Sprdvné usazené viko se

do upeviiovaciho 3roubu a pevné utdhnéte. ve své pozici uzamkne. Pro spravné fungovdni pfistroje musf

byt viko umisténo sprévné!!!

=

7. Uijistéte se, Ze je pfistroj umistény na pevné rovné podloZce.



DOPORUCE ky s teplou vodou CZ
ap ec.

PRIPRAVA INGREDIENCI

1. Sestavte pfistroj dle bodid 1-7 vyse
2. Do michaci nddoby umistéte poZadované mnozstvi mouky (viz tabulka niZe). Osolte dle chuti. Michaci nddobu uzavie-
te vikem. Nasadte nddobku na tekuté slozky, jejimiz otvory bude tekutina pomalu vytékat do mouky.

MOUKA 'vrc,e'kuhny (celkové hmotnost vody, oleje, vajec, zeleninové
$tavy, atd )
200 gramo 85 g+ 5 g celkem
300 grami 125 g £ 5g celkem
400 gramo 170 g £ 5g celkem

Doporuéujeme pouzit mouku “00” popfipadé mouku s malymi Eésticemi. Docilite tim lepich vysledkd béhem extruze tésta.
Celkové mnozstvi tekutin musi odpovidat mnoZstvim uvedenym v tabulce vy$e. Mnozstvi tekutin je uvadéno v gramech “g"!
Vaiji¢ka doporucujeme rozslehat, aby lépe vtekla do pfipravované smési. Pfidénim pdr kapek oleje doddte t&stovindm
vldénost a usnadnite prichod pred ndstavec béhem extruze.

Poméry ingredienci se mohou li§it v ndvaznosti na vlhkosti vzduchu, typu pouzité mouky. Toto mize mit vliv na vysledek
extruze tésta. Doporucujeme tyto poméry upravit dle potfeby z vyse uvedenych diovodo.

OVLADANI PRiISTROJE

1. SlouZi k resetovéni (nulovdni) nastaveného programu

2. Toto tladitko slouzi pouze k manudlnimu ovlddani MICHANI

3. SlouZi k nastaveni éasu michdni a extruze pfi manudlnim ovladdani
4. Toto tlaéitko slouzi pouze k manudlnimu ovladdni EXTRUZE

5. Toto tlaéitko slouZi ke spusténi automatického programu
Stisknéte 1x : 3 minuty michdni, 7 minut extruze
Stisknéte 2x: 3 minuty michdni, 12 minut extruze



Automaticky provoz pfistroje:

1. Zasuite zéstréku do zdroje napéti. Ujistéte se, Ze hodnoty napéti ve vasi zdsuvce souhlasi s Gdaji uvedenymi na
typovém stitku pfistroje. Pfistroj zapnéte. —
2. Na LED displeji by se mél ukdzat tento symbol: ] I

3. Otevrete viko michaci nddoby a nasypte pfedvézenou mouku. Viko opét dikladné zaviete.

4.V pfipadé, Ze jste do michaci nddoby vloZili 200g mouky, stisknéte tlacitko AUTO 1x. Pokud jste vloZili 400g mouky,
stisknéte tlaéitko auto 2x.

5. Zapoéne proces michéni a na LED displeji se zaéne odpoéitévat celkovy zbyvaijici ¢as. Pokud jste tlaéitko AUTO stiskli
1x, bude michdni trvat 3 minuty a extruze dal3ich 7 minut. Pokud jste tla&itko AUTO stiskli 2x, bude michdni trvat 3
minuty a extruze dal3ich 12 minut.

6. Pokud pfipravujete vajeéné téstoviny, doporuéujeme vaiji¢ko pred pfidanim do smési jemné rozilehat. Usnadnite tim jeho
nésledné proteeni do smési v michaci nddobé v pribéhu michdni.

7. Pro ddvkovdni tekutych slozek do mouky pouZzijte vodni odkapdvaci misku. Tekuté slozky dikladné odmérte dle doporu-
eni vyse (v gramech). Tekutina bude pomalu odkapévat do mouky b&hem procesu michéni. Toto zaijisti, Ze se kapalina
pfidd do mouky pomalym a rovhomé&rnym zpUsobem, coZ zaijistuje sprévnou konzistenci tésta.

8. Po uplynuti doby uréené pro michdni smési se chod pfistroje obrdti a zaéne samotny proces vytla¢ovéni smési (extruze).
Extruze trvd podle nastaveni 7 resp. 12 minut. Po uplynuti této doby se pfistroj automaticky zastavi a znovu se spusti po
dobu 8 vtefin zpétny chod. Diky tomu bude jednodusi pfistroj rozebrat pro potieby &isténi.

TIP: V pfipadé, ze
nadoby a pfiprava

viete viko michaci
a michaci nadoby

Manuadlni provoz pfistroje:

1. Zasuite zéstréku do zdroje napéti. Ujistéte se, Ze hodnoty napéti ve vasi zdsuvce souhlasi s Gdaji uvedenymi na
typovém stitku pfistroje. Pfistroj zapnéte. R

2. Na LED displeji by se mél ukdzat tento symbol: I I

3. Stisknéte tlacitko pro manudlni michéni tésta. Béhem ndsledujicich 2 vtefin miZete stisknout tlacitko “+” nebo “- ke
zvy3eni resp. snizeni &asu michdni

4. Pfistroj zaéne proces michdni tésta a zbyvaijici &as se zobrazi na LED displeji. e

5. Po dokonéeni procesu michdni se pfistroj zastavi a na LED displeji se zobrazi symbol: ——

Manuadlni spusténi extruze:

1. Stisknéte tlagitko pro manudlni extruzi tésta. B&hem ndsledujicich 2 vtefin miZete stisknout tlaéitko “+” nebo - ke
zvyseni resp. snizeni éasu procesu extruze.

2. Pristroj zagne proces extruze tésta. Zbyvaijici as se zobrazi na LED displeji.

5. Po dokonéeni procesu extruze se pfistroj zastavi.

TIP: V pfipadé, ze
nadoby a pfFiprava

viete viko michaci
a michaci ndadoby



TIPY PRO EXTRUZI TESTA NA TESTOVINY cz

K dosazeni perfektnich vysledki pfi vyrobé& t&stovin, musi mit tésto sprdvnou konzistenci.

*V pfipadé, Ze mé tésto konzistenci spiSe zrnitou popf. préskovou a tésto dobfe nedrzi tvar, pak je pfilis suché. Budete
muset pfidat vice tekutiny do smési

*V pfipadé, Ze se tésto lepi na stény michaci nddoby a vypadé, jako Ze je z jednoho kusu, pak je t&sto prilis vihké.

Konzistence mize vypadat stejné jako tésto pizzu nebo chleba. Pridejte mouku do smési. Tak, abyste ziskali
sprévnou konzistenci tésta.

* Sprdvnou konzistenci tésta pozndte tak, Ze tésto tvoii malé shluky a celd smés neni jeden velky shluk. Smés by se neméla
drZet michaci nddoby. Smés by méla byt schopna se rozdélit do mensich shlukd béhem procesu michdni.

PECE, UDRZBA A CISTENIi PRISTROJE
Cisténi po pouziti:

* Pfed samotnym ¢i§ténim pfistroje, pfistroj vypnéte a odpojte od zdroje napéti

* Viechny &asti vyjméte v opaéném pofadi, nez je popsdno v kapitole “Sestaveni pfistroje” na strané 8 tohoto ndvodu.

* Doporuéujeme ihned po pouziti pritlaénou formu neumyvat. Namisto toho, nechte t&sto zaschnout a pouZijte ndstroj na
&isténi protiaénych forem.
Pritlagnou formu mizete také vlozZit na 30 minut do mrazdku a zbytky t&sta nasledné vyklepat.

* Viechny odnimatelné &ésti pfistroje mohou byt umyvény v proudu teplé vody. K &isténi pouzijte vihky mékky hadfik.

* V3echny odnimatelné &ésti pristroje, kromé protlaénych forem a michaciho ramene, Ize myt v myéce nddobi.

Po umyti michaciho ramene potiete
koncovou vnitini éast tésnéni rostlinnym

,T\/ nebo olivovym olejem.

Uskladnéni

Tento pfistroj uchovdvejte na rovném suchém misté.
Pfed uloZenim pfistroj vzdy vypnéte a zdstréku odpojte od zdroje napéti.
Pristroj vZdy uchovdveijte ve sloZzeném stavu

Pfivodni $f0ru vzdy uchovdveite &istou a suchou. V pfipadé, Ze je $i0
atd., vyhledejte autorizovany servis k opravé.

ra a/nebo zdstréka poskozena, prekroucena



CO DELAT, KDYZ.........

Situace Reseni

ol - A ® Zkontrolujte, zda je zdstréka zasunuta do zdroje
PFistroj se nezapne po stisknuti tlaéitka

"AUTO”

napéti (zasuvky)
o Zkontrolujte, zda je vypinad v poloze "ON”

eDoslo k pretizeni motoru pfistroje — ponechte pfistroj

Pvl ' . vh 4
fistroj se bshem provozu sém vypne vypnuty po dobu minimdlné 15ti minut.

®Smés na pfipravu téstovin je pfili§ suchd. Pridejte
Téstoviny jsou protladovény pres tekutiny.
o b4 b4 4 o v ’ v Ve, v
protlaénou formu pfili§ pomalu oPritladnd forma nebyla pred pouzitim namoé&ena v
teplé vodé s olejem, viz ndvod.

® Smés na pfipravu téstovin je pfili§ suchd — pridejte
do smési tekutiny a znovu zamicheite

. ., « . , |®Protlaénd forma je zablokovand — Vyéistéte formu a
B&hem provozu nedochdzi k vytladovdni

zkuste znovu
Z6&dné hmoty.

® PouZitd mouka je pfili§ hrubd. PouZijte hladce
mletou mouku

TECHNICKE INFORMACE

Model: EL9163

type: NM-788

Pfikon: 250W

Napéti: 220-240V ~ 50/60Hz

INFORMACE K LIKVIDACI

Vyrobky spoleénosti Vase DEDRA, s.r.o. jsou vyrobeny z velmi dobfe recyklovatelnych materidlo. Vyrobek prosim
zlikvidujte odpovédné, a pokud je to mozné, nechte jej recyklovat. AZ automaticky extrudér doslouZi, nevyhazuite jej do
bézného komundlniho odpadu, ale odevzdeijte jej do sbérny uréené pro recyklaci. PomdzZete tim chrdnit Zivotni prostiedi.



INGREDIENCE:

e hladké& mouka 400 g
e voda (voda je uvedena v GRAMECH!!) 170 g
POSTUP PRIPRAVY

1: Podle pozadovaného tvaru t&stovin vybereme pfislusny disk, ktery smoé&ime

2: Do hnétaci nddoby nasypeme mouku. Uzavieme vikem, na které nasadime

RECEPTY
ZAKLADNI TESTO NA PRiPRAVU TESTOVIN

v mistiéce s olejem. Otfeme papirovou utérkou a pfisroubujeme matici .

n&dobku na tekutinu. Zmda&kneme 2 x tlagitko AUTO a nalijeme vodu do nddobky.

3: Tésto se bude 3 minuty michat, potom se zapne zpétny chod a zaéne extrudace téstovin.

4: Vodu mizeme nahradit vaji¢ky nebo zeleninovou $tdvou (3pendtovou, mrkvovou, z cervené fepy atd.).

ZAKLADNI JEDNO-VAJECNE TESTOVINY

INGREDIENCE:

o hladkd mouka 400 g

o slepici vejce velikost ,M” (cca 50g) 1 ks

e voda 130 g

POSTUP PRIPRAVY

1: Do hnétaci nddoby nasypeijte mouku. Déle si pfipravime tekutiny. Vejce a vodu.

Celkovy objem tekutiny viak stéle musi byt 180 mllll Koneény vzhled t&sta by mél mit podobu drobenky na koléé.

UPOZORNUJEME, e v nasich receptech pocitame s velikosti vajec ,M”"
o hmotnosti cca 50 gramd. V pfipadé vétiich vajec je potieba zvysit celkové mnoZstvi pfidané vody!

2: Vejce rozbijte do misticky a DUKLADNE roz3leheijte nebo rozmixujte. Rozilehané vejce nalijte do odmérky a do

hmotnosti 180 grami (ano, odvézime tekutiny na vdaze!) dolijete studenou vodou.

3: Rozslehané vejce s vodou nalijte do misticky na tekutiny, poloZte na PastArt a zapnéte automaticky program na 15 minut.

ZAKLADNi DVOU-VAJECNE TESTOVINY T

INGREDIENCE: ~
o hladkd mouka 400 g L,
o slepici vejce velikost ,M” (cca 50g) 2 ks

e voda 170 g

POSTUP PRIPRAVY

1: Do hnétaci nddoby nasypejte mouku. Déle si pfipravime tekutiny. Vejce

Pokud budete mit vejce dobfe rozilehané, krésné prokape do mouky. Pokud ne, trodku tomu malou |Zickou pomozte.
Zaijistéte, aby veskerd tekutina protekla do hlavni nddoby cca do jedné minuty od startu pfistroje. Pokud se stane, Ze
ani po michdni |Zi¢kou viechna tekutina neprotece do hnétaci nddoby, obsah misti¢ky s tekutinou nalijte Gzkym
§térbinovym otvorem ve viku ruéné pfimo do nddoby.

: Po zamichdni tésta za&ne extrudace téstovin ve tvaru, ktery jste si vybrali. Nezpomerite pfedem disk poffit olejem,
aby se téstoviny dobfe vytlacovaly.

a vodu. UPOZORNUJEME, Ze v nasich receptech pocitame s velikosti vajec ,M” =
o hmotnosti cca 50 gramd. V pfipadé vétsich vajec je potieba zvysit celkové mnozstvi pfidané vody!

: Vejce rozbijte do misticky a DUKLADNE rozileheijte nebo rozmixujte. Rozilehané vejce nalijte do odmérky a do hmotnosti
170 grami (ano, odvdzime tekutiny na véze!) dolijete studenou vodou. Opét dikladné promichejte, abyste v tekutiné
neméli ,cucky”, které by neprotekly dirkami v ndlevcel!

: Roz3lehané vejce s vodou nalijte do misticky na tekutiny, poloZte na PastArt a zapnéte automaticky program na 15 minut.
Pokud budete mit vejce dobfe rozslehané, krasné prokape do mouky. Pokud ne, trosku tomu malou |Zickou pomozte.
Zaijistéte, aby veskerd tekutina protekla do hlavni nddoby cca do jedné minuty od startu pfistroje. Pokud se stane, Ze ani
po michdni [Zi¢kou viechna tekutina neproteée do hnétaci nddoby, obsah misti¢ky s tekutinou nalijte Gzkym 3térbinovym
otvorem ve viku ruéné pfimo do nédoby.

: Po zamichdni tésta zaéne extrudace téstovin ve tvaruy, ktery jste si vybrali. Nezpomeiite pfedem disk poffit olejem,
aby se t&stoviny dobfe vytlacovaly.

Vice receptd na www.recepty.dedra.cz



SK = EL9163 SYSTEMAT PastArt

Automaticky extrudér cestovin

Gratulujeme Vam k spravnej vol'be vyberu nasho automatického vyrobcu cestovin EL9163 z rady SYSTEMAT
spoloénosti Vase DEDRA. Prejeme Vam, aby Vam Vés novy pomocnik dlho a spolahlivo slozil.

Rada SYSTEMAT od spoloénosti Vase DEDRA Vém prind3a ucelend radu pomocnikov pre Vasu domdcnost a starostlivost
o telo. Prindsame Vdam len inovativne produkty, ktoré sami pouzivame. Pred prvym uvedenim do prevédzky si pozorne
preditajte cely ndvod na obsluhu, prezrite si vyobrazenie a ndvod si uschovaite.
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PREDSTAVENIE PRiSTROJA

Gratulujeme vdm k zakidpeni Vasho nového PastArt automatického extrudéru cestovin. Prosim, preéitajte si a dodrZujte
pokyny uvedené v tomto ndvode na obsluhu. V&3 novy automaticky extrudér Vém vzdy poméze pripravit Eerstvé, chutné,
vyzivné, bezlepkové a zdravé cestoviny. N&§ automaticky extrudér cestovin eliminuje potrebu miesenia a valcovania cesta,
rovnako ako ndsledné tvarovanie cestovin.
Tento automaticky extrudér cestovin poskytuje nasledujice vyhody:

* Je doddvany s 10 vytlacovacimi formami

* Zaberie Vam len 10 min0t k vytvoreniu &erstvych cestovin od zaciatku az do konca

* Multifunkény od miesenia cesta na cestoviny az po formovanie cesta na tycinky a pracliky.

* Jednoduchd montdz, jednoduché obsluha aj &istenie.

BEZPECNOSTNE VAROVANIE A UPOZORNENIE

o DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
PRED POUZITiM SPOTREBICA SI PRECITAJTE VSETKY TIETO POKYNY A UPOZORNENIA

* Tento spotrebié nie je uréeny pre pouzivanie malymi detmi alebo postihnutymi osobami s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dudevnymi schopnostami alebo s nedostato&nymi skisenosfami a znalostami, ak nie st pod dozorom
zodpovednej osoby alebo neboli takou osobou zaskolené o bezpeénom pouzivani spotrebiéa.

* Zabrdrite, aby sa deti s tymto spotrebi¢om hrali. Pri pouzivani malymi defmi alebo v ich blizkosti je treba dbaf na maxi-
mdlnu opatrnost. Malé deti by mali byt pod dozorom, aby bolo zaistené, Ze sa nebudi s tymto spotrebic¢om hrat.
CHRANTE PRED DETMI!

* Pristroj pouzivajte len v silade s tymto ndvodom na pouzitie. Udrzbu vykondvaite len podla pokynov uvedenych v tomto
ndvode na pouzitie alebo podla rady zdkaznickej linky spoloénosti Vase DEDRA, s.r.o.

* Vhodné len pre suché priestory. NepouzZivajte vonku ani na mokrych miestach.

* Nemanipulujte s Ziadnou &asfou zdstréky alebo spotrebi¢a mokrymi rukami.

* Nepouzivaijte s poskodenym kdblom alebo zastrékou. Ak je napéjaci kdbel poskodeny, musi ho vymenit spoloénost
vase DEDRA, s.r.o., jej servisny zdstupca alebo osoby s rovnakou kvalifikdciou, aby sa zabrdnilo nebezpeéenstvu.

* Ak pristroj nepracuje spravne, utrpel fazky Gder, spadol, poskodeny, ponechany vonku alebo spadol do vody,
nepouzivaijte ho a kontaktujte zdkaznicku linku spolo&nosti Vase DEDRA, s.r.o.

* Ak je treba vykonat opravu alebo potrebujete nejaki sluzbu, zavolajte prosim na zékaznicku linku spoloénosti Vase
DEDRA, s.r.o. Zariadenie sami nerozoberajte, pretoze jeho nesprdvne zostavenie méze viest k drazu elektrickym
pridom alebo k poZiaru.

* Napdjaciu $niru nenafahuijte ani ju nevystavujte nadmernému namdhaniu. Chrdte 3ndru pred kontakte s horgcimi
plochami. Sniru neprivierajte do dveri ani ju nevedte okolo ostrych hran alebo rohov. Napdjaci kdbel nepokladaijte na
miesta, kadial sa chodi, ani tam, kde by sa na neho 3liapalo, alebo sa musel prekracovat. Nejazdite cez privodny kébel.

* Pristroj neodpojujte zo siete vytiahnutym za kdbel. Pri odpojovani uchopte zdstréku, nie kdbel. Neodporiéa sa pouzivat
predlZovaci kdbel.

* Dbaijte na to, aby vlasy, volné oblecenie, prsty a dalsie &asti tela boli v dostatoénej vzdialenosti od pohyblivych asti a otvorov.

* Do otvorov nevkladajte Ziadne predmety. Zriadenie nepouZivaijte, ak si niektoré otvory upchané; PouZivaijte len prislu-
$enstvo a ndhradné diely doporuéené spoloénosfou Vase DEDRA, s.r.o.

* Ak je napdjacia $ndra v zdsuvke, od pristroja sa nevzdalujte. Ak ho nepouzZivate, vytiahnete 3niru zo zdsuvky, a az
potom vykondvaite Gdrzbu.

* Pristroj nefahaijte za napdjaciu $ndru, ani ho za fu nenoste.

* Pred odpojenim pristroja vypnite vietky ovlddacie prvky. Pred pripojenim akéhokolvek néstroja alebo prisludenstva
odpoijte pristroj zo zdsuvky.

* Pristroj pouZivajte len na vhodnom a bezpecnom mieste a vzdy na pevnej podlozke.

* Vibrdcie pocas chodu mézu spdsobit, Ze sa zriadenie uvedie do pohybu. Preto pristroj neumiesfujte do blizkosti okraju
stolu alebo pracovnej plochy.

* Nepokladajte ani neskladuijte tento pristroj na alebo v blizkosti hordcich pléch (spordk, rira, varné plocha, kamnd)

* Pred uvedenim do prevadzky vzdy skontrolujte, &i je pristroj kompletne zmontovany. Postupujte podl'a pokynov
uvedenych v fomto ndvode

* Uistite sq, Ze je pristroj pred vloZenim surovin vypnuty v pozicii ,OFF”

* Nepouzivaijte iné nez origindlne pridavné zariadenia a prislusenstva.

* Pri manipuldcii zachddzaijte s pristrojom opatrne.

* Pred demontdzou sa uistite, Ze je pristroj Uplne vypnuty.

* Ak je pristroj v prevadzke, nenechdvaite ho bez dozoru.

* UdrZujte tento pristroj v istote. Pri Cisteni pristroja postupuijte podl'a pokynov v tomto névode.

* Akdkolvek ind Udrzba, nez je Cistenie by malo byt vykondvané v autorizovanom servisnom stredisku.

* Tento pristroj je uréeny len pre pouzitie v domdcnosti.

SK



* Tento spotrebi¢ nepouZivaijte k inym G&elom, nez na jeho stanovené pouzitie. NepouZivajte vonku. Zneuzitie méze
sposobif zranenie.

* Doporucujeme indtaldciu elekirického chrénica (ochranny vypinag). Zaistite zvy$enie bezpecnosti pri pouzivani
elektrickych spotrebicov.

VAROVA

MONTAZOU

ZOZNAMENIE SA S PRISTROJOM

Poklop P Ovlédaci panel } Ndédobka na tekuté
— -~ Snek zlozky
krr A
Forma tva T :
cestovin
Mie3acie rameno
Telo pristroja
Upeviovacia skrutka Vytlaény otvor
Miedacia nddoba / \\
il
i
)
{

O \

v

PRISLUSENSTVO

Uzivatel'sky manudl (této priruckal) Hlavné odmeriavacia nddobka
SYSTEMAT N Ndadobka na tekuté
zlozky

&7 =
C .

PastArt Malé odmeriavacia nddobka 10 ks nastavcov

€Z-Névod k pouiiti / SK- Névod na pouiitie / PL- Sposéb uiycia
EL9163 ‘

Ndstroj na &istenie tvarovacich foriem
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2
3
4
5
6.
/
8
9
1

. Cannelloni

. Motyliky

. Tagliolini

. Makarony / Rigatoni
. Spagety

Fettuccini / Silné &zijské rezance

. Susienky / Gnocchi

. Wontonské rezance

Vermicelli / “Andélské vlasy” / Tenké asijské rezance

0. Pracliky / ty&inky

15



PRED PRVYM POUZITIM

"

SK * Vietky si&asti automatického extrudéru musia byt pred prvym pouZitim dékladne umyté. (Vid sekcie “Eistenia”
v tomto manudlu)
* Odstréite vietok obalovy materidl.
* Uistite sa, Ze je automaticky extrudér cestovin vypnuty a zéstréka je odpojend od zdroja elektrického napétia.
* Odstrante poklop, mixovaciu nddobu, miedacie rameno, miesaci $nek, vytlaény otvor a upeviovaciu skrutku.
Vsetky tieto si&asti dokladne umyte v teplej vode s pridavkom prostriedku na ruéné umyvanie riadu. Dékladne
opldchnite &istou vodou a vytrite do sucha jemnou utierkou.

POZNAMKA: PRI

IESTORU MOTORU.

ZOSTAVENIE PRiSTROJA

1. Umiestnite mixovaciu nddobu do tela pristroja. 2. Z vnitornej strany vloZzte do miesacej nddoby vytlaény
prechod so zdvito

3. Umiestnite mie3acie rameno tak, aby bolo vo vnitri 4. Snekovnicu vloZte z vonkajsej strany skrz vytlaény prie-
mieSacej nddoby. chod so zdvitom tak, aby vystupok na nej presne zapadol do
vyfrézovanej kolajni¢ky na miedacom ramene.

6. Miedaciu nddobu uzavrite vekom. Spravne usadené veko

5. Néstavec na tvorbu cestovin, podla Vésho vybery, sa vo svojej pozicii uzamkne. Pre sprdavne fungovanie pristro-
vloZte do upeviovacej skrutky a pevne utiahnite. ja musi byt veko umiestnené sprévnelll
___
——

7. Uistite sa, Ze e pristroj umiestneny na pevnej rovnej podlozke



DOPORUéENlE s teplou vodou s par

SK

PRIPRAVA INGREDIENCII

1. Zostavte pristroj podla bodov 1-7 vyssie
2. Do mie3acej nddoby umiestnite poZadované mnozstvo muky (vid tabulka nizsie). Osolte podla chuti. Miesaciu nddobu

vzavrite vekom. Nasadte nddobku na tekuté sliZky, ktorej otvormi bude tekutina pomaly vytekat do mdky.

MUKA I?kutlny (f:elkova hmotnost vody, oleja, vajec, zeleninovej
$favy, atd')
200 gramov 85 g x5 gcelkom
300 gramov 125 g + 5g celkom
400 gramov 170 g £ 5g celkom

Doporuéujeme pouzif miku “00” popripade miku s malymi éasticami. Docielite tym lepsie vysledky polas extrizie cesta.
Celkové mnozZstvo tekutin musi odpovedaf mnozstvédm uvedenym v tabulke vyssie.

Mnozstvo tekutin je uvadzané v gramoch “g"'!

Vaiji¢ka doporucujeme rozilahat, aby lepsie vtiekli do pripravovanej zmesi. Pridanim pdr kvapiek oleja doddte cestovinédm
vldénost a ulahéite prechod cez ndstavec pocas extrizie. Pomery ingrediencii sa mézu i3if v zdvislosti na vlhkosti vzduchu,
typu pouzitej miky. Toto méZe mat vplyv na vysledok extrizie cesta. Doporuéujeme tieto pomery upravit podla potreby z

vy3sie uvedenych dévodov.

OVLADANIE PRiISTROJA

Ovlédaci panel

N

A

Manual

i3
C'>| z
RESET

1. SIGzZi k resetovaniu (nulovaniu) nastaveného programu

2. Toto tlacidlo slizi len k manudinemu ovlddaniv MIESANIE
3.516zi k nastaveniu ¢asu mieSania a exirizie pri manudlnom ovlddani
4. Toto tlacidlo sluzi len k manudlnemu ovlddaniuv EXTRUZIA
5. Toto tlacidlo sluzi k spusteniu automatického programu

Stisnite 1x : 3 minuty miesania, 7 mindt extrizie
Stisnite 2x: 3 minGty miesania, 12 mindt extrizie



Automaticky chod pristroja:

1. Zasunte zastrcku do zdroja napatia. Uistite sa, Ze hodnoty napétia vo vasej zasuvke suhlasi s idajmi uvedenymi na
typovom $titku pristroja. Pristroj zapnite. ———

2. Na LED displeji by sa mal ukazat tento symbol: I =

3. Otvorte veko mie$acej nadoby a nasypte predvazent muiku. Veko opat dokladne zavrite.

4.V pripade, ze ste do mieSacej nadoby vlozili 200g muky;, stisnite tlacidlo AUTO 1x. Ak ste vlozili 400g muky, stisnite
tla¢idlo auto 2x.

5. Zac¢ne proces mieSania a na LED displeji sa zacne odpocitavat celkovy zostavajuci cas. Ak ste tla¢idlo AUTO stisli
1x, bude mieSanie trvat 3 minuty a extruzia dal$ich 7 minut. Ak ste tlacidlo AUTO stisli 2x, bude miesanie trvat 3
mindty a extruzia dal$ich 12 minat.

6. Ak pripravujete vaje¢né cestoviny, doporucujeme vajicko pred pridanim do zmesi jemne rozslahat. Ulah¢ite tym jeho
nésledné pretecenie do zmesi v miesacej nddobe v priebehu miesania.

7. Pro davkovani tekutych zloziek do muky pouzite odkvapkavaciu misku na tekuté zlozky. Tekuté zlozky dokladne
odmerajte podla doporucenia vyssie (v gramoch). Tekutina bude pomaly odkvapkéavat do muky pocas procesu
mies$ania. Toto zaisti, Ze sa kvapalina prida do muky pomalym a rovnomernym spdsobom, ¢o zaistuje spravnu
konzistenciu cesta.

8. Po uplynuti doby urcenej na mie$anie zmesi sa chod pristroja obrati a zacne samotny proces vytlacovania zmesi
(extruzia). Extruzia trva podla nastavenia 7 resp. 12 minut. Po uplynuti tejto doby sa pristroj automaticky zastavi a
znovu sa spusti po dobu 8 sekind spitny chod. Vdaka tomu bude jednoduchsie pristroj rozobrat pre istenie.

TIP: V pripade,
mieSacej nadob

cho otvorte veko
vzatvoreni veka

Manudlny chod pristroja

1. Zasunte zastrcku do zdroja napatia. Uistite sa, Ze hodnoty napétia vo Vasej zasuvke suihlasi s udajmi uvedenymi na
typovom $titku pristroja. Pristroj zapnite.

2. Na LED displeji by sa mal ukazat tento symbol:

3. Stisnite tla¢idlo pre manualne miesanie cesta. Pocas nasledujtcich 2 sekiund mozete stisnat tlac¢idlo “+” alebo “-“
k zvy$eniu resp. zniZeniu ¢asu miesania

4. Pristroj za¢ne proces mie$ania cesta a zostavajuci ¢as sa zobrazi na LED displeji. et

5. Po dokonceni procesu miesania sa pristroj zastavi a na LED displeji sa zobrazi symbol: —

Manudlne spustenie extrizie:

1. Stisnite tladidlo pre manudlnu extriziu cesta. Podas nasledujicich 2 sekind mézete stisndt tladidlo “+” alebo “-*
k zvy3eniu resp. zniZeniu Casu procesu exirizie.

2. Pristroj zadne proces exirizie cesta. Zostdvajici éas sa zobrazi na LED displeji.

5. Po dokonéeni procesu extrizie sa pristroj zastavi.

cho otvorte veko
vzatvoreni veka

TIP: V pripade,
mieSacej nadoby



TIPY PRE EXTRUZIU CESTA NA CESTOVINY

K dosiahnutiu perfektnych vysledkov pri vyrobe cestovin, musi mat cesto spravnu konzistenciu

* V pripade, Ze md cesto konzistenciu skér zmitd popr. praskovi a cesto dobre nedrzi tvar, potom je prili§ suché. Budete
musief pridat viac tekutiny do zmesi
* V pripade, Ze sa cesto lepi na steny mie3acej nddoby a vypadd, ako Ze je z jedného kusu, potom je cesto prili§ vihké.

Konzistencia mézZe vypadat rovnako ako cesto pizzu alebo chleba. Pridejte miku do zmesi. Tak, aby ste ziskali sprévnu
konzistenciu cesta.

* Sprévu konzistenciu cesta pozndte tak, ze cesto tvori malé zhluky a celd zmes nie je jeden velky zhluk. Zmes by sa
nemala drzaf mieSacej nddoby. Zmes by mala byt schopnd sa rozdelit do mensich zhlukov pocas procesu miedania.

STAROSTLIVOST, UDRZBA A CISTENIE PRISTROJA

Cistenie po pouziti:

* Pred samotnym &istenim pristroja, pristroj vypnite a odpojte od zdroja napétia
* Vietké Easti vyberte v opaénom poradi ako je popisané v kapitole “Zostavenie pristroja” na strane 8 tohto ndvodu.

* Doporu&ujeme neumyvat tvarovaciu formu ihned po pouziti. Namiesto toho, nechaijte cesto zaschnif a pouzite néstroj
na &istenie tvarovacich foriem.

Tvarovaciu formu méZete vloZit na 30 mindt do mrazniky a ostatky cesta ndsledne vyklepat.
* Vietky odnimatelné &asti pristroja mézu byf umyvané v pride teplej vody. K Eisteniu pouzite vlhki mékkd handricku.
* Vietké odnimatelné Casti pristroja, okrem tvarovacich foriem a miesacieho ramena mozné umyvat v umyvaéke riadu.

Po umyti mieSacieho ramena potrite vnitornd
¢ast koncovho tesnenie rastlinnym alebo
olivovym olejom.

Uskladnenie

* Tento pristroj uchovévaijte na rovhom suchom mieste.
Pred uloZenim pristroj vzdy vypnite a zdstréku odpojte od zdroja napétia.
* Pristroj vzdy uchovdvaijte v zloZenom stave

Privodnd $niru vzdy uchovdvaite &istd a suchi. V pripade, Ze je $nira alebo zdstréka poskodend, prekritend atd',
vyhladajte autorizovany servis k oprave.
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CO ROBIT, KED.........

Situdcia Riesenie

p e e o Skontrolujte, ¢&i je zdstréka zasunutd do zdroja
Pristroj sa nezapne po stisnuti tladidla

“AUTO"

napdtia (zasuvky)
o Skontrolujte, ¢i je vypinaé v polohe “ON”

L . , e Doslo k prefazeniu motora pristroja —nechajte
Pristroj sa poéas chodu sém vypne L . . .
pristroj vypnuty po dobu minimdlne 15 mindt.

®Zmes na pripravu cestovin je prili§ suchd. Pridajte
tekutiny.

eTvarovacia forma nebola pred

pouzitim namoéend v teplej vode s olejom, vid ndvod.

Cestoviny su pretladované cez tvarovaciu
formu prili§ pomalu

® Zmes na pripravu cestovin je prili§ suchd — pridajte
do zmesi tekutiny a znovu zamiesajte

eTvarovacia forma je zablokovand — Vydistite formu a
skuste opaf

® Pouzitd mika je prili§ hrubd. Pouzite hladko mletd
muku

Poéas chodu nedochddza k vytlaéovaniu
Ziadnej hmoty.

TECHNICKE INFORMACIE

Model: EL9163

type: NM-788

Prikon: 250W

Napdtie: 220-240V ~ 50/60Hz

INFORMACIE K LIKVIDACII

Vyrobky spolo¢nosti Vase DEDRA, s.r.o. si vyrobené z velmi dobre recyklovatelnych materidlov. Vyrobok prosim zlikvidujte
zodpovedne, a pokial je to mozné, nechajte ho recyklovat. AZ automaticky extrudér doslizi, nevyhadzujte ho do bezného
komundlneho odpadu, ale odovzdajte ho do zberne uréenej pre recykldciu. Pomézete tym chranit Zivotné prostredie.
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RECEPTY
ZAKLADNE CESTO NA PRiPRAVU CESTOVIN

INGREDIENCIE:

o hladké mika 400 g
e voda (voda je uvedend v GRAMOCH!!) 170 g
POSTUP PRIPRAVY

1: Podla pozadovaného tvaru cestovin vyberieme prislusny disk, ktory namogime
v miske s olejom. Otrieme papierovou utierkou a priskrutkujeme maticou.

2: Do hnetacej nddoby nasypeme miku. Uzavrieme vekom, na ktoré nasadime
nddobku na tekutinu. Stisneme 2 x tlacidlo AUTO a nalejeme vodu do nédobky.

3: Cesto sa bude 3 mindty miesaf, potom sa zapne spétny chod a za&ne vytlaovanie cestovin.

4: Vodu mézeme nahradit vajickami alebo zeleninovou $favou ($pendtovou, mrkvovou, z Eervenej repy atd'.).
Celkovy objem tekutiny viak stdle musi byt 180 ml!lll Koneény vzhlad cesta by mal maf podobu posypky na kol&é.

ZAKLADNE JEDNO-VAJECNE CESTOVINY

INGREDIENCIE:

o hladkd mika 400 g
o slepacdie vajce velkost ,M” (cca 50) 1 ks
e voda 130 g
POSTUP PRiPRAVY

1: Do hnetacej nddoby nasypete miku. Dalej si pripravime tekutiny. Vajce a vodu.
UPOZORNUJEME, %e v nasich receptoch pocitame s velkosfou vajec ,M"
o hmotnosti cca 50 gramov. V pripade vécsich vajec je potreba zvysit celkové mnozstvo pridanej vody!

2: Vajce rozbite do misky a DOKLADNE roz3lahaite alebo rozmixujte. Rozilahané vajce nalejte do odmerky a do
hmotnosti 180 gramov (dno, odvdzime tekutiny na vdhe!) dolejete student vodou.

3: Rozslahané vajce s vodou nalejte do misky na tekutiny, poloZte na PastArt a zapnite automaticky program na 15 mindt.
Ak budete maf vajce dobre rozilahané, krdsne prekvapké do miky. Ak nie, trodku tomu malou lyZickou pomézte.
Zaistite, aby vietka tekutina pretiekla do hlavnej nddoby cca do jednej mindty od 3tartu pristroja. Ak sa stane,

Ze ani po miedani lyZickou tekutina nepreteéie do hnetacej nddoby, obsah misky s tekutinou nalejte Gzkym
$trbinovym otvorom vo veku ruéne priamo do nddoby.

4: Po zamie$ani cesta zaéne vytlalovanie cestovin vo tvare, ktory ste si vybrali. Nezabudnite predom disk potrief olejom,
aby sa cestoviny dobre vytlaovali.

ZAKLADNE DVOJ-VAJECNE CESTOVINY T
INGREDIENCIE:

!
o hladké mika 400 g —
o slepacie vajce velkost ,M" (cca 50g) 2 ks
e voda 170 g
POSTUP PRIPRAVY

1: Do hnetacej nddoby nasypefe moku. Dalej si pripravime tekutiny. Vajce
a vodu. UPOZORNUJEME, Ze v nasich receptoch pocitame s velkosfou —
vajec ,M" o hmotnosti cca 50 gramov. V pripade vécsich vajec je potreba zvysit celkové mnozstvo prldone| vody!

2: Vajce rozbite do misky a DOKLADNE rozilahaijte alebo rozmixujte. Rozilahané vajce nalejte do odmerky a do hmotnosti
170 gramov (dno, odvézime tekutiny na vdhel) dolejete studend vodu. Opéf dékladne premiesaite, aby ste v tekutine
nemali ,cucky”, ktoré by nepretiekli dierkami v nddobke!

3: Roz3lahané vajce s vodou nalejte do misky na tekutiny, poloZte na PastArt a zapnite automaticky program na 15 mindt.
Ak budete mat vajce dobre rozsilahang, krdsne prekvapkd do mdky. Ak nie, trosku tomu malou lyZickou pomézte.
Zaistite, aby tekutina pretiekla do hlavnej nddoby cca do jednej mindty od $tartu pristroja. Ak sa stane, Ze ani po mieSani
lyZigkou tekutina nepretecie do hnetacej nddoby, obsah misky s tekutinou nalejte Gzkym otvorom vo veku ruéne priamo
do nddoby.

4: Po zamiesani cesta zaéne vytlaovanie cestovin vo tvare, ktory ste si vybrali. Nezabudnite vopred disk potrief olejom,
aby sa cestoviny dobre vytlacovali.
Viac receptov na www.recepty.dedra.cz
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PL - EL9163 SYSTEMAT PastArt
AUTOMATYCZNA MASZYNKA DO MAKARONU

Cieszymy sig, ze wybrales automatyczng maszynke do makaronu z serii SYSTEMAT PastArt EL9163 DEDRA.
Jestesmy przekonani, ze nasz produkt bedzie niezawodnie stuzyt panstwu przez lata.

Seria produktéw SYSTEMAT firmy DEDRA to sprzet dla domu i do pielegnacii ciata. Sq to innowacyjne produkty, ktérych
sami uzywamy. Zanim uruchomisz urzqdzenie zapoznaj si¢ doktadnie z treéciq ponizszej instrukcji. Zachowaj instrukcje w
celu pdzniejszego wykorzystania.

SPIS TRESCI

[ 7=3 2711 T TR 23
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PREZENTACIA

Gratulujemy ci zakupu automatycznej maszynki do makaronu PastArt. Zanim zaczniesz korzystaé z urzqdzenia doktadnie
zapoznaj sie z ponizszq instrukcjq obstugi. Automatyczna maszynka pomoze w przygotowaniu, smacznego, zdrowego,
pozywnego, $wiezego i bezglutenowego makaronu. Maszynka wykonuje za ciebie najtrudniejsze czynnosci: ugniatanie i
watkowanie ciasta dodatkowo nadaje mu ksztatt.
Urzqdzenie wykonuje za ciebie nastepujgce czynnosci:

* Posiada 10 foremek, kazda formuje inny rodzaj makaronu.

* Z maszynkq przygotujesz makaron w 10 min od poczatku do konca.

* W maszynce przygotujesz réwniez ciasto na chleb i precle.

* Urzqdzenie jest proste w obstudze, tatwo je zainstalowaé i wyczyscié.

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA | UWAGI

. WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
PRZED UZYCIEM DOKEADNIE ZAPOZNAJ SIE ZE WSKAZOWKAMI BEZPIECZENSTWA | UWAGAMI

* Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci lub osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej i umystowej
réwniez osoby o ograniczonych zdolnosciach sensorycznych lub osoby nie posiadajgce niezbednej wiedzy i
do$wiadczenia chyba, ze bedq nadzorowane przez osobe odpowiedzialng lub przeszkolong w zakresie
bezpieczenstwa uzytkowania.

* Nie pozwalaj dzieciom na zabawe urzgdzeniami. Jesli dzieci znajdujq sie w poblizu urzqdzenia powinny zachowaé
szczegdlng ostroznos$é. Mate dzieci powinny byé nadzorowane przez osobe dorostq.

* Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wytgcznie zgodnie z instrukcjq obstugi. Podobnie w przypadku konserwacii, jesli masz
pytania lub watpliwosci skontaktuj sie z naszq infolinig.

* Urzqdzenie nie nadaje sie do wilgotnych pomieszczen nie nalezy uzywaé go na zewnatrz. Nadaje sie wylqgcznie do
suchych pomieszczen.

* Nie nalezy obstugiwaé pokretta mokrymi rekoma.

* Nie nalezy podiqczaé urzqdzenia gdy przewdd zasilajgcy jest uszkodzony lub wtyczka. Jedli przewdd zasilajgey
jest uszkodzony powinien zosta¢ wymieniony przez autoryzowany punkt serwisowy DEDRA lub osobe posiadajgcg
niezbedne kwalifikacje by unikngé¢ ewentualnego niebezpieczenstwa.

* Jezeli urzqdzenie nie dziata prawidtowo, spadto z wysokosci, zostato uszkodzone przez inny sprzet, zostato
zniszczone, wpadfo do wody nie nalezy go uzywaé. W takim wypadku nalezy skontaktowaé sie z dziatem obstugi
klienta DEDRA.

* Jesli urzqdzenie wymaga naprawy lub jakiejkolwiek ustugi zadzwon na numer infolinii DEDRA. Rozkrecenie urzqdzenia
i nieprawidfowe ztozenie moze doprowadzi¢ do porazenia prgdem lub pozaru.

* Nie nalezy ciqgnqé za przewéd zasilajgey nie nalezy nadmiernie obcigzaé urzqgdzenia. Przewéd zasilajgey powinien
by¢ trzymany z dala od Zrédet ciepta. Nie umieszczaj przewodu w poblizu ostrych krawedzi i naroznikéw. Nie
umieszczaj urzqgdzenia w miejscu gdzie przewdd moze zostaé podeptany.

* Nie odtqgczaj przewodu od prqdu ciggnqgc za kabel, nie uzywaj przedtuzacza.

* Upewnij sig, ze wlosy, ludzie ubrania, palce i inne czesci ciata sq oddalone od ruchomych elementéw urzgdzenia i otwordw.

* Nie nalezy wktadaé w otwory urzqdzenia zadnych przedmiotéw. Nie nalezy wigczaé urzqdzenia jesli ktérykolwiek z
otwordw jest zablokowany. Nalezy uzywaé wytqcznie akcesoridéw i czesci zamiennych zlecanych przez DEDRA.

* Gdy urzqdzenie jest nie uzywane nalezy odiqczy¢ przewdd zasilajqgcey.

* Nie nalezy ciggng¢ za przewdd zasilajgcy, nie nalezy przenosi¢ urzqdzania za przewdd.

* Zanim odtqczysz urzqdzenie od zasilania, wylqcz wszystkie przyciski (wigczniki). Zanim wymienisz jakqg$ cze$é odtqez
urzqdzenie od zasilania.

* Uzywaj wylgcznie na pfaskiej powierzchni w bezpiecznym miejscu.

* Urzqdzenie moze wibrowaé co sprawia, ze porusza sie po blacie. Umieszczaj urzadzenie z dala od krawedzi blatu
czy stotu.

* Nigdy nie przechowuj urzqdzenie w poblizu Zrédet ciepta (kuchenka, piekarnik, ptyta grzewczal).

* Zanim uruchomisz urzqdzenie upewnij sie, ze wszystkie elementy sq prawidtowo podtgczone. Zgodnie z zaleceniami
podanymi w instrukcji.

* Upewnij sig, ze wiqcznik urzqgdzenie znajduje sie w pozycji ,OFF”.

* Nigdy nie uzywaj nieoryginalnych czesci zamiennych do urzqdzenia.

* Z urzqdzeniem nalezy obchodzi¢ sie ostroznie.

* Przed demontazem urzqdzenia upewnij sie, ze jest wytqczone.

* Nie pozostawiaj urzqdzenia bez opieki gdy jest wigczone.

* Utrzymuj urzqdzenie w czystosci. Podczas czyszczenia urzqdzenia postepuj zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcii.

* Wszystkie inne modyfikacje poza czyszczeniem powinny odbywaé sie w autoryzowanym serwisie.
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* Urzqdzenie jest przeznaczone wytqcznie do uzytku domowego.

* Nie nalezy uzywaé urzqdzenia do innych celéw niz tych do ktdrych jest przeznaczone. Nie nalezy stosowaé
urzgdzenia na zewngtrz.

* Z alecamy podtqczenie urzqdzenia do listwy z wigcznikiem by zwiekszyé bezpieczenstwo podczas korzystania.

Uwaga: upewnij sie, e urzqdzenie jest odfaczone od pradu zanim zaczniesz je montowat i demontowact!!
K- PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Naktadka

Panel obstugi Pojemnik na ptynne

Slimak sktadniki

&77 >
Forma z —
ksztattem|
makarond Element wyrabiajqcy ciasto
Korpus urzqdzenia
Sruba mocujgca Otwér doprowadzajqey

/N

Wieszalnik

AKCESORIA

Instrukcja obstugi (ta ksigzeczka) Gtéwny zbiornik
SYSTEMAT i
Pojemnik na ptynne
sktadniki
K, P
|
PastArt Mata miarka 10 szt foremek
e

Czyscik do elementéw urzgdzenia
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Cannelloni

. Motylki

. Tagliolini

. Rigatoni

. Spagetti

. Fettuccini

. Gnocchi

. Makaron kantonski
Vermicelli / cienki makaron
. Koncédwka do precli



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Kazdy z elementéw urzgdzenia powinien byé doktadnie umyty przed pierwszym, uzyciem
(patrz rozdziat czyszczenie”).
* Usunh wszystkie elementy opakowania.
* Upewnij sie, ze automatyczna maszynka do makaronu jest wytqczona i wtyczka jest odtgczona od zasilania.
* Zdemontuj wszystkie elementy urzqdzenia i doktadnie je umyj w cieptej wodzie. Nastepnie doktadnie optucz czystq
PL wodgq, wytrzyj do sucha miekkqg $ciereczkq.

ZNY ZAPACH.

JEST TO CAtK WINNO USTAC.
INSTALACJA POSZCZEGOLNYCH ELEMENTOW

1. Umie$¢ gtéwny zbiornik w urzqdzeniu. 2. Wtéz do pojemnika element przejsciowy.

3. Umie$¢ element mieszajgcy w gtéwnym naczyniu 4. Gtéwny otwér wylotowy jest gwintowany pasuje doktad-
nie do koncédwki i elementu mieszajgcego.

5. Umies¢ koncéwke do wyrobu makaronu, umie$é srube 6. Gtéwny zbiornik z pokrywq. Prawidtowo umieszczona
mocujqcq i dokreé. pokrywa powinna idealni zablokowaé dostep do
zbiornika. By urzqdzenie mogto wiasciwie funkcjonowaé
kazdyz elementéw musi by¢ prawidtowo zainstalowany.

7. Upewnij sig, ze urzqdzenie jest ustawione na stabilnej i réwnej powierzchni.
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PRZYGOTOWANIE SKEADNIKOW DO WYROBU MAKARONU

1. zamontuj urzqdzenie zgodnie z punktami 1 do 7
2. Do gtéwnego zbiornika wsyp odmierzonq ilo$¢ maki (zgodnie z tabelg). Dopraw solg do smaku. Natéz pokrywe.
Umies$é pojemnik na mokre sktadniki.

MAKA  |Sktadniki mokre (woda, olej, jaja, sél, warzywa, etc.)

200 graméw 85 g5 grazem
300 graméw 125 g = 5g razem
400 graméw 170 g £ 5g razem

Polecamy mgke o gramaturze ,00” jak najdrobniejszq. Makaron bedzie lepszy.

Catkowita ilo$é sktadnikéw mokrych powinna odpowiadaé miarom podanym w tabeli. Jaja nalezy ,rozbettaé” by
mieszanina byta bardziej jednolita, by makaron byt jedrniejszy dodaj kilka kropel oleju pomaga to tez w przechodzeniu
przez foremki.

Stosunek sktadnikéw moze odbiegaé od tego podanego w tabeli, w zaleznosci od czynnikéw takich jak wilgoé, typ maki.
Moze to wptyngé na efekt koncowy. Proporcje podane w tabeli majqg charakter poglgdowy.

STEROWANIE URZADZENIEM

Panel sterujqcy

1. Resetowanie ustawien
2. Reczne sterowanie wyrabiania ciasta
3. ustawienia czasu mieszania i wytqczanie sterowania
4. reczne sterowania wyttaczania ciasta
5. przycisk uruchamiajgcy ustawienia automatyczne

nacisnij: 1 x 3 min mieszania, wyttaczanie 7 min
naci$nij: 2 x 3 min mieszania, 12 min wyttaczania
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Ustawienia automatyczne:

1. podtqcz zasilacz. Upewnij sig, ze napiecie w gniazdku odpowiada temu podanemu na tabliczce.
Wiqcz urzqdzenie. I____I
2. ekran LED powinien pokazywaé ten symbol: I

3. otwérz pokrywe atéwnego zbiornika zalei mgke i zamknii zbiornik. Ostroznie.

4. gdy wsypujesz do zbiornika 200g maki nacisnij przycisk auto 1x. Jesli umiescisz 400 g maki, nacisnij przycisk auto 2x.

5. Zacznie sie proces mieszania. Wyswietlacz bedzie odliczat czas pozostaty do zakonczenia procesu mieszania i
wyttaczani 7 min. Jesli wybrate$ przycisk AUTO 2, 3 min bedzie trwato mieszania a wyttaczanie 12 min.

6. jesli przygotowujesz makaron z dodatkiem jaj zalecamy by przed dodaniem ,rozbettaé” jaja. Dzieki temu masa bedzie

bardziej jednolita. .
7. Ptynne sktadniki powinny by¢ doktadnie odmierzone. Zgodnie z miarami podanymi w tabeli. Pojemnik bedzie stopnio-
wo dodawat wode do mieszaniny. Dzigki temu makaron ma odpowiedniq konsystencje.
8. po uptywie czasu przeznaczonego na wyrabianie makaronu. Rozpocznie sig proces wyttaczania. Wyttaczanie trwa
od 7 do 12 min. Po tym czasie urzqdzenie automatycznie wytqcza sie i przez 8 sekund pracuje w odwrotng strone co
znacznie utatwia czyszczenie.

Wskazéwka: téwny zbiornik.
Urzad prace.
Mieszanie reczne:

1. podtqcz zasilacz. Upewnij sig, ze napiecie w gniazdku odpowiada temu podanemu na tabliczce.
Wiqcz urzqdzenie. I————I

2. ekran LED powinien pokazywaé ten symbol: I I

3. nacisnij przycisk recznego mieszania. W ciggu nastepnych 2 sekund nacisnij przycisk ,+” lub ,-" aby zwiekszy¢ lub

zmniejszy¢ czas przygotowania makaronu.

4. urzqdzenie rozpoczyna proces mieszania ciasta wyswietlacz odlicza czas pozostaty do zakohczenia procesu.

5.po zakohczeniu mieszania urzqdzenie zatrzymuije sie i wy$wietlacz pokazuje nastepujgcy symbol.: E—

Reczne uruchomienie procesu wyttaczania:

1. nacisnij przycisk recznego wyttaczani ciasta. W ciggu dwéch sekund naciénij przycisk “+” lub “-" aby zwigkszyé lub
zmniejszy¢ czas procesu.

2. urzqdzeni rozpoczyna proces wyttaczania ciasta. Wyswietlacz odlicza czas pozostaty do kofca procesu.

5. Po zakohczeniu czasu urzqdzenie wytgczy sie.

Wskazéwka: gtéwny zbiornik.
Urzqdz prace.
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PORADY | WSKAZOWKI

By makaron dobrze wygladat i mait odpowiedniq strukture ciasto musi mie¢ odpowiedniq konsystencie.

* gdy ciasto ma ziarnistg konsystencje. Gdy jest zbyt suche. Dodaj wiecej ptynnych sktadnikéw.

* gdy ciasto przywiera do $cianek urzqdzenia jest zbyt mokre. Przypomina konsystencja ciasto na chleb lub pizze. Dodaj
do mieszanki mgki. By konsystencja byta bardziej zwarta.

* odpowiednia konsystencja: ciasto powinno mie¢ niewielkie grudki ciasto powinno by¢ zwarte. Gotowe cisto podzieli sie
w trakcie na mniejsze porcje.

CZYSZCZENIE URZADZENIA, KONSERWACIJA |
PRZECHOWYWANIE

Czyszczenie po uzyciu:

* przed rozpoczeciem czyszczenia wytqcz urzqdzenie i odigcz od zasilania.

* usuh poszczegdlne elementy w kolejnosci odwrotnej do opisanej w rozdziale ,ustawienia” na 8 stronie.

* najlepiej umyé urzqdzenie zaraz po zakohczeniu przygotowywania makaronu. Gdy ciasto zaschnie bedzie trudniej
domy¢ poszczegdlne elementy. Mozna wlozy¢ elementy do zamrazarki i wykruszy¢ resztki ciasta.

* wszystkie elementy mozna myé pod strumieniem gorqcej wody. Czy$é wilgotng $ciereczkq.

* wiekszo$é elementdw z wyjatkiem mieszalnika nadaje sie¢ do mycia w zmywarce.

Po umyciu metalowe elementy oraz uszczelki nalezy
posmarowaé niewielkq iloscig oleju lub oliwy z oliwek

Przechowywanie:

urzqdzanie przechowuj na ptaskiej .
po zakonhczeniu pracy odigcz urzqgdzenie od zasilania.
urzqdzenie przechowuj zfozone.

przewdd zasilajgcy przechowuj czysty i suchy. Gdy przewdd lub wtyczka sq uszkodzone lub znieksztatcone skontaktuj
sie z autoryzowanym serwisem w celu naprawy..
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CO ZROBIC, GDY .........

Sytuacja Rozwigzanie

Urzgdzenie nie wigcza sig po wciénigciu |®upewnij sig, ze wiyczka zostata wlozona dozasilania
przyciski ,AUTO” eupewnij sie, ze przetqcznik jest w pozycji ,ON”

. . osilnik jest przecigzony. Pozostaw urzqdzenie
Urzqdzenie wylqcza sig podezas pracy wytqczone na co najmniej 15 sekund

eciasto ma zbyt suchg konsystencje

) eforma nie zostata odpowiednio przygotowana:
Makaron jest wyttaczany zbyt wolno e . o
namocz w cieptej wodzie z kilkoma kroplami oleju

proces mieszania od nowa
eforemka jest zablokowana, umyj foremke i
rozpocznij na nowo
Urzqdzenie nie wyttacza makaronu ® maka jest za grubo mielona, uzyj innej maki.

WSKAZOWKI TECHNICZNE

Model: EL9163

type: NM-788

Napiecie: 220-240 ~50-60 Hz
Pobér mocy: 250 wat

INFORMACIJA O WEASCIWEJ UTYLIZACJI

Produkty firmy Va3e DEDRA, s.r.o. sktadaijq sie z czesci, ktére nadaijq sie do recyklingu. Prosze wyrzucaé zuzyty sprzet w
odpowiednie miejsca. Gdy urzgdzenie zuzyije sie nie nalezy wyrzucaé go razem z innymi odpadami. Nalezy odnieé¢ je
do miejsca, w ktérym zostanie poddane recyklingowi. Chroa $rodowisko.
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PRZEPISY
MAKARON PRZEPIS PODSTAWOWY

SKtADNIKI:
e maqka tortowa 400 g
e woda (woda jest w GRAMACH!!) 170 g

PRZYGOTOWANIE

1: W zaleznosci od pozgdanego ksztattu makaronu wybierz odpowiedniq
koncéwke i zanurz jq w oleju, wytrzyj recznikiem papierowym i zamontuj.

PEE

2: Wsyp make do gtéwnego pojemnika. Zamknij pokrywe, i postaw na niej
pojemnik na ptyny. Wycisngé dwukrotnie przycisk AUTO, nastepnie wlej wode do pojemnika.
3: Ciasto bedzie sie mieszaé przez trzy minuty, po czym rozpocznie si¢ wyttaczanie makaronu.

4: Wode mozna zastqpi¢ jajami lub sokiem warzywnym (ze szpinaku, marchwi, burakéw itp.).
Catkowita objetos¢ ptynéw powinna wynosi¢ 180 ml Il Ostatecznie ciasto powinno uzyskaé kruchq forme.

MAKARON JAJECZNY

SKtADNIKI:

o maka tortowa 400 g
e jajko rozmiar ,M" (ok. 50g) 1 ks
e voda 130 g

PRZYGOTOWANIE

1: Wlej sktadniki do naczynia na mgke. Nastepnie przygotuj ptynng mieszanke
z jaj i wody. Nalezy pamietaé, ze do przepiséw uzywamy jaj w rozmiarze M,
masa okoto 50 graméw. Gdy uzywamy duzych jaj nalezy zwigkszy¢ iloé¢ dodanej wody!

2: Umieéé jaja w misce i wymieszaj (rozbettaj). Wlej rozirzepane jajka do naczynia, cigzar mieszanki powinien
wynosié¢ 180 g dolej zimnej wody.

3: Roztrzepane jajka wlej do naczynia i umie$é na PastArt, wiqcz program automatyczny i ustaw na 15 min.
Jedli jaja sq dobrze roztrzepane powinny tadnie potqczyé sie z mieszankq, jesli nie mozesz poméc tyzkq.
Upewnij sig, ze ptyn dostat sie do gtéwnego zbiornika w ciggu minuty od uruchomienia programu.

Jedli ptyn nie dostanie sie do naczynia mozesz wlaé¢ go samodzielnie przez waski otwér.

4: Po wymieszaniu ciasto powinno wychodzié¢ przez maszyne w wybranym wczesniej ksztatcie.
Nie zapomnij natrzeé olejem formy na makaron, pomoze to w wyciskaniu makaronu.

MAKARON 2 JAJECZNY

SKtADNIKI:

o maka tortowa 400 g
e jajka rozmiar ,M” (ok. 50g) 2 ks
e voda 170 g

PRZYGOTOWANIE

1: Wlej sktadniki do naczynia na mgke. Nastepnie przygotuj ptynng mieszanke
z jaj i wody. Nalezy pamieta¢, ze do przepiséw uzywamy jaj w rozmiarze M,
masa okoto 50 graméw. Gdy uzywamy duzych jaj nalezy zwigkszy¢ ilo$¢ dodanej wody!

2: Umies¢ jaja w misce i wymieszaj (rozbettaj). Wlej roztrzepane jajka do naczynia, ciezar mieszanki powinien
wynosié¢ 170 g dolej zimnej wody. Ponownie doktadnie wymieszaj, jeéli ptyn nie bedzie gtadki wlej go przez otwér!
3: Rozmgcone jajko z wodq wlej do naczynia na ptyn i ustaw program na 15 min. . Jesli jaja sq dobrze roztrzepane
powinny fadnie potqczy¢ sie z mieszankq, jesli nie mozesz poméc tyzkqg. Upewnij sig, ze ptyn dostat sie do gtéwnego
zbiornika w ciggu minuty od uruchomienia programu. Jesli ptyn nie dostanie sie do naczynia mozesz wla¢ go
samodzielnie przez waski otwér.
4: Po wymieszaniu ciasto powinno wychodzié przez maszyne w wybranym wczeséniej ksztafcie.
Nie zapomnij natrze¢ olejem formy na makaron, pomoze to w wyciskaniu makaronu.

Viecej przepiséw na www.recepty.dedra.cz/pl
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