INSTRUKCJA OBStUGI

ROBOT KUCHENNY
TYP:EL75631/EL75632

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzqdzen elekirycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa,
tqcznie z ponizszymi:
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Przeczytaj wszystkie instrukcje.

Aby unikngé¢ porazenia pradem, nie nalezy zanurza¢ robota kuchennego w wodzie ani w innych cieczach.

Dzieci mogq korzysta¢ z urzadzenia lub przebywaé w jego poblizu wytqcznie pod nadzorem.

Podczas wymiany akcesoridw lub przy czyszczeniv urzqdzenia ODtACZ urzqdzenie od zasilania poprzez wyjecie
wiyczki z gniazdka.

UNIKA] kontakiu z wirvjgeymi czesciami.

NIEWYACZA| urzqdzenia z uszkodzonym przewodem lub wiyczkg, lub jesli urzqdzenie ma usterke, spadfo lub
zostato uszkodzone w inny sposob. Nalezy je odnies¢ do najblizszego autoryzowanego serwisu w celu zbadanig,
naprawy lub regulacii.

Stosowanie nieoryginalnych czesci moze spowodowaé pozar, porazenie pradem elekirycznym lub obrazenia.
NIE UZYWA| urzqdzenia na zewngtrz.

NIE POZOSTAWIA] kabla w pozyciji wiszgcej nad krawedzig stotu lub pulpitu kuchennego.

. Korzystajgc z urzqdzenia trzymaj rece i potrzeby kuchenne z dala od wirujgeych ostrzy, aby nie doszto do

powstania powaznych obrazen lub do uszkodzenia urzgdzenia. Z obieracza mozna korzysta¢ tylko wiedy, gdy
robot kuchenny nie pracuje.

Noze sq ostre. Nalezy sie z nimi obchodzi¢ z ostroznosciq.

Aby unikng¢ obrazen, nie nalezy wktada¢ nozy lub ostrzy do podstawy, o ile nie zostata umieszczona na miejscu.
Przed witgczeniem urzgdzenia upewnij sie, ze pokrywa jest prawidtowo zamknieta i zablokowana.

NIGDY nie wktadaj zywnosci rekq. Zawsze korzystaj z weiskacza do zywnosci.

NIE PROBUJ otworzy¢ mechanizmu blokujgcego pokrywe.

W celu ochrony przed porazeniem prgdem urzgdzenie zostato wyposazone w przewdd z uziemiong whyczkg,
ktérg mozna podtgczy¢ do odpowiedniego uziemionego gniazdka. NIE WHACZAJ wiyczki do gniazdka
dwupinowego. Jedli nie da sie wlozy¢ wiyczki do gniazdka, nalezy przy pomocy wykwalifikowanego elekiryka
zainsfalowa¢ odpowiednie gniazdko.

Urzqdzenie jest przeznaczone WYtACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

ZACHOWA] NINIEJSZA INSTRUKCJE!



CZESCI | DZIALANIE
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PRZYGOTOWANIE ROBOTA KUCHENNEGO DO PRACY

Przed uzyciem robota kuchennego nalezy umy¢ wszystkie czesci oprécz podstawy w cieptej wodzie ze srodkiem
myjacym. Optukac je i wysuszy¢. Poszczegdlne elementy mozna réwniez myé w zmywarce na gémej potce. Nie
umieszczaé czesci do koszyka na naczynia ani w jego poblizu.

UWAGA: Noze sq ostre, obchodz sie z nimi ostroznie.

UWAGA: NIE WKADA] podstawy z silnikiem robota do wody ani do innych cieczy.

UWAGA: NIE KRUSZ lodu przy pomocy robota kuchennego, mégtby uszkodzi¢ dzbanek i stepi¢ néz do krojenia.
Urzqdzenie nie ubija $mietany ani biatek jaij, nie mieli kawy, przypraw ani innych produkiéw o wysokiej zawartosci oleju,
nie kroi w plasterki i nie frze jaj gotowanych na twardo, marshmallow i miekkich seréw.

WAZNE: Dla Twojego bezpieczenstwa urzgdzenie zostato wyposazone w blokade.

Robot nie bedzie dziata¢, dopoki dzbanek nie zostanie dobrze osadzony na podstawie a pokrywa dobrze
zabezpieczona na dzbanku. Nie uruchamiaj urzqdzenia bez umieszczenia dzbanka, pokrywy dzbanka i pokrywy
zasobnika zywnosci na wiasciwych miejscach.

ZtOZENIE ROBOTA KUCHENNEGO

MONTAZ

1. Upewnij sie, ze przetqcznik jest w pozycji WYt (OFF) a przewdd zasilajgey zostat odtgezony.

2. Przed rozpoczeciem pracy upewnij sie, ze podstawa robota jest na ptaskiej, suchej, czystej i stabilnej powierzchni.

3. Zmontuj robota osadzajge dzbanek na podstawe tak, aby uchwyt dzbanka byt zgodny z rysunkiem Odblokuj na
podstawie. Dzbanek zablokuj na podstawie obracajgc jg w kierunku odwrotnym do chodu zegara, dopoki dzbanek
nie wskoczy na miejsce. Po zablokowaniu dzbanek jego uchwyt bedzie wskazywat srodek i przéd (patrz rys. 1).




ZtOZENIE ROBOTA KUCHENNEGO

MONTAZ ciqg dalszy

UWAGA: Dzbanek jest blokowany na podstawie tylko w jednej pozycji. Urzgdzenie nie bedzie pracowa, jesli
dzbanek nie zostanie osadzony w podstawie.

- _Fig. 2a

4. Na dzbanek umies¢ pokrywe. Wyréwnaj strzatke na pokrywie z rysunkiem Odblokuj na dzbanku (patrz Rys. 2, 2a'i
2b). Obracaj pokrywag w lewo do przodu, do momentu wskoczenia na miejsce.

UWAGA: Pokrywa jest blokowana w dzbanku tylko w jednej pozycji. Urzgdzenie nie bedzie dziatag, jesli pokrywa nie
zostanie zablokowana na dzbanku lub jesli duzy weiskacz nie zostanie wtozony do owalnego zasobnika zywnosci.

5. Zestaw wciskaczy sktada sie z duzego i matego weiskacza. Wyréwnaj wystajgeg krawedz na tylnej stronie duzego
weciskacza z rowkiem do wytgcznika blokady startu. Duzy weiskacz wsuh do owalnego zasobnika zywnosci. Potem
nasun maty weiskacz do okrggtego zasobnika w duzym weiskaczu. Patrz rys.3 i 3a.




ZtOZENIE ROBOTA KUCHENNEGO
MONTAZ NOZA

Natéz ostrze noza na Obracaj nozem w
tarcze redukcji napedu kierunku ruchu
zgodnie z rysunkiem. wskazéwek zegara, do

zatrzasniecia na miejscu

PRACA Z ROBOTEM KUCHENNYM

UWAGA: Upewnij sie, ze napis
, THIS SIDE UP* (TA STRONA DO
GORY) jest na gorze.

MANIPULACJA
PULSE: Robot rozpocznie prace po przekreceniu pokretta w lewo
na PULSE i przytrzymaniu. Po puszczeniu pokretta powrdci do

pozycji OFF (WY4).

Funkcja PULSE jest odpowiednia do krétkiej pracy, na przyktad do

mielenia orzechéw, surowego miesa lub warzyw. Funkcja
umozliwia wiekszq konfrole konsystenciji przetwarzanej zywnosci.
ON: Obracajgc pokrettem w prawo do pozycji ON (WH),
uruchamia sie statq prace urzqdzenia. Ten fryb pracy jest
odpowiedni dla mniej podatnych produkiéw, kidre wymagaiq
dtuzej manipulacji. Po zakonczeniu pracy, przekre¢ pokretto do

pozycji OFF (WY4).

KROJENIE:

1.

2.

Zablokuj dzbanek w podstawie zgodnie z rozdziatem
Montaz.
Néz thqcy osadz na srodkowy trzpien (patrz rys. 4).

UWAGA: Noze sq ostre, obchodz sie z nimi ostroznie.

3.

ok

Wiéz produkt, kiéry checesz pokroi¢ do dzbanka.
Przygotowanie produkiu do pokrojenia opisano w instrukcji
krojenia.

Zamknij pokrywe dzbanka zgodnie z rozdziatem Montaz.
Pokretto powinno by¢ na pozycji OFF. Podiqez przewdd
zasilajgey do gniazdka.

W16z zestaw weiskaczy do owalnego zasobnika jak
najgtebie;.

Przekre¢ pokretto do pozyciji ON rozpocznij prace, lub
przekre¢ pokretto do pozycji PULSE dla uzyskania lepszej
konsystencji masy.

PRACA Z ROBOTEM KUCHENNYM
KROJENIE cigg dalszy




8. Po zakonczeniu pracy:
* W przypadku wigczenia robota do pozyciji PULSE, pus¢ pokretto a urzgdzenie zatrzyma sie automatycznie.
* W przypadku wigczenia robota do pozyciji ON, przekre¢ pokretto do pozycji OFF a urzqgdzenie sie zatrzyma.
*  Poczekaj do zupetnego zatrzymania ostrza noza.

‘ UWAGA: Przed otarciem pokrywy dzbanka przekre¢ pokretto do pozyciji OFF i odiqcz przewdd.

9. Wyjmij zestaw wciskaczy z robota.

10. Zdejmij pokrywe dzbanka obracajgc jg w kierunku ruchu wskazéwek zegara, az do otwarcia pokrywy, a nastepnie
iq podnies.

11. Wyjmij néz chwytajgc za jego nasadke. Odblokuj dzbanek obracajge w kierunku zgodnym z chodem zegara i
podnies go. Wyjmij gotowy produkt.

‘ OSTRZEZENIE: N6z do krojenia jest bardzo ostry. Zachowaj szczegdlng ostroznosé przy manipulacii

KROJENIE W PLASTERKI LUB TARCIE:

UWAGA: Przed uzyciem upewnij sie, ze pokretto znajduje sie w pozycji OFF a urzgdzenie jest odtgczone z gniazdka.
Nigdy nie wktadaj produkiéw do robota rekq. Naciskajge na weiskacz nie przyspieszysz pracy robota.

=

Zablokuj dzbanek na podstawie zgodnie z rozdziatem Montaz.

2. Natdz redukeje napedu tarczy w dét na srodkowy frzpien podstawy i natéz tarcze krojaeq i $cierajgeq na
wrzeciono odpowiednig strong do géry, w zaleznosci od tego czy cheesz kroi¢ w plasterki lub trze¢, nastepnie
wecisnij w dot. W tym punkcie tarcza jest w gomej czesci dzbanka.

OSTRZEZENIE: Tarcza krojgca w plasterki i thgea jest bardzo ostra. Zachowaj szczegélng ostroznosé przy manipulagii.

3. Zablokuj pokrywe dzbanka.
4. Napehij owalny lub okrggty wciskacz. Rozmiary Fig. b
produkiow sq podane w instrukcii krojenia i farcia. /
- W przypadku korzystania z duzego weciskaczg,
wtéz do owalnego zasobnika kawatki E‘
produkiow, fakie jak ziemniaki, kapusta, papryka,
cate pomidory, itd. Az do linii maksymalnego
poziomu wskazanego na zasobniku (patrz rys. 6).
- W przypadku korzystania z matego weciskacza,
najpierw wyjmij go z duzego wciskacza. Wsun
duzy weciskacz do owalnego zasobnika. Wiéz
kawatki produkiéw do okrggtego zasobnika.
5. Podigcz przewdd zasilojgey do gniazdka. y

)

e}

MAX FOOD LEVEL

MAX LIQUID LEVEL




PRACA Z ROBOTEM KUCHENNYM

KROJENIE W PLASTERKI | TARCIE ciqg dalszy

6. Wigcz robota

- W przypadku korzystania z duzego wciskacza upewnij sig, ze jest ztgczony z matym weciskaczem. Wsun
weciskacz do owalnego zasobnika az do maksymalnej pozyciji tak, aby wciskacz nacisnat sprezyne blokady
startu. Przekrecajge pokretto do pozycji ON wigczysz robota. Wysuwaijgce weiskacz z zasobnika robot sie
wylqgczy.

- W przypadku korzystania z matego weiskacza, wigczysz robota przekrecajge pokretto do pozycji ON. Przy
pomocy matego wciskacza wtéz produkt do okragtego zasobnika. Przekrecajgc pokretto do pozyciji OFF robot
sie wytgezy.

7. Po osiggnieciu wymaganej konsystencii przetqcz pokretto do pozycji OFF i wytgcz robota. Poczekaj az ostrze
przesfanie sie obracac.

UWAGA: Przed otwarciem pokrywy dzbanka, upewnij sie, ze urzqdzenie zostato wytqczone a przewdd odigezony z
gniazdka.

8. Otworz pokrywe dzbanka w kierunku zgodnym z chodem zegara i wyjmij tarcze.

OSTRZEZENIE: Tarcza do krojenia w plasterki i tarcia jest bardzo ostra. Zachowai szczegélng ostroznosé przy
manipulacii.

9. Dzbanek odblokujesz obracajgc go w kierunku zgodnym z chodem zegara do rysunku odblokowania. Wyjmij
dzbanek i wytéz przygotowane produkty.

PRACA Z DHUGA, | CIENKA ZYWNOSCIA

UWAGA: Przed uzyciem upewnij sie, czy pokretto jest w pozycji OFF a urzqdzenie zostato odigczone z gniazdka.
Nigdy nie wktadaj produkiéw rekg do robota. Naciskajge na weiskacz nie przyspieszysz pracy robota.

1. Zablokuj dzbanek na postawie, zgodnie z rozdziatem Montoz.

2. Natoz redukcje napedu tarczy w dot na srodkowy trzpien podstawy i natéz tarcze krojgeq i $cierajgcq na
wrzeciono odpowiednig strong do géry, w zaleznosci od tego czy chcesz kroi¢ w plasterki lub trze¢, nastepnie
wecisnij w dot. W tym punkcie tarcza jest w gomej czesci dzbanka.

OSTRZEZENIE: Tarcza do krojenia w plasterki i tarcia jest bardzo ostra. Zachowaj szczegdlng ostroznosé przy
manipulacii

3. Zablokuj pokrywe dzbanka.
4. Wyjmij myly wciskacz z duzego wciskacza. W16z duzy weiskacz do owalnego zasobnika.




PRACA Z ROBOTEM KUCHENNYM

PRACA Z DtUGA | CIENKA ZYWNOSCIA ciqg dalszy

5. Napetnij okragly zasobnik dtugq i cienkg zywnosciq, np. salami, marchwiq lub selerem naciowym.
6. W16z maty weiskacz do okrggtego zasobnika. Podtqcz przewdd zasilajgey do gniazdka.

| OSTRZEZENIE: Podczas pracy z zywnosciq zawsze nalezy uzywaé weiskacza. NIGDY nie weiskaj zywnosci rekq.

7. Przekre¢ pokrettem do pozycji ON i lekko, ale zdecydowanie naciskajge a dét na maty weiskacz weiskaj produkty
w kierunku tarczy krojgcej lub trgcej. Po opréznieniu zasobnika przekre¢ pokretto do pozyciji OFF.

8. Po osiggnieciu wymaganej konsystencii przetqcz pokrefto do pozyciji OFF i wytgcz robota. Poczekaj az ostrze
przesfanie sie obraca¢.

UWAGA: Zanim otworzysz pokrywe dzbanka, upewnij sie, ze urzqdzenie jest wylqgczone a przewdd zasilajgey
odtgczony.

9. Oftworz pokrywe dzbanka i ostroznie wyjmij tarcze. Odblokuj dzbanek obracajgc go w kierunku zgodnym z
chodem zegara do rysunku odblokowania. Wyjmij dzbanek i wytéz przygotowane produkty

PROPOZYCJE PRZYGOTOWANIA PRODUKTOW - NAPOJOW

W dzbanku mozna pracowa¢ z cieptymi produktami o maks. temperaturze 120 °F (50 °C). Produkt powyzei tej
tfemperatury sq zbyt gorgce. Na raz mozna przygotowaé tez niewielkg ilos¢ napojow (2 filizanki lub mniej). Wieksza
ilos¢ moze pryska¢ z dzbanka.



CZYSZCZENIE | UTRZYMANIE

UWAGA: NIE PROBUJ ostrzy¢ noza do krojenia ani obustronnej tarczy krojgcotnqcej. Zostaty zaostrzone w fabrycznie i
przy probie naostrzenia mozna je zniszczy¢.

1. Przed przystgpieniem do czyszczenia, nalezy przekreci¢ pokreftem do pozycji OFF i odtqczy¢ przewdd zasilajgey
od robota.

2. Jedlijest to mozliwe, nalezy ptuka¢ czesci od razu po uzyciu, utatwi to ich czyszczenie.

3. Wytrzyj podstawe, przetgcznik i ndzki wilgotng $ciereczkq i doktadnie wysusz. Uporczywe plamy usuh pocierajqc
wilgotng $ciereczkq z delikatnym $rodkiem czyszczgeym, nie sciernym. NIE NAMACZAJ podstawy.

4. Wszystkie elementy odtgczane mozna myé recznie lub w zmywarce na gémej potce. Nie wkiadaj ich do koszyka

na naczynia nie odktadaj w jego bliskosci.

Myigc recznie odigczane czesci, myj je w cieptej wodzie z mydtem, optukuj i doktadnie wysusz.

6. Jeslijest to konieczne doktadnie umyj dzbanek i pokrywe szczoteczkq. W ten sposéb nie narazisz sie na zranienie o
n6z lub tarcze do krojenia.

7. Nie wolno stosowa¢ agresywnych $rodkéw czyszczqeych ani drucianych myjek do plastikowych i metalowych

czesci.

Nie wlewaj do dzbanka wrzgcej wody ani nie wktadaj zadnych czesci robota do wrzgcej wody.

Niektére produkty, na przyktad marchew mogq zostawi¢ w dzbanku tymeczasowe plamy. Mozna je usungé przy

pomocy 2 tyzek sody oczyszczonej i 1 tyzki cieptej wody. Nanie$ paste na plame i przetrzyj $ciereczkg. Optucz i

WYSUSZ.

o

©

Wszelkie inne czynnosci serwisowe nalezy wykonywa¢ w punkcie serwisowym Sears lub u innego wykwalifikowanego
sprzedawcy z serwisem.



INSTRUKCJA KROJENIA

PRODUKT

ILOSC

ZALECENIA

Dania dzieciece

Maks. 4 kubki (1000

ml)

Do dzbanka wlozyé maks. 4 kubki
gotowanych warzyw lub miesa i 1/4 kubka
wody na jeden kubek statego produkiu.
Przygotowa¢ do osiggniecia wymagane;
konsystencii.

Butka tarta

Maks. 5 plasterkow

Przygotowa¢ swieze lub czerstwe kromki
chleba dzielgc je na kawatki 3-5 cm.
Wsypa¢ je do dzbanka i zmieli¢ na drobno.

Butka tarta z ciastek i
krakerséw

Maks. 5 kubkow

Do przygotowywania butki tartej z ciastek
graham, czekoladowych lub waniliowych
wafelkow.

Zurawina, mielenie

3 kubki {750 ml)

Za pomocgq opcji PULSE zmieli¢ na
wymagany rozmiar. Mozna doda¢ cukier i
przygotowa¢ zurawinowy deser.

Jaja, krojenie

Maks. 12

Obrag, osuszy¢ i przekroi¢ na pot. Whozy¢
do dzbanka. Za pomocq opcji PULSE
pokroi¢, kontrolowa¢ grubo$é po 4-5
pulsach.

Czosnek, szatkowanie

Maks. 12

Doktadnie wysuszy¢ dzbanek. Wiozye
zabki czosnku do zasobnika podczas pracy
urzqdzenia.

Mieso, kro]enie (Surowe
lub gotowane)

Maks. 2 1/2 kubkow
(600 ml)

Pokroi¢ mieso w kostki 2,5 cm. Wiz do
dzbanka i pokréj za pomocq opcji PULSE.

Grzyby, krojenie

Maks. 12 $rednich

Duze grzyby przekroi¢ na pét i wlozy¢ do
miski. Za pomocq opcji PULSE pokroi¢ na
wymagang grubosé.

Orzechy, mielenie 2 kubki (300 ml) Wihozy¢ do dzbanka i posieka¢ za pomocq
opcji PULSE.
Cebula, szatkowanie Maks. 2 duze Cebule przekroi¢ na éwiartki i wiozy¢ do

miski. Szatkowanie na grubo przy pomocy
opcji PULSE z 1 lub 2 pulsami. Zielong
cebule maks. 2 kubki pokroi¢ na kawatki 2,5

cm.

Ser Parmezan lub
Romano, struganie

Maks. 1 1/2 kubki
(375 ml)

Ogrza¢ ser do temperatury pokojowe.
Pokroi¢ w kostki 2,5 cm. Whozy¢ do
dzbanka i za pomocq opcji PULSE
nasfruga¢ na wieksza kawatki, im dtuzsza
praca, tym drobniejsze kawatki.

Pietruszka, szatkowanie

Maks. 2 kubki

Wiozy¢ do dzbanka i za pomocq opcji
PULSE szatkowa¢ na wymagang grubose,
przez ok. 10-15 sekund. Inne ziota
przygotowywaé w ten sam sposéb.

Papryka zielona, zétta,
czerwona, krojenie

Maks. 1 papryka

Pokroi¢ na kawatki 2,5 cm. Whozy¢ do
dzbanka i pokroi¢ za pomocg opcji PULSE.

Zupy, puree lub kremy

Maks. 2 kubki

Wilaé¢ maks. 2 kubki gorgcego (maks. 80
°C) bulionu warzywnego do przygotowania
puree i zupy krem. Miksowa¢ do
osiggniecia wymaganej gestosci.

Puree z dyni lub z
batatéw

Maks. na 5 kubkéw,
kostki, 5 cm

Wila¢ 1/4 kubka gorgeej wody na jeden
kubek produkiu. Za pomocg opciji PULSE
pokroi¢ na drobno i miksowa¢ do powstania
puree.




INSTRUKCJA KROJENIA

PRODUKT ILOSC ZALECENIA

Truskawki, puree 2 kubki Duze truskawki przekroi¢ na pét. Wiozy¢ do
dzbanka i za pomocg opcji PULSE pokroic.
Aby zrobi¢ puree miksowa¢ diuze;.

Pomidory, krojenie 4 $rednie Pomidory pokroi¢ na ¢wiartki. Wiozy¢ maks.
4 pomidory i za pomocq opcji PULSE
pokroi¢ na wymagang grubosé.

INSTRUKCJA STRUGANIA

PRODUKT ZALECENIA

Kapusta Kapuste lub kapuste kiszong pokroi¢ na drobno tarczg tnqeq. Kapuste
pokroi¢ w kawatki tak, aby sie zmiescity do zasobnika. Struga¢
wywierajqc fagodny nacisk. Oprézni¢ dzbanek, gdy kapusta dostanie
sie do ostrza.

Marchew Wiozy¢ do zasobnika i strugac.

Ser, cheddar Ser powinien by¢ dobrze schtodzony. Kroi¢ w kawatki tak, aby sie
zmiescity do zasobnika.

Ser, mozarella Przed struganiem schtodzi¢ ser w zamrazalce przez 30 minut. Kroi¢ tak,
aby sie zmiescit do zasobnika. Wywiera¢ lekki nacisk.

Ziemniaki Kroi¢ w kawatki tak, aby sie zmiescity do zasobnika.

Cukinia Kroi¢ w kawatki tak, aby sie zmiescita do zasobnika, wzdtuz lub w

poprzek.




INSTRUKCJA KROJENIA W PLASTERK]

PRODUKT ZALECENIA

Jabtka Przekroi¢ na pét i wlozy¢ pionowo do zasobnika. Mocno docisngé.

Kapusta / satata Przekroi¢ na pét, kroi¢ w kawatki tak, aby sie zmiescity do zasobnika

Marchew Kroi¢ w kawatki tak, aby sie zmiescity do zasobnika

Seler Usung¢ witékna. Kroi¢ w kawatki tak, aby sie zmiescity do zasobnika.

Ogorki Kroi¢ w kawatki tak, aby sie zmiescity do zasobnika

Grzyby Umies¢ w zasobniku bokiem, aby osiggng¢ plasterki podtuzne.

Cebula Przekroi¢ na pét; aby pokroi¢ cebule na grubo, nalezy jg wlozy¢
pionowo.

Brzoskwinie / Gruszki Przekroi¢ i usung¢ pestke. Wiozy¢ pionowo i lekko dociskaé.

Papryki; zielone, Usungé¢ gérng kohcdwke i nasiona, pozostawi¢ w catosci. Umiese

czerwone, zotte iinne nieodkrojonq koncowkg do géry i lekko naciska¢, aby sie zmiescita.
Duze papryki kroi¢ na éwiartki lub na kawatki. Lekko naciska¢.

Salami Pokroi¢ na dlugos¢ 7 cm. Usung¢ opakowanie.

Ziemniaki Obra¢ w razie potrzeby Wiozy¢ do zasobnika, duze ziemniaki
przekroi¢ na potowe.

Truskawki Umie$¢ w zasobniku bokiem, aby osiggng¢ plasterki podtuzne.

Pomidory Aby uzyska¢ okragte plastry wybierz mate pomidory, w razie potrzeby
mozna je przekroi¢ na pdt. Lekko, ale zdecydowanie dociska¢.

Buraczki Obraé¢. Kroi¢ w kawatki tak, aby sie zmiescity do zasobnika

Cukinia Odkroi¢ koncéwke. Aby uzyska¢ cate plastry wybierz matq cukinie,
wiekszg nalezy przekroi¢ na pét, aby zmiescita sie do zasobnika.
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