NAVOD K POUZITI

Kuchynisky robot
TYP:EL75631/EL75632

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
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fi pouzivani elekirickych spoffebicd je tieba vzdy dodrzovat zakladni bezpe&nostni opatfeni, véetné nasleduijicich:

Prectéte si viechny pokyny.

Aby nedoslo k trazu elekirickym proudem, nevklédeite kuchynisky robot do vody ani jiné kapaliny.

Pokud je n&ktery spoliebi¢ pouzivan détmi nebo v blizkosti déti, je nutny trvaly dohled.

Pokud nenf spotfebi¢ pouzivan, ODPOJTE jej ze zdsuvky predtim, nez za&nete piipojovat nebo odpojovat sou&dst,
nebo pred ¢igt&nim.

ZABRANITE kontaktu s pohyblivymi ¢astmi.

NEZAPINEJTE spotfebic s poskozenym kabelem ¢i zastrekou, nebo pokud je spotfebic porouchany nebo spadl &i byl
iinak jakkoli poskozen. Doneste spotiebic do nejblizstho autorizovaného servisu k prohlidce, opravé nebo Gpravé.
Pouzivani pifslusensivi ke spoliebici, kieré nebylo doporuceno nebo proddano vyrobcem, mize zpisobit pozar, draz
elekirickym proudem nebo zranén.

NEPOUZIVEJTE spotiebic venku.

NENECHAVEJTE kabel viset pfes hranu stolu nebo pultu.

. Ruce a kuchyiiské nacini nepfiblizujte k pohybujicim se nozdm nebo kotoucdm pfi zpracovani potravin, aby nedoslo k

vaznému Urazu nebo skodé na kuchyiiském robotu. Lze pouzit skrabku, ale pouze tehdy, kdyz kuchynsky robot
nepracuje.

Noze jsou osiré. Manipulujte s nimi opatrné.

Aby nedoslo k Urazu, nevkladeijte noze nebo kotouce do podstavce, pokud nent nejdfive miska na svém spravném
miste.

Pfed zapnulim spotfebice se ujistéte, Ze viko je bezpe&né zavieno a uzaméeno.

NIKDY nevkladeite potraviny rukou. Vzdy pouZivejte pist na potraviny.

NEZKOUSEJTE piekonat uzamykaci mechanismus vika.

Pro ucely ochrany proti drazu elekirickym proudem je tento spotfebi¢ vybaven kabelem s tiikoltkovou uzemnénou
zastrekou, kterd se zasunuje do piisluiné uzemnéné zasuvky. NEMENTE zdstreku pro zasunuti do dvoukolikové
zdsuvky. Pokud zdstreku nelze zasunout do zasuvky, nechte spravnou zasuvku nainstalovat kvalifikovanym
elekirik&fem.

Tento spoffebic je uréen POUZE PRO POUZITIV DOMACNOSTI.

Tento spoliebi¢ uchovavejte mimo dosah dét.

ULOZTE TYTO POKYNY!
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PRIPRAVA KUCHYNSKEHO ROBOTU K PRACI

Pfed pouzitim kuchyniského robotu umyijte viechny ¢asti kromé podstavce v horké mydlové vods. Opléchnéte jej a osuste.
Tyto &é&sti Ize rovnéz dét do mycky na nddobi na horni polici. Nevkladeite je do kosiku na nadobi ani do jeho blizkosti.

UPOZORNENI: Noze jsou ostré, zachazejte s nimi opatmé.

UPOZORNENI: NEVKLADEJTE motorovy podstavec robotu do vody ani jinych kapalin.

POZNAMKA: NESEKEJTE led v tomto kuchyriském robotu, led poskodi misku a otupf sekaci ndz. Tento spotfebic neslehd
Slehacku ani vajeené bilky do pozadovaného objemu, nemele kévové zrna, kofeni ani jiné produkty s vysokym obsahem
oleje, ani neplatkuje a nestrouhd natvrdo vafend vejce, marshmallow nebo mé&kké syry.

DULEZITE: Pro Vasi ochranu je tento spofiebic vybaven blokovacim systémem.

Robot nebude pracovat, dokud nebude miska fadné usazena do podstavce a viko sprévné zaijiséno na misce.
Nepokousejte se spotfebi¢ spoustét, pokud nebudou miska, viko misky a viko nasypky na potraviny spravné na svych
mistech.

SESTAVENI KUCHYNSKEHO ROBOTU

MONTAZ

1. Ujistéte se, ze ovladag je v poloze VYP(OFF) a napdijeci kabel je odpojen.

2. Pred zacdtkem préce se uijistéte, Zze podstavec robotu je na rovném, suchém, Cistém a pevném povrchu.

3. Sestavte robot usazenim misky na podstavec tak, aby rukojef misky byla zaroven s obrazkem Odemknout na
podstavci. Misku uzamknete na podstavci jejim otaeenim proti sméru hodinovych rugicek, dokud miska nezapadne.
Kdyz je miska uzamé&end, jejf rukojef bude smé&fovat uprostred a dopredu (viz obr. 1).




SESTAVENI KUCHYNSKEHO ROBOTU

MONTAZ pokrac.

POZNAMKA: Miska se uzamykd na podstavei pouze v jediné poloze. Spotfebic nebude pracovat, pokud nebude miska
uzaméena na podstavci.

Fig. 2b
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4. Na misku umistéte viko. Zarovnejte 3ipku na viku s obrazkem Odemknout na misce (viz Obr. 2, 2a a 2b). Otacejte
vikem proti smé&ru hodinovych ruci¢ek smérem dopredu, dokud nezapadne.

POZNAMKA: Viko se uzamykd na misce pouze v jediné poloze. Spotebi¢ nebude pracovat, pokud nebude viko
uzam&ené na misce nebo pokud nebude velky pist viozen do ovélné nésypky na potraviny.

5. Sestava pistd na potraviny se skladd z velkého a malého pistu. Zarovneijte vyvyseny lem na zadnf strané velkého pistu
s drazkou ve vypinaci blokovani startu. Velky pist zasurite do ovdlné nésypky na potraviny. Potom zasuite maly pist
do kruhové nésypky na potraviny ve velkém pistu. Viz obr. 3 a 3a.

Fig. 3 Fig. 3a
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SESTAVENI KUCHYNSKEHO ROBOTU

SESTAVENI NOZE

Nasurite sekaci nuz na Otacejte sekacim nozem
redukci k pohonu ve sméru hodinovych
kotouce, jak je rucicek, dokud
znazornéno na obrazku. nezapadne na misto.

PRACE S KUCHYNSKYM ROBOTEM

POZNAMKA: Ujistéte se, Ze napis
,THIS SIDE UP* (TOUTO
STRANOU NAHORU) smétuje
nahoru.

OVIADANI

PULSE: Pokud otocite ovladaci knoflik proti sméru hodinovych
rugicek na PULSE a podrzite, bude kuchyrisky robot pracovat.
Jakmile pustite knoflik, vrati se do polohy OFF (VYP).

Funkci PULSE pouzivejte pro kratké zpracovani, napfiklad sekani
ofechd, syrového masa nebo zeleniny. Tato funkce umoziiuje
mnohem v&f3i kontrolu konzistence zpracovévané potraviny.
ON: Pokud otocite knoflikem po sméru hodinovych rugicek do
polohy ON (ZAP), bude spoffebi¢ pracovat trvale. To je vhodné
pro méné ciflivé potraviny, kieré se budou zpracovavat delsi dobu.
Kdyz je zpracovani dokon&eno, otocte oviadacim knoflikem do

polohy OFF (VYP).

SEKANI:
1. Uzamknéte misku na podstavci, jak je popsdano v kapitole
Sestavent.

2. Sekaci n0z ulozte na stredovy Eep (viz obr. 4).

UPOZORNENI: Noze jsou ostré, zachdzeite s nimi opatrné.

3. Do misky vlozte potraviny, které chcete nasekat. Priprava
potravin k sekdnf je popsana v pokynech pro sekanf.

4. Uzamknéte viko na misce, jak je popsdno v kapifole Sestavent.

5. Ovladact knoflik musi byt v poloze OFF. Zapoijte kabel do
elekirické zasuvky.

6. Zasuite sestavu pistu do ovdlné ndsypky na potraviny co
nejddle.

7. Otocte ovladacim knoflkem do polohy ON a spustte trvaly
provoz, nebo ofocte a podrzte knoflik v poloze PULSE, pokud
chcete mit lepsi kontrolu nad konzistenci potravin.

PRACE S KUCHYNSKYM ROBOTEM
SEKANI pokrag.

8. Po dokon&eni zpracovant:




*  Pokud jste zapnuli robot do polohy PULSE, pustte ovladact knoflik a spotfebic se automaticky zastavi.
*  Pokud jste zapnuli robot do polohy ON, ofocte ovladacim knoflikem do polohy OFF a robot se zastavi.
*  Pockeijte, dokud se sekaci niZ neprestane tocit.

l POZNAMKA: Pied otevienim vika misky otocte ovlddaci knoflik do polohy OFF a odpojte kabel.

9. Vyjméte sestavu pistd na potraviny z robotu.

10. Sejméte viko misky jejim ofocenim ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud se viko neodemkne, a pak je zvednéte.

11. Vytahnéte sekaci noz uchopenim za jeho zdkladnu. Odemknéte misku otdeenim ve sméru hodinovych rucicek a
zvednéte ji. Vysypte zpracované pofraviny.

‘ VAROVAN: Sekaci noz je velmi osfry. Pii manipulaci budte opatri.

PLATKOVANI NEBO STROUHANI:

UPOZORNEN: Pred pouzitim se ujistéte, Ze oviddaci knoflik je v poloze OFF a spotfebic je odpojen ze zasuvky. Nikdy
nevkladeite potraviny do robotu rukou. Tlagenim na pist se zpracovani neurychli,

1. Uzamknéte misku na podstavci, jak je popsano v kapitole Sestaveni.

2. Nasunte redukci pohonu kotouge dold na stfedni hnaci cep podstavce a ulozte platkovact a strouhact kotoue na
vieteno pozadovanou stranou nahoru podle toho, zda potrebujete platkovani nebo strouhdni, a zatlacte dolo. V
fomto bodé bude kotou¢ v hornf &asti misky.

‘ VAROVAN: Plétkovac a strouhact kotoué je velmi ostry. Pii manipulaci budte opatrt.

3. Uzamknéte viko na misce.
4. Naplite ovalnou nebo kruhovou ndasypku potravinami. Fig. 6
Velikost kouskd potravin je uvedena v pokynech pro /

strouhdéni a platkovant .

- Pokud pouzivdte velky pist, nasypte do ovélné E‘
nasypky kousky potravin, jako jsou napiiklad
brambory, zeli, paprika, celé rajee, atd., do &ary
maximdlniho naplnéni vyznagené na ndsypce (viz
obr. 6).

- Pokud pouzivate maly pist, nejprve jej vyjméte
z velkého pistu. Zasurite velky pist plné do ovdlné
ndasypky na potraviny. Nasypte kousky potravin
do kruhové nésypky.

5. Zapojte napdijeci kabel do elekirické zasuvky. { —
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PRACE S KUCHYNISKYM ROBOTEM
PLATKOVANI NEBO STROUHANI pokraé.

6. Zapnéte robot.
- Pokud pouzivate velky pist, ujistéte se, Ze je spojen s malym pistem. Zasurite pist do ovélné nésypky az k ¢are
maximdiniho naplnéni tak, aby pist stlacil pruzinu blokovéni zapnuti. Otogenim ovléddaciho knofliku do polohy
ON zapnéte robot. Vysunutim pistu z ndsypky robot vypnete.
- Pokud pouzivate maly pist, robot se zapne, jakmile bude ovlddaci knoflik ofocen do polohy ON. Pomoci malého
pistu zatlagujte potraviny do kruhové ndsypky. Otogenim ovlddaciho knofliku do polohy OFF robot vypnete.
7. Po zpracovdni potravin ofoéenim ovladaciho knofliku do polohy OFF vypnéte robot a pockeite, az se kotoué
prestane tocit.

‘ UPOZORNENI: Nez oteviete viko misky, presvédéte se, Ze je spoffebic vypnuty a kabel odpojeny.

8. Otfeviete viko misky otd&enim po sméru hodinovych rucicek a vyjméte kotout s vietenem.

‘ VAROVAN: Plétkovaci a strouhact kotoué je velmi ostry. Pii manipulaci budte opatrnt.

9. Odemknéte misku otaeenim ve sméru hodinovych rucicek k obrazku odemknuti a misku vyjméte. Vysypte zpracované
pofraviny.

ZPRACOVANI DLOUHYCH A TENKYCH POTRAVIN

UPOZORNEN: Pied pouzitim se ujistéte, Ze oviddaci knoflik je v poloze OFF a spotiebic je odpojen ze zasuvky. Nikdy
nevkladeite potraviny do robotu rukou. Tlagenim na pist se zpracovani neurychli.

1. Uzamknéte misku na podstavci, jak je popsano v kapitole Sestavent.

2. Posufte vieteno kotouce dold na stfedni hnaci ¢ep podstavce, vlozte platkovaci a strouhaci kotoue pozadovanou
stranou nahoru podle foho, zda potfebuijete platkovani nebo strouhdni, a zatlagte doli. V tomto bodé bude kotoue v
hornf &asti misky.

‘ VAROVAN: Plétkovaci a strouhaci kotoué je velmi ostry. Pii manipulaci budte opatri.

3. Uzamknéte viko na misce.
4. Vytahnéte maly pist z velkého pistu. Vlozte velky pist do ovalné ndsypky potravin.



PRACE S KUCHYNISKYM ROBOTEM
ZPRACOVANI DLOUHYCH A TENKYCH POTRAVIN pokrag.

5. Naplrite kruhovou nasypku dlouhymi a tenkymi potravinami, napt. feferonkovym salédmem, mrkvi nebo celerem.
6. Vlozte maly pist do kruhové ndsypky nad potravinami. Zapojte kabel do elekirické zasuvky.

‘ VAROVANI: Pii zpracovéni potravin je nuiné vzdy pouzivat pist. NIKDY netlagte rukou pfimo na potraviny.

7. Ofogte ovladaci knoflik do polohy ON a lehkym, ale pevnym tlakem na maly pist tlacte potraviny dold
k platkovacimu a strouhacimu kotougi. Po vyprazdnéni ndsypky otocte ovlddact knofltk do polohy OFF.

8. Po zpracovdni potravin ofocenim ovlddaciho knofliku do polohy OFF vypnéte robot a pockejte, az se kotou
prestane tocit.

UPOZORNENI: Nez ofeviete viko misky, presvédéte se, Ze je spoffebic vypnuty a kabel odpojeny.

9. Oteviefe viko misky a opatmé vyjméte kotou¢ s vietenem. Odemknéte misku otéeenim ve sméru hodinovych rucicek
k obrazku odemknuti a misku vyjméte. Vysypte zpracované potraviny.

TIPY PRO ZPRACOVANI POTRAVIN - KAPALINY

V misce |ze zpracovavat teplé potraviny a kapaliny s teplotou do 120 °F (50 °C). Potraviny nad fouto teplotou jsou piilis
horké. Zpracovdvat |ze najednou pouze malé mnozstvi kapalin (2 3alky nebo méng). Pri v&tsim mnoZzstvi mize kapalina
unikat z misky.
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PECE A CISTENI
POZNAMKA: NEPOKOUSEJTE se naostiit fezné hrany sekaciho noze nebo oboustranného kotouce. Jsou trvale
naostieny ve vyrobnim zdvodé a pfi pokusu o naosffeni se zni&i.
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Pred ¢ist&nim, otocte ovladacim knoflikem do polohy OFF a odpoijte kabel k robotu.

Pokud je to mozné, pokazdé oplachnéte dily ihned po zpracovani, coz usnadni &istén.

Offete podstavec, ovlddaci knoflik a nozky vihkym hadrem a peclivé osuste. Trvanlivé skvrny Ize odstranit trenim
vlhkym hadfikem s jemnym neabrazivnim Eisticim prostredkem. NENAMACE|JTE podstavec do kapaliny.

Viechny odnimatelné casti lze myt ruéné nebo v myece na horni polici. Nevkladeijte je do kostku na nadobi ani
do jeho blizkosti.

Pokud umyvdte odnimatelné Eésti rugng, umyite je v horké mydlové vodg, oplachnéte a peclivé osuste.

V pifpadé potieby dokladné vycistéte misku a viko misky nylonovym kartaekem. Tim také zabrdnite fiznuti se o sekaci
n0Z nebo pldatkovaci a sfrouhaci kotoué.

NepouZivejte agresivni Cistici prostfedky nebo draténky na plastové nebo kovové cdsti.

Nenalévejte do misky varicl vodu ani nevklédeijte zadné ¢ésti do varicl vody.

Nékteré potraviny, napiiklad mrkev, mohou na misce zanechdvat docasné skviny. Tyto skvrny odstranite s pomoci
pasty ze 2 [Zici jedlé sody a 1 IZice teplé vody. Naneste pastu na skviny a offefe hadrem. Opléchnéte a osuste.



POKYNY PRO SEKANI

POTRAVINA

MNOZSTVI

POKYNY

Détskd vyziva

Max. 4 3alky (1000 ml)

Do misky vlozte max. 4 3alky vatené zeleniny nebo
masa a 1/4 sdlku kapaliny na jeden $dlek pevnych
potravin. Zpracujte na pozadovanou jemnost.

Strouhanka

Max. 5 platkd

Nakrdjejte cersivé nebo suché platky chleba na kousky
3 az 5 cm. Nasypte do misky a zpracujte na jemné

drobky.

Strouhanka ze susenek a krekrd

Max. 5 3alko

Pouzivé se pro vyrobu strouhanky z grahamovych
suSenek, Eokolddovych nebo vanilkovych oplatek.

Brusinky, mleté

3 salky (750 ml)

S pomoci volby PULSE nasekeijte na pozadovanou
jemnost. Mozete také pridat cukr a udélat si
brusinkovou pochoutku.

Vejce, sekané

Max. 12

Oloupejte, osuste a rozpulte natvrdo varend vejce.
Vlozte do misky. S pomoci volby PULSE nasekeite,
kontrolujte jemnost po 4 az 5 pulzech.

Cesnek, mlety

Max. 12

Ujistéte se, Ze miska je sucha. Priddvejte sirouzky do
ndasypky potravin pfi béhu spoffebice.

Maso, sekané
(Syrové nebo varené

Max. 2 1/2 sdlku
(600 ml)

Maso nakrdijejte na kostky 2,5 cm. Vlozte do misky a
nasekejte s pomoci volby PULSE.

Houby, sekané

Max. 12 strednich

Rozpulte velké houby a vlozte do misky. S pomoct
volby PULSE nasekeijte na pozadovanou jemnost.

Orechy, sekané

2 sdlky (300 ml]

Vlozte do misky a s pomoci volby PULSE nasekejte.

Cibule, sekana

Max. 2 velké

Rozeivrite cibule a vlozte do misky. Pro hrubé nasekani
spustte PULSE jednou nebo dvakrét. Zelenou cibulky,
max. 2 Salky nakrdijejte na kusy 2,5 cm.

Syr Parmazdén nebo Romano,
strouhany

Max. 1 1/2 3alky (375 ml)

Nechte syr ohfét na pokojovou teplotu. Nakrdijejre
kostky 2,5 cm. Vlozte do misky a s pomoci volby
PULSE nahrubo nasekejte; jemnéjsi sekani dosahnete
del§im provozem.

Petrzel, nasekany

Max. 2 3alky

Vlozte do misky a s pomoci volby PULSE nahrubo
nasekejte na pozadovanou jemnost, asi 10 az 15
sekund. Dal3i byliny zpracujte stejnym zpdsobem.

Paprika zeleng, ervend, zlutg,
nasekand

Max. 1 paprika

Nakrdjejte na kousky 2,5 cm. Vlozte do misky a s
pomoci volby PULSE nasekejte.

Polévky, pyré nebo krémové

Max. 2 3alky

Nalijre max. 2 3¢lky horké (max. 80 °C) zeleninové
polévky pro pfipravu pyré a krémové polévky.
Zpracujte do pozadované hladkosti.

Pyré z tykve, dyn& nebo
sladkych brambor

Max. na 5 ¢lkg, kostky 2,5
cm

Vlozte 1/4 sdlku vrouci vody na jeden $dlek potravin.
S pomoci volby PULSE jemné& nasekejte a pak
zpracujte dlouhodobé na pyré.




POKYNY PRO SEKANI

POTRAVINA MNOZSTVI POKYNY

Jahody, pyré 2 salky Oloupejte a rozpulte velké jahody. Viozte do misky a s
pomoci volby PULSE nasekejte. Zpracujte dlouhodobé
na pyré

Rajeata, sekand 4 sffednf Rozé&ivrite rajéata. Vlozte max. 4 rajéata a s pomoct

volby PULSE nasekeijte na pozadovanou velikost.

POKYNY PRO STROUHANI

POTRAVINA POKYNY

Zeli Pro velmi jemné zeli nebo kyselé zeli pouZijte strouhaci kotoug. Nakrdjejte na kousky
tak, aby se vesly do nésypky. Strouhejte s pomoci mimého tlaku. Misku vyprézdnéte,
kdyz zeli dosdhne ke kotougi.

Mrkev Vlozte do ndsypky a sirouhejte.

Syr, Eedar Syr musi byt dobfe vychlazeny. Nakrdjejte jej tak, aby se vesel do nasypky.

Syr, mozarella

Pred strouhdnim musi byt syr zchlazen v mrazaku po dobu 30 minut. Nakréjeijte jej tak,
aby se vesel do ndsypky. Pouzijte lehky flak.

Brambory

Nakrdijejte je tak, aby se vesly do nasypky.

Cuketa

Nakrdjejte ji tak, aby se vesla do ndsypky, po délce nebo napfic.




POKYNY PRO PLATKOVAN

POTRAVINA POKYNY

Jablka Rozpulte je a poskladejte vodorovné do ndsypky. Silngji pritlacte.

Zeli / salat Rozpulte hlévky a nakréjejte je tak, aby se vesly do nasypky.

Mrkev Nakrdijejte je tak, aby se vesly do ndsypky

Celer Odstrafite vidkna. Naskladejte do ndsypky pro dosazeni nejlepsich vysledka.
Okurky V piipadé potieby je nakrdjejte tak, aby se vesly do nasypky.

Houby Vlozte houby do ndsypky na bok, abyste dostali podélné platky.

Cibule Rozpulte a zaplite ndsypku; cheete-li hrub& nakréjenou cibuli, viozte ji svisle.

Broskve / Hrugky

Rozpulte je a odjédrete. VlozZte svisle do nésypky a pldtkujte mirnym tiakem.

Papriky; zeleng, cerveng, Zluté,

atd.

Ponechte v celku, vykrojte stopku a jadra, hornf konec nechte neporuseny. Viozte
papriku do ndsypky s neporusenym koncem nahote a lehce stlacte, aby se vesla. Velké
papriky nakrdjejte na &tvrtiny nebo prouzky, podle pozadovanych vysledko. Platkujte s
pomoci mimého tlaku.

Feferonkovy salédm

Nakrdjejte na délku 7 cm. Sloupnéte nepoZivatelny obal.

Brambory V piipadé potieby oloupeite. Vlozte do nasypky, velké brambory prekrojte na polovinu.

Jahody Oloupejte. Ulozte jahody na bok, abyste dostali podélné platky.

Rajcata Pro celé platky pouzijte mald rajeata, v pfipadé potreby rozpulte. Priflagte jemné, ale
pevneé.

Vodnice Oloupeite ji. Nakrdjejte ji tak, aby se vesla do nésypky.

Cuketa Odfiznéte konce. Pro celé platky pouzijte malou cuketu, vétii rozpulte, aby se vesla do

ndsypky.

Made by: Vase DEDRA, s.r.o., Podhradni 69, 552 03 Ceska Skalice, CZ, EU,

DEDRA

tel: +420 491 451 210, www.dedra.cz




